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Formacion en centros de trabajo.
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OCUPACIONES MAS
RELEVANTES

Con fines de orientacidn
profesional y a titulo de ejemplo, se
enumeran a continuacion un
conjunto de ocupaciones y puestos
de trabajo que pueden ser
desempefiados adquiriendo la
competencia profesional definida
en el perfil del titulo:

Bodequero, elaborador de vinos,
cavas, sidra y otras bebidas vy
derivados.

Maestro de almazara, extractora y
refinado de aceites de oliva.

Recepcionista de materias primas.

Operador de seccidon de
embotellado y/o envasado.

Auxiliar de laboratorio en
almazaras y bodegas.

Auxiliar de control de calidad en
almazaras y bodegas.

Comercial de almazaras y bodegas.

Este técnico ejerce su actividad en
la industria de elaboracién vy
envasado de aceites de oliva, vinos
y otras bebidas, en pequeias,
medianas 0 grandes empresas, con
tecnologia tradicional o avanzada.

Se integra en equipos de trabaje
con otras personas del mismo

inferior nivel de cualificacion,
dependiendo orgdnicamente de un

mando intermedio.

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
CICLO FORMATIVO
ACEITE DE OLIVA Y VINO
Grado Medio - 2.000 horas

Decreto Titulo RD 1798/2008
BOE 25-11-2008

Decreto Curriculo OD 14/03/2012
BORM 23-03-2012

COMPETENCIA GENERAL

La competencia general de este
titulo consiste en elaborar y
envasar aceites de oliva, vinos y
otras bebidas de acuerdo con los
planes de produccion y calidad,
efectuando el mantenimiento de
primer nivel de los equipos,
aplicando la legislacion vigente de
higiene y sequridad alimentaria, de
proteccion ambiental y de
prevencion de riesqos laborales.
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