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Regién de Murcia
Consejeria de Educacion, Ciencia e Investigacion

Perfil  Profesional: Operaciones Auxiliares de Agricultura vy
Transformacion Agroalimentaria

Identificacion.

El Programa de Cualificacion Profesional Inicial de Operaciones auxiliares de
agricultura y transformacion agroalimentaria, queda identificado por los
siguientes elementos:

1. Denominacion: Operaciones auxiliares de agricultura y transformacién
agroalimentaria.

2. Nivel: Programa de Cualificacién Profesional Inicial.

3. Duracion: 600 horas.

4. Familia Profesional: Agraria.

Competencia general:

Realizar operaciones auxiliares en cultivo
acondicionado de productos agroalimen
seguridad, higiene alimentaria y proteccion o

preparacion y
las normas de

Las competencias profesiong ol S y sociales de este Programa de
Cualificacion Profesional Ing ; e relacionan a continuacion:

a) Preparar una pequg e de terreno, manualmente o con la ayuda de
madquinaria sencillgg@ B\ a la implantacion de cultivos.

b) Instalar pequena® : as de proteccion de cultivos, manualmente o
con la ayuda g i

c) Sembrar
la profundid@id acorde @ cada tipo de material vegetal.

g) Aplicar tratamientos fitosanitarios al cultivo en la dosis y momento indicados
para mantener la sanidad de las plantas.

h) Realizar operaciones culturales de mantenimiento de suelo y cultivo con
pequefia maquinaria y/o herramientas.

i) Recolectar los productos y subproductos agricolas en el momento indicado y
con la técnica adecuada al tipo de producto.

j) Preparar materias primas agroalimentarias, atendiendo a sus caracteristicas,
para su posterior transformacion o acondicionado.
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k) Acondicionar productos agroalimentarios asegurando su conservacion y
posterior transporte.

l) Realizar operaciones auxiliares de mantenimiento de equipos e instalaciones
garantizando su funcionamiento e higiene.

m) Garantizar la trazabilidad y salubridad de los productos obtenidos aplicando
la normativa de seguridad alimentaria.

n) Cumplir las especificaciones establecidas en el plan de prevencion de
riesgos laborales, detectando y previniendo los riesgos asociados al puesto de
trabajo.

0) Aplicar las medidas de proteccibn ambiental para minimizar el impacto
ambiental de su actividad y la generacion de residuos.

Relacién de cualificaciones y unidades de competen go
Nacional de Cualificaciones Profesionales incluidagg

Cualificaciones profesionales completas:

a) Actividades auxiliares en agricultura A
comprenden las siguientes unidades de co
UCO0517_1: Realizar operaciones auxiliares\@ara la [@leparacion del terreno,
siembra y plantacion de cultivos agri
UCO0518_1: Realizar operaciones auxi
de tratamientos en cultivos agricglas.

28/2006), que

s en los cuidados culturales y de

recolecciéon de cultivos, imiento de las instalaciones en

explotaciones agricolas.
Cualificaciones p
a) Operaciongs liNg8 de elaboracion en la industria alimentaria INA172_1

UC0543_1: reas de apoyo a la recepcion y preparacion de las
materias prifgs

Entorno p§¥tesional:
1. Este profesional desarrolla su actividad profesional en el &rea de produccién
en grandes, medianas y pequefias empresas, tanto publicas, en el &mbito de la
administracion local, autonémica o estatal, como privadas, dedicadas al cultivo
agricola.

2. Las ocupaciones y puestos de trabajo mas relevantes son los siguientes:

a) Peon agricola.

b) Pebn agropecuario.

c) Pedn en horticultura.
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d) Peodn en fruticultura.

e) Peon en cultivos herbaceos.

f) Pedn en cultivos de flor cortada.

g) Peon de la industria alimentaria.

h) Preparador de materias primas alimentarias.

Modulos profesionales:

1° Operaciones auxiliares de preparacion del terreno, plantacién y siembra de
cultivos.

2° Operaciones auxiliares de obtencidn y recoleccion de cultivog
3° Operaciones basicas de acondicionado de materias primgg
4° Formacion en centros de trabajo.

Médulo Profesional: Operaciones auxiliares de @feparaSgn W&l terreno,
plantacion y siembra de cultivos. Codigo: 7AAT.

Resultados de aprendizaje y criterios de eva

Criterios de evaluacion:
a) Se han identificado los d

caso.
c) Se han identifig
aplicacion.
d) Se han injg tiquetas normalizadas de contenidos, manipulados y
conservacioff
e) Se han@reconocid
prepaaaion Wl terreng

las” herramientas y maquinaria adecuadas para la
las necesidades de su mantenimiento.

i) Se han identificado las labores de limpieza y mantenimiento basico de las
herramientas, maquinaria e instalaciones utilizadas para la preparacion del
terreno.

j) Se han identificado los riesgos laborales y ambientales, asi como las medidas
de prevencién de los mismos.

2. Recepciona el material vegetal, identificando sus caracteristicas y
aplicaciones.
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Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado las semillas o plantas de los principales cultivos.

b) Se ha clasificado el material vegetal en funcién de sus aplicaciones.

c) Se han identificado los sistemas de descarga de plantas y semillas.

d) Se han identificado las técnicas de preparacion y acondicionamiento del
material vegetal para su correcta implantacion.

e) Se han clasificado los sistemas de conservacion de la planta o semilla hasta
su plantacion o siembra.

f) Se han descrito las operaciones auxiliares de reproduccion
vegetales.

g) Se han descrito las labores de mantenimiento basico dg
atiles y maquinaria utilizados en la recepcion y conserva
vegetal.

h) Se han aplicado las normas de prevencion
ambientales.

propagacion

amientas,
atorial

3. Instala pequefias infraestructuras de a
sistemas de proteccion.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado las infrae
en una explotacion agraria.
b) Se han especificado lo
para la proteccion de cultivo
c) Se han identific
infraestructuras.
d) Se ha demostr
construir.
e) Se han g ) eriales para la instalacion de umbraculos, tuneles,

e abrigo que pueden existir

ade in§@lacion de infraestructuras sencillas

eriales de construccion en las diferentes

en la evaluacion inicial de la instalacion a

las labores de mantenimiento bésico de las
aguinas, utiles e instalaciones utilizados en la instalaciéon de
de abrigo.

onocido las medidas de prevencion de riesgos laborales y
ambiental8§” relacionadas con las operaciones auxiliares en la instalacion de
pequefias infraestructuras de abrigo para el cultivo.

4. Siembra/trasplanta plantas, justificando los procedimientos y sistemas
seleccionados.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha establecido el marcado de la distribucion de la plantacion en el
terreno.
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b) Se ha deducido el nimero y dimensién de hoyos y caballones.

c) Se han caracterizado los diferentes sistemas para la siembra o plantacion,
relacionandolos con el tipo de material vegetal.

d) Se ha asegurado la correcta implantacion del cultivo.

e) Se ha aplicado el mantenimiento basico de las herramientas, Utiles y
maquinaria utilizados en la siembra o plantacion.

f) Se ha responsabilizado de la labor que desarrolla, comunicandose de
manera eficaz con la persona adecuada en cada momento.

g) Se han aplicado las medidas de prevencion de riesgos laborales y
ambientales, relacionadas con las operaciones auxiliares en la_siembra y/o
plantacion del cultivo.

Duracion: 120 horas (4 horas/ semana)
Contenidos:

Preparacion del terreno para la siembra y/o pla i0

Clasificacion de la textura del suelo.

Contenido de matera organica de los suel

Los abonos: tipos.

Enmiendas: tipos

Técnicas de abonado, fertilizaciony e S los cultivos.

Lectura e interpretacion de etiq tacion técnica.

Desbroce y limpieza del terre ramientas y/o maquinaria a utilizar.
La azada: tipos y manejo.
El motocultor: tipos y manej '
Manejo de las herra efia maquinaria de preparacion del suelo.
Mantenimiento basi b ientas, maquinaria e instalaciones que se

aterial vegetal:
plantas y semillas.

Condiciong’de almacenamiento y conservacion de plantas y semillas.
Almacenamiento de plantas y semillas.

Mantenimiento basico de las herramientas, Gtiles, maquinaria e instalaciones
que se utilizan para la recepciéon, almacenamiento y acondicionado de plantas
o semillas.

Normas de prevencion de riesgos laborales y de proteccién del medio ambiente
en las labores de recepcion, almacenamiento y acondicionado de material
vegetal.

Descarga de plantas o semillas.

Manipulacién de plantas y semillas.
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Colocacion y ordenacion de las plantas y/o semillas y optimizacion del espacio.
El valor de las plantas y semillas que consumimos.

Participacion activa en la ejecucion de los trabajos.

Aceptacion reflexiva de las correcciones que otras personas puedan hacernos
durante las actividades.

Sensibilidad por la precision de las labores de almacenamiento vy
acondicionado de plantas y/o semillas.

Instalacion de infraestructuras basicas de abrigo para cultivos:

Sistemas de proteccion ambiental de cultivos: pequefios invernaderos, tuneles,
acolchados.

Materiales utilizados: hierros, alambres, plasticos.
Construccién de una pequeiia instalacién de abrigo de cultiv,
Valoracion de la dificultad y tiempo de instalacién.
Mantenimiento basico de las herramientas, Utiles, magmimgi nstalaciones

Siembra, trasplante o plantacion:

Marcado de la distribucion de la plantacion
Métodos para la realizacién de hoyos y caba
Herramientas o pequefia maquinaria la red iQ@e hoyos o caballones.
Manejo del material vegetal en las op PMmbra o plantacion.
Sistemas de siembra o plantacig
Epocas de siembra.
Dosis de siembra.
Marcos de plantacion.
Mantenimiento basicg : amientas, utiles, maquinaria e instalaciones
que se utilizan en |
Normas de preven
operaciones i} la siembra y/o plantacion del cultivo.

contiene la formacion asociada a la funcién de
terreno y de instalaciones de abrigo de cultivos, asi como las

material vagetal.

La definicién de esta funcion de preparacion del terreno y de instalaciones de
abrigo de cultivos incluye aspectos como:

La diferenciacion de los tipos de semillas y plantas, asi como su conservacion y
acondicionamiento.

El reconocimiento de los tipos de suelos y las técnicas para su preparacion.

La construccién de pequefias instalaciones de abrigo de los cultivos.

Los sistemas de siembra o plantacion.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza-aprendizaje que permiten
alcanzar las competencias del modulo versaran sobre:
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La caracterizacion suelos, semillas y plantas.

El almacenado y conservacion de materiales vegetales.

La aplicacion de técnicas de preparacion de terrenos, de instalaciones de
abrigo y de siembra de semillas o plantas.

Mdédulo Profesional: Operaciones auxiliares de obtencidén y recoleccion
de cultivos. Cddigo: 7AAC.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

1. Riega los cultivos, relacionando el método seleccionado co tivo y tipo
de suelo.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado los érganos fundamentales getales y sus
funciones.

b) Se han diferenciado las principales espg
exigencias nutricionales e hidricas.

d) Se ha descrito el funcionamiento
de una instalacion de riego.

e) Se ha establecido la uniforgidad
necesaria en los riegos man
f) Se ha relacionado el tipo € Itivo y tipo de suelo.

riego.
h) Se han controlag

*stablecido las labores de apoyo en las operaciones de carga y
distribucion mecanizada de abonos organicos y quimicos.

e) Se ha distinguido la manera de aplicar manual y homogéneamente el abono
en la dosis y momento indicado.

f) Se ha relacionado el abonado con el cultivo y tipo de suelo.

g) Se han realizado las labores de mantenimiento basico de las herramientas,
equipos, maquinaria e instalaciones para abonar los cultivos.

h) Se han ejecutado los procedimientos y técnicas de forma ordenada, con
pulcritud, precision y seguridad.

i) Se han empelado los equipos de proteccion individual.
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3. Aplica tratamientos fitosanitarios, justificando su necesidad y efectividad.
Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado los aspectos generales de la sanidad de plantas.

b) Se han identificado basicamente los grupos de parasitos que afectan a los
cultivos.

c) Se ha reconocido un producto fitosanitario por la informacién recogida en las
etiquetas de los envases.

d) Se ha interpretado la simbologia de seguridad de los produ
e) Se han descrito las operaciones de mezcla, de preparag
aplicacion en forma y proporcién establecidas.
f) Se ha realizado la preparacién del caldo, segun | [ a tratar y en
funcién del parasito a combatir.

g) Se ha aplicado el tratamiento de forma uniforme.
h) Se ha verificado la efectividad del tratamientg

imiento béasico
as en los tratamientos,
segun el modo de aplicacion y el tipo de prod¥
j)) Se han aplicado las normas ¢
ambientales, relacionadas con las op ] Q#fares en la preparacion y
aplicacion de productos fitosanitgrios.

h
las maquinas, herramientas y Utiles propios del
cultivo.

el momento de la realizaciébn de las labores de
y cultivos.

labores de mantenimiento como medio de aumento de
de la calidad de la misma.

ado el mantenimiento con el cultivo y tipo de suelo.

tificado los dtiles y herramientas para el «entutorado» de las
plantas.
f) Se ha realizado la operacion de «entutorado», en funcion del cultivo de que
se trate.

g) Se han deducido las herramientas o Utiles para la poda de las especies que
la requieran.

h) Se ha realizado la operacién de poda del cultivo asignado.

i) Se han realizado las labores de limpieza y mantenimiento basico de las
instalaciones, equipos y herramientas utilizados.

j) Se han empleado los equipos de proteccién individual.
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5. Recolecta los cultivos, justificando el momento de la recoleccion en funcién
de la madurez de los mismos.

Criterios de evaluacion:

a) Se han descrito las labores de recoleccion en funcion del cultivo de que se
trate.

b) Se ha identificado el indice de madurez adecuado para la recoleccion.

c) Se han descrito los tipos de herramientas, Utiles o equipos en funcion del
cultivo a recolectar.

d) Se ha evitado ocasionar dafios en los productos recolectadog
e) Se han identificado las condiciones y operaciones
acondicionamiento y transporte de productos y subproductos:
f) Se han reconocido las operaciones de manipulacié
vegetales, segun el cultivo.

g) Se han aplicado las labores de limpieza y ma
instalaciones, equipos y herramientas utilizados
h) Se han recordado las medidas de prg
medioambientales, relacionadas con |
recoleccion de los cultivos.

Duracién: 210 horas (7 horas/ semana
Contenidos:

Riego:
Partes de una planta;

Diferencid®@®n de los distintos cultivos.
Valoracion de la escasa biodiversidad en la agricultura.

Influencia del medio ambiente sobre las necesidades de riego de los cultivos.
Climatologia béasica: los meteoros atmosféricos.

El agua en el suelo: comportamiento.

Sistemas basicos de aplicacion de riego: manual, automatizado por goteo,
automatizado por aspersion.

La practica del riego: intensidad, duracion y momento de aplicacion.
Instalaciones de riego. «Tensibmetros» y valvulas.

«Fertirrigacion».
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Medicion de la humedad del suelo con los «tensiémetros».

Interpretacion de la lectura de los automatismos del riego.

Conservacion, reparacion sencilla y limpieza del sistema de riego.

Tipos, componentes y uso de pequefia maquinaria y equipos utilizados en el
riego de cultivos.

Normas de prevencion de riesgos laborales y de proteccion ambiental en las
operaciones auxiliares en el riego del cultivo.

El agua como un bien escaso.

Abonado:

La nutricion de las plantas.

Los abonos organicos: tipos, procedencia y caracteristicas g basicas.
Abonos solidos: estiércoles.

Abonos liquidos: purines.

Abonos verdes.

Mantillos.

Abonos quimicos: caracteristicas generales bésicas.

Abonos simples.

Abonos compuestos.

Interpretacion de etiquetas: riqueza del ab
Distribucién de abonos organicos y quimicos:
Caracteristicas basicas de la maquinagigaemple
Labores de apoyo en carga y distribuc
Distribuciéon manual localizada
Tipos, componentes y uso i guinaria 0 equipos utilizados en el
abonado de cultivos.

en el abonado.
Normas de preveng borales y de proteccion ambiental en las
operaciones auxiliare do del cultivo.

La contaminagis S@knal uso y abuso de los abonos quimicos.

Equipos d&&plicacion.
Medios de defensa fitosanitarios.

Productos fitosanitarios: Descripcion y generalidades.

Limpieza, mantenimiento, regulacion y revision de los equipos.

Peligrosidad de los productos fitosanitarios y de sus residuos.

Riesgos derivados de la utilizacion de los productos fitosanitarios.
Intoxicaciones y otros efectos sobre la salud.

Nivel de exposicién del operario: Medidas preventivas y de proteccion en el uso
de productos fitosanitarios.

Primeros auxilios.

10
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Obtencién de preparados fitosanitarios.

Proporciones en disoluciones y mezclas.

Proteccion ambiental y eliminacién de envases vacios.

Buenas practicas ambientales.

Sensibilizacion medioambiental.

Principios de la trazabilidad.

Buena practica fitosanitaria: Interpretacion del etiquetado y fichas de datos de
seguridad. Practicas de aplicacion de productos fitosanitarios.

Requisitos en materia de higiene de los alimentos y de los piensos.

Labores culturales:

Tipos, componentes y uso de pequefia maquinaria y equipos os en las
operaciones culturales de los cultivos.
Manejo del suelo.

Labores culturales para el mantenimiento de las condig
Los Tutores.

La poda.

Equipos y herramientas de poda.

Principios generales de la poda lefiosa, en vg
Estructuras de proteccion y abrigo de los ck
Los cortavientos.

Los invernaderos, tuneles y acolchad
Los plésticos o materiales de cubierta
Manejo del cuajado y aclareo d

, hey@mientas e instalaciones empleadas

nciébn de riesgos laborales en

El proceso de mad
Indices de mg |

Tipos, com de pequefia maquinaria y equipos utilizados en la
recoleggion §

ara la recepcion y el transporte.

residuos de la recoleccion.

Limpieza YW€onservacion del equipo, herramientas e instalaciones empleadas
en las labores de recoleccion.

Normas medioambientales y de prevenciéon de riesgos laborales en
operaciones culturales.

La cosecha como un elemento fundamental para que los consumidores
obtengan productos de calidad.

Orientaciones pedagdgicas:

11
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Este modulo profesional contiene la formacidén asociada a la funcién de riego,
de abonado, de reconocimiento de especies cultivadas y de recoleccion de
cultivos, asi como a la preparacion y aplicacion de tratamientos fitosanitarios y
a las labores de mantenimiento de suelos y cultivos.

La definicién de esta funcion de riego, abonado, de reconocimiento de especies
cultivadas y de recoleccion de cultivos incluye aspectos como:

La relacion entre el sistema de riego y el tipo de cultivo y suelo.

La diferenciacion de los tipos de abono.

La diferenciacion de las especies de cultivos.

El manejo de productos quimicos y/o biolégicos.

La sanidad vegetal.

Las labores de mantenimiento de suelos y cultivos.

La recoleccion de cultivos.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza-ag
alcanzar las competencias del médulo versaran sobrg
La caracterizaciéon de suelos y de productos quimicos
parasitos.

La aplicacion de técnicas de riego, abonado
La caracterizacion de especies cultivadas.
La aplicacion de buenas préacticas sanitarias.
La relacion de la actividad agricola co '
La necesidad del mantenimiento de s
La recoleccion de cultivos.

ue permiten

para combatir

itarios.

Moédulo Profesional: Ope asi§@s de acondicionado de materias
primas agroalimentarias. ] ‘

1. Recepcio primas 'y auxiliares describiendo la documentacion
asociaday iIY@s de transporte.

E de entrada, detectando posibles desviaciones o defectos.

c) Se han pesado, medido o calibrado las materias primas y auxiliares.

d) Se han descrito las condiciones béasicas que deben reunir las principales
materias primas y auxiliares que entran en el proceso productivo.

e) Se ha relacionado las materias primas con el proceso de transformacion y el
producto final.

f) Se han explicado los procedimientos elementales de clasificacion de las
materias primas y de las principales materias auxiliares.

g) Se han reconocido los registros y anotaciones sencillas sobre entradas de
materias primas alimentarias.

12
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h) Se han caracterizado las labores de limpieza y mantenimiento basico de las
instalaciones, equipos y herramientas utilizados.
i) Se han empleado los equipos de proteccion individual.

2. Realiza operaciones béasicas de preparacion de materias primas,
relacionando las operaciones con el producto a obtener.

Criterios de evaluacion:

a) Se han explicado las operaciones de preparacion y acondicionamiento de las
materias primas y qué resultado se obtiene con dichas operacig

sobrantes, asi como efectuando los lavados y tratamientos sa .
c) Se han realizado las operaciones de pesado, Caiismgslo tnedicion con

gue no se interrumpa la cadena de trabajo.
f) Se ha comprobado visualmente la calidad
las anomalias detectadas.

g) Se han descrito las labores de enimiento basico de las
instalaciones, equipos y herramigptas u

ado la aptitud de los envases y materiales a utilizar.
probado que los depdsitos de dosificacion mantienen las
cantidadeSg@decuadas de producto y que los dosificadores e inyectores se
hallan preparados.

d) Se ha verificado que los materiales de acondicionamiento y los envases o
sus preformas estan dispuestos correctamente en las lineas o conductos
suministradores y acceden al proceso con el ritmo y secuencia correctos.

e) Se ha operado con los mandos de las maquinas y equipos de envasado y
acondicionado, vigilando su funcionamiento.

f) Se ha controlado que el llenado, cerrado y etiquetado se efectia por los
equipos automaticos, sin incidencias.

13
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g) Se han reconocido los cauces establecidos para notificar las anomalias que
se observen en el desarrollo del proceso.

h) Se han identificado las hojas o partes de trabajo preparados para el recuento
de consumibles y de los envases producidos.

i) Se han realizado las labores de limpieza y mantenimiento basico de las
instalaciones, equipos, herramientas y maquinaria utilizados.

j) Se han descrito los riesgos asociados a las operaciones de envasado, asi
como los medios de prevencion.

4. Embala los productos alimentarios, relaciondndolo con las operaciones de
transporte y almacenaje.

Criterios de evaluacion:

a) Se han reconocido los diferentes materiales y elg
emplean en la formacién del paquete, palet o fardo,
el embalaje deseado.

b) Se ha identificado la aptitud de los materi
c) Se ha valorado la influencia del embalaj
de productos finales.

d) Se han realizado las operacione
paquetes, fardos, retractiles y demas
e) Se ha verificado que los
estan dispuestos correctameg

onfeccionar las cajas,
del embalaje.

as o equipos correspondientes y su
cuencia adecuados.
aquinas de embalaje, vigilando su

ado, atado flejado rotulacién y demas

labores de limpieza y mantenimiento basico de las
erramientas y maquinas utilizados.

Duracion: 120 horas (4 horas/ semana)
Contenidos:

Recepcion de materias primas y auxiliares:

Identificacion y codificacion de productos.

Variedades y especificaciones en funcion del producto a obtener.
Instrumentos y aparatos de pesado, medicién y calibrado.

Materias primas auxiliares principales usadas en la industria alimentaria.
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Camaras de conservacion y depésito de materias primas.

Documentacion asociada a la recepcion de mercancias. Trazabilidad de los
productos.

Normas medioambientales, de seguridad alimentaria y de prevencion de
riesgos laborales.

Clasificacion de las materias primas por su origen.

Medicidn y apreciacion sensorial basica.

Manejo basico de camaras de conservacion y depdsito de materias primas.
Anotacion de los resultados en los estadillos facilitados.

Limpieza y conservacion del equipo, herramientas, maquinas e_instalaciones
empleadas.

Importancia de la higiene en la manipulacion de las materias
Preparacion de materias primas:

Operaciones bésicas de preparacién de materias primg
Preseleccion, calibrado, troceado, limpieza y lavado,
deshuesado, cortado, trituracién, mezclado, escaldad
Productos en curso y terminados.
Subproductos, derivados y desechos.
Maquinaria y equipos especificos, puesta a
Limpieza y conservacion del equipo, herra
empleadas.
Normas medioambientales, de seg
riesgos laborales.

Envasado de productos alime
Conservacion de alimento

Manipulaciéon y preps
Limpieza de caumg

Normas ambientales, de seguridad alimentaria y de prevencién de riesgos
laborales.

Envases e impacto ambiental.

Embalado de productos alimentarios:

Materiales de embalaje: Papeles, cartones y plasticos. Flejes, cintas y cuerdas.
Bandejas y otros soportes de embalaje.

Materiales de acondicionamiento: Envolturas diversas.

Productos y materias de acompafiamiento y presentacion.

Etiquetas y elementos de informacion.
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Recubrimiento.
Materiales auxiliares de envasado, acondicionado y embalaje: Tapones, tapas
y capsulas, gomas y colas, aditivos, grapas y sellos.

Manipulacion y preparacion de materiales de embalaje.

Procedimientos de empaquetado, retractilado, orientacion y formacién de lotes.
Rotulacion e identificacion de lotes.

«Paletizacion» y movimientos de «palets».

Equipos auxiliares de embalaje.

Maquinas manuales de embalaje.

Maquinas automaticas y robotizadas.

Lineas automatizadas integrales de embalaje.

Normas de apilado en funcion de los envases y/o productos.,
Destino y ubicacion de sobrantes y desechos de embalaje.
Anotaciones y registros de consumos y produccion.

Limpieza y conservacion del equipo, herramientas,
empleadas.

Normas ambientales, de seguridad alimentari
laborales.

Orientaciones pedagdgicas:

Este modulo profesional contiene | ociada a la funcion de
preparacion y acondicionado de i roalimentarias.

primas agroalimentarias ing
La recepcion de materias
La preparacion de pas agroalimentarias para su acondicionado
posterior.
El envasado, : gitietado  y  almacenamiento de  productos
alimentarios.

hterias primas agroalimentarias.

clasificado y otras operaciones de preparacion de
agroalimentarias.

0 de productos alimentarios.

acenado de productos envasados y embalados.

Mddulo Profesional: Formacion en centros de trabajo. Cédigo: 7AAF.
Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

1. Efectta las operaciones de preparacion del terreno, plantacion y siembra de
cultivos, manejando los equipos y siguiendo especificaciones definidas.

Criterios de evaluacion:
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a) Se han comprendido las instrucciones para la ejecucion del proceso de
preparacion del terreno, plantacion y siembra de cultivos, y las realiza en el
orden establecido.

b) Se han realizado las operaciones necesarias para la correcta limpieza y
preparacion de los equipos y Uutiles.

c) Se han ejecutado las operaciones preparacion del terreno, tales como el
desbrozado, limpieza, abonado y enmiendas, operando los equipos de forma
diestra.

d) Se han colocado los materiales para la instalacion de umbréaculos, tuneles,
acolchados, invernaderos, sistema de riego u otras infraestructuras.

e) Se han sembrado, plantado o transplantado distintos tipQ
vegetales, asegurando la correcta implantacion de la semilla
f) Se ha conseguido un rendimiento adecuado, tanto en
tiempo.

g) Se ha responsabilizado del trabajo que desarrolla,

2. Riega, abona y aplica tratamientos fitosgpjtari®
preparando y operando los equipos de
establecidos.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha regado de forma unj ntidad de agua necesaria,
manejando los mecanismos ¢

b) Se han aplicado los bmog&ieamente en la dosis y momento
indicado.

c) Se han realizado anes de mezcla, preparacion y aplicacion de
productos fitosanitg | proporcién establecidas.

d) Se ha verificado I8 C los tratamientos fitosanitarios.

e) Se ha realj 5 de entutorado en funcién del cultivo de que se

izado lagllabores de recoleccion en funcion del cultivo de que se
fio producto recolectado.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha verificado el estado en que se encuentran las materias primas
recibidas mediante apreciaciones sensoriales simples.

b) Se han pesado, medido o calibrado las materias primas y auxiliares.

c) Se ha limpiado, lavado y raspado la materia prima eliminando las partes
sobrantes, asi como efectuando los lavados y tratamientos sanitarios previos.
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d) Se ha realizado la descarga o colocacién de la materia prima de tal forma
qgue no se interrumpa la cadena de trabajo.

e) Se han aplicado las medidas higiénicas y sanitarias asociadas a la
manipulacion de alimentos.

f) Se ha operado con los mandos de las maquinas y equipos de envasado y
acondicionado, vigilando su correcto funcionamiento.

g) Se ha controlado que el llenado, cerrado y etiguetado se efectia por los
equipos automaticos sin incidencias.

h) Se han realizado las operaciones necesarias para confeccionar las cajas,
paquetes, fardos, retractiles y demas unidades propias del embalaje.
i) Se ha comprobado que el cerrado, atado, flejado, rot

operaciones finales de embalaje, se efectlan, tanto si son 0S como
semiautomaticos, de forma correcta y sin incidencias.

j) Se han cumplimentado los diferentes registros que y trazabilidad
del proceso.

4. Actia conforme a las normas de prevencio
alimentaria y ambiental.

ps, seguridad

Criterios de evaluacion:

a) Se ha cumplido en todo momento ' neral sobre prevencion y
seguridad, asi como las establegi

bna de trabajo libre de riesgos, con orden y limpieza.
imizando el consumo de energia y la generacion de

sociales d&jfla empresa.

Criterios de evaluacion:

a) Se han ejecutado con diligencia las instrucciones que recibe.

b) Se ha responsabilizado del trabajo que desarrolla, comunicandose
eficazmente con la persona adecuada en cada momento.

c) Se ha cumplido con los requerimientos y normas técnicas, demostrando un
buen hacer profesional y finalizando su trabajo en un tiempo limite razonable.
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d) Se ha mostrado en todo momento una actitud de respeto hacia los
procedimientos y normas establecidos.

e) Se ha organizado el trabajo que realiza de acuerdo con las instrucciones y
procedimientos establecidos, cumpliendo las tareas en orden de prioridad y
actuando bajo criterios de seguridad y calidad en las intervenciones.

f) Se ha coordinado la actividad que desempefia con el resto del personal,
informando de cualquier cambio, necesidad relevante o contingencia no
prevista.

g) Se ha incorporado puntualmente al puesto de trabajo, disfrutando de los
descansos instituidos y no abandonando el centro de trabajo_antes de lo
establecido sin motivos debidamente justificados.

Duracion: 150 horas.

Espacios.

Los espacios minimos necesarios para el desarrgllo d
Programa de Cualificacién Profesional Inicj
relacionan, sin perjuicio de que los mismo
grupos de alumnos que cursen el mismo
profesional inicial o etapas educativa

pcupados por diferentes
ros prd@ramas de cualificacion

Espacios:  Aula polivalente

Finca agraria

Taller agrario

Planta de indu
Profesorado.

1]
Especialidad esorado con atribucion docente en los modulos
profesional de Cualificacién Profesional Inicial de Operaciones
auxiliares d@agricultul@y transformacion agroalimentaria:
P N

Médulos Especialidad del profesor Cuerpo

7AAT Operaciones auxiliares
de preparaciéon del terreno,
plantacion vy
cultivos.

Profesor técnico
de Formacion
Profesional.

Operaciones y equipos de
siembra de produccion agraria.

7AAC Operaciones auxiliares
de obtencién y recolecciéon de
cultivos.

Operaciones y equipos de
produccion agraria.

Profesor técnico
de Formacién
Profesional.

7AAM Operaciones basicas
de acondicionado de materias
primas agroalimentarias.

Operaciones y equipos de
produccion agraria.
Operaciones y equipos de

Profesor técnico
de Formacion
Profesional.
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elaboracibn de productos
alimentarios.

Profesor técnico
de Formacion
Profesional.

7AAF Formacion en centros Operaciones y equipos de
de trabajo. produccién agraria.

Titulaciones requeridas para la imparticion de los modulos profesionales que
conforman el Programa de cualificacion Profesional Inicial de Operaciones
auxiliares de agricultura y transformacion agroalimentaria, parg
titularidad privada o publica y de otras Administraciong
educativa:

Modulos Titulaciones

TAAT Operaciones
auxiliares de preparacion
del terreno, plantacion y Titulo de Técnico Superior o equivalente. Titulo de
siembra de cultivos. Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o Diplomado o el
7TAAC Operaciones titulo de Grado equivalente, cuyo perfil académico se
auxiliares de obtencion y corresponda con la formacion asociada a los
recoleccion de cultivos. 'modulos  profesionales  del Programa  de

7TAAM Operaciones Cualificacion Profesional Inicial. Las
basicas de Administraciones educativas, excepcionalmente,
acondicionado de|podran incorporar profesionales, no necesariamente
materias primas titulados, que desarrollen su actividad en el ambito
agroalimentarias laboral.

7TAAF  Formacion en
centros de trabajo.

o]y, ™ S y su relacion con las unidades de competencia del
ional de Cualificaciones Profesionales que incluye el

Unidad de competencia Denominacién del modulo

7AAT Operaciones auxiliares
de preparacion del terreno,
plantacibon y siembra de
cultivos.

UC0517_1: Realizar operaciones auxiliares
para la preparacion del terreno, siembra y
plantacién de cultivos agricolas.

UCO0518 1: Realizar operaciones auxiliares 7AAC Operaciones auxiliares
para el riego, abonado y aplicacion de de obtencion y recoleccion de
tratamientos en cultivos agricolas. cultivos.
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UCO0519 1: Realizar operaciones auxiliares en
los cuidados culturales y de recoleccién de
cultivos, y en el mantenimiento de las
instalaciones en explotaciones agricolas.

UC0543 1: Realizar tareas de apoyo a la
recepcion y preparacion de las materias primas.

7AAM Operaciones basicas
de acondicionado de materias
primas agroalimentarias.

UC0545 _1: Manejar equipos e instalaciones
para el envasado, acondicionado vy
empaquetado de productos alimentarios,
siguiendo instrucciones de trabajo de caracter
normalizado y dependiente.
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