PLIEGO DE CONDICIONES DE LA INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
“NELON DE TORRE PACHECO-MURCIA”

A) NOMBRE DEL PRODUCTO
“Melén de Torre Pacheco-Murcia”

B) DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Fl “Meldn de Torre Pacheco-Murcia” es un melén de la variedad Saccharinus Naud en
el tipo "Piel de Sapo". Procedente de la planta de la familia Cucurbitaceae, siendo su
nombre botanico Cucumis melo L.

Caracteristicas fisicoquimicas:

« °BRIXMINIMO: 12 ,
« FIRMEZA DE LA PULPA MINIMA: 2,5 kg/cm®

Caracteristicas organolépticas:

Dulces y de textura consistente y jugosa. La forma serd ovalada con la corteza verde
claro con abundantes manchas de color verde oscuro.

C) ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccién de los melones amparados por la indicacién Geografica
"Melén de Torre Pacheco-Murcia", esta constituida por los términos municipales
siguientes de la provincia de Murcia:

Cartagena

Fuente Alamo

La Unidn

Los Alcdzares

San Javier

San Pedro del Pinatar
Torre Pacheco

Ademas, también se incluyen las pedanias del término municipal de Murcia de:
Avileses

Bafios y Mendigo

Corvera

Gea y Truyols

Lobosillo

Los Martinez del Puerto

Valladolises

Sucina

D) ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES ORIGINARIO DE LA
ZONA

Todas las plantaciones horticolas productoras de melones con destino a la [GP "Meldn
de Torre Pacheco-Murcia" estaradn ubicadas en la zona geogréfica indicada en el
apartado C de este pliego de condiciones y deberan figurar inscritas en el
correspondiente registro del Consejo Regulador.




Los productores inscritos en los registros del Consejo Regulador que suministran
frutos amparados por la IGP "Mel6n de Torre Pacheco-Murcia”, establecen un sistema
de autocontrol para garantizar por un lado que los productos no tienen desviaciones
con respecto al pliego de condiciones, y por otro el origen del producto para las
empresas comercializadoras. El sistema de autocontrol se refleja documentalmente en
los cuadernos de explotacién, indicando todo el proceso productivo.

Los melones se manipulan en las empresas comercializadoras que cumplen con las
condiciones establecidas por el érgano de Control. Las empresas comercializadoras
fevan los libros de registro en los que se especifican, al menos, las anotaciones de
entradas, salidas y existencias; asi como nimero de lote.

El Consejo Regulador mantendra actualizado los datos de produccién y trazabilidad
facilitados por los productores y empresas comercializadoras.

Solo se envasan y salen al mercado con la garantia de origen, avalada con la
contraetiqueta numerada, los melones que superan todos los controles a lo largo del
proceso.

Tras el proceso de ceriificacién a las empresas comercializadoras, el Consejo
Regulador procedera a la entrega de contraetiquetas numeradas que se fijan en el
producto, de forma que se pueda realizar el seguimiento del producto. Tanto los
operadores que tengan intencién de plantar como aquellos que tengan intencion de
comercializar los productos amparados lo comunicaran previamente al Consejo
Regulador con el fin de que dicho Consejo, como ¢érgano de gestién de la IGP,
mantenga actualizados los registros correspondientes

E) OBTENCION DEL PRODUCTO
Las préacticas de cultivo empleadas son las siguientes:
E.1) Produccién de plantas en semillero

Todas las plantulas de meldn cultivadas y amparadas, estan certificadas y son de la
variedad y tipo descritos en el apartado B) y proceden de semilleros oficialmente
autorizados y situados dentro de este ambito, posibilitando a este material vegetal
desde la germinacién su adaptacion a las condiciones locales de esta IGP.

E.2) Trasplante

El trasplante se realiza durante los meses de marzo, abril y mayo y las modalidades
que se utilizan son las siguientes:

e Modalidad ttnel + acolchado o cubierta flotante con geotextil + acolchado.

¢ Asociacion acolchado + estructura u ofro sistema que sirva como medio de
proteccién contra plagas y enfermedades y/o sus vectores de transmision.
Asociacion cubierta flotante con geotextil + acolchado.
Acolchado.

E. 3) Técnicas de cultivo

En el cultive del melén se utiliza como técnicas de cultivo acolchados plasticos para el
control de malas hierbas, asi como el uso de tiineles de semiforzado que se instalan
en las primeras fases de cultivo y se retiran a medida que este se va haciendo mas
grande para estar las plantaciones en condiciones de aire libre antes de la floracion.




En este momento es cuando se introduce las colmenas, como medio de polinizacion
natural para facilitar la polinizacién ademas del control con que se realizan los riegos.
De esta manera la planta aprovecha las condiciones climaticas de la zona durante la
maduracion del fruto, que es cuando el clima determina sus caracteristicas
fisicoguimicas y organolépticas.

También se pueden utilizar la cubierta flotante, que consiste en extender un geotextil
sobre el cultivo, realizandose una proteccion contra insectos a modo de control
biotecnoldgico.

En general se utilizaré cualquier sistema de proteccion del cultivo, respetuoso con el
medio ambiente, encaminado a minimizar los efectos de las plagas y enfermedades,
asi como de sus vectores de transmision.

Todas estas técnicas de cultivo se realizan sin apoyo térmico.
E.4) Polinizacion

Se realiza con la colocacion de colmenas de abejas en las plantaciones, se instalan al
menos 1 6 2 colmenas por cada hectarea. La introduccién se hace cuando se empieza
a observar la floracién del cultivo.

E.5) Recoleccion

La recoleccién se lleva a cabo de forma manual recolectando fruto a fruto y
posteriormente se colocan en cajas y/o palots para su transporte al almacén.

El momento de recoleccion se determina visual e individualmente para cada melén
cuando aparecen los diferentes sinfomas externos, como la grieta circular en la base
del pedinculo, el marchitamiento de la primera hoja situada sobre €l fruto, los cambios
de coloracién en la corteza en tonos mas vivos a tonos mates; y el incremento de
aroma perfumado sobre el pedinculo.

La época de recoleccién estard comprendida entre la segunda quincena de mayo
hasta la segunda guincena de agosto.

F) VINCULO CON EL MEDIO GEOGRAFICO
F.1) VINCULO HISTORICO

El melén es una planta originaria del Asia meridional, y que a través de las rutas
caravaneras entré en Espafia hace méas de 2.000 afios, precisamente por Carthago
(Cartagena), ya que en aquella época era el Unico puerto del Mediterraneo occidental
que comercializaba con Oriente.

El cultivo del meldn en Torre Pacheco-Murcia data de comienzos del siglo XX (afio
1905), época en la que se comienzan a realizar las primeras plantaciones, siendo
éstas de escasa superficie y destinandose su produccion principaimente para el
autoconsuma. En el afio 1978 ya se cultivaban, solamente en el municipio de Torre
Pacheco, 1.350 ha de meldn de un total regional de 4.913 ha; correspondiendo para
ese mismo afio, al ambito de la Indicacién Geografica Protegida "Melon de Torre
Pacheco-Murcia" 3.007 ha, que representaban un 61.20% del total de la Region de
Murcia.

Se tiene referencia a la mencién de este producto en textos histéricos que van desde:




- Discurso de la ciudad de Cartagena (afic 1597). Hace referencia al campo
fecundisimo de la region, mencionando “A cuyo respecto dice el refran :
cabritos y palmitos , miel y cera de Cartagena y las hortalizas lievan buenos
melones...”

- Ordenanza de agricultura de Cartagena (1729-1829). En ella se regulan las
actividades relacionadas con el arrendamiento de las tierras, los cultivos que
se deben plantar, citindose expresamente los melones, detalla las
condiciones generales en c6mo se debe hacer y especificas como que la
semilla para el cultivo debe proporcionarla el amo de la tierra.

- Economia, sociedad y politica. Murcia y Albacete (S. XVI-XVINl}. Menciona los
conflictos por la resistencia de los agricultores para pagar los diezmos por la
produccidon agricola de los cultivos nuevos como el meldn, la higuera y el
naranjo.

Hasta otros mas recientes:

- Estudio de semillas de melén (Hace una descripcion tanto su origen,
variedades, distribucion y domesticacién a lo largo de la historia). Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion 1996.

- Superficie ocupada por el cultivo del meldén por municipios murcianos (afio
1978)

La expansion del cultivo, aunque ha sido por todo el Levante y zonas del interior
murcianas, donde realmente destaca su presencia es en la Comarca del Campo de
Cartagena y pedanias colindantes del municipio de Murcia incluidas en el ambito
geografico, en las que ya a comienzos de los afios ochenta, era una de las hortalizas
mas importante cultivada al aire libre.

F.2) VINCULO NATURAL
CLIMA

La zona de produccién se caracteriza por tener un clima Mediterrdneo subarido, con
caracteristicas de Maritimo (humedad relativa mas elevada), con una temperatura
media anual de 17-18 °C, con un verano de temperaturas elevadas pero sin rasgos
nitidos de continentalidad debido a su proximidad al mar y la ausencia de barreras
orograficas en el litoral. Con altos niveles de evapotranspiracién potencial media, que
en los meses de Julio y Agosto llega a alcanzar valores de 170 mm.en las localidades
de la comarca. Una reducida oscilacion térmica anual cifrada en unos 15 °C. Esto
unido a la escasisima pluviometria media, inferior a los 350 mm., caracterizan la
ecologia de la zona e inciden sobre las caracteristicas del suelo.

El clima suave, influenciado por su proximidad al mar, exento de heladas en la época
de cultivo, permite plantar los melones tempranos y conseguir asi un ciclo de cultivo
largo, por lo gue se obtienen melones que se han ido desarrollando muy poco a poco,
y se consiguen frutos de carne més consistente, que una vez cosechados tienen
mayor duracién. Por otro lado la maduracion del melén coincide con un periodo de
maxima iluminacién y con un salto térmico bajo entre el dia y la noche que favorece
gue los frutos escrituren mejor y alcancen mayor calidad organoléptica. La




maduracién del meldon coincide con el pericdo de escasas precipitaciones, y dias
soleados que favorecen la calidad de los frutos, al conseguir estos un mayor grado de
dulzor. Ademas no existen dias con temperaturas superiores a 35°C que puedan ser
perjudiciales al melén, puesto que se producirian guemaduras y aceleraria la
senescencia de! fruto.

Las técnicas de cultivo especificas permiten obtener un producto de alta calidad y
conservacion a pesar de reducir las producciones.

F.3) INTERACCION CAUSAL

La reputacion de estos melones radica, en sus caracteristicas especificas, debidas en
gran medida a los factores climaticos, edafolégicos y humanos.

Las caracteristicas fisicoguimicas y organolépticas de mayor dulzor y firmeza de la
pulpa, son debidas fundamentalmente al medio geografico, por una plantacion
temprana y la ausencia de lluvias en el periodo de maduracion, asi como a las buenas
practicas de cuitivo que tradicionalmente realizan los agricultores.

Estas practicas se refieren a las técnicas de cultivo que permiten a las plantaciones
estar al aire libre después de |a floracién para que la planta aproveche las condiciones
climaticas de la zona durante {a maduracién de! fruto. Importante también el manejo de
la polinizacién natural y el control con que se realizan los riegos. Todo ello permite
mantener un producto de alta calidad y conservacion a pesar de reducir las
producciones.

También se demuestra la repercusiéon local y regional, reflejo del arraigo cultural
asociado a la reputacién de este producto, con la celebracién de las “Fiestas del Melén
de Torre Pacheco”, teniéndose constancia desde el afio 1969.

- Acta de sesién del Ayuntamiento de Torre Pacheco (afic 1969). En el
segundo punto del documento trata del proyecto de organizacién de
festejos de verano para ensalzar los productos del campo y asi
promocionar entre los visitantes los productos, especialmente el meldn.

- En estas fiestas se vienen realizando distintas actividades como los
bandos teniendo como tema principal el melén. Concursos y premios
otorgados, destacando fa eleccion de reina de las fiestas y concesion de
los galardones melén de oro, plata y bronce a los mejores productos. La
celebracion del concurso de articulos, prensa, radio y TV asi como
premios en metdlico a los productores ejemplares del melén.

- Gastronomia, “Pa Pan Rosquillas, comida y behida del campo; la mina y
los dos mares de Cartagena” donde se cuenta la historia de los productos
de la tierra Cartagenera y en la que figura el meloén de afo. Postre casi
diario en verano que aguantaba hasta Pascua “colgaos” en arrope.
También figura en ofras recetas como fruta escarchada y arrope
calabazote.

F.4) DETALLES DEL PRODUCTO

El vinculo de estos melones con su zona geografica se basa en la reputacién
obtenida en el mercado. Responde a la definicidn de IGP por la gran reputacién de
estos melones en el mercado, obteniendo precios superiores frente al total espafiol
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(afio 1984-86). Aunque ya se tienen referencias histéricas a este respecto desde
antiguo “Arancel de precios en la presente semana en Cartagena (desde el afio
1770)".

En el afio 1974 ya existian en Torre Pacheco cinco almacenes de comercializacién
que vendian los melones producidos en la zona, tanto en el mercado nacional como
en otros paises, siendo los principales mercados exteriores Inglaterra, Alemania y
Estados Unidos, teniendo constancia escrita de la repercusién de estas exportaciones
ya en el afio 1972, destacando principalmente a Inglaterra y Brasil.

Asimismo la prensa alemana en el afic 1.973 y en concreto el periodista Von Anton
Dieterich, publicd que los melones de Torre Pacheco eran "los mejores que jamas
habia comido", " que no solamente estaban duices y jugosos, sino que también
resultaban sabrosos".

Esta reputacién se refleja en numerosas cartas de clientes (distribuidores) respecto a
mayor demanda y mayor precio de mercado del melén de Torre Pacheco-Murcia. En
ellas se especifica que el melén de esta zona es especialmente demandado en los
meses de junio y julio (a nivel nacional e internacional) debido su sabor dulce
conlievando esta demanda junto con la reputacién del producto una repercusién en el
precio de mercado estimado en una media superior del 20%.

Por medio de los estudios que se presentan a continuacién se confirman las
caracteristicas propias del melén de esta zona tales como el mayor grado de dulzor
avalado por un mayor contenido en sacarosa y firmeza de la pulpa del melén de Torre
Pacheco Murcia:

- Estudio realizado por el IMIDA, “Caracterizacién de las
cualidades del meldn tipo piel de sapo cuitivado en Murcia-
Cartagena” {afio 2011) Realizado sobre un total de 120 muestras
en 18 localidades. Cualidades medias que definen el meldn de
Murcia-Torrepacheco (afio 2010-2011), en 119 muestras y 21
localidades.

- Universidad de Cartagena, "Valoracién en postcosecha de las
caracteristicas y constituyentes saludables del meldn tipo piel de
sapo cultivado en Murcia respecto al de otra zona de
produccién” (2011). Estudio realizado para un total de 6
muestras, 3 localidades de Murcia y las otras procedentes de 3
localidades de la Mancha.

G) ESTRUCTURA DE CONTROL

La verificacién del cumplimiento de lo especificado en el presente pliego de
condiciones corresponde a la Direccidn General de Industria Agroalimentaria y
Capacitacion Agraria de la Consejeria de Agricultura y Agua de la Regién de Murcia.

H) ELEMENTOS ESPECIFICOS DEL ETIQUETADO

Los melones llevaran una etiqueta numerada, en las que debera figurar el simbolo de
la UE y el logotipe de la indicacion geografica protegida, nimero y la mencion
obligatoria de Indicacion Geografica Protegida ¢ 1.G.P. "Melon de Torre Pacheco-




Murcia". Esta etiqueta sera expedida o asignada y en todo caso controlada por el
organo de Control, y sera colocada en la industria manipuladora y siempre de forma
que no se permita su reutilizacién. Las etiquetas comerciales, propias de cada firma
inscrita, deben ser examinadas por el erganisme organc de Control.

Logotipo de la Indicacion Geografica Protegida (Modelo)

MELON de
TORRE PACHECO .z
MURCIA *

Tipografia: Gilt Sans
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Referencia a la publicacidn del pliego de condiciones

http://lwww.carm.es/web/paqina?IDCONTENIDO=96240&IDTIPO=60&RAST
RO=c491$m1185,34702




