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FORMACION

Horario

Informacion

Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural:
Europa invierte en zonas rurales




PROGRAMACION

Programa

DESIEIEIf0 ) Técnicos y Profesionales de la Industria Agroalimentaria

TEORIA

El impacto del Aprovechamiento de los Residuos en la Cuenta de Resultados.
Materia Prima: Tomate, Alcachofa, Brocoli y Cebolla

Tomate:

« Industria del tomate: Tomate entero, pelado triturado, tamizado, zumo de tomate, fri-
to...

«  Subproductos: Fibra, licopeno, aromas

Alcachofa:

. Industria de Alcachofa: Entera, en trozos, Fondos

«  Subproductos: Fibra, cinarina, enzimas

Brocoli:

. Procesado en fresco

«  Subproductos

Cebolla:

«  Procesado en fresco

. Industria de la cebolla: trozos, cebolla frita, aros de cebolla secos
«  Subproductos

PRACTICAS: Se realizara la obtencion de algunos subproductos de tomate, alcachofa, cebolla

y/o brocoli de utilidad en la industria alimentaria como fuente de nuevos ingresos.
* Maximo: 15 Plazas.

e DAa. Nuria Marti Brufia. IBMC (UMH) « Dfia. Cristina Garcia Viguera. CEBAS-CSIC
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