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‘ntrevista con sabor

El presidente de la Real Acade-
la Espanola de la Gastronomia,
Rafael Ansén, analiza en este
numero de De Calidad la labor
de la institucion que preside,
asi como la actual e ilusionan-
te situacion que vive la cocina
espanola.

11

Al dia

Un conjunto de noticias que
reflejan la andadura de las
istintas comunidades auténomas
para promover la imagen de sus
mejores productos alimentarios y
)| esfuerzo institucional por hacer
del sector agroalimentario un
referente de

calidad nacional.
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Fresas de Huelva

Originaria de zonas tan dispares
como los Alpes Suizos y América
del Sur, la fresa es uno de los
caprichos naturales que mejor
sientan al consumidor. En Espa-
na, su produccién se concentra
prioritariamente en la provincia
de Huelva.

21

Pequeiias delicias

La seccion de breves dedicada a

las denominaciones de origen,
indicaciones geogréficas protegidas
y otros sellos de calidad, le ofrece
toda la informacién acerca de los
productos que mejor representan al
agroalimentario espariol. Conozca
las ultimas noticias de los consejos
reguladores.

DIRECTORA GENERAL DE PUBLICACIONES
Elisa Plumed Lucas
direcciondecalidad@grupoea.net

Quesos de Asturias

Entre los verdes valles y las
frondosas montanas de Asturias
se producen decenas de varieda-
des de quesos tradicionales que
hacen las delicias de propios y
extranos. Cada una de ellas habla
de un territorio y un particular
modo de vida.

20

Entre algodones

Su color negro le da un caracter
especial. El millo corvo, cuyos
origenes lo situan en Sudamé-
rica, ha pasado a un segundo
plano en la agricultura gallega.
La Asociacion Cultura Meiro se
ha propuesta recuperar una tra-
dicién y una cultura olvidada por
muchos. Y lo esta consiguiendo.

EQUIPO DE REDACCION
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Carne de conejo

En una sociedad donde los
consumidores estan mas preocu-
pados que nunca por su salud,

la carne de conejo se presenta
como imprescindible para una
dieta sana, variada y equilibrada,
integrandose en el concepto de
alimentacion saludable:

30

Mirando al futuro

La seleccion y mejora genética
de material vegetal, |a biotec-
nologia, la ingenieria y mecas

nizacién agraria, las técnicas
post-cosecha o la economia
agraria son algunas de las lineas
de investigacion del Instituto
Valenciano de Investigaciones
Agrarias (IVIA)
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La Ribera Tudelana, § Xandra Falco, directora
la huerta navarra famosa comercial de Pagos de Familia,
por sus alcachofas = enologa y oledloga
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