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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICI ON DE
EQUIPOS CIENTIFICOS PARA ACTIVIDADES DE INVESTIGACI ON.

LOTE 1° CALORIMETRO ISOPERIBOLICO

DESCRIPCION DEL EQUIPAMIENTO PROPUESTO, CARACTERISTICAS
TECNICAS, PRESTACIONES Y RAZONES QUE JUSTIFICAN SU ADQUISICION.

El poder calorifico de un combustible representa la cantidad de calor generada
por la combustion completa de una unidad de masa de dicho combustible en recipiente
cerrado. Una caracteristica importante en un combustible sélido (carbén, biomasa etc.)
es la fusibilidad de las cenizas que pueden fundirse o sinterizarse sobre la superficie

de transferencia y secciones de flujo impidiendo una transferencia eficiente de calor.

Para la determinacién del poder calorifico de combustibles sdlidos y liquidos,

asi como de todo tipo de biocombustibles se utilizan calorimetros.

A modo orientativo el calorimetro solicitado es de acero inoxidable resistente a
ataques acidos, el tamafio de muestra permitido es de 1,5 gramos y la duracion

estimada por andlisis es de 6 minutos.

Para la fabricacién de las pastillas o pellets sélidos con que se alimenta el
equipo se requiere una prensa manual, constituyendo uno de los accesorios

imprescindibles del calorimetro.
COMPONENTES DEL EQUIPO
- Calorimetro isoperibélico semiautomatico

- PC Pentium o superior, monitor TFT 17" o superior, impresora color

inyeccion, Windows XP y software de control.

- PC : Procesador Intel Core i5 o equivalente, sistema operativo Windows 7 o
equivalente Professional 32 bits o equivalente, memoria 2 GB 1333 MHZ
DDR3, disco duro 250 GB SATA 3,5 Gb/s 7200 rpm, lector DVD-ROM
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SATA, ranuras de expansion PCle x16 y PCI, al menos 6 puertos USB 2.0,
factor de forma reducido, monitor 19” LED o LCD, teclado, ratén e

impresora en color inyeccion.
- Estacion de trabajo y llenado/vaciado de oxigeno.
- Bomba calorimétrica /vessel.
- Chiller/refrigerador externo.
- Prensa para realizar pastillas solidas.
- Kit para realizar 1000 analisis.
- Asistencia técnica via Internet gratuita durante al menos un afio.

- Balanza Sartorius CPA-64 de 4 decimales con posibilidad de interconexion
con el analizador para entrada automatica de pesos de muestra al

calorimetro.

CARACTERISTICAS TECNICAS DE LOS COMPONENTES DEL EQU IPO
- Bomba Calorimétrica:
La Bomba Calorimétrica estara fabricada en acero inoxidable de alta calidad,
con las siguientes caracteristicas:
0 Resistencia a la corrosion bajo tension.
0 Resistencia al ataque 4acido generado por la formacion de sulfdrico y
nitrico durante la combustion
- N°ensayos por hora:
En funcion del método de andlisis empleado, el nimero de ensayos por hora
para el calculo del poder calorifico tendra que poder ser de 6 minutos por analisis o
inferior.
- Peso de bombas calorimétricas:
El peso de las Bombas Calorimétricas debera ser inferior a 1,5Kg y ademas
cerrar con menos de 2 vueltas de giro.
- Resolucion de temperatura:
La resolucién de la temperatura estard dentro del rango +0,0001° C, medida

por microprocesador.
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- Rango:
El rango estara comprendido entre:
0 6.000 a 15.000 BTU/Ib para 1 gramo de muestra o
0 de 3.333 a 8.333 Kcal. /Kg. para 1 gramo de muestra.

- Tamafio de muestra:

Seré admisible un tamafio de muestra de 0,5 a 1,5 g, siendo el tamafio nominal
de muestra de 1 gramo.

- Precision:

La precision tendra que ser con un RSD 0,10% para un tiempo de analisis
inferior a 8.5 minutos como maximo.

- N° de caracteres de identificacion de muestra:

El ndmero de caracteres de identificacion de muestra sera superior a 10 y
ademas tendra capacidad ilimitada de almacenamiento de métodos, calibraciones,
analisis, etc.

- Chiller/Refrigerador del agua:

Se incluird un refrigerador de agua para recircular el agua destilada del circuito
interno, para de esta forma trabajar en circuito cerrado con estabilidad en la
temperatura y, por tanto, mejorar en la precision y repetibilidad de las mediciones de
poder calorifico.

- Software de control:

El software de control permitira el control total del mismo en entorno Windows 7
0 equivalente. Constara de un completo menu de “Diagnosticos” para monitorizacion y
chequeo de los parametros fundamentales de analisis. Podran accionarse valvulas
para verificar su estado, verificar la corriente del elemento de ignicidn, calibrar los
termistores, etc.

- Software de operacion y control:

El software de operacion y control permitira realizar las siguientes funciones en
entorno Windows 7 o equivalente:

o Crear usuarios y asignar funciones definidas, para garantizar la

inviolabilidad de datos y resultados.
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o Creacion de métodos de andlisis con correcciébn de nitrogeno,
azufre, hidrégeno, humedad, contenido de agua total, cenizas,
acelerador y factor de hidrégeno.

o Seleccion del método para calculo de la transmision de calor: Delta

T, etc.

Calibracion de hasta cuatro bombas por calorimetro.

Correccion de longitud de fusible.

Recalcular resultados a posteriori.

Importar datos y exportar datos a ficheros externos.

o O O o o

Permitir, ademds, el uso de varias bombas de forma opcional,
llevando el control del nimero de disparos realizados con cada una.

0 El usuario podra seleccionar la bomba en uso en cada analisis;
pudiendo seleccionar hasta 4 bombas.

0 Realizar estadisticas de resultados.

0 Sistema de monitorizacion continuo de diagndstico de fallos.

0 Monitorizacion en continuo de todos los pardmetros criticos del
sistema. Si se pretende analizar con los valores de los parametros
fuera de rango, el equipo debe detener el analisis y dar una alarma.

0 Todos los parametros deben ser visualizados de manera digital en
pantalla en tiempo real y de manera simultanea.

0 Sera posible la monitorizacién de un solo parametro con el control
de su valor maximo y minimo.

- Posibilidad de conexion a balanza analitica:

Para posibilitar la conexion del equipo a una balanza analitica constard de
puerto RS-232 para, mediante el mismo, realizar la transmision de pesos directamente
al equipo desde la balanza con el fin de evitar errores de introduccion de pesos.

- Correcciones:

El equipo permitira que puedan realizarse mediante software en PC las
siguientes correcciones, (incluso con posterioridad al analisis):

o Acido 6 % Nitrégeno

o Fusible

0 Spiking (acelerador)
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o Azufre
0 Humedad
o Contenido total de agua, cenizas e Hidrégeno
- Estacion de trabajo:
Se requiere una estacion de trabajo externa para el llenado y vaciado de
oxigeno de la bomba calorimétrica, asi como para su lavado, cargado y manipulacion.
- Prensa:
La prensa debera ser una prensa manual para realizar pastillas o pellets
sélidos.
- Recuperacion de gases:
La bomba calorimétrica debera permitir mediante absorcién en solucién
acuosa, la recuperaciéon de los gases producidos durante la combustién y absorbidos
en la disolucién puesta para ello.

- Sistema Informatico:

Equipo informatico, que debera cumplir los estandares fijados por el equipo de
informatica del IMIDA para dichos equipos y segin hemos visto anteriormente, PC :
Procesador Intel Core i5 o equivalente, sistema operativo Windows 7 o equivalente
Professional 32 bits o equivalente, memoria 2 GB 1333 MHZ DDRS3, disco duro 250
GB SATA 3,5 Gb/s 7200 rpm, lector DVD-ROM SATA, ranuras de expansion PCle x16
y PCI, al menos 6 puertos USB 2.0, factor de forma reducido, monitor 19” LED o LCD,

teclado, raton e impresora en color inyeccion.

CON EL EQUIPO, SE DEBE INCLUIR:

1) Consumibles y patrones

El suministro incluira los patrones certificados necesarios para calibrar los
madulos descritos en todo su rango, elementos y capacidades. También debera incluir
un KIT para realizar 1.000 analisis como minimo en cada uno de ellos.

2) Manuales

Se incluirdn los manuales, al menos en inglés y en castellano, de uso, técnicos
y de mantenimiento, y tanto los originales en papel como en pdf de ayuda en el
software de control.

3) Curso de formacion
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Se incluird un curso de formacion a los usuarios que permita el maximo
aprovechamiento del suministro, asi como acompafamiento y seguimiento durante la
vida dtil del equipo para ayudar en las consultas de analisis, aplicaciones,
procedimientos, etc. Este, se realizara en dos fases:

a. después de la instalacién, comprobacion y verificacion, de duracion
suficiente para que estos sepan manejar completamente el suministro,
tanto en lo que se refiere al andlisis como al mantenimiento, al software
y hardware.

b. Pasados 1 6 2 meses, se recibird un segundo periodo de formacion
para resolver las posibles dudas que hayan podido surgir en ese tiempo
de funcionamiento.

4) Garantia

La garantia para el suministro completo sera de un minimo de 2 afios.

5) Plazo de entrega y lugar de entrega

El plazo de entrega del suministro serd de 3 meses maximo en la Finca

Experimental del IMIDA en La Alberca (Murcia), Equipo de Cultivos Alternativos.

LOCALIZACION DEL EQUIPO Y JUSTIFICACION DE LA OPTIM IZACION DE LOS
RECURSOS DISPONIBLES.

El equipo se localizara en la Estacion Sericicola de La Alberca. Es en este
centro donde el equipo de Cultivos Alternativos estd realizando trabajos de
caracterizacion de biocombustibles.

Conocer el poder calorifico es fundamental en la caracterizacion de biomasas
sélidas, liquidas, biocombustibles y combustibles fésiles, residuos, compost o

cualquier otro tipo de sustancia orgénica o inorganica capaz de ser utilizada como tal.

En los laboratorios del IMIDA no se dispone en la actualidad de ningun
calorimetro capaz de realizar estas prestaciones, aun siendo un tema medioambiental
tan importante el aprovechamiento de residuos y su caracterizacion para la generaciéon

de energia asi como la investigacion y potenciacion de fuentes de energia alternativa
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como es la procedente de la biomasa, la cual puede tener también su origen en

cultivos destinados especificamente a este fin.

PRESUPUESTO

El presupuesto del equipo asciende a 30.000€ mas el IVA calculado a un 16%

de 4.800€, lo que supone un importe total de 34.800€.

LOTE 2° AUTO ANALIZADOR DE FLUJO SEGMENTADO CONTIN UO
PARA ANALISIS DE AZUCARES REDUCTORES, AZUCARES TOTA LES Y
ACIDEZ VOLATIL EN VINOS.

DESCRIPCION DEL EQUIPAMIENTO PROPUESTO, CARACTERISTICAS
TECNICAS, PRESTACIONES Y RAZONES QUE JUSTIFICAN SU ADQUISICION.

- Analizador de flujo continuo segmentado para determinacién de azlcares
reductores, azlcares totales y acidez volatil en vinos.

- Posibilidad de analisis simultaneo de varios pardmetros.

- Muestreador con capacidad para 140 muestras.

- Software de control del equipo bajo entorno windows 7, con identificacién de
muestras por numeros, cédigos o codigos alfanuméricosy programas de control de
calidad de datos, segin EPA y la AQS.

- Equipo informatico, que debera cumplir los estandares fijados por el equipo de
informatica del IMIDA para dichos equipos y segin hemos visto anteriormente, PC :
Procesador Intel Core i5 o equivalente, sistema operativo Windows 7 o equivalente
Professional 32 bits o equivalente, memoria 2 GB 1333 MHZ DDRS3, disco duro 250
GB SATA 3,5 Gb/s 7200 rpm, lector DVD-ROM SATA, ranuras de expansién PCle x16
y PCI, al menos 6 puertos USB 2.0, factor de forma reducido, monitor 19” LED o LCD,

teclado, raton e impresora en color inyeccion.
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- Unidades analiticas para la determinacion de azucares reductores, azucares
totales y acidez volatil, con bafios controlados, tipo secos sin aceite, para el desarrollo
del color, la hidrdlisis de los azlcares y destilacion para la acidez volatil.

- Funcionamiento y control totalmente automatico desde PC

- Monitorizacion automatica durante el analisis

- Sistema analitico térmicamente controlado a 1000 Hz

- Inyeccién de aire programable

- Fotometro de altas prestaciones, de doble haz. Rango de absorbancia
maxima 1 en 3x10° (equivalente a 0,3 ng/L PO4-P en un método de bajo nivel con
cubetas de 10 mm). Nivel basico de ruido < 1 pAbs, a 800 nm con células de flujo de
10x1 mm rellenas de agua. Paso de burbuja a través de cubetas y eliminacion de
interferencia por algoritmo matemético. Fuente luminosa por LED a la longitud de onda
de cada método.

- Control de calidad y generacién de informes automéatica

- Alta reproducibilidad: tipica +/- 0,5%

- Bombas peristélticas de 3 velocidades programables: intermitente, normal,

rapida.Regularidad de velocidad inferior a +1 %

LOCALIZACION DEL EQUIPO Y JUSTIFICACION DE LA OPTIM IZACION DE LOS
RECURSOS DISPONIBLES.

El equipo se localizard en el Laboratorio Enologico de Jumilla, donde se
realizan analisis rutinarios de azucares reductores, totales y acidez volatil y este
sistema de analisis por flujo continuo segmentado es el UGnico que permite su
automatizacion.

Actualmente hay una persona en exclusiva para hacer azlcares reductores,
gue se dedica mas de cuatro meses al afio a esta analitica, sin poder hacer nada mas.
La automatizacion permitira, no sélo liberar tiempo de este analista, sino aumentar el
namero de analisis que se pueden hacer y mejorar la eficiencia del centro.

Asi mismo, en la acidez volatil, estamos empleando un método enzimatico, que

s6lo analiza el acido acético. Con esta adquisicidon podremos realizar realmente el
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andlisis de la acidez volétil en los vinos, sin perder rapidez ni eficacia en la sustitucion

de la metodologia.
PRESUPUESTO

El presupuesto del equipo analitico asciende a 57.553,4 € en total (IVA 16%
incluido). Sin IVA 49.615€.

La Alberca (Murcia), a 13 de abril de 2010

EL GERENTE DEL IMIDA

Fdo.: Enrique Correal Castellanos



