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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TÉCNICAS QUE HA DE REGIR LOS CONTRATOS BASADOS EN 

EL ACUERDO MARCO PARA EL SUMINISTRO DE EQUIPAMIENTOS DE COCINA Y MENAJE  

EN LOS COMEDORES ESCOLARES DE LOS CENTROS DE INFANTIL Y PRIMARIA 

DEPENDIENTES DE LA CONSEJERÍA DE EDUCACIÓN Y CULTURA DE LA COMUNIDAD 

AUTÓNOMA DE LA REGIÓN DE MURCIA 

 
1. OBJETO DE LA CONTRATACIÓN. 

 
 Será objeto del presente pliego definir las prescripciones técnicas a las que deben 
ajustarse los distintos elementos de equipamiento de cocina y menaje para los comedores 
escolares de los centros de Educación Infantil y Educación Primaria dependientes de la 
Consejería de Educación y Cultura de la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia. 
 

2. DIVISIÓN EN LOTES. 

 

 A efectos de la adjudicación del Acuerdo Marco para dicho suministro de los distintos 

elementos de equipamiento de cocina y menaje para los comedores escolares y de los 

contratos basados en el mismo, que se liciten en su momento, se ha dividido el tipo de 

suministro en los dos lotes siguientes: 

 TIPO DE SUMINISTRO “E”: Equipamiento de maquinaria de hostelería y 

mobiliario para las cocinas de los comedores escolares y elementos auxiliares 

necesarios para el funcionamiento del servicio de comedor escolar. 

 TIPO DE SUMINISTRO “M”: Menaje de cocina y servicio de mesas y 

cubertería. 

 

 Para la adjudicación de los contratos basados en el Acuerdo Marco se podrá, en 

función del presupuesto de cada contratación, dividir  a su vez los tipos de suministro en lotes, 

que comprendan el equipamiento o el menaje, destinado a uno o a más centros educativos. 

 La denominación final de estos lotes será:  

 “E1”, “E2”, “E3”… para lotes de equipamiento de maquinaria de hostelería y 

mobiliario para las cocinas y comedores así como elementos auxiliares. 

 “M1”, “M2”, “M3”… para los lotes de menaje de cocina y servicio de mesas y 

cubertería. 

  

 Esta división está basada en hacer accesible los contratos tanto a las empresas que 

tienen su actividad solamente en el sector de maquinaria y mobiliario así como a los 

especializados en menaje y utensilios de cocina; al mismo tiempo destinado a  grandes 

empresas con alto nivel de facturación, en los sectores descritos anteriormente, como a las 

medianas y pequeñas empresas. 

3. CARACTERÍSTICAS DEL EQUIPAMIENTO, DISTRIBUCIÓN Y PUESTA EN 

SERVICIO. 

 En el Anexo I y Anexo II del presente Pliego de Prescripciones Técnicas se recogen 

de forma detallada las características de los diferentes elementos de equipamiento de 
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maquinaria de hostelería y mobiliario y, el de menaje de cocina, servicio de mesas y 

cubertería. Así mismo se recoge el  precio de referencia de los elementos del lote “E” y del 

lote “M”,  el cual  incluye:  

- En el caso del equipamiento de maquinaria de hostelería y mobiliario: 

 transporte hasta la dependencia del centro educativo. 

 Instalación y puesta en servicio con prueba de funcionamiento. 

 Entrega de los documentos de garantía y manuales de uso a la 

Dirección del Centro Educativo. 

- En el caso del menaje de cocina, servicio de mesas y cubertería: 

 Transporte hasta la dependencia del centro educativo. 

 Entrega de los documentos de garantía y manuales de uso a la 

Dirección del Centro Educativo. 

 

 

 

EL  JEFE DE SERVICIO DE PROMOCIÓN EDUCATIVA EN MATERIA DE COMEDORES, BECAS Y TÍTULOS 
Jesús Pellicer Martínez 

(Resolución de desempeño provisional de funciones de 3 de septiembre de 2019) 
(DOCUMENTO FIRMADO ELECTRÓNICAMENTE) 
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ANEXO I - LOTE: “E” 

 

CARACTERÍSTICAS MÍNIMAS DE LOS ELEMENTOS EQUIPAMIENTO OBJETO DEL 

CONTRATO QUE SE SUMINISTRARÁN MONTADOS, FUNCIONANDO Y CUMPLIENDO 

TODAS LAS NORMATIVAS VIGENTES Y TABLA CON PRECIOS DE REFERENCIA DE 

LOS MISMOS. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

1.  Fregadero con bastidor y puertas 1600mm (L) 

 

Fregadero con una cuba: 

● Fabricados en acero inoxidable AISI 304 18/10 
● Largo disponible de 1600mm (L) X 700MM (A) X 850MM (H) 
● Peto posterior y frontal en punto redondo sanitarios totalmente soldados 
● Patas cuadradas de acero inoxidable de 40x40 mm 
● Patas traseras avanzadas 40 mm que permiten situar los bastidores en suelos con 

radio sanitario 
● Disponibles con puertas batientes o correderas, según modelo 
● Trasera abierta para el acceso a las instalaciones 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

2.  Fregadero con bastidor y puertas 2000m (L) 

 

Fregadero con dos cubas: 

● Fabricados en acero inoxidable AISI 304 18/10 
● Largo disponible de 2000 mm (L) x 700mm (A) x 8500(H)  
● Peto posterior y frontal en punto redondo sanitarios totalmente soldados 
● Patas cuadradas de acero inoxidable de 40x40 mm 
● Patas traseras avanzadas 40 mm que permiten situar los bastidores en suelos con 

radio sanitario 
● Disponibles con puertas batientes o correderas, según modelo 
● Trasera abierta para el acceso a las instalaciones 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

3.  Grifo para fregadero 

 

● Grifo mezclador industrial con rociador extraíble 

● Cartucho cerámico homologado 

● Latiguillos certificados con sello AENOR. 

● El caño debe contar con una ducha extraíble incorporada 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

4.  Pedal mezclador agua fría y caliente 

 

● Pedal mezclador instalado en el suelo accionado por el pie 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

5.  Estantería de acero inoxidable 

 

● Estantería de Acero inoxidable de 0,8 mm, modular de 5 estantes lisos, con unas 

dimensiones de 1750mm(H) x 300mm(A) x 800mm(L)  

● Estantes: 5 

● Grosor estante: 0,8 mm 

● Material: Acero inoxidable 

● Resistencia de carga en Kg. por estante sin refuerzos: 225 

● Dimensiones mínimas: 1750mm (H) x 300mm(A) x 800mm(L). 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

6.  Mesa caliente mural a pared 1.2 metros 

 

● Medidas: 1200mm (L) x 600mm (A) x 850mm (H). 

● Encimera fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10 con frontal de 65mm, reforzada 

con omegas y fijadas con masilla anti vibratoria anti sonora. 

● Peto posterior de 100 mm en punto redondo sanitario. 

● Bloque calórico lateral, resistencias ventiladas, fácilmente extraíbles. 

● Panel de mando con interruptor luminoso y termostato 0º/90º digital. 

● Patas de tubo redondo de 150mm, regulables. 

● Termostatos digitales de serie en todas las referencias. 

● Tensión 230V 1N – Potencia 2 KW. 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

7.  Mesa caliente mural a pared 1.6 metros 

 

● Medidas: 1600mm (L) x 600mm (A) x 850mm (H). 

● Encimera fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10 con frontal de 65mm, reforzada 

con omegas y fijadas con masilla anti vibratoria anti sonora. 

● Peto posterior de 100 mm en punto redondo sanitario. 

● Bloque calórico lateral, resistencias ventiladas, fácilmente extraíbles. 

● Panel de mando con interruptor luminoso y termostato 0º/90º digital. 

● Patas de tubo redondo de 150 mm, regulables. 

● Termostatos digitales de serie en todas las referencias. 

● Tensión 230V 1N – Potencia 3 KW. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

8.  Mesa caliente central 1.2 metros  

 

● Medidas: 1200mm (L) x 700mm (A) x 850mm (H). 

● Encimera fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10 con frontal de 65mm, reforzada 

con omegas y fijadas con masilla anti vibratoria anti sonora. 

● En mesa central pasante, puertas correderas a ambos lados con anclaje superior. 

● Bloque calórico lateral, resistencias ventiladas, fácilmente extraíbles. 

● Panel de mando con interruptor luminoso y termostato 0º/90º digital. 

● Patas de tubo redondo de 150 mm, regulables. 

● Termostatos digitales de serie en todas las referencias. 

● Tensión 230V 1N – Potencia 2 KW. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

9.  Mesa caliente central 1.6 metros 

 

● Medidas: 1200mm (L) x 700mm (A) x 850mm (H). 

● Encimera fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10 con frontal de 65mm, reforzada 

con omegas y fijadas con masilla anti vibratoria anti sonora. 

● En mesa central pasante, puertas correderas a ambos lados con anclaje superior. 

● Bloque calórico lateral, resistencias ventiladas, fácilmente extraíbles. 

● Panel de mando con interruptor luminoso y termostato 0º/90º digital. 

● Patas de tubo redondo de 150mm, regulables. 

● Termostatos digitales de serie en todas las referencias. 

● Tensión 230V 1N – Potencia 3 KW. 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

10.  Carro de servicio 

 

● Carro de servicio multiusos de 3 estantes, con resistente bastidor de acero de fácil 

limpieza. 

● Tubo AISI 304, 25 mm de diámetro. 

● Ruedas con freno. 

● Asas amplias en los laterales para maniobrar de forma estable. 

● Soporte de carga de unos 150 Kg de peso. 

● Separación entre baldas. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

11.  Cubo de basura 120 litros con ruedas 

● Fabricado en PVC 
● Capacidad: 120 litros 
● ruedas y tapa 
● Colores: verde, azul, amarillo, gris. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

12.  Armario escobero 2 puertas 

● Fabricado en PVC o melanina blanca. 
● Dimensiones mínimas; 730mm (A) x 37mm (F) x 1800mm (H) 
● Con cerradura 
● Colores: blanco, gris, beige. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

13.  Cámara frigorífica 1 puerta 

 

● Dimensiones medias mínimas: 700mm (L) x 800mm (A) x 2100mm (H) 
● Exterior en acero inox AISI-304 
● Interior en acero inox AISI-304 
● Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automático 
● Estantes interiores de alambre en acero plastificado, regulables en altura 
● Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 
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● Espesor 55 mm 
● Capacidad 500 l 
● Sistema de frío ventilado 
● Potencia 420 W 
● Potencia frigorífica (W A -10ºC) 298 
● Consumo (kWh/24h) 2,19  
● Temperatura -2ºC/+8ºC 

 

 CÓDIGO DENOMINACIÓN 

14.  Cámara frigorífica 2 puertas 

 

● Dimensiones medias mínimas: 1385mm (L) x 700mm (A) x 2060mm (H). 
● Exterior en acero inox AISI-304 
● Interior en acero inox AISI-304 
● Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automático. 
● Estantes interiores de alambre en acero plastificado, regulables en altura. 
● Pies en tubo de acero inox ajustables en altura. 
● Espesor 55 mm 
● Capacidad 1100 l 
● Sistema de frío ventilado 
● Potencia 510 W 
● Potencia frigorífica (W A -10ºC) 464 
● Consumo (kWh/24h) 3,91  
● Temperatura -2ºC/+8ºC 

 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

15.  Cámara frigorífica 4 puertas 

 

● Dimensiones medias mínimas: 1385mm (L) x 700mm (A) x 2060mm (H). 
● Exterior en acero inox AISI-304. 
● Interior en acero inox AISI-304 
● Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automático. 
● Estantes interiores de alambre en acero plastificado, regulables en altura. 
● Pies en tubo de acero inox ajustables en altura. 
● Espesor 55 mm 
● Capacidad 1100 L 
● Sistema de frío ventilado 
● Potencia 700 W 
● Potencia frigorífica (W A -10ºC) 464 
● Consumo (kWh/24h) 3,91  
● Temperatura -2ºC/+8ºC. 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

16.  Cámara frigorífica 6 puertas 

 

● Dimensiones medias mínimas: 2100mm (L) x 730mm (A) x 2100mm (H). 
● Exterior en acero inox AISI-304. 
● Interior en acero inox AISI-304. 
● Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automático. 
● Estantes interiores de alambre en acero plastificado, regulables en altura. 
● Pies en tubo de acero inox ajustables en altura. 
● Espesor 55 mm. 
● Capacidad 1750 L. 
● Sistema de frío ventilado. 
● Potencia 900 W. 
● Potencia frigorífica (W A -10ºC) 464. 
● Consumo (kWh/24h) 3,91.  
● Temperatura -2ºC/+8ºC. 

 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

17.  Arcón congelador 1000mm 

 

● Dimensiones medias mínimas: 990mm (L) x 660mm (A) x 860mm (H). 
● Exterior lacado en blanco. 
● Interior en acero inox AISI-304. 
● Espesor 55 mm. 
● Capacidad 250 L. 
● Potencia 245 W. 
● Potencia congelación ****. 
● Consumo (kWh/24h) 2,45.  
● Temperatura -6ºC/+9ºC/-13ºC-24ºC. 
● Evaporación estática. Desescarche manual. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

18.  Arcón congelador 1500MM 

 

● Dimensiones medias mínimas: 1500mm (L) x 660mm (A) x 860mm (H). 
● Exterior lacado en blanco. 
● Interior plastificado blanco. 
● Espesor 55 mm. 
● Capacidad 500 l. 
● Potencia 300 W. 
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● Potencia congelación **** 
● Consumo (kWh/24h) 3,00.  

● Temperatura -6ºC/+9ºC/-18ºC-24ºC. 
● Evaporación estática. Desescarche manual. 

 

 

CÓDIGO  DENOMINACIÓN  

19.  Lavavajillas de cúpula 

 

 

● Cubas embutidas con cantos redondeados y sin soldaduras en acero inoxidable AISI 

316. 

● Surtidores de lavado y aclarado superiores e inferiores. 

● Producción cesta hora: 30. 
● Producción hora: 600 platos. 
● Potencia total: 6.5 KW. 
● Potencia motor lavado: 0,74 KW. 320 l/min. 
● Potencia resistencia calderín: 6 KW. Trifásica. 
● Potencia resistencia cuba: 4,5 KW. Trifásica. 
● Voltaje: 4,5 kW. Trifásica. 

● Duración ciclo: 2 minutos. 
● Consumo de agua por ciclo: 3 litros. 
● Capacidad cuba lavado: 39 litros. 
● Capacidad calderín: 8 litros. 

● Presión alimentación de agua: 2 - 4 bars. 200 - 400 Kpa. 

 

 

CÓDIGO  DENOMINACIÓN  

20.  Lavavajillas industrial puerta abatible 

 

● Apto para bandejas. Altura mínima interior de 380mm. 
● Presión mínima: 4 bares. 
● Que realice 20 lavados por hora. 
● Potencia bomba: 1Hp/750W. 
● Potencia cuba: 2500W. 
● Potencia calderín: 6000W. 
● Bajo consumo de agua: unos 2 litros / ciclo. 
● Aspersores de lavado giratorios en su parte inferior. 
● Brazos de lavado y aclarado en su parte inferior independientes y en acero inoxidable. 
● Brazos de aclarado giratorios en su parte superior. 
● Diseño compacto con doble pared en la puerta que reduce el nivel ruido 

considerablemente. 
● Que Incorpore dosificador automático de abrillantador. 
● Estructura totalmente en acero inoxidable. 
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● Incorpore termostato de seguridad, válvula anti-retorno e interruptor de seguridad a la 
apertura de la puerta. 

● Ciclo de lavado: 120 segundos. 
● Calderín de agua para aclarado incorporado. 

● Descalificador. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

21.  Mesa entrada lavavajillas. 

 

 Encimera fabricada en acero inox. 

 Con estante inferior. 

 Posibilidad conexión a cualquier lavavajilla mediante sistema de engatillado 
universal. 

 4 patas cuadradas de acero inox. de 40x40 mm regulables en altura. 

 Peto posterior. 

 Fondo de mesa mínimo, 750 mm. 
 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

22.  Mesa salida lavavajillas. 

 

 Encimera fabricada en acero inox. 

 Con estante inferior. 

 Posibilidad conexión a cualquier lavavajilla mediante sistema de engatillado 
universal. 

 4 patas cuadradas de acero inox. de 40x40 mm regulables en altura. 

 Peto posterior. 

 Fondo de mesa mínimo, 750 mm. 
 
 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

23.  Mesa entrada/salida lavavajillas. 

 

 Encimera fabricada en acero inox. 

 Con estante inferior. 

 Posibilidad conexión a cualquier lavavajilla mediante sistema de engatillado 
universal. 

 Sujeción lateral al bastidor del lavavajillas. 

 2 patas cuadradas de acero inox. de 40x40 mm regulables en altura. 
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 Peto posterior. 

 Fondo de mesa mínimo, 750 mm. 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

24.  Soporte para lavavajilla 

 

 Fabricado en acero inox. 

 Patas con regulación en altura 

 Adaptable a lavavajillas de puerta. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

25.  Mesa de trabajo central con estante 

 

● Mesa en acero inoxidable, con estante de acero y/o cajones de 2000(L) x 700 (A) x 

850(H). 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

26.  Descalcificador 12 litros 

 
● Descalcificador para hostelería especialmente indicado para lavavajillas, lava vasos 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

27.  Dosificador de detergente 

 
● Kit dosificador de detergente peristáltico. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

28.  Mesa aparador mural con cajones. 

 

● Aparador con puertas correderas, todo cerrado, en acero inoxidable y con unas 

medidas de 2000mm (L) x 600mm (A) x 850mm (H). 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

29.  Horno inyección a gas 6 bandejas 

  

● Dimensiones: 6250x784x975. 

● Capacidad 10GN 1/1 6  Bandejas: 10 de 600Lx400A. 

● Potencia: 19.5 Kw. 

● Tensión: 230 V II+N+T. 

● Mesa de horno con guía. 

● Gas. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

30.  Horno convección gas 10 bandejas 

  

● Dimensiones: 750L 770A 67H. 

● Capacidad 10GN 1/1 3  Bandejas: 10 GN 1/1. 

● Potencia: 19.5 kW. 

● Tensión: 230 V II+N+T.   

● Potencia eléctrica 0.5. 

● Mesa de horno con guía. 

● Gas. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

31.  Horno eléctrico 6 bandejas 

  

● Dimensiones: 520mm (L) x 800mm (A) x 662mm (H). 

● Capacidad: 6 bandejas GN 1/1. 

● Tensión: 400  3N   

● Potencia eléctrica  7 KW 

● Eléctrico 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

32.  Horno eléctrico 10 bandejas 

  

● Dimensiones: 760mm (L) x 700mm (A)  x 1122mm (H). 

● Capacidad 10 bandejas GN 1/1 

● Tensión: 400  3N 

● Potencia eléctrica 18,4  

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

33.  Cocina a gas 4 quemadores mural. 

  

● Construcción en acero inoxidable. 

● Fuegos abiertos con válvulas de seguridad y termopares.  

● Pilotos para el encendido. Bandejas recoge grasas extraíbles.  

● Parrillas y quemadores de fundición.  

● Dimensiones de la parrilla: 347x310 mm. Quemadores: 3 x 5,25 kW + 1 x 6,9 kW. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

34.  Cocina a gas 4 quemadores  central con horno 

 

● Construcción en acero inoxidable.  

● Fuegos abiertos con válvulas de seguridad y termopares.  

● Pilotos para el encendido. Bandejas recoge grasas extraíbles.  

● Parrillas y quemadores de fundición.  

● Dimensiones:  

● Quemadores: 4 x 6,9 kW. Horno GN-2/1 de acero inoxidable, con quemador tubular 

de acero inoxidable de 7,8 kW, con piloto de encendido y termopar.  

● Válvula termostática (130 ºC - 350 ºC). 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

35.  Cocina a gas 6 quemadores  mural  

  

● Construcción en acero inoxidable.  

● Fuegos abiertos con válvulas de seguridad y termopares.  
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● Pilotos para el encendido. Bandejas recoge grasas extraíbles.  

● Parrillas y quemadores de fundición.  

● Dimensiones de la parrilla:  

● Quemadores: 4 x 5,25 kW + 2 x 6,9 kW. 
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36.  Cocina a gas 6 quemadores central  con horno 

 

● Construcción en acero inoxidable. 

●  Fuegos abiertos con válvulas de seguridad y termopares.  

● Pilotos para el encendido. Bandejas recoge grasas extraíbles.  

● Parrillas y quemadores de fundición.  

● Dimensiones: 1200mm (L) x 700mm (A) x 900mm (H). 

● Quemadores: 4 x 5,25 kW + 2 x 6,9 kW. Horno GN-2/1 de acero inoxidable, con 

quemador tubular de acero inoxidable de 7,8 kW, con piloto de encendido y termopar.  

● Válvula termostática (130 ºC - 350 ºC). 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

37.  Cocina a gas 8 quemadores central  con horno 

 

● Construcción en acero inoxidable. 

●  Fuegos abiertos con válvulas de seguridad y termopares.  

● Pilotos para el encendido. Bandejas recoge grasas extraíbles.  

● Parrillas y quemadores de fundición.  

● Dimensiones: 1200mm (L) x 700mm(A) x 900(H). 

● Quemadores: 4 x 5,25 kW + 2 x 6,9 kW. Horno GN-2/1 de acero inoxidable, con 

quemador tubular de acero inoxidable de 7,8 kW, con piloto de encendido y termopar.  

● Válvula termostática (130 ºC - 350 ºC). 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

38.  Marmita a gas 150 litros 

 

● Dimensiones:  800mm (L) x 900 (A) x 850 (H)mm 

● Potencia 24 KW 

● Funcionamiento a gas 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

39.  Campana extractora de humos central sujeta al techo 

  

● Campana con sistema de drenaje y sistema de fijación incorporado para facilitar su 
montaje. 

● En acero inoxidable. 
● Dimensiones 1400mm(A) x 2100mm (L) 
● Con pliegues de chapa para evitar cualquier superficie horizontal plana que 

provocaría condensaciones y goteo de grasas. 
● Con ventilador a distancia y extracción con trampillas de regulación independiente 

para cada filtro. 
● Con doble sistema de drenaje, uno para recoger las grasas retenidas por el colector 

de filtros, y otro para el canal perimetral que recoge las condensaciones del interior. 
 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

40.  Campana extractora de humos mural 

 
● Campana Monobloc en acero inoxidable. 
● Dimensiones mínimas: 750mm (A) x 1350mm (L) 
● Ventilador con motor directo. 
● Con doble sistema de drenaje y sistema de fijación. 
● Con pliegues de chapa para evitar cualquier superficie horizontal plana para evitar  

condensaciones y goteo de grasas.  
● Con doble sistema de drenaje, uno para recoger las grasas retenidas por el colector 

de filtros, y otro para el canal perimetral que recoge las condensaciones del interior. 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

41.  Triturador 

 

 

● Potencia 250W. 

● Tensión 23V /50/60Hz. 

● Bloque de velocidad fija. 

● Brazo triturados de 290 mm. 

 

 

 

 

 

PE
LL

IC
ER

 M
AR

TI
NE

Z,
 J

ES
US

11
/1

2/
20

19
 1

9:
59

:3
5

Es
ta

 e
s 

un
a 

co
pi

a 
au

té
nt

ic
a 

im
pr

im
ib

le
 d

e 
un

 d
oc

um
en

to
 e

le
ct

ró
ni

co
 a

dm
in

is
tr

at
iv

o 
ar

ch
iv

ad
o 

po
r 

la
 C

om
un

id
ad

 A
ut

ón
om

a 
de

 M
ur

ci
a,

 s
eg

ún
 a

rt
íc

ul
o 

27
.3

.c
) d

e 
la

 L
ey

 3
9/

20
15

. L
os

 fi
rm

an
te

s 
y 

la
s 

fe
ch

as
 d

e 
fir

m
a 

se
 m

ue
st

ra
n 

en
 lo

s 
re

cu
ad

ro
s.

Su
 a

ut
en

tic
id

ad
 p

ue
de

 s
er

 c
on

tr
as

ta
da

 a
cc

ed
ie

nd
o 

a 
la

 s
ig

ui
en

te
 d

ir
ec

ci
ón

: h
tt

ps
:/

/s
ed

e.
ca

rm
.e

s/
ve

ri
fic

ar
do

cu
m

en
to

s 
e 

in
tr

od
uc

ie
nd

o 
de

l c
ód

ig
o 

se
gu

ro
 d

e 
ve

ri
fic

ac
ió

n 
(C

SV
) C

AR
M

-8
3b

d3
66

0-
1c

48
-7

82
0-

d3
45

-0
05

05
69

b6
28

0



 

16 
 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

42.  Pelapatatas 5 kg 

 

 Tensión 300 Monofásico, Potencia 0.50 KW 

 Con soporte 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

43.  Pelapatatas 10 kg 

 

 Tensión 430 3N, Potencia 0.75 KW 

 Automático 

 Con soporte 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

44.  Taquilla limpieza  

 

● Material de gran resistencia, hidrófugo, ignífugo y antibacteriano 
● Fabricadas en tablero compacto de resinas fenólicas. 
● Cantos redondeados 
● Ventilación trasera 
● Cerradura de resbalón, lengüeta, con bombillo extraíble y llave maestra. 
● Placa de numeración incluida 
● Espesores: 10 mm en puertas, laterales, base y techo. 3 mm fondo, perforado 
● Medidas aproximadas de 1800 (H) x 500 (A) x 500 (F) mm 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

45.  Taquilla doble vestuario 

 

● Taquilla de 2 puertas para vestuarios fabricada en estructura portante en chapa de 
acero profilada, de espesor 6/10. 

● Las puertas tendrán rejillas de aireación en las partes inferior y superior y cierre con 
bisagras interiores especiales de seguridad. Incluir también etiquetero de plástico, 
asimismo contar con una balda superior y barra colgadora en PVC con 2 ganchos 
correderos incluidos. 

● Este modelo debe medir por cada puerta: 1800 mm alto y 500 mm de fondo, pudiendo 
ofertarse con 4 anchos de puerta diferentes: 300 mm, 350 mm, 400 mm y 500 mm.  
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Orden Descripción del bien Precio sin IVA

1 Fregadero una cuba bastidor y puertas 1600MM 540

2 Fregadero dos cubas bastidor y puertas 2000MM 946

3 Grifo para fregadero. 335

4 Pedal mezclador con caño 137,5

5 Estantería de acero inoxidable 640

6 Mesa caliente mural a pared 1,2 metros 12450

7 Mesa caliente mural a pared 1,6 metros 1550

8 Mesa caliente central 1,2 metros 1490

9 Mesa caliente central 1,6 metros 1775

10 Carro de servicio 200,00

11 Cubo de basura con ruedas 75,00

12 Armario escobero 2 puertas 80,00

13 Cámara frigorífica 1 puerta 2085

14 Cámara frigorífica 2 puertas 2750

15 Cámara frigrorífica 4 puertas 3600

16 Cámara frigorífica 6 puertas 4485

17 Arcón congelador 1000mmL 525

18 Arcón congelador 1500mmL 1200

19 Lavavajillas cúpula 5.385,00

20 Lavavajillas industrial (puerta abatible) 2.275,00

21 Mesa entrada lavavajillas 4 patas 350,00

22 Mesa salida lavavajillas 4 patas 350,00

23 Mesa entrada/salida lavavajillas 2 patas 325,00

24 Soporte para lavavajillas 145

25 Mesa de trabajo central con estante 1150

26 Descalcificador 12 litros 137,5

27 Dosificador detergente 130

28 Mesa aparador mural 1245

29 Horno inyección a gas 6 bandejas 4530

30 Horno de inyección a gas 10 bandejas 7600

31 Horno eléctrico 6 bandejas 7005

32 Horno eléctrico 10 bandejas 9630

33 Cocina 4 quemadores mural 1700

34 Cocina 4 quemadores con horno 3200

35 Cocina a gas 6 quemadores mural 2900

36 Cocina a gas 6 quemdores con horno 4075

37 Cocina a gas 8 quemadores con horno 5600

38 Marmita a gas 150 litros 5800

39 Campana extractora con turbina central al techo 3700

40 Campana extractora mural con turbina 1850

41 Triturador 450

42 Pelapatatas 5 kg 1025

43 Pelapatatas 10 kg 1600

44 Taquilla de limpieza 160

45 Taquilla doble vestuario 365

PRECIOS DE REFERENCIA DE LOS ELEMENTOS, LOTE "E" IVA no incluido.
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ANEXO II  LOTE “M” 
MENAJE COMEDOR ESCOLAR Y UTENSILIOS DE COCINA Y COMEDOR  

Y TABLA CON PRECIOS DE REFERENCIA DE LOS MISMOS. 

El menaje llevará certificado CE conforme Reglamento (EU) 202/2014 y Reglamento (EU) 

1416/2016, relativo a los materiales y objetos de materia plástica destinados a entrar en 

contacto con los alimentos y sus alteraciones. Reglamento (CE) nº 1935/2004 de 27 de 

octubre. Reglamento (CE) nº 2023/2006 relativo a las buenas prácticas. 

 

LOTE: “M” 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

1.  Bandeja acero inoxidable 

 

● Bandeja de autoservicio de 5 compartimentos, 340 (A) x 340(L) x 35(H) 

● Fabricada en acero inoxidable y apilable. 

● Borde vuelto. Apilable. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

2.  Jarras de agua 2 litros acero inoxidable 

 

● Jarra de agua de 2 litros fabricada en acero inoxidable bombada. 
● Capacidad 2 litros 

 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

3.  Jarras de agua 2 litros polipropileno 

 

● Jarra de agua de 2 litros fabricada en polipropileno con tapa.. 
 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

4.  Vasos policarbonato 

 
● Fabricado en policarbonato, libre de BPA. 
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● Transparente de 250cc, Antideslizante, apilable e irrompible en condiciones normales 
de uso. 

● Apto para lavado en lavavajillas y calentamiento en microondas. 
● Soporte temperaturas de -30° a 120°C. 
● Reciclable. 
● Fabricado en CE. 

 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

5.  Set de cubiertos de mesa y cuchillos tamaño infantil  

 

● Cubertería en acero inoxidable. 
● El cuchillo de punta redonda, poco filo. 
● Tenedor de mesa, y postre en  tamaño infantil  
● Cuchara de mesa y postre en tamaño infantil. 

 
 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

6.  Set de cubiertos de mesa y cuchillo tamaño cadete 

 

● Cubertería en acero inoxidable. 
● El cuchillo de punta redonda dentado, poco filo. 
● Tenedor de mesa, y postre en  tamaño cadete  
● Cuchara de mesa y postre en tamaño cadete. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

7.  Set de cuchillos para cocina 6 piezas.  

 

● Cuchillería en acero inoxidable. 
● Cuchillo cocina 200 mm 
● Cuchillo cocina 160mm 
● Cuchillo dentado para pan 200mm 
● Puntilla 120mm 
● Puntilla 110 mm 
● Macheta 190mm mango con virola. 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

8.  Set de utensilios de servicio de cocina 

 

● Utensilios en acero inoxidable.  
● 4 utensilios: espumadera, rasera rectangular, rasera redonda, cucharón. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

9.  Cacerola aluminio 50 litros 

 

● Capacidad 51 litros. 

● Fabricación en aluminio. 

● Con tapa. 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

10.  Cacerola  aluminio 60 litros 

 

● Capacidad 70 litros. 

● Fabricación en aluminio. 

● Con tapa. 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

11.  Cacerola acero inoxidable 50 litros    

 

● Capacidad 50 litros. 

● Fabricación en acero inoxidable. 

● Con tapa. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

12.  Olla alta aluminio 50 litros    

 

● Capacidad 50 litros. 

● Fabricación en aluminio. 

● Con tapa. 
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CÓDIGO DENOMINACIÓN 

13.  Olla alta acero inoxidable 50 litros    

 

● Capacidad 50 litros. 

● Fabricación en acero inoxidable. 

● Con tapa. 
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14.  Olla alta aluminio 98  litros    

 

● Capacidad 98 litros. 

● Fabricación en aluminio. 

● Con tapa. 
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15.  Olla alta acero inoxidable 98  litros    

 

● Capacidad 98 litros. 

● Fabricación en acero inoxidable. 

● Con tapa. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

16.  Olla rápida 

 

● Capacidad 30 litros. 

● Fabricación en aluminio. 

● Con tapa y válvula. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

17.  Sartén 32 cm    

 

● Altura 5,5 cm 

● Aluminio 4 mm espesor 
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● Antiadherente. 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

18.  Sartén 40 cm   

 

● Altura 6,5 cm. 

● Aluminio 4 mm espesor. 

● Antiadherente. 

 

 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 

19.  Set de 3 cazos en acero inoxidable    

 

● Set de tres cazos en acero inoxidable: 14 cm, 20cm y 28 cm de diámetro. 

 

 

 

 

 

Orden Descripción del bien Precio sin IVA

1 Bandeja acero inoxidable (Unidad) 34,56

2 Jarras de agua 2 litros acero inoxidable.(Unidad) 27,00

3 Jarras de agua 2 litros polipropileno. (Unidad) 6,00

4 Vasos policarbonato (Unidad) 0,75

5 Set de cubiertos  de mesa y cuchillos tamaño infantil. 19,00

6 Set de cubiertos  de mesa y cuchillos tamaño cadete. 22,00

7 Set de cuchillos para cocina 6 piezas. 98,90

8 Set de utensilios de cocina (4 utensilios) 52

9 Cacerola de alumnio baja 50 litros 75,00

10 Cacerola de alumnio baja 60 litros 107,00

11 Cacerola baja acero inoxidable 50 litros 157,00

12 Olla alta de aluminio 50 litros 125,00

13 Olla alta de acero inoxidable 50 litros 187,00

14 Olla alta de aluminio 98 litros 150,00

15 Olla alta de acero inoxidable 98 litros 257,00

16 Olla rápida aluminio 42 cm diámetro 750,00

17 Sartén profesional 32 cm 50,00

18 Sartén profesional 40 cm 75,00

19 Set de 3 cazos en acero inoxidable. 74,36

PRECIOS DE REFERENCIA DE LOS ELEMENTOS, LOTE "M", IVA no incluido
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