' ' Accion Formativa. Gratuita
1. Destinatarios

., . . SG02
Esta accién formativa va dirigida a estudiantes, Accion formativa subvencionada a

técnicos, trabajadores y empresarios través de la medida 1 del Programa SISTEMAS DE GESTION DE CALIDAD,
relacionados con el sector agroalimentario o de Desarrollo Rural 2014-2020 de 13 MEDIO AMBIENTE Y PREVENCION DE

forestal, en particular a:

- Titulad bachillerato, f : z i RIE LABORALES EN EMPRESA
pro%eglgna(l)sdf&gma?lfrals %raeqouwacl)énmt(aaglgﬂ Comunldad Autonoma de Murcia. SEgRSARlAg YAL”?'ENTAR'AS SAS

Ingenierias técnicas relacionadas con el sector
agroalimentario o forestal.

- Trabajadores del sector agroalimentario o
forestal.

- Desempleados que buscan incorporarse al
sector agroalimentario o forestal.

1.1. Criterios admisibilidad de los alumnos.
Para poder inscribirse en una accién formativa . . ot
ﬁnanglada a través del Programa de Desarrollo Atendllendo a las 'espeC|aIes CaraCter,',St'C&]S y
Rural 2014-2020 de la Comunidad Auténoma de necesidades profesionales de la poblacion, tanto
la Regién de Murcia los alumnos deben estar en activo como desempleados.

relacionados con el sector agrario, alimentario y
forestal.

1.2. Criterios de seleccion de los alumnos. )
Se establece como criterio de seleccidn la fecha INFORMACION
de solicitud realizada por parte de los alumnos.
En caso de haber varias solicitudes con la misma
fecha, se ordenaran las mismas en orden
alfabético del primer apellido, comenzando por
laletra A, y se seleccionaran en orden creciente.

Para las acciones formativas financiadas a
través del Programa de Desarrollo Rural 2014-
2020 de la Comunidad Auténoma de la Region
de Murcia se establecen obligatoriamente los
siguientes criterios de seleccion:

- El solicitante es mujer: 5 puntos.

- El solicitante es joven (menorde 41 afnos):

5 puntos.

Duracion: 200 horas

FORMACION ESPECIFICA

Accién formativa homologada por:

Servicio de Formacion y Transferencia Tecnoldgica

Asia cadasolicitud dei |nscr|pC|on se le asignaran www.sftt.es

los puntos indicados en funcién del solicitante. i
En el caso de empate en las puntuaciones, el .
desempate se realizara en funcion de la fecha de e k*
entrada de la solicitud de inscripcion. Si sigue Regién de Murcia Unién Europea
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Consejeria de Agua, Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente

GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPANA DEAGRICULTURA, PESCA|
Y ALIMENTACION

habiendo empate se ordenaran las mismas en
orden alfabético del primer apellido,
comenzando por la letra A, y se seleccionaran en
orden creciente.

Caodigo accion formativa: SG02



PROGRAMACION

Objetivos

Los objetivos a alcanzar a esta accidn
formativa son:

- Formar a futuros profesionales
multidisciplinares con amplios conocimientos
en las areas de Calidad, Medio Ambiente y
Prevencion de Riesgos Laborales.

- Capacitar a futuros profesionales para su
incorporacién y actuacién en la empresa
agroalimentaria.

- Conocer la normativa de aplicacién vigente
en la empresa agroalimentaria.

- Desarrollar habilidades para la creacion de
nuevas oportunidades de negocio.

- Implicar al alumno en tareas de
responsabilidad de gestion y coordinacion de
las tareas a desarrollar creando nuevas
oportunidades de negocio

- Proporcionar alos alumnos los conocimientos
necesarios para adecuar las empresas
agroalimentarias a los sistemas de calidad y
de producto.

- Proporcionaralos alumnos los conocimientos
necesarios para adecuar las empresas
agroalimentarias a la normativa vigente en
temas ambientales y prevenir la
contaminacién ocasionada por su actividad.

- Proporcionar a los alumnos los conocimientos
necesarios para conocer el funcionamiento
del sistema de prevencién de riesgos
laborales para reducir los riesgos y accidentes

laborales en el marco de las empresas
agroalimentarias.

- Evaluar los riesgos ambientales para la
prevencion de accidentes.

- Elaborar la documentacion, ejecutar la
puesta en marcha, mantenimiento y proponer
acciones para la mejora del sistema de gestion
ambiental (SGA) aprobado por la
organizacion.

- Adecuar las empresas agroalimentarias a las
exigencias de la exportacién de mercados
exteriores.

Al finalizar el curso de formacion, los alumnos
seran capaces de determinar las acciones
necesarias para alcanzar los objetivos de
calidad de la empresa, conocer y controlar la
calidad de las materias primas y materiales,
asi como de los procesos de la Industria
Alimentaria, aplicando para ello los recursos
necesarios para desarrollar responsabilidades
en materia de calidad, cumpliendo en todo
momento los requisitos técnico sanitarios, de
calidad, medio ambiente y seguridad
legalmente establecidos.

Normativa

Orden de 21 de diciembre de 2010, de la
Consejeria de Agricultura y Agua, porla que se
regulan las homologaciones de acciones
formativas en materia agroalimentaria,
medioambiental y de la pesca. (BORM 296 de
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