Regién

de Murcia

Accion formativa

AGO3

Formacion para auditor interno en los protocolos de

seguridad alimentaria BRC e IFS

Area: Seguridad

Modalidad: Presencial

Duracion: 20 horas
Plazas: 25
Contenido
1. DESTINATARIOS ...ttt ettt ettt ettt ettt ettt et et e e e et et e et e e e et e e e e et e e e et e e e e e e e e e e e s e s e e e seneaesesesanenenenananens 3
1.1. Criterios admisibilidad de 105 aluUMNOS. ........cooeiiiiiiiiiie e 3
1.2. Criterios de seleccion de 10S @alUMNOS. ......coceiiiiiiiiiiiieee ettt 3
2. OBJETIVOS. ..ottt 3
B N O RIM AT IV A ettt ettt et e e e e ettt et e e e e e e e s e be b teeeee s e e snbe e teeeeeeaa s nbeeeeeaeeeeaansreneeaeeeesannnne 4
4. PROGRAM A, ettt ettt et e e e e ettt e e e e e e s e be e teeeee e e ass b et e e e e e e e e nsbaeeeeeeeaaaannrenteaeeessanannns 4
O N = To = RSP P PRSP PP 4
O e ¢ (ot i o F OO ST PR VPP PR PO 4
5. DISTRIBUCION HORARIA ......ovitieceieeeiececeeesesesetetesesssses ettt tesesesesessssssssasasessbasssasssesesessassanesesesesesenenes 4
6. REQUISITOS DE PERSONAL....cutiittiuietertteieste ettt sttt st et sb e testesaee b she et et ens e b e sbe e b e neeemtenbesaeeneenne 5
TR N oo e [ 10 I= T (oY ST PP PP PP 5
6.2. PEIrSONAl QOCENTE. ... ittt b et sttt e bt e s bt e sbe e saeesabesabeebeenbeenneas 5
7. MATERIAL NECESARIO.....ciiitiieeiteite ettt ettt sttt s sttt e s bt e smeesmnesanesmbeeneeneennees 5
W8 Y/ T o TU T 1 T P PP P PP PP PR PP 5
7.2. Material Nnecesario Para la tEOIMA .....uiicii e ccee e e e s e e n e s et e ene e e e aee e nnan 6
7.3. Material necesario Para la PractiCa.....ccccueeiciieiieiiie et e e e e e e e e e ae e e e naees 6
8. REQUISITO DE LAS AULAS .ttt ettt et e e ettt e e e e e e e ae bttt e e e e e e s anbantaaeeeesaaannrbnteaeaeeeannne 6

Servicio de Formacién y Transferencia Tecnoldgica

Direccién General de Produccién Agricola, Ganadera y del
Medio Marino

Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio
Ambiente

1de8

Cddigo accion formativa: AGO3v1
Fecha: 23/09/2020

FMGO03-SFTT-04 v9



Regién de Murcia

8.1, AUIG 0B TOMIA .ttt st st et b e b e sttt e re e b sheesaee e 6
LI XTI o LI o T [t 4 ot PRSP 7
L B 0T 0T o To T [T o - [t or- 1T PR 7
9. EVALUACION. ..ottt bbb 7
9.1. Requisito para poder realizar |a evaluacion. .........cccveviiiiiii i 7
1B Y - 1V T o o T OO T PP PSRURPTPRPR 7
9.3. Normas de ejecucion de 1a @ValuacCion...........ccueiiiiiieeieciiee e e e e e e 7
10. CUALIFICACION ...ttt ettt s et st et s st e st sttt et st astesesesesesessasenasanssananas 7
11. CONVALIDACIONES ....cceitiieiiiiittetetetetetetetetteeteetteeeteeeeeee ettt e e e e et et e e e ee e et ee e et e e ae e e e e aaesesesesesesesaeesenenenenannnens 8
12. PROTOCOLO DE PRACTICAS. ...ttt ettt s sttt bttt sttt e st s s s sesenas 8

Servicio de Formacién y Transferencia Tecnoldgica
Direccién General de Produccién Agricola, Ganadera y del

Medio Marino Cddigo accion formativa: AGO3v1
Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Fecha: 23/09/2020
Ambiente

2de8 FMGO3-SFTT-04 v9



Regién de Murcia

1. DESTINATARIOS

Personal técnico del sector agroalimentario afin a la especialidad formativa y personas que
desarrollen, estén iniciando o vayan a iniciar sus actividades en los sectores agrario, alimentario y
forestal de la Region de Murcia.

1.1. Criterios admisibilidad de los alumnos.

Para poder inscribirse en una accién formativa financiada a través del Programa de Desarrollo Rural
2014-2020 de la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia los alumnos deben estar relacionados
con el sector agrario, alimentario y forestal.

Tener formacion relacionada con la gestidon de calidad en Industrias alimentarias o desempefiar
funciones laborales en calidad en Industrias alimentarias.

1.2. Criterios de seleccion de los alumnos.

Se establece como criterio de seleccién la fecha de solicitud realizada por parte de los alumnos. En
caso de haber varias solicitudes con la misma fecha, se ordenaran las mismas en orden alfabético del
primer apellido, comenzando por la letra A, y se seleccionaran en orden creciente.

Para las acciones formativas financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la
Comunidad Auténoma de la Regidn de Murcia se establecen obligatoriamente los siguientes criterios
de seleccidn:

= Elsolicitante es mujer: 5 puntos.
= Elsolicitante es joven (menor de 41 afios): 5 puntos.

= Tener superado el médulo de nutricidn y seguridad alimentaria de 22 del ciclo de procesos y
calidad en la industria alimentaria: 3 puntos

= Otros: 0 puntos.

Asi a cada solicitud de inscripcion se le asignaran los puntos indicados en funcidn del solicitante. En el
caso de empate en las puntuaciones, el desempate se realizara en funcién de la fecha de entrada de
la solicitud de inscripcidn. Si sigue habiendo empate se ordenardn las mismas en orden alfabético del
primer apellido, comenzando por la letra A, y se seleccionaran en orden creciente.

2. OBJETIVOS.

En la industria agroalimentaria, los términos de calidad y seguridad alimentaria constituyen a dia
de hoy, uno de los principales objetivos para cualquier empresa del sector. La certificacion de
conformidad de los productos que producen dichas empresas bajo los criterios de un estandar
internacional, constituye una de las vias para llegar a demostrar el cumplimiento de éstos objetivos a
sus clientes inmediatos.
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Con esta accién se pretende adquirir un elevado grado de conocimiento tedrico y practico de los
protocolos necesarios para comprender el proceso de auditoria y certificacion de los mismos.

3. NORMATIVA

Norma mundial BRC de seguridad alimentaria.
Norma IFS Food para realizar auditorias de calidad y seguridad alimentaria de productos alimenticios.

Orden de 21 de diciembre de 2010, de la Consejeria de Agricultura y Agua, por la que se regulan las
homologaciones de acciones formativas en materia agroalimentaria, medioambiental y de la pesca.
(BORM 296 de 24/12/2010).

4. PROGRAMA.

4.1. Teoria.

Tema 1. Introduccidn a los sistemas de seguridad alimentaria (1 hora).

Tema 2. International Featured Standard Food (IFS). Requisitos mas relevantes (2 horas).

Tema 3. British Retail Consortium (BRC). Requisitos mds relevantes (2 horas).

Tema 4. Auditorias internas. Planificacidn, preparacion, realizacion y técnicas de auditoria (5 horas).

Tema 5. Auditorias externas. Extension, resolucién de no conformidades y acciones correctoras (4
horas).

Conclusiones (1 hora).

4.2. Practica

Resolucién en el aula de supuestos practicos de auditoria de diferentes tipos de empresas del sector
(5 horas).

5. DISTRIBUCION HORARIA

Horas

Horas totales 20

Horas tedricas 15

Horas practicas sin  uso de 5

maquinaria o equipos

Horas practicas con uso de 0

maquinaria o equipos
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Horas evaluacion 0
Horas presenciales 20
Horas no presenciales 0

6. REQUISITOS DE PERSONAL

6.1. Coordinador

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

RC.1 Tiene una formacion periédica adecuada, habiendo recibido al menos 10 horas de
formacidn relacionadas con la gestion de la formacién o con el sector agrario, alimentario y
forestal en los ultimos cinco afos.

6.2. Personal docente

El profesorado para impartir esta accién formativa deberd cumplir los siguientes requisitos:

RP.1 Tienen una formacién pedagdgica adecuada segun se recoge en el articulo 3.8 de la Orden
de Homologacion en vigor del Servicio de Formacion y Transferencia Tecnoldgica o ha
participado en la accién formativa “FD0O1 Formacién didactica” impartida por la Consejeria de
Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente.

RP.2 Tienen una formacién periddica adecuada, habiendo recibido al menos 10 horas de
formacién relacionadas con el sector agrario, alimentario y forestal en los ultimos cinco afos.

RP.3 Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o bien Diplomado, Ingeniero técnico, Arquitecto técnico o
el titulo de grado adecuado a los temas a impartir en el curso.

RP.4 Experiencia como consultor en protocolos de seguridad alimentaria en industrias de al

menos 6 meses.

7. MATERIAL NECESARIO.

7.1. Manual

No existe manual editado por la Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio
Ambiente. El mismo sera realizado por parte de la entidad organizadora de la accidon formativa.

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

El Manual debera llevar impresa en la portada la fuente de cofinanciaciéon del PDR, indicando los

escudos de la CARM, MAPA y FEADER.
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7.2. Material necesario para la teoria

A cada alumno se le hard entrega como minimo del siguiente material didactico: carpeta, block notas
25 folios minimo y boligrafo azul.

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

= Todo el material didactico debera llevar serigrafiada la fuente de cofinanciacién del PDR,

indicando los escudos de la CARM, MAPA y FEADER.

7.3. Material necesario para la practica.

7.3.1. Material para mostrar en la practica.

No procede.

7.3.2. Material para los alumnos que hacen la practica.

Fotocopias con los supuestos a resolver.

7.3.3. Maquinaria y equipos necesarios.

No procede.

8. REQUISITO DE LAS AULAS

8.1. Aula de teoria

El aula cumplird todos los requisitos legales de aplicacién dentro de su actividad y dispondra de:
RAT.1 Una superficie minima de 2m?/alumno.
RAT.2 Aseos.

RAT.3 Mesas vy silla para cada uno de los alumnos y el profesor. En el caso de los alumnos sera
valida silla con pala en lugar de mesa y silla.

RAT.4 Pizarra.
RAT.5 Ordenador.
RAT.6 Proyector y pantalla de proyeccidn.

En el caso de impartir las acciones formativas en un aula de videoconferencia, ésta debera permitir,
en todo momento, una conectividad sincronizada entre el formador y los alumnos y disponer, al
menos, de las siguientes caracteristicas:

= Software en el que:
o Se registre la fecha y hora de conexién y desconexion de los alumnos

o Permitir la conexién del alumnado a través de video y micréfono.
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o También debera tener aplicacidon de chat para la comunicacién entre el alumnado asi
como con el personal docente.
o Aplicativo que permita el intercambio de archivos.
o Aplicativo que permita compartir la pantalla, tanto por parte del alumnado como del
personal docente.
= Poner a disposicidn del personal docente:
o Equipo informatico
o Conexidn a internet
o Camara de video.
o Micréfono.
o Altavoz.
= Ademads, se deberd facilitar la conexién a la Administracion para realizar las visitas o

supervisiones que se consideren.

8.2. Aula de practicas.

Las prdcticas se realizaran en el aula de practicas, que cumplird los mismos requisitos que el aula de
teoria.

8.3. Campo de practicas.

No procede.

9. EVALUACION.

9.1. Requisito para poder realizar la evaluacion.

Para poder realizar la evaluacién el alumno tendrd que haber asistido al menos al 90% de la duracion
total de la accién formativa (contando las horas necesarias para la realizacidn de la evaluacidn).

9.2. Evaluacion.

La evaluacion del alumno se llevara a cabo mediante un sistema de evaluacién continua en la que no
se permitird la ausencia, incluso por motivos justificados, a mas del 10 % de las horas totales del
curso.

9.3. Normas de ejecucion de la evaluacidn.

Se tendrd en cuenta la asistencia, puntualidad, participacién y actitud a la hora del aprendizaje.

10. CUALIFICACION

= Certificado de suficiencia.
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11. CONVALIDACIONES

No procede.

12. PROTOCOLO DE PRACTICAS.

No procede.
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