TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: COCINA Y PASTELERIA

PARTE A- CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Departamento-area de cocina: instalaciones y zonas que lo componen. Funciones. Equipos y/o maquinaria de uso
habitual en el area de cocina. Ubicacién. Nuevas tendencias.

2. Organizacidn del trabajo en cocina. Personal de cocina: puestos, funciones y responsabilidades. Organizacion de trabajo
en un obrador. Personal de pasteleria: puestos, funciones y responsabilidades.

3. Identificacion de bateria y utillaje de uso habitual en el area de cocina. Caracteristicas, funciones, forma correcta de
utilizacion, operaciones para su mantenimiento de uso y aplicaciones.

4. ldentificacion y caracteristicas de las hortalizas. Clasificacién y variedades de uso habitual, cualidades organolépticas,
aplicaciones gastrondmicas basicas y caracteristicas nutricionales.

5. Identificacion y caracteristicas de las grasas comestibles, condimentos y especias. Clasificacion y variedades de uso
habitual, cualidades organolépticas, aplicaciones gastrondmicas basicas y caracteristicas nutricionales.

6. Identificacién y caracteristicas de las legumbres. Clasificacién y variedades de uso habitual, cualidades organolépticas,
aplicaciones gastronémicas basicas y caracteristicas nutricionales.

7. ldentificacion y caracteristicas de las aves de corral y géneros de caza. Clasificacion comercial, cualidades
organolépticas, aplicaciones gastronémicas bésicas y caracteristicas nutricionales.

8. ldentificacion y caracteristicas de los pescados frescos y de los mariscos, indicando su clasificacién y variedades de uso
habitual, diferencias con otros estados o formas de comercializacion, cualidades organolépticas, aplicaciones gastronémicas
bésicas y caracteristicas nutricionales.

9. ldentificacion y caracteristicas de la carne de vacuno, indicando su clasificacion comercial, férmulas de
comercializacion, cualidades organolépticas, aplicaciones gastronémicas basicas y caracteristicas nutricionales.

10. Identificacion y caracteristicas de la carne de ovino y porcino, indicando su clasificacion comercial, formulas de
comercializacion, cualidades organolépticas, aplicaciones gastronémicas bésicas y caracteristicas nutricionales.

11. Caracterizacién de los principios inmediatos. Rueda de alimentos y aportacion de nutrientes fundamentales de cada
grupo de alimentos.

12. Caracterizacion de las dietas més habituales: composicion, necesidades nutricionales que cubren y posibles alternativas.
Ejemplificaciones de dietas.

13. Necesidades nutricionales de las personas en diferentes estados fisioldgicos y patolégicos, describiendo sus posibles
respuestas alimentarias. Estados carenciales.

14. Recepcion y almacenamiento de materias primas. Procedimientos de control en la recepcion. Descripcion y utilizacién
de instalaciones, equipos y mobiliario. Procedimientos para el almacenamiento.

15. Aprovisionamiento interno de materias primas. Procedimientos para su ejecucion y distribucion. Circuitos
documentales. Inventarios: clases y procedimientos de ejecucion.

16. Sistemas y métodos de conservacidn, refrigeracion y regeneracion de alimentos: caracterizacion de cada uno de ellos,
indicando equipos necesarios, diferencias, ventajas, procesos de ejecucion de cada uno explicando los resultados que se
deben obtener.

17. Preelaboracion de aves y caza. Ejecucion. Resultados. Esquemas de preelaboracién, indicando los cortes y operaciones
habituales y definiendo las piezas con denominacién.

18. Preelaboracion del vacuno. Procedimientos para su ejecucion. Sacrificado y operaciones en matadero. Esquema del
despiece y la preelaboracion de una media canal, indicando los cortes y operaciones de despiece habituales y definiendo las
piezas con denominacion.

19. Preelaboracion del ovino. Ejecucion. Sacrificado. Operaciones en matadero. Esquema del despiece y la preelaboracion
de un cordero, indicando cortes y operaciones de despiece habituales y definiendo las piezas con denominacion.

20. Preelaboracion del porcino. Procedimientos para su ejecucion. Resultados. Sacrificado y operaciones en matadero.
Esquema del despiece y la preelaboracion de una media canal de porcino, indicando los cortes y operaciones de despiece
habituales y definiendo las piezas con denominacién.
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21. Caracteristicas y clasificacion de los quesos. Esquemas de elaboracion. Denominaciones de origen: caracteristicas
béasicas. Ubicacién geogréafica de los principales quesos espafioles.

22. Tratamiento culinario del vacuno: técnicas culinarias idoneas. Ejecucidn. Resultados. Esquemas de ejecucion y
desarrollo de las técnicas culinarias para la obtencién de elaboraciones culinarias basicas e idoneas con diversas piezas de
vacuno

23. Tratamiento culinario del ovino: técnicas culinarias idéneas. Ejecucion. Resultados. Esquemas de ejecucién y desarrollo
de las técnicas culinarias para la obtencidn de elaboraciones culinarias basicas e idéneas con cordero.

24. Tratamiento culinario del porcino: técnicas culinarias idoneas. Proceso de ejecucion. Resultados. Esquemas de
ejecucion y desarrollo de las técnicas culinarias para la obtencion de elaboraciones culinarias basicas e idéneas con piezas
de porcino.

25. Tratamiento culinario de las aves: técnicas culinarias iddneas. Proceso de ejecucion. Resultados. Esquemas de
ejecucion y desarrollo de las técnicas culinarias para la obtencién de elaboraciones culinarias basicas e idoneas de aves.

26. Tratamiento culinario del pescado y del marisco: preelaboracion, técnicas culinarias idéneas. Proceso de ejecucion.
Resultados. Esquemas de ejecucion y desarrollo de las técnicas culinarias para la obtencion de elaboraciones culinarias.

27. Tratamiento culinario de la caza: técnicas culinarias iddneas. Proceso de ejecucion. Resultados. Esquemas de ejecucién
y desarrollo de las técnicas culinarias para la obtencion de elaboraciones culinarias basicas de caza.

28. Tratamiento culinario del huevo: técnicas culinarias idéneas. Proceso de ejecucién. Resultados. Esquemas de ejecucion
y desarrollo de las técnicas culinarias para la obtencion de elaboraciones culinarias basicas a base de huevos.

29. Tratamiento culinario de las hortalizas: preelaboracion, cortes, técnicas culinarias idoneas. Proceso de ejecucion.
Resultados. Esquemas de ejecucion y desarrollo de las técnicas culinarias para la obtencién de elaboraciones culinarias
béasicas de hortalizas.

30. Caracterizacion y clasificacion de los purés y cremas. Desarrollo de ejemplos, describiendo el proceso o técnica
culinaria en su ejecucion, indicando sus especificidades, fases mas importantes y resultados que se deben obtener,
aportando alternativas y variaciones.

31. Caracterizacion y clasificacion de las ensaladas. Desarrollo de ejemplos, describiendo el proceso o técnica culinaria en
su ejecucion, indicando sus especificidades, fases mas importantes y resultados que se deben obtener, aportando
alternativas y variaciones.

32. Caracterizacion y clasificacion de los potajes, cocidos y sopas. Desarrollo de ejemplos. Proceso o técnica culinaria en
su ejecucion, indicando sus especificidades, fases mas importantes y resultados que se deben obtener, aportando
alternativas y variaciones.

33. Caracterizacion y clasificacion de los arroces y las pastas. Desarrollo de ejemplos. Proceso o técnica culinaria en su
ejecucion, indicando sus especificidades, fases méas importantes y resultados posibles que se deben obtener, aportando
alternativas y variaciones.

34. Elaboraciones culinarias de maltiples aplicaciones: fondos bésicos y complementarios. Caracteristicas y clasificacion.
Esquema de las elaboraciones, indicando sus especificidades, fases mas importantes, resultados y aplicaciones, aportando
posibles alternativas para cada una de ellas.

35. Elaboraciones culinarias de multiples aplicaciones: salsas basicas y derivadas. Caracteristicas y clasificacion. Esquema
de las elaboraciones, indicando sus especificidades, fases mas importantes, resultados y aplicaciones, aportando posibles
alternativas para cada una de ellas.

36. Caracteristicas y clasificacion de guarniciones simples y compuestas. Esquema de su elaboracion indicando sus
especificidades, fases mas importantes en su ejecucion, resultados y aplicaciones, aportando posibles alternativas para cada
una de ellas.

37. Decoracién y presentacion de elaboraciones: normas y combinaciones organolépticas basicas. Principios bésicos de
color y formas. Aplicaciones y ejemplificaciones.

38. Elaboraciones a la vista del cliente: puesta a punto del lugar de trabajo. Elementos necesarios para el desarrollo de las
operaciones indicando sus funciones y clases. Desarrollo de elaboraciones béasicas a la vista del cliente. Fases. Puntos mas
importantes. Resultados.

39. Servicio Bufé. Clases. Necesidades de equipamientos e instalaciones. Elaboraciones para un servicio bufé. Distribucion,
puntos de apoyo al servicio y formula de presentacion. Esquemas y ejemplificaciones de diferentes clases de servicio bufé.

40. Autoservicio o servicios analogos. Clases. Necesidades de equipamientos e instalaciones. Identificacion de
elaboraciones. Distribucion, puntos de apoyo al servicio y formula de presentacion. Esquemas y ejemplificaciones de las
diferentes clases de servicios.
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41. Area de consumo de elaboraciones culinarias: comedor. Mobiliarios, equipo y otros utensilios basicos para efectuar el
servicio: identificacion y caracterizacion. Esquemas Yy tipos de servicios: diferenciaciones. Operaciones de pre-servicio.
Esquemas de los diferentes tipos de servicio.

42. Seguridad y prevencion en el area de cocina y obradores de pasteleria y panaderia. Normativa sobre instalaciones y
equipos. Manipulacién de alimentos. Factores de riesgos en los procesos culinarios.

43. La higiene en los procesos culinarios, pasteleros y de panificacién. Causas de alteraciones en alimentos y elaboraciones.
Toxinfecciones habituales. Mecanismos de transmisién. Descripcion y desarrollo de técnicas de limpieza e higiene de
equipos, instalaciones y locales comunes destinados al area de cocina y de un obrador.

44, Ofertas gastrondmicas. Clases. Descripcion de los elementos que las componen. Desarrollo de ejemplificaciones.

45. Descripcion del concepto de "Calidad" y su evolucion historica en los sectores de restauracion y panaderia y pasteleria.
Normas aplicables al seguimiento de la calidad. Funciones y caracteristicas. Herramientas para su evaluacion.

46. Desarrollo histérico de la gastronomia. Habitos y cambios alimentarios importantes en la historia. Evolucion de la
gastronomia. Caracteristicas actuales en la restauracion.

47. Obrador o area de produccion pastelera y de panaderia: instalaciones y zonas que la componen. Funciones. Ubicacion y
relacion con el departamento o establecimiento de consumo. Nuevas tendencias.

48. ldentificacion y caracteristicas de la leche, nata, coberturas y chocolate indicando su clasificacién y formas de
comercializacion, cualidades organolépticas, aplicaciones en la producciéon de productos pasteleros y de panaderia y
caracteristicas nutricionales.

49. Identificacion y caracteristicas de la harina y azucar indicando su clasificacion y formas de comercializacién,
cualidades organolépticas, aplicaciones en la produccién de productos pasteleros y de panaderia y caracteristicas
nutricionales.

50. Identificacion y caracteristicas de las esencias, colorantes, gasificantes, conservantes y productos analogos indicando su
clasificacion y variedades de uso habitual, cualidades organolépticas, aplicaciones en la produccién de productos pasteleros
y de panaderia.

51. Cremas, rellenos y almibares. Caracteristicas y clasificacion. Esquema de las elaboraciones. Fases. Resultados y
aplicaciones.

52. Merengues, confituras y mermeladas. Caracteristicas y clasificacién. Esquema de las elaboraciones. Fases. Resultados y
aplicaciones.

53. Caracterizacién y clasificacion de productos pastelero-reposteros cuya base son masas esponjosas. Desarrollo de
ejemplos. Proceso o técnica pastelera en su ejecucion. Fases. Resultados.

54. Caracterizacion y clasificacion de productos pastelero-reposteros cuya base son masas estiradas (Quebradas-sableux) y
hojaldres. Desarrollo de ejemplos. Proceso o técnica pastelera en su ejecucion. Fases. Resultados.

55. Caracterizacion y clasificacion de productos pastelero-reposteros cuya base son masas fermentadas (Duras: pan de
molde, inglés, brioches, pasta levadura para bolleria...blandas: Choux, Savaryn, Orly...). Desarrollo de ejemplos. Proceso o
técnica pastelera en su ejecucion. Fases. Resultados que se deben obtener.

56. Caracterizacion y clasificacion de productos pastelero-reposteros cuya base son frutas. Desarrollo de ejemplos. Proceso
o técnica pastelera en su ejecucion. Fases. Resultados.

57. Caracterizacion y clasificacion de productos pastelero-reposteros tipo: helados, biscuit, sorbetes elementales. Desarrollo
de ejemplos. Proceso o técnica pastelera en su ejecucion. Fases. Resultados.

58. Caracterizacion y clasificacion de productos de panaderia: diferentes tipos de pan. Desarrollo de ejemplos. Sistema o
técnicas de panificacidn en su ejecucion, indicando sus especificidades, fases mas importantes y resultados.

59. Decoracion y presentacion de elaboraciones pasteleras y de reposteria: normas y combinaciones definidas. Principios
béasicos de color y formas. Disefio de modelos graficos y bocetos. Aplicaciones y ejemplificaciones basicas.

60. Escaparatismo y expositores de productos de pasteleria y panaderia. Principios basicos. Necesidades de instalaciones y
elementos. Ejemplificaciones y disefios.

61. Procesos de panificacion industrial. Esquemas de los procesos y caracterizacion de los resultados. Anéalisis comparativo
con los procesos artesanales.

62. Evolucidn histérica del pan y de la pasteleria. Tendencias actuales. Definicion y caracterizacion de la "Pasteleria-
reposteria regional”.
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63. Sistemas y métodos de conservacion, envasado, rotulado y etiquetado para elaboraciones obtenidas en el &mbito de una
cocina u obrador: caracterizacién de cada uno de ellos. Equipos e instrumentos necesarios, diferencias, ventajas, procesos
de ejecucion. Resultados.

64. Procesos de produccién culinaria. Descripcion de posibles planificaciones del trabajo. Circuitos de informacién que se
generan. Flujos de géneros, productos y desperdicios.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: EQUIPOS ELECTRONICOS

PARTE A- CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Captacion de imagen. La sefial de TV. Introduccion a las radiocomunicaciones. Sistemas de modulacion y
demodulacion. Sefiales de video: luminancia y crominancia. Clasificacion de los equipos de tratamiento de sefiales de video
segun la funcion que realizan: recepcidn, grabacion\reproduccion de sefiales de video, y grabacion de imagenes. Sistemas
de television: PAL, NTSC y SECAM. Antenas y lineas de transmision.

2. Sistemas de video: tipologia y caracteristicas. Equipos de las instalaciones de video: tipologia, funcion y caracteristicas.
Monitorizacion y supervision de la sefial de video. Formatos y tipos de grabacién. Condiciones de la sala donde se ubica un
sistema de video. Perturbaciones que afectan al sistema y precauciones que deben tomarse.

3. Produccién de video y audio. Postproduccién. Proceso de edicion. Estructura de una emisora de radio. Estructura de una
emisora de television. Transmision de sefiales de radio y televisidn. Espacio radioeléctrico. Distribucion de bandas. Tipos
de transmision. Lineas de transmision. Equipos de transmision. Recepcidn y distribucion de sefiales de radio y television.
Normativa internacional y reglamentacion de telecomunicaciones.

4. Instalaciones de antenas de emisidn: tipologia y clasificacion. Elementos de los sistemas de emision de sefiales de
television terrestres, via satélite y por cable. Elementos de los sistemas de emision de sefiales de radio. Configuracion de
sistemas para la produccion y emision de sefiales en radio y television. Procesos de montaje, ajustes y puestas en servicio.
Técnicas y realizacion de medidas en sistemas de emision de radio y television. Diagndstico de averias en sistemas de
emision de radio y television.

5. Instalaciones de antenas receptoras de television: tipologia y clasificacion. Antenas terrestres y antenas via satélite.
Instalaciones unifamiliares y colectivas. Caracteristicas fundamentales de las instalaciones de antenas. Elementos que
componen las instalaciones de antenas. Sistemas de recepcidn. Tipos de distribucion de la sefial. Sistemas de amplificacion.

6. Configuracion de instalaciones de antenas receptoras de television terrestres: especificaciones funcionales, realizacion de
calculos, seleccion de los equipos, materiales y elaboracion de la documentacion técnica de la instalacion. Construccién de
la instalacion: interpretacion de la documentacion, seleccidon de elementos y herramientas, montaje de los elementos,
realizacion de pruebas y ajustes y verificacion de las especificaciones de la instalacion. Normas de seguridad aplicables.

7. Configuracién de instalaciones de antenas receptoras de television via satélite: especificaciones funcionales, realizacion
de calculos, seleccion de los equipos, materiales y elaboracion de la documentacion técnica de la instalacion. Construccién
de la instalacién: interpretacién de la documentacion, seleccion de elementos y herramientas, montaje de los elementos,
realizacién de pruebas y ajustes y verificacion de las especificaciones de la instalacion. Normas de seguridad aplicables.

8. Diagnosis y reparacién de averias en instalaciones de antenas receptoras terrestres y via satélite. Tipologia y
caracteristicas de las averias. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y reparacién. Medios necesarios en la
localizacion de averias: medidor de campo, analizador de espectros, inclindmetro, etc. Herramientas utilizadas. Normas de
seguridad personal y de los equipos.

9. Receptores de television: tipologia, caracteristicas técnicas y prestaciones. Diagrama de blogques de los receptores de
television. Tratamiento que sufre la sefial en cada bloque funcional. Funcionamiento a nivel de bloques de los receptores de
television. Sistemas digitales en television: NICAM, TELETEXTO, PIP, OSD, etc. Televisién de alta definicion.

10. Diagnosis y reparacion de averias en receptores de television. Tipologia y caracteristicas de las averias electronicas.
Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y reparacién de las averias. Medios necesarios en la localizacion de
averias: generadores de video, osciloscopios, polimetros, etc. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de
los equipos.

11. Grabadores/reproductores de sefiales de video: tipologia, caracteristicas técnicas y prestaciones. Diagrama de bloques
de los videograbadores. Tratamiento que sufre la sefial en cada blogue funcional. Funcionamiento a nivel de bloques de los
videograbadores. Elementos electromecanicos: carga y arrastre de cinta, servos y sistemas de control.

12. Grabadores de imagenes: tipologia, caracteristicas técnicas y prestaciones. Captadores de imagen. Control de la optica.
Diagrama de bloques de las cAmaras de video. Tratamiento que sufre la sefial en cada bloque funcional. Funcionamiento a
nivel de bloques de las camaras de video. Elementos electromecanicos: carga y arrastre de cinta, servos y sistemas de
control.

13. Diagnosis y reparacién de averias electromecanicas en grabadores/reproductores de sefiales de video y grabadores de
imagenes. Tipologia y caracteristicas de las averias electromecanicas. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis
y reparacion de las averias. Medios necesarios en la localizacién de averias: cintas patrén, medidores de tension,
calibradores etc. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.
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14. Diagnosis y reparacion de averias electrénicas en grabadores/reproductores de sefiales de video y grabadores de
imagenes. Tipologia y caracteristicas de las averias electronicas. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y
reparacion de las averias. Medios necesarios en la localizacion de averias: cintas patron, generadores de video, cajas de luz
y otros. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

15. Principios basicos del sonido. Magnitudes fundamentales y unidades de medida del sonido. Fenémenos acusticos y
electroacusticos. Sistemas de sonido: tipologia y caracteristicas. Equipos. Instalaciones de sonido: tipologia, funcion y
caracteristicas. Condiciones de la sala donde se ubica un sistema de sonido. Perturbaciones que afectan al sistema y
precauciones que deben tomarse.

16. Instalaciones electroacUsticas en recintos abiertos y locales cerrados: tipologia y caracteristicas fundamentales.
Elementos y configuracion de instalaciones de sonido en recintos abiertos: especificaciones funcionales, realizacion de
calculos, seleccién de los equipos, materiales y elaboracién de la documentacion técnica. Construccion de instalaciones:
interpretacién de la documentacion, seleccion de elementos y herramientas, montaje de los elementos, realizacién de
pruebas y ajustes y verificacion de las especificaciones. Normas de seguridad aplicables.

17. Diagnosis y reparacion de averias en instalaciones de sonido de interior y exterior. Tipologia y caracteristicas de las
averias. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y reparacion. Medios necesarios en la localizacién de
averias: sonémetro, generadores de ruido rosa, inyectores de sefial, etc. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad
aplicables.

18. Equipos de tratamiento de sefiales de audio: tipologia, caracteristicas fundamentales y prestaciones. Tratamiento de
sefiales de audio. Amplificadores, ecualizadores y mezcladores: tipologia, diagramas de bloques funcionales, circuitos,
funcionamiento y tratamiento que sufre la sefial eléctrica. Conjuntos electromecénicos. Diagnosis y reparacién de averias
en equipos de tratamiento se sefiales de audio: tipologia y caracteristicas de las averias electromecénicas y electrdnicas;
técnicas y procedimientos empleados, medios y herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

19. Equipos de emisidn y recepcion de radio: tipologia y caracteristicas fundamentales. Emision y recepcién. AM y FM.
Técnicas analdgicas y digitales. Emisor de radio y receptor de radio: tipologia, diagramas de bloques funcionales, circuitos,
funcionamiento y tratamiento que sufre la sefial eléctrica. Conjuntos electromecanicos. Diagnosis y reparacion de averias
en equipos de emisién y recepcion de radio: tipologia y caracteristicas de las averias electromecanicas y electronicas;
técnicas y procedimientos empleados, medios y herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

20. Equipos de grabacion y reproduccion de audio sobre cinta magnética: tipologia y caracteristicas fundamentales.
Grabacién magnética y cintas. Proceso de grabacion y reproduccién. Grabadores y reproductores de cintas: tipologia,
diagramas de bloques funcionales, circuitos, funcionamiento y tratamiento que sufre la sefial eléctrica. Conjuntos
electromecénicos. Diagnosis y reparacion de averias en equipos de grabacion y reproduccion de audio en cinta magnética:
tipologia y caracteristicas de las averias electromecanicas y electronicas; técnicas y procedimientos empleados, medios y
herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

21. Equipos de audio digitales realizados con tecnologia éptica: tipologia y caracteristicas fundamentales. Discos Opticos.
Reproductores de discos compactos: tipologia, diagramas de bloques funcionales, circuitos, funcionamiento y tratamiento
que sufre la sefial eléctrica. Conjuntos electromecanicos. Diagnosis y reparacion de averias en equipos de audio con
tecnologia Optica: tipologia y caracteristicas de las averias electromecanicas y electronicas; técnicas y procedimientos
empleados, medios y herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

22. Averias: Partes, histéricos y estadisticas. Definicién de procedimientos de diagnosis de averias: deteccion de puntos
criticos, elaboracién y realizacién de planes de prueba y ensayo. Definicion de Gtiles para el diagnéstico de averias.

23. Mantenimiento en un taller electrénico: tipologia y caracteristicas. Planificacién y programacién de las actividades.
Técnicas y Utiles especificos empleados en la programacion de actividades. Gestién de los recursos. Organizacion de los
puestos de trabajo y la informacién técnica.

24. Documentacion para la gestion de un taller de mantenimiento: inventarios, hojas de material, boletines de averias y
otras. Organizacion de almacenes. Codificacion de materiales. Técnicas para la gestion de "stock". Elaboracion de
albaranes y facturas. Herramientas informaticas para la gestion de un taller. Libros de reclamaciones. Reglamentacion y
normativa vigente.

25. Principios de electronica digital. Algebra de Boole. Puertas logicas. Funciones basicas combinacionales:
decodificadores, codificadores, multiplexores, etc. Funciones basicas secuenciales: biestables, contadores, registros, etc.
Aplicaciones de los dispositivos digitales en los equipos informaticos.

26. Diferencias entre sistemas cableados y programables. Microprocesadores. Microcontroladores Dispositivos 16gicos
programables. Arquitectura basica de los sistemas microprocesados y elementos que lo componen: microprocesador,
memoria, dispositivos de entrada/salida, gestor de interrupciones, controlador del bus, etc.: caracteristicas, tipologia,
funcionamiento y aplicaciones. Buses en los sistemas microprocesados. Funcionamiento de los sistemas
microprogramables.
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27. Sistemas informaticos monousuario: caracteristicas y campos de aplicacion. Principios de funcionamiento de una
computadora. Unidad central del proceso: arquitecturas microprocesadas CISC y RISC, coprocesadores, bancos de
memoria, memoria caché, controlador de interrupciones, tipos de buses, etc. Dispositivos de almacenamiento: cintas
magnéticas, discos flexibles y duros, disqueteras, discos Opticos,etc. Tarjetas controladoras. Entradas y salidas paralelo y
serie. Tarjetas de entrada y salida. "Slots" de expansion del sistema.

28. Dispositivos periféricos: clasificacion y funcién. Teclados, monitores y controladoras de video, impresoras, ratones,
""scanner", trazadores graficos y otros. Tipologia, caracteristicas fundamentales y conexién. Condiciones de la sala donde se
ubica el sistema informatico. Perturbaciones que afectan al sistema y precauciones que deben tomarse.

29. Sistemas informaticos multiusuario: caracteristicas y campos de aplicacion. Entorno basico del sistema: comunicacion
entre terminales, servidor del sistema, comparticion de recursos, proteccion de niveles de acceso, etc. Elementos del
entorno: servidor, terminales, unidades de disco, monitores y otros: tipologia y caracteristicas. Condiciones de la sala donde
se ubica el sistema informatico. Perturbaciones que afectan al sistema y precauciones que deben tomarse.

30. Configuracion, instalacion y puesta a punto de sistemas informaticos monousuario. Caracteristicas técnicas y
funcionales de los sistemas. Composicidn de los sistema en funcién de las necesidades. Instalacion de suministro de
energia. Conexionado de tarjetas y elementos de los sistemas. Configuracion "hardware" del equipo. Configuracion
"software" del equipo. Realizacion de pruebas y ajustes. Realizacién de medidas en sistemas informaticos monousuario.

31. Equipos microinformaticos: tipologia, caracteristicas técnicas y prestaciones de la unidad central. Diagramas de
blogues. Tratamiento que sufre la informacion en cada bloque funcional y funcionamiento de los mismos en los equipos
microinformaéticos.

32. Periféricos bésicos de los equipos microinformaticos: tipologia, caracteristicas técnicas y prestaciones. Diagramas de
blogues. Tratamiento que sufre la sefial en cada bloque. Funcionamiento de los bloques funcionales de los periféricos
bésicos.

33. Diagnosis y reparacion de averias "hardware" y "software" en sistemas informéaticos monousuario. Tipologia y
caracteristicas de las averias fisicas y l6gicas. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis de averias. Medios
necesarios en la localizacion de averias: tarjetas de diagnosis, analizador l6gico, programas de comprobacion y otros.
Herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

34. Diagnosis y reparacion de averias "software" en equipos microinformaticos. Tipologia y caracteristicas de las averias
"software". Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y reparacion. Medios necesarios en la localizacién de
averias: "software" de diagndstico, programas antivirus y otros. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y
de los equipos.

35. Diagnosis y reparacion de averias electromecénicas y electrénicas en equipos microinforméticos y periféricos.
Tipologia y caracteristicas de las averias electromecéanicas. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y
reparacion de las averias. Medios necesarios en la localizacion de averias. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad
personal y de los equipos.

36. Sistemas operativos: tipologia, caracteristicas, estructura, versiones e instalacion. Funciones de los sistemas operativos.
Sistemas operativos mas usuales. Entornos graficos. Diferencias entre sistema operativo y entorno grafico. Configuracion
de un sistema operativo: de la memoria, de los dispositivos de entrada, de las unidades de almacenamiento, etc. Secuencia
de arrangue de un ordenador.

37. Ordenes de un sistema operativo: tipologia y clasificacion. Interprete de comandos. Ordenes para la gestion de los
recursos del sistema informatico. Ordenes para la gestion de dispositivos de almacenamiento masivo. Ordenes para la
gestion de ficheros. Ordenes para la gestion de los directorios y subdirectorios. Otros tipos de drdenes. Ficheros de
automatizacion de procesos por lotes. Ordenes de los ficheros de procesamiento por lotes. Personalizacion y optimizacion
del sistema. Ficheros de configuracion. Ordenes de configuracion.

38. Caracteristicas y manejo de las utilidades y herramientas de un sistema operativo: gestor de memoria, editor de texto,
desfragmentador, acelerador de disco, recuperador de datos y otras. Proteccion de la informacion y restricciones de acceso.

39. Aplicaciones de uso general: caracteristicas, tipologia y prestaciones. Instalacion, configuracion y utilizacion de
procesadores de texto, gestores de base de datos, hojas de calculo y disefiadores graficos.

40. Metodologia de la programacion. Disefio y representacion de algoritmos: diagramas de flujo (organigramas y
ordinogramas: elaboracién y simbologia) y pseudocddigos. Técnicas de programacion: convencional, estructurada y
modular. Estructuras de los datos: variables, registros y listas.

41. Programa: estructura, instrucciones y datos. Lenguajes de programacion: tipologia, caracteristicas y funciones.
Lenguajes de alto nivel. Lenguajes de bajo nivel. Eleccién del nivel del lenguaje que debe emplearse. Criterios para la
eleccion del lenguaje: velocidad, memoria disponible, tipos de periféricos etc.
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42. Lenguaje C: caracteristicas generales, elementos y estructura de un programa. Funciones de libreria y usuario, entradas
y salidas y estructuras de control selectivas e iterativas. Entorno de compilacion. Codificacién de programas en lenguaje C.
Herramientas para la elaboracién y depuracidn de programas en lenguaje C.

43. Estructura de datos estaticas en lenguaje C: arrays, cadenas, uniones, punteros, arrays de punteros, etc. Estructuras de
datos dindmicas: listas, pilas, arboles, etc. Funciones. Punteros a funciones. Funciones predefinidas. Estructuras dindmicas.
Librerias. Rutinas en lenguaje ensamblador. Graficos en lenguaje C.

44, Comunicaciones basicas del ordenador a través del puerto serie y paralelo. Normas RS232-C y "Centronics":
caracteristicas, lineas y su funcion. Protocolos de comunicacidn. Elaboracién de programas bésicos de control a través del
puerto serie y del puerto paralelo.

45. Instalaciones de enlace de baja tension. Sistemas de distribucion eléctrica: tipologia y caracteristicas. Acometidas. Caja
general de proteccion. Linea repartidora. Centralizacion de contadores. Derivaciones individuales. Normativa vigente.

46. Instalaciones eléctricas de interior: tipologia y caracteristicas. Materiales empleados en las instalaciones: aparellaje de
mando, protecciéon y medida, conductores y otros. Simbologia y esquemas eléctricos. Funcionamiento de las instalaciones
bésicas de interior. Normativa de las instalaciones de interior.

47. Célculo de pequefias instalaciones de vivienda. Nivel de electrificacion. Potencia requerida. Seccién de conductores.
Elementos de corte y proteccion. Linea de puesta a tierra. Normativa vigente. Instrumentos de medidas eléctricas: tipologia,
caracteristicas. Realizacion de medidas en instalaciones de baja tensidn Precauciones en la realizacién de medidas.

48. Construccién de instalaciones eléctricas de baja tensién: interpretacion de la documentacion, seleccién de elementos y
herramientas, montaje de los elementos, realizacién de pruebas y ajustes y verificacion de las especificaciones de la
instalacién. Normas de seguridad aplicables.

49. Diagnosis y reparacion de averias en instalaciones eléctricas de baja tensién. Tipologia y caracteristicas de las averias.
Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y reparacién. Medios necesarios en la localizacion de averias:
polimetro, medidor de continuidad y otras. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

50. Programas de disefio de esquemas por ordenador: tipologia, caracteristicas y prestaciones. Disefio de esquemas
electrénicos por ordenador: configuracién de los parametros y captura, creacién y edicién de los elementos. Interconexién
de los elementos, comprobacion y verificacidn eléctrica del esquema. Simbologia electrénica normalizada.

51. Programas de disefio de placas de circuito impreso por ordenador: tipologia, caracteristicas y prestaciones. Disefio de
placas de circuito impreso por ordenador: configuracion de los parametros, seleccion del tamafio de la placa y captura,
creacion y edicion de los componentes. Trazado de las pistas de forma automética y manual a simple y doble capa.
Verificacion del trazado realizado.

52. Criterios para la seleccion de las placas de circuito impreso: nimero de capas, espesor, tipo de dieléctrico, frecuencia de
trabajo y otros. Criterios para la ubicacion de los componentes en las placas de circuito impreso: interferencias
electromagnéticas, disipacion térmica y otros. Criterios para el trazado de pistas en las placas de circuito impreso: longitud
critica, anchura, tipos de taladro, etc.

53. Obtencidén de la documentacidn técnica impresa y en soporte informético para la construccién de prototipos. Esquemas
eléctricos. Listado de materiales. Listado de conexiones eléctricas. Planos de pistas y de componentes. Mascaras de
soldadura. Planos de taladro. Formatos normalizados para la presentacion de la documentacion técnica.

54. Elaboracion de placas de circuito impreso: fases, agentes utilizados, técnicas y procedimientos empleados, maquinas y
herramientas necesarias. Taladrado: manual y automatico. Fotosensibilizado. Revelado. Grabado. Decapado. Serigrafiado.
Control de calidad. Normas de seguridad personal y de los aparatos.

55. Montaje de componentes en placas de circuito impreso: fases, técnicas y procedimientos empleados, maquinas y
herramientas utilizadas. Montaje de componentes: manual y automatico. Soldadura: manual y automatica. Calibracion y
programacion de la maquinaria empleada. Normas de seguridad personal y de los aparatos.

56. Pruebas funcionales y ajustes en los prototipos electronicos. Interpretacion de la documentacién técnica: determinacién
de las pruebas y ajustes necesarios. Instrumentacion necesaria: seleccion y calibracion. Ajustes y puesta a punto de los
prototipos. Pruebas funcionales en estética y dinamica. Elaboracion de informes de los resultados obtenidos.

57. Calidad y fiabilidad en electrénica: conceptos fundamentales. Disefio de procedimientos para los controles de calidad y
fiabilidad. Fases en los controles de calidad y fiabilidad. Pruebas, ensayos técnicas, maquinas y herramientas empleadas en
los controles de calidad y fiabilidad. Elaboracion de informes. Normativa vigente.

58. La red telefénica conmutada. Centrales telefonicas: tipologia, caracteristicas y jerarquia. Sistemas de conmutacion.
Equipos de conmutacion automatica. Elementos de un sistema telefénico. Terminales telefonicos: tipologia y
caracteristicas. Centralitas privadas de conmutacion (PABX). La red digital de servicios integrados: caracteristicas y
servicios. Equipos e instalaciones auxiliares en telefonia.
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59. Transmisién en telefonia. Transmisidn analdgica y transmision digital: tipos y modos. Lineas y medios de transmision:
cables de pares, cuadretes, coaxial, fibra Optica y otras. Sistemas de sefializacion. Tipos de modulacion y caracteristicas.
Multiplexacién: tipologia y caracteristicas. Perturbaciones méas usuales en los sistemas de telefonia.

60. Sistemas de telefonia mévil y celular: tipologia, caracteristicas y aplicaciones. Elementos de un sistema de telefonia
mévil: tipologia, funcién y caracteristicas. Sistemas -TMA- y -GSM-: tipos de modulacion y caracteristicas. Los sistemas
celulares: cobertura, geometria celular, conmutacion entre celdas y otros. Tendencias en la telefonia personal. Sistemas de
telefonia movil en edificios o espacios cerrados.

61. Configuracion y puesta a punto de sistemas de telefonia. Caracteristicas técnicas y funcionales del sistema.
Composicion del sistema en funcién de las necesidades. Nimero de lineas necesarias. Asignacion de terminales a lineas.
Conexionado del sistema y de los terminales. Condiciones que debe reunir la instalacion. Programacion de la central.
Realizacion de pruebas y ajustes. Realizacién de medidas en los sistemas de telefonia.

62. Instalaciones de telefonia interior: tipologia, caracteristicas y prestaciones. Diagrama de bloques de una instalacion.
Tratamiento que sufre la sefial en los distintos bloques funcionales. Configuracién de una instalacion de telefonia interior:
especificaciones funcionales, realizacién de calculos, seleccion de los equipos, materiales y elaboracion de la
documentacion técnica de la instalacion.

63. Montaje de instalaciones de telefonia interior: interpretacion de la documentacion, seleccién de elementos y
herramientas, montaje de los elementos, programacién de la centralita, realizacion de pruebas y ajustes y verificacién de las
especificaciones de la instalacion. Normas de seguridad aplicables.

64. Instalaciones teleinformaticas: tipologia, caracteristicas y prestaciones. Topologia basica de redes. Diagrama de bloques
de una instalacién teleinformética. Tratamiento que sufre la sefial en los distintos bloques funcionales. Montaje de
instalaciones teleinformaticas: interpretacion de la documentacidn, seleccién de elementos y herramientas, montaje de los
elementos, realizacién de pruebas y ajustes y verificacion de las especificaciones de la instalacion. Normas de seguridad
aplicables.

65. Diagnosis de averias "hardware" y "software" en sistemas de telefonia. Tipologia y caracteristicas de las averias fisicas
y l6gicas. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis de averias. Medios necesarios en la localizacién de averias.
Herramientas utilizadas. Normas de seguridad personal y de los equipos.

66. Diagnosis y reparacion de averias "hardware" en instalaciones de telefonia y teleinformaticas. Tipologia y
caracteristicas de las averias "hardware". Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y reparacién. Medios
necesarios en la localizacion de averias: reflectometro, medidor de potencia 6ptica y otros. Herramientas utilizadas. Normas
de seguridad personal y de los equipos.

67. Diagnosis y reparacion de averias "software" en centralitas de telefonia. Tipologia y caracteristicas de las averias
"software". Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y reparacion. Medios necesarios en la localizacion de
averias: "software" de diagnéstico, programas de configuracién y otros. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad
personal y de los equipos.

68. Equipos telefénicos: tipologia, caracteristicas técnicas y prestaciones. Diagramas de bloques de los equipos telefonicos.
Tratamiento que sufre la sefial en cada blogue funcional. Funcionamiento de los blogues funcionales de los equipos
telefdnicos.

69. Equipos telematicos: tipologia, caracteristicas técnicas y prestaciones. Diagrama de blogues de los equipos telematicos.
Tratamiento que sufre la sefial en cada blogue funcional. Funcionamiento de los blogues funcionales de los equipos
telematicos.

70. Diagnosis y reparacion de averias electromecanicas y electrénicas en equipos telefdnicos y telematicos. Tipologia y
caracteristicas de las averias electromecénicas y electrnicas. Técnicas y procedimientos empleados en la diagnosis y
reparacion de las averias. Medios necesarios en la localizacion de averias. Herramientas utilizadas. Normas de seguridad
personal y de los equipos.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: ESTETICA

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Introduccion al estudio de la corriente eléctrica. Concepto de ion. Ley de Ohm. Diferencia de potencial, intensidad y
resistencia. Corrientes biolégicamente activas: clasificacion.

2. Electroestética. Aplicacion de los efectos mecanicos producidos por aparatos eléctricos a los procesos de estética.
Clasificacion de los efectos mecénicos, indicaciones, contraindicaciones y técnicas de aplicacion.

3. Electroestética. Aplicacion de las corrientes alternas a la electroestética. Clasificacion de las corrientes alternas segun sus
efectos bioldgicos: gimnasia pasiva; estimulacion isométrica; interferenciales; alta frecuencia; diatermia. Aparatos
utilizados: uso y mantenimiento; accesorios. Productos cosméticos utilizados.

4. Electroestética. Aplicacion de las corrientes continuas a la electroestética. Corrientes continuas. Clasificacion atendiendo
a los efectos polares: galvanizaciones; iontoforesis; electrélisis. Aparatos utilizados: uso y mantenimiento; accesorios.
Productos cosméticos utilizados.

5. Aplicacion de la electroestética a los procesos de bronceado: aparatos generadores de rayos U.V.A.; penetracion y
efectos de estas radiaciones en el cuerpo humano. Precauciones y contraindicaciones. Sustancias fotosensibilizantes con
caracter general. Productos cosméticos utilizados en el bronceado estético.

6. Fotoestética. Laser: caracteristicas (monocromaticidad, coherencia, direccionalidad e intensidad). Clasificacion segln su
potencia. Efectos bioldgicos. Dosimetria. Formas y técnicas de aplicacion. Posibles combinaciones del laser con otras
técnicas.

7. Ultrasonidos. Fundamento fisico: programacién. parametros (frecuencia, modo de emision, dosis, tiempo de aplicacidn).
Efectos fisioldgicos.

8. Seguridad e higiene en la aplicacion de técnicas de electroestética. Posibles accidentes producidos por la corriente
eléctrica. Medidas de proteccion personal del profesional y del cliente para evitar riesgos y la aparicion de fenémenos no
deseados.

9. Fitocosmética y aplicacién de las esencias en estética. Definiciones, principales principios activos de origen vegetal
utilizados en estética, métodos de seleccion y pautas de aplicacion. Aceites esenciales aromaticos.

10. Luz y color: tipos de luz segln su naturaleza; mezclas aditivas y sustractivas; intensidad y contraste en la iluminacion;
influencia de la iluminacién en el maquillaje.

11. Morfologia del rostro y su armonia con el maquillaje. Técnicas para maquillar y corregir las distintas zonas del rostro:
técnicas de maquillaje y correccion de cejas, ojos, pémulos, nariz, frente, boca y mentén. Representaciones gréficas.
Influencia de la imagen personal en los acontecimientos sociales. La armonia en la imagen personal.

12. Maquillaje del rostro: Tipos y caracteristicas diferenciales. Proceso de maquillaje: pautas y técnicas de aplicacion de los
distintos tipos de productos cosméticos y accesorios de maquillaje; productos cosméticos y utensilios para el maquillaje.
Tendencias actuales en el maquillaje.

13. Maquillaje de caracterizacion. Instrucciones técnicas necesarias para la caracterizacion. Representacion grafica de
maquillajes de caracterizacion. Historia del maquillaje. Técnicas, productos, accesorios y utensilios aplicados en los
procesos de maquillaje de caracterizacion.

14. Maquillaje de fantasia. El maquillaje y su adaptacion a la morfologia facial y corporal. Cosméticos, Utiles y accesorios
necesarios para la realizacion del maquillaje de fantasia. Descripcion, caracteristicas, pautas para su correcta seleccion,
manipulacién y conservacidn. Precauciones en el manejo de productos, Utiles y materiales empleados en el maquillaje.

15. Técnicas de maquillaje para medios de comunicacion. Factores determinantes: luminotecnia y cromatismo. Productos e
instrumentos especificos. Cinematografia y televisién en blanco y negro y color. La cabina de maquillaje. Utiles y
materiales de maquillaje: descripcidn, caracteristicas, pautas para su correcta seleccién, manipulacién y conservacién.

16. El proceso de maquillaje de efectos especiales. Descripcion y ejecucion de los efectos especiales mas frecuentes en
caracterizacion: negativos y positivos de protesis, envejecimiento, simulacién de heridas (por corte, por quemadura, por
desgarros), impactos, golpes con distinta evolucion y otros.

17. Productos y materiales especificos para el maquillaje con efectos especiales. Ceras, alginatos, gelatinas, ultracal,
celulosa, colorantes, protesis dentales y de ufias, bolsas y recipientes para liquidos y otros.
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18. Materiales de uso frecuente en los procesos de fabricacion de elementos técnicos de caracterizacion. Caretas y protesis
mediante aplicacion de técnicas de moldeado y modelado. Criterios para su seleccién y pautas para su correcta preparacion,
manipulacién y conservacion. Ventajas e inconvenientes de cada uno de ellos.

19. Seguridad e higiene en la preparacidn, manipulacion, aplicacion y conservacion de materiales y productos de maquillaje
y caracterizacion. Reacciones adversas e inesperadas a los productos de caracterizacién y maquillaje. Normas de actuacion
del profesional ante reacciones adversas. Seguridad en el almacenamiento de productos y materiales inflamables.
Enfermedades profesionales por inhalacién y contacto con incidencia en los profesionales del sector.

20. El envejecimiento cutidneo. Causas que lo desencadenan o aceleran. Manifestaciones. Tratamientos estéticos
preventivos y paliativos.

21. El estudio del cliente. La ficha o dossier del cliente. Técnicas de estudio de las alteraciones estéticas en el cuerpo
humano. Medios técnicos de diagnostico. La entrevista como medio de estudio del cliente. Utensilios, aparatos y productos
utilizados en la valoracion de las condiciones y caracteristicas fisicas del cliente. Derivacion del cliente hacia otros
profesionales.

22. Tratamientos pre y postoperatorios de cirugia estética. Pautas de coordinacién entre el cirujano y el profesional de la
estética. Tratamientos estéticos mas frecuentes que favorecen el proceso de preparacion y recuperacion. Colaboracion entre
profesionales de la imagen personal y del mundo sanitario.

23. Cambio de formas en el cabello. Correcciones de las discordancias del rostro y de la figura mediante el cabello.
Representacion grafica. Fundamentos y efectos de los cambios de forma temporales. Estilos de peinados, acabados y
recogidos bésicos e innovadores. Técnicas para los cambios de forma temporal del cabello.

24. Sistema 0seo. Funciones. Tipos de huesos. Descripcién de los huesos principales del esqueleto: cabeza, tronco y
extremidades superiores e inferiores. Articulaciones: tipos y funciones

25. Sistema muscular. Funciones. Descripcion de los musculos de la cara, cuello, tronco y extremidades. Fisiologia de la
contraccion muscular.

26. Aparato respiratorio: Funciones. Organos. Influencia de las técnicas respiratorias en los procesos de estética.

27. Sistema circulatorio sanguineo y linfatico: descripcion y funciones; sangre y linfa; vasos sanguineos y vasos linfaticos;
ganglios linfaticos. La circulacion de la sangre y de la linfa.

28. Sistema endocrino. Hormonas. Regulacion endocrina de las funciones corporales. Manifestaciones estéticas de las
alteraciones del sistema endocrino. Sistema nervioso. Sistema nervioso central. Sistema nervioso periférico.
Manifestaciones estéticas de las alteraciones del sistema nervioso con repercusion estética.

29. El proceso de cambio de coloracion de las cejas. Técnicas de cambio de coloracion de cejas y pestafias. Productos,
utensilios y accesorios: pautas para su correcta seleccion, preparacion, aplicacion y conservacién. Seguridad e higiene en
los cambios de coloracién de pestafias y cejas. Prueba de sensibilidad. Medidas de proteccién del profesional y del cliente.
Normas de empleo y precauciones que deben figurar en el etiquetado de los productos de coloracidn de pestafias y cejas.

30. El proceso de higiene facial. Concepto. Fases. Fundamento cientifico de cada una de ellas y efectos sobre la piel.
Utensilios, aparatos y accesorios: pautas para su correcta seleccion y utilizacién. Cosméticos y productos para el proceso de
higiene facial. Clasificacion segin su funcion. Pautas para su correcta manipulacién, preparacién, aplicacion vy
conservacion.

31. Procesos de exfoliacion de la piel. Descripcién. Clasificacion. Funciones. Método de aplicacién en los tratamientos
faciales y corporales (secuenciacion y direccion). Cosméticos y aparatos para el proceso de exfoliacion. Indicaciones y
contraindicaciones.

32. Andlisis y ejemplificacion de protocolos de tratamientos faciales. Elementos del protocolo y su descripcion razonada.
Criterios de evaluacién y valoracion de resultados.

33. El masaje facial. Tipos de masaje. Maniobras. Efectos y fases de los diferentes tipos de maniobras. Indicaciones y
contraindicaciones. Medios técnicos utilizados y pautas para su correcta utilizacién.

34. La piel: descripcion, estructura y funciones; anexos epidérmicos queratinizados y glandulares. El pelo: tipos, estructura,
funciones, caracteristicas, propiedades y ciclo vital. Las ufias: estructura y funciones. Glandulas sebéceas y sudoriparas:
secreciones y funciones.

35. Estudio e identificacion de los distintos tipos de piel. Clasificacion de los tipos de piel. Métodos y medios para la
identificacion de los diferentes tipos de piel: ldmpara de Wood. Cuidados basicos de cada uno de los tipos de piel
fundamentales.

36. El vello. Funcién. Repercusiones estéticas de las alteraciones del sistema piloso (hipertricosis e hirsutismo): concepto,
tipos y tratamiento.
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37. La decoloracion del vello: operaciones previas a la decoloracién del vello; prueba de sensibilidad. Técnica de ejecucion.
Productos decolorantes: pautas para su correcta manipulacion, preparacién y aplicacién.

38. Depilatorios quimicos. Procedimientos quimicos utilizados para retardar el crecimiento del vello: zonas de aplicacion.
Mecanismo de accién. Cosméticos especificos. Pautas de utilizacion. Criterios de seleccidn. Técnica de aplicacion.
Precauciones y evaluacion de resultados. Depilatorios cosméticos: zonas de aplicacidon, mecanismo de accion, pautas de
utilizacion y Precauciones.

39. Depilacion mecanica. Aparatologia: descripcion y caracteristicas. Métodos de utilizacién. Productos: manipulacion,
composicién y conservacion. Precauciones y contraindicaciones. Técnicas de desinfeccion, limpieza y asepsia aplicados en
el proceso de depilacion.

40. Depilacion eléctrica. Electrélisis. Termolisis. Sistemas combinados. Radiofrecuencia. Corriente de diatermia. Formas
de actuacion de las distintas técnicas en el foliculo piloso. Descripcion y efectos de las técnicas. Indicaciones y
contraindicaciones.

41. Depilacion eléctrica. Aparatologia: descripcion, accesorios y Utiles atendiendo a las corrientes utilizadas. Criterios de
seleccion. Pautas de utilizacion y mantenimiento.

42. Seguridad e higiene en los procesos de depilacién mecanica y eléctrica. Medidas de proteccion personal del profesional
y del cliente. Accidentes mas frecuentes en cada fase del proceso.

43. Técnicas de atencion al cliente: Tipos de clientes en funcién de su personalidad, asiduidad, edad y profesion; la
atencidn al cliente con necesidades especiales. Fases de atencidn al cliente durante su estancia en el centro de estética.

44. El centro de estética: equipamiento; puestos de trabajo tipo y sus jerarquias; coordinacion del equipo profesional y
direccion del centro; métodos de motivacion del equipo; la formacién permanente de los profesionales. El flujo de
informacién. Secuenciacion y sincronizacion de los trabajos.

45, Alteraciones estéticas de las ufias. Descripcién, origen, signos y sintomas. Clasificacion: Malformaciones congénitas y
adquiridas. Precauciones. Influencia de las alteraciones de las ufias y zona periungueal en los procesos de manicura y
pedicura.

46. Morfologia de las manos, pies y ufias. Técnicas de manicura y pedicura: sus fases. Técnica de desmaquillado de ufias.
Técnica de corte y limado de ufias. Técnica de reblandecimiento y retirada de cuticulas. Técnica de pulimentado de ufias.
Técnica de maquillaje de ufias. Cosméticos utilizados en manicura y pedicura: criterios de seleccion, aplicacion y
conservacion. Equipos, Utiles y aparatos: pautas para su correcta seleccién, manipulacion y conservacion.

47. Tratamientos estéticos especificos de manos y pies: protocolo de tratamientos. Cosmética especifica para tratamientos
de manos y pies: criterios de seleccién y pautas para su correcta preparacion, manipulacion, aplicacion y conservacion.
Medios técnicos: caracteristicas y pautas para su correcta seleccion, utilizacion y conservacion.

48. Masaje de manos y pies. Concepto. Maniobras. Representaciones graficas. Secuenciacion y efectos de los diferentes
tipos de maniobras. Productos cosméticos utilizados: pautas para su correcta seleccion, manipulacién, aplicacion y
conservacion. Medios técnicos: efectos, pautas para su correcta seleccion y utilizacion.

49. Técnica de escultura y aplicacion de protesis de ufias de porcelana. Distintas modalidades. Fases del proceso de
ejecucion. Utiles y productos empleados: pautas para su correcta seleccion, preparacion, aplicacién y conservacion. Medios
técnicos utilizados: pautas para su correcta seleccion, aplicacion y conservacion.

50. Técnicas de escultura y aplicacion de prétesis de ufias: protesis de ufias de fibra de vidrio; prétesis de ufias de gel. Fases
del proceso de ejecucion. Utiles y productos utilizados: pautas para su correcta seleccion, preparacion, aplicacion y
conservacion. Medios técnicos utilizados: pautas para su correcta seleccidn, aplicacion y conservacion.

51. Seguridad e higiene en los procesos de aplicacion de protesis de ufias. Fisiologia de las ufias. Patologias de las ufias que
impiden el proceso de aplicacién de prétesis de ufias. Medidas de proteccion del profesional y del cliente.

52. La morfologia del rostro y craneo. Representaciones gréficas: tipos de évalo, estilos de facciones, tipos de frente, tipos
de perfil, formas de craneo y tipos de cuello.

53. Elaboracién de documentacion técnica: modelo de ficha técnica; datos que deben consignarse; confidencialidad y
custodia de la informacion contenida en la ficha o dossier. Archivo de documentacion. Actualizacion de la informacion.

54. Técnicas de maquillaje previas a la microimplantacion de pigmentos. Descripcion de las posibles asimetrias y carencias
que pueden ser susceptibles de modificaciones favorables. Analisis y valoracion de los datos obtenidos mediante el estudio
realizado. Seleccion de técnicas de correccion. Geometria de la ceja, labios y ojos. Representacion grafica. Realizacion y
eleccion de la nueva linea.

55. Teoria de la percepcion en la microimplantacion de pigmentos: el espectro Optico; factores que intervienen en la
percepcion de un tono; la iluminacion optica de las correcciones. Teoria del color: factores fisico-quimicos del color,
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armonia y contraste y normas generales. Dinamica de los colores: sintesis aditiva, sustractiva y mixta. Pigmentos
especificos: caracteristicas y propiedades. Preparacién y manipulacion de mezclas.

56. Fundamentos cientifico-técnicos de la microimplantacién. Mecanismo de fijacién del pigmento en la epidermis y
evolucion del color. Factores que intervienen en la cantidad de pigmento microimplantado. Campos de aplicacion.
Indicaciones y contraindicaciones. Proceso de microimplantacidon: métodos("reconstructivo” y "de relleno™); técnicas de
ejecucion en las distintas zonas anatémicas; preparacion; desarrollo y evaluacion. Despigmentacion: formas de actuacién y
precauciones. Observaciones (previas y posteriores). Mantenimiento.

57. Relacion, caracteristicas, selecciéon y funcionamientos, pautas de utilizacién, de los medios técnicos, accesorios y
productos utilizados en la microimplantacion. Parametros que determinan la calidad del proceso. Test de sensibilidad.
Elaboracién de documentacion técnica.

58. Seguridad e higiene en los procesos de microimplantacion. Medidas de proteccion personal del profesional y del cliente
que minimicen el riesgo de aparicion de fendmenos no deseados. Medios técnicos y productos. Medidas de seguridad e
higiene aplicables a los medios técnicos y productos en el proceso de microimplantacion de pigmentos. Conservacion y
mantenimiento. Material desechable.

59. Fundamentos quimicos de las sustancias cosméticas y no cosméticas de uso frecuente en estética. Acidos y bases: pH.
Oxidacidn y reduccion. Sustancias hidréfilas y lipofilas. Disoluciones, suspensiones y emulsiones.

60. Productos cosméticos. Concepto de cosmético. Composicién. Formas cosméticas. Clasificacién. Grados de
permeabilidad de un cosmético. Diferencia entre un cosmético y un medicamento. Métodos para evaluar la calidad y
eficacia de un cosmético.

61. Seguridad e higiene en la manipulacién, aplicacion, almacenamiento y conservacion de productos cosméticos. Métodos
para evaluar las alteraciones de los productos cosméticos

62. Técnica para la deteccion de las demandas-necesidades y estudio del cliente: observacion y entrevista; otras pruebas
para el estudio del cliente. Elaboracion y valoracién de cuestionarios.

63. Morfologia del cuerpo humano y su relacion con los tratamientos de estética: tipologia de las personas segln su
morfologia. La silueta masculina y femenina y su relacion con el protocolo de tratamiento.

64. Masaje corporal: concepto y tipos en funcion de sus objetivos. Descripcion y efectos de las diferentes maniobras que se
realizan en el masaje corporal.

65. Masaje corporal. Parametros a tener en cuenta en la realizacion del masaje corporal. Fases del masaje. Su
representacion grafica. Aparatos y accesorios utilizados en el masaje. Indicaciones y contraindicaciones. Técnicas de
masaje oriental.

66. Drenaje linfatico: Concepto. Clasificacion de las maniobras de drenaje y su descripcion. Alteraciones estéticas que
recomiendan la realizacién de drenajes. Contraindicaciones.

67. Seguridad e higiene. Medidas de proteccién del personal y del cliente en cada uno de los procesos que se realizan en el
Instituto de Belleza. Posiciones correctas tanto del cliente como del personal. Enfermedades profesionales méas frecuentes
relacionadas con la imagen personal. Métodos para evitar contagios en el salon de belleza.

68. Control de calidad en los trabajos de estética: factores de calidad de cada uno de los procesos realizados en el instituto
de belleza; parametros que definen la calidad del trabajo realizado; evaluacion de resultados. Seguridad e higiene como
factores determinantes de la calidad de los servicios prestados en el centro de estética.

69. Analisis y ejemplificacion de protocolos de tratamientos estéticos corporales: elementos del protocolo y su descripcion
razonada. Criterios de evaluacion y valoracion de resultados.

70. Prevencion e higiene. Desinfeccion y esterilizacion en el Instituto de Belleza. Limpieza de Utiles, aparatos y mobiliario.
Métodos fisicos y quimicos: formas y tiempos de aplicacion; ventajas e inconvenientes de cada uno de ellos. Medios
técnicos utilizados: seleccion, descripcion y manejo de material desechable. Desinfestacion: concepto, métodos y pasos a
sequir.

71. Normas sobre las condiciones higiénico-sanitarias en establecimientos de estética. Legislacién vigente.

72. Normativa legal vigente para el ejercicio profesional en los Institutos de Belleza.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: INSTALACION Y
MANTENIMIENTO DE EQUIPOS TERMICOS Y DE FLUIDOS

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Diagramas termodinamicos de los ciclos frigorificos. Diagrama presion-entalpia. Calculo de los calores de compresion,
vaporizacién y condensacion. Rendimiento del ciclo de refrigeracién. Recalentamiento y subenfriamiento: efectos sobre el
rendimiento del ciclo. Efectos de la temperatura de vaporizacién sobre la eficiencia del ciclo. Efectos de la temperatura de
vaporizacion sobre la eficiencia del ciclo. Efectos de la caida de presion en la eficiencia del ciclo.

2. Ciclos con etapas de compresion. Sistemas de enfriamiento de los gases procedentes de la primera compresion:
inyeccion total; inyeccidn parcial; inyeccion a la aspiracion de alta; utilizacion de enfriadores de placas. Célculo de una
instalacion de dos etapas de compresién conocida la potencia frigorifica y los parametros de funcionamiento. Ciclos
frigorificos en cascada: utilizacion y diagramas de ciclo.

3. Fluidos frigorigenos; propiedades fisicas; propiedades quimicas y propiedades fisiolégicas. Contaminacion atmosférica.
Propiedades termodinamicas. Mezclas azeotropicas. Mezclas no azeotrdpicas. Codificacién de los fluidos frigorigenos
actuales. Fluidos caloportantes: glicoles y salmueras.

4. Compresores alternativos de émbolo: Caracteristicas geométricas, mecanicas, térmicas y cualitativas. Carter y cilindros;
Sistema biela-ciguefial y esfuerzos instantaneos. Bielas y émbolos. Cojinetes y rodamientos. Valvulas. Juntas y dispositivos
de estanqueidad. Dispositivos de accionamiento. Dispositivos de seguridad. Dispositivos de variacién de potencia.
Compresores herméticos y semi-herméticos. Mantenimiento de los compresores alternativos. Averias propias de este tipo
de compresores.

5. Procedimientos de lubricacion en los compresores alternativos. Bombas de lubricacion. Presostato diferencial de aceite.
Aceites lubricantes: cualidades esenciales. Aceites naturales. Aceites sintéticos. Miscibilidad con los fluidos refrigerantes.
Anadlisis de aceites: procedimiento y elementos a analizar: humedad, viscosidad, acidez, rigidez dieléctrica y presencia de
elementos metalicos.

6. Compresores rotativos de paletas: Caracteristicas geométricas, mecanicas, térmicas y cualitativas. Compresores
unicelulares y multicelulares. Volumen barrido por el compresor multicelular. Campo de utilizacién de los compresores
rotativos. Dispositivos de lubricacion de los compresores rotativos. Cuadro de mantenimiento de los compresores rotativos
de paletas. Problemas mecanicos: sonidos y vibraciones. Averias propias de este tipo de compresores. Compresores
herméticos de paletas: caracteristicas.

7. Compresores helicoidales (birrotor, monorrotor y de espiral) descripcion y caracteristicas: Los rodillos: caracteristicas de
los rodillos; volumen aspirado; potencia y relacion de compresion interna. Sistema de lubricacion, circuito de aceite.
Separador y enfriador de aceite. Economizador; tipos de economizadores; regulacién de potencia, y mantenimiento y
averias propias de este tipo de compresores.

8. Compresores centrifugos: principios de funcionamiento; rendimientos; influencia de las velocidades elevadas y
coeficientes de caudal y presién. Caracteristicas de funcionamiento: potencia mecénica absorbida; variacion de potencia y
lubricacioén. Sistemas de seguridad: vibraciones, sobrevelocidades y dispositivos antibombeo. Compresores centrifugos
herméticos: caracteristicas; mantenimiento y averias propias de este tipo de compresores.

9. Intercambiadores de calor: condensadores, evaporadores e intercambiadores de placas; funcién. transmision térmica;
parametros de funcionamiento; tipos; montaje y ubicacion de los condensadores en la instalacidn; mantenimiento y averias
propias de estos aparatos; métodos de regulacién de la presion de condensacion; recuperacion del calor de condensacion y
célculo de condensadores.

10. Montaje y ubicacion de los evaporadores. Efecto de la cantidad de aire sobre la capacidad de los evaporadores.
Circuitos internos de los evaporadores: influencia de las perdidas de carga (caidas de presion). Diferencia de temperaturas
en el evaporador (DT) . Efecto de la DT del evaporador sobre la humedad de la camara. Efecto de la circulacion de aire
sobre la condicién del producto a conservar. Formacidn de escarcha en los evaporadores. Desescarche de evaporadores:
sistemas de desescarche y esquemas de desescarche. Calculo de evaporadores.

11. Separadores de aceite: tipos y descripcién. Recipientes de liquido. Formacién o entrada de gases no condensables en las
instalaciones: purgadores de incondensables. Filtros deshidratadores; filtros mecanicos; separadores verticales generales de
particulas de liquido, descripcion y célculo; separadores horizontales generales de particulas de liquido. Bombas de liquido
refrigerante.

12. Sistema de recirculacion por bomba: calculo de caudales. Intercambiadores de calor. Botellas de aspiracion. Valvulas
de retencién. Antivibratorios. Esquema ilustrativo de una instalacién ubicando cada uno de estos elementos. Mantenimiento
y averias propias de estos elementos.
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13. Técnicas de regulacion y control del liquido refrigerante en los evaporadores: Tubos capilares. Valvulas de expansion.
Reguladores electrénicos de alimentacion a los evaporadores . Reguladores de nivel. Averias propias del sistema de
alimentacion a los evaporadores.

14. Electrovalvulas. Electrovalvulas principales operadas por piloto. Electrovalvulas de accion progresiva. Electrovalvulas
de agua y salmueras. Valvulas presostaticas y termostaticas de agua. Valvulas motorizadas. Sistemas de mando todo-nada y
de accioén proporcional esquemas y funcionamiento; mantenimiento y averias.

15. Procedimientos de regulacion de instalaciones: Elementos (termostatos, presostatos, higrostatos, Termostatos y
presostatos diferenciales). Sistemas de regulacion termostéatica. Sistemas de regulacion presostatica. Sistemas de regulacion
electronicos: Modulos electronicos para instalaciones de pequefia potencia. Sistemas de gestion para multiples
compresores. Sistemas de gestion para instalaciones industriales.

16. Valvulas de presion constante: funcionamiento, ecuaciones de equilibrio y utilizacion. Valvulas de arranque:
funcionamiento esquema, ecuaciones de equilibrio y utilizacién. Valvulas reguladoras de capacidad: funcionamiento
esquema, ecuaciones de equilibrio y utilizacion. Valvulas piloto Mantenimiento y averias mas frecuentes en este tipo de
valvulas. Valvulas de aspiracion electronicas: ejemplos de aplicacién.

17. Configuracion y célculo de las lineas de refrigerante: Trazado de circuitos. Caidas de presion: influencia en el
rendimiento frigorifico. Seleccién de diametros de tuberia; Utilizando abacos y utilizando programas informaticos.
Tuberias de cobre y acero: Caracteristicas y dimensiones de las tuberias utilizadas en refrigeracion.

18. Configuracién y célculo de una instalacién frigorifica con varias camaras a diferente temperaturas (temperaturas
positivas) y varios compresores en paralelo. Diagrama presién-entalpia de la instalacion. Elementos que la componen.
Sistemas de regulacion. Esquemas mecanico y eléctrico de la instalacion. Normativa.

19. Configuracién y célculo de una instalacién frigorifica con varias camaras de conservacion (temperaturas positivas y
negativas) y taneles de congelacion, sistema de compresion por etapas. Diagrama presion-entalpia de la instalacion.
Elementos que la componen. Sistemas de regulacion. Esquemas mecéanico y eléctrico de la instalacion. Normativa.

20. Configuracion y célculo de una instalacion frigorifica con varias camaras de conservacion (temperaturas positivas y
negativas) y tlneles de congelacién, compresores de tornillo. Diagrama presion-entalpia de la instalacion. Elementos que la
componen. Sistemas de regulacion. Esquemas mecanico y eléctrico de la instalacién. Normativa.

21. Procedimientos de montaje de instalaciones. Fijacion de elementos (bancadas, alineaciones y nivelaciones de los
diversos aparatos). Aparatos y equipos utilizados en el movimiento de piezas pesadas: normas de seguridad. Instalacién de
lineas de refrigerante: Medios y herramientas. Sistemas de union. Normativa y reglamentacion.

22. Procedimientos de puesta en marcha (y reparacion) de las instalaciones frigorificas: medios y herramientas; pruebas de
presion del circuito frigorifico; pruebas de presion de los circuitos de agua y salmuera; vacio y secado de los circuitos
frigorificos; llenado o reposicion de aceite en el compresor; llenado de las instalaciones de agua y salmuera, carga de
refrigerante; pruebas de fugas; comprobacion y entrega de instalaciones. Programa de mantenimiento preventivo.

23. Procedimientos de diagnostico y localizacion de averias en las instalaciones frigorificas. Medida de los pardmetros
caracteristicos de la instalaciéon. Aparatos de medida a utilizar. Averias en la zona de alta presion: sintomas y posibles
causas. Averias en la zona de baja presion: sintomas y posibles causas. Criterios de actuacion.

24. Técnicas de construccion de cdmaras frigorificas. Aislamientos térmicos. Colocacién de aislamiento en cerramientos
verticales. Colocacién de aislamiento en suelos y techos. Calorifugado de tuberias y conductos. Aislamiento de valvulas y
elementos de la instalacion.

25. Conservacion de los alimentos por el frio. Causas de la descomposicion de los alimentos: procesos fisicos, quimicos y
bioquimicos. Accién de los microorganismos. Influencia de la temperatura, la humedad relativa, la circulacién de aire, la
luz y el oxigeno.

26. Técnicas de congelacién de alimentos. Congelacion rapida. Congelacién por aire, por contacto y por inmersion. Tipos
de tineles, armarios y piscinas de congelacion. Conservacion de los productos congelados.

27. Célculo de las necesidades de frio en las cAmaras frigorificas. Temperatura de proyecto. Calculo del espesor econémico
de un aislamiento. Perdidas por cerramientos. Renovaciones de aire. Aportes térmicos interiores. Calores de respiracion y
fermentacion.

28. Instalaciones frigorificas en: mataderos frigorificos; centrales lecheras y centrales hortifruticolas. Transportes
frigorificos. Aplicaciones del frio en: la separacion de fases en las mezclas de gases: Separacion de sélidos a partir de
liquidos: licuacion de vapores y gases; licuacion de mezclas de vapor.

29. Psicometria. Diagramas de aire himedo. Condiciones confortables de ambiente: factores fisiologicos. La pureza del
aire. La temperatura efectiva. Condiciones de confort. Condiciones de proyecto. EI movimiento del aire en los locales a
climatizar. El aire exterior de ventilacion.
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30. Célculo térmico de las instalaciones de aire acondicionado: condiciones exteriores de proyecto; datos necesarios para el
calculo; calculo de la carga térmica de verano; calculo de la carga térmica de invierno y cargas térmicas especiales.

31. Configuracidn, célculo e instalacion de conductos de aire. Detalles constructivos de los conductos. Trazado de redes.
Dimensionamiento de conductos por el método de perdida de carga constante y por el método de recuperacidn estatica.
Conductos de alta velocidad. Caracteristicas de los materiales. Enlaces flexibles. Compuertas. Figuras singulares para
obstéculos.

32. Impulsién del aire en el ambiente. Rejillas, difusores y techos perforados. Criterios de seleccion de rejillas y difusores.
Instalaciones particulares. Ajuste y regulaciones de caudal.

33. Configuracién y calculo de una instalacién de aire acondicionado para quiréfanos o salas blancas, (100% aire exterior)
en condiciones de verano e invierno. Trazado del ciclo sobre diagrama spicrométrico. Esquemas mecanicos y eléctricos.
Sistema de regulacion. Recomendaciones de mantenimiento. Normativa.

34. Configuracion y célculo de instalaciones con climatizadores auténomos. Autdnomos compactos verticales y
horizontales. Climatizadores de ventana. Auténomos partidos. Autdnomos partidos maultiples. Problemas de ruidos
interiores y exteriores. Contaminacién térmica. Bombas de calor aire-aire. Bombas de calor agua-aire. Auténomos partidos
multiples. Limitaciones de caudal. Sistema de ventilacion. Regulacién y ahorro energético. Normativa y reglamentacion

35. Configuracion de instalaciones centralizadas a dos tubos e instalaciones centralizadas a cuatro tubos. Unidades finales.
Tipos de climatizadores. Fancoils. Valvulas de tres vias caracteristicas. Regulacidn y ahorro energético. Normativas.

36. Configuracion y célculo de instalaciones de climatizacién para salas de ordenadores, centros de calculo, equipos
telefonicos, estudios de TV y emisoras de radio. Cargas térmicas. Condiciones especiales. Condicionantes de disipacion de
los equipos. Equipos a utilizar. Regulacién y ahorro energético. Normativa y reglamentacion.

37. Configuracion y célculo de instalaciones de oficinas. Cargas térmicas. Sistema adecuado. Condicionantes de cada
sistema. Unidad central con Fancoils. Sistema de aire primario y unidades de zona. Sistemas de auténomos partidos
directos. Sistema central con caudal variable. Recuperacion del calor en aire de ventilacion. Normativa y reglamentacion.

38. Configuracion y calculo de instalaciones de climatizacién para centros comerciales. Centros de gran dimensién Gnico
propietario. Centros multipropiedad. Cargas térmicas por zonas comunes. Cargas previsibles usuarios. Climatizacion zonas
comunes. Servicio de agua fria y caliente para usuarios. Agua de torre. Contabilizacion de la energia. Sistema de agua a
media temperatura y unidades de usuario de bombas de calor. Agua-aire. Reglamentacion y pliego de condiciones.

39. Configuracién de instalaciones de climatizacion industrial. Definicion de las condiciones. Condicionantes de
sobrepresiones. Estudio de los materiales corrosivos, inflamables, asfixiantes y venenosos. Precauciones de sectorizacion.
Andlisis de circulacion de aire entre locales. Ventilacion y extraccion. Cargas térmicas. Normativa y reglamentacion.

40. Configuracion y calculo de instalaciones de climatizacion de piscinas: necesidades convencionales. Calculo de cargas
térmicas. Condicionantes propios. Ahorro energético. Bomba de calor aplicada a piscinas. Método de recuperacion.
Normativa y reglamentacion.

41. Procedimientos de montaje, mantenimiento, diagndstico y localizacidn de averias en las instalaciones de climatizacion.
Fijacion de elementos (bancadas, alineaciones y nivelaciones de los diversos aparatos). Entronques y conexionado de
aparatos. Mediciones. Tipologia de averias. Procedimientos de diagnostico de averias. Operaciones de mantenimiento en
las instalaciones. Normas de seguridad.

42. Procedimientos de ahorro de energia en las instalaciones. Influencias de la regulacion sobre el ahorro. Sistemas de
recuperacion del calor del aire. Transvase de energia entre zonas de la instalacion. Bombas de calor con recuperacion: sus
problemas y limitaciones. Normativa.

43. Técnicas de produccién de calor y agua caliente sanitaria. Descripcion de los tipos de calderas en funcién de : a) el tipo
de combustible; b) el sistema de hogar; c) temperatura (agua caliente, agua sobrecalentada, vapor a baja, media y alta
presion). Rendimiento y perdidas de calor. Mantenimiento de calderas.

44, Configuracion de las salas de calderas. Chimeneas. Quemadores. Quemadores para combustibles sélidos, liquidos y
gaseosos. Quemadores en funcidn de la caldera: depresion: atmosféricos; media presion: sobre presionados. Turbinas de
vapor para accionamiento de bombas. Aparatos alimentadores de retorno del condensado. Reguladores de nivel de agua.
Intercambiadores de calor. Reguladores. Colectores de condensado Vasos de expansion. Mantenimiento. Normativa y
reglamentacion de las salas de calderas.

45. Instalacion de emisores de calor. Radiadores tubulares. Radiadores tubulares de aletas. Radiadores planos. Radiadores
de elementos. Radiadores de alta presion. Convectores. Elementos calefactores de z6calo. Aparatos calentadores de aire.
Suelo y techo radiante.

46. Combustibles s6lidos. Combustibles liquidos. Gases combustibles. Combustion. Poder calorifico. Cantidad de aire de
combustion y gases de escape. Temperatura de combustidn. Analisis de los humos de combustién.
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47. Procedimientos de regulacion de la combustion. Regulacion de la potencia. Regulacién de la calefaccion. Regulacion
del agua caliente. Escalada de potencias. Equilibrado de instalaciones.

48. Configuracién de instalaciones de calefaccién y agua caliente sanitaria: Instalaciones por agua caliente. Instalaciones
por vapor. Instalaciones por aire. Calefaccién a distancia por agua caliente. Calefacciones a distancia por agua
sobrecalentada. Conducciones y costes. Normativa y reglamentacién.

49. Procedimientos de montaje, mantenimiento, diagndstico y localizacién de averias en las instalaciones de calefaccién.
Herramientas y equipos necesarios. Fijacion de elementos (bancadas, alineaciones y nivelaciones de los diversos aparatos).
Entronques y conexionado de aparatos. Mediciones. Tipologia de averias. Procedimientos de diagnostico y localizacion de
averias. Mantenimiento de las instalaciones de calefaccion. Normativa. Tipos de mantenimiento. Libros de mantenimiento.

50. Procedimientos de instalacion de gas en edificios habitados, de publica concurrencia e industriales: terminologia;
familias de gases; caracteristicas del gas; empresa instaladora; dimensionado de tuberias; esquemas; mecanismos de
montaje; instalacion de aparatos; dispositivos de seguridad; ensayos y pruebas; evacuacion de humos y entrada de aire para
la combustién. Instalaciones y suministros; condiciones de disefio a cumplir; aparatos de medida y verificacién.

51. Configuracion de redes y acometidas en las instalaciones de gas: Instrucciones técnicas complementarias para baja
presion; media presion A; media presién B; alta presion. Condiciones técnicas que han de cumplir las instalaciones de los
aparatos que utilicen GLP como combustible.

52. Configuracion y calculo de instalaciones receptoras de GLP: Presiones de entrada y perdidas de carga. Potencia de los
aparatos. Caudal maximo probable. Coeficiente de simultaneidad. Trazado, longitudes reales y equivalentes. Esquemas.
Determinacion de los diametros de tuberia, del caudal y de las perdidas de carga para las diversas presiones. Calculo de
redes.

53. Técnicas de proteccion y seguridad de los aparatos de GLP. Dispositivos de encendido. Accesorios de las instalaciones
de gas. Materiales utilizados en los aparatos e instalaciones de gas. Dep6sitos moviles con capacidad inferior a 15 KG.
Depdsitos moviles con capacidad a 15 Kg. Depositos fijos.

54. Instalacion y seleccién de ventiladores. Ventiladores: tipos. Las leyes de los ventiladores. Representacion grafica de las
variaciones de presion en los ventiladores: Curvas caracteristicas. Ventiladores en serie y en paralelo. Regulacién de
caudal. Seleccién de un ventilador. Instalacion de ventiladores. Mantenimiento y averias en los ventiladores.

55. Instalacién de bombas de circulacion de agua. Tipos de bombas y circuladores de agua. Curvas caracteristicas de las
bombas. Mantenimiento de las bombas. Averias en las bombas de circulacion.

56. Configuracién, calculo e instalacion de tuberias de agua. Calculo de las necesidades de agua en una instalacion.
Trazado de las redes de agua. Equilibrado activo o pasivo. Sistema de retorno invertido. Dimensionamiento de tuberias.
Dilatadores. Soportacion. Aislamiento de tuberias. Normativa.

57. Técnicas basicas de mecanizado en las instalaciones (taladrado, corte, roscado, doblado y otras). Metrologia y trazado.
Procedimientos y medios de mecanizado: constitucién de los materiales empleados y propiedades. Protocolos de seguridad
en el uso de maquinas y herramientas para el mecanizado.

58. Corrosion e incrustaciones. Corrosion en tuberias: interior y exterior. Corrosion en calderas. Corrosion en las paradas.
Tratamientos contra la corrosién. Medidas contra la formacion de incrustaciones. Formacion de capas protectoras.
Procedimientos electroquimicos. Pinturas.

59. Técnicas de medicién: generalidades. Medicién de la presién. Medicién de la temperatura. Medicién de caudales.
Medicion de calor. Medicidn de niveles. Verificacion de los gases de combustién. Medicion del grado de humedad.
Medicion de parametros eléctricos. Medicion del pH. Medicién de hollin. Medidores de sonido. Analizadores de gas.
Andlisis de la calidad del agua.

60. Medidas eléctricas en circuitos electrotécnicos y maquinas eléctricas. Instrumentos de medida. Tipologia,
caracteristicas y funcionamiento. Alcances. Sensibilidad. Precision. Errores. Simbologia. Técnicas y procedimientos de
medida con instrumentos fijos y portatiles. Interpretacidn de resultados y precauciones.

61. Disefio y construccion de cuadros eléctricos. Tipologia y caracteristicas de los cuadros eléctricos. Envolventes y
materiales auxiliares. Planos de montaje y conexionado. Mecanizado de envolventes, montaje y conexionado de elementos.

62. Transformadores: tipologia y constitucién, funcionamiento y caracteristicas. Relaciones eléctricas fundamentales.
Pérdidas en los transformadores. Comportamiento en vacio y en carga. Acoplamiento de transformadores. Elementos de
proteccion y maniobra de transformadores.

63. Motores eléctricos de corriente alterna. Acoplamiento entre motor y maquina accionada. Sistema de dispositivos de
mando. Elementos de control (relés y contactores). Elementos electrotécnicos de proteccion. Esquemas y automatismos
eléctricos. Arranque y maniobra de maquinas eléctricas.

64. Instalaciones de interior: Prevision de cargas. Circuitos. Tipologia, funciones y caracteristicas de: aparatos, cables e
hilos y canalizaciones, protecciones de receptores y conductores, proteccidn contra contactos directos e indirectos.
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Selectividad energética. Célculo y seleccion de conductores, tubos, canalizaciones y elementos de proteccién.
Compensacion de la energia reactiva y eleccion de las baterias de condensadores. Procedimientos de medida y verificacion
reglamentarias. Documentacion técnica y administrativa. Reglamentacién y normas.

65. Procedimientos de montaje y mantenimiento de instalaciones de interior. Medios y herramientas. Operaciones de
montaje de instalaciones de superficie. Averias tipo: causas, diagndstico y localizacién. Equipos de medida y verificacion
especificos. Mantenimiento preventivo y correctivo. Documentacién técnica y administrativa. Reglamentacion y normas.

66. Analisis de circuitos electronicos basicos realizados con componentes discretos. Rectificadores, filtros, estabilizadores,
amplificadores, multivibradores y otros. Componentes utilizados: elementos pasivos y activos. Clasificacion, tipologia,
funcion y caracteristicas. Proceso general para diagnosis y localizacién de averias en circuitos electronicos realizados con
componentes electrénicos discretos.

67. Analisis de circuitos electrénicos basicos realizados con amplificadores operacionales integrados. Rectificadores,
amplificadores, multivibradores, osciladores y otros. Clasificacion, funcién. Tipologia y caracteristicas. Proceso general
para la diagnosis y localizacion de averias en circuitos electronicos realizados con amplificadores operacionales.

68. Sistemas automaticos basados en autématas programables. El autdmata programable en el sistema automatizado.
Médulos del autémata programable: tipologia y caracteristicas. Deteccidn y captacién de sefiales. Preaccionadores y
accionadores. Didlogo y comunicacion entre los sistemas de produccion. Estrategias de automatizacion. Eleccion de los
elementos de automatizacion del sistema.

69. Programacién de autématas programables. Elaboracién de programas mediante el uso de lenguajes graficos y de lista de
instrucciones.

70. Documentacién para la gestién de un taller de mantenimiento: inventarios, hojas de material, boletines de averias,...
Organizacién de almacenes. Codificacion de materiales. Técnicas para la gestién del "stock™. Elaboracién de albaranes y
facturas. Herramientas informéticas para la gestion de un taller. Reglamentacion y normativa vigente.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: INSTALACIONES
ELECTROTECNICAS

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Configuracién y calculo de instalaciones electroacusticas. Tipologia y caracteristicas. Fendmenos acusticos. Elementos
que componen la instalacion, tipologia y caracteristicas. Normativa y reglamentacion.

2. Técnicas de montaje, diagndstico y localizacion de averias en instalaciones electroacUsticas. Puestas a tierra,
procedimientos y efectos de su inexistencia. Ajustes y puesta punto. Preparacién de elementos. Medida de parametros
caracteristicos de las instalaciones electroacusticas e instrumentos de medida especificos. Normativa y reglamentacion.

3. Configuracion y célculo de instalaciones de antenas de TV y via satélite. Tipologia y caracteristicas. Fenémenos
radioeléctricos. Elementos que componen la instalacién, tipologia y caracteristicas. Normativa y reglamentacién.

4. Técnicas de montaje, diagndstico y localizacién de averias en instalaciones de TV y via satélite. Puestas a tierra,
procedimientos y efectos de su inexistencia. Ajustes y puesta punto. Preparacion de elementos. Medida de parametros
caracteristicos de las instalaciones de antenas terrestres y via satélite e instrumentos de medida especificos. Normativa y
reglamentacion.

5. Sistemas de telefonia: conceptos basicos y ambito de aplicacién. La Red Telefénica Conmutada: estructura y
caracteristicas. Centrales telefonicas: tipologia, caracteristicas y jerarquia. Sistemas de conmutacion: conceptos bésicos,
tipologia y caracteristicas. Sistemas de transmisién: medios de soporte utilizados, tipologia y caracteristicas. Elementos de
un sistema telefénico privado, centralitas y terminales: tipologia y caracteristicas. Telefonia mdvil y celular. Unidades y
pardmetros caracteristicos de las instalaciones de telefonia e intercomunicacion. Normativa y reglamentacion.

6. Configuracion y calculo de instalaciones de telefonia e intercomunicacion. Tipologia y caracteristicas. Elementos que
componen la instalacién, tipologia y caracteristicas. Normativa y reglamentacion.

7. Técnicas de montaje, diagndstico y localizacion de averias en instalaciones de telefonia e intercomunicacion. Ajustes y
puesta punto. Preparacién de elementos. Puestas a tierra, procedimientos y efectos de su inexistencia. Medida de
parametros caracteristicos de las instalaciones de telefonia e intercomunicacion, instrumentos de medida especificos.
Normativa y reglamentacién.

8. Configuracion y calculo de instalaciones de seguridad. Tipologia y caracteristicas. Elementos que componen la
instalacién, tipologia y caracteristicas. Normativa y reglamentacién.

9. Técnicas de montaje, diagndstico y localizacién de averias en instalaciones de seguridad. Ajustes y puesta a punto.
Preparacion de elementos. Medida de pardmetros caracteristicos de las instalaciones de seguridad e instrumentos de medida
especificos. Normativa y reglamentacion.

10. Configuracién y célculo de instalaciones de energia solar fotovoltaica. Tipologia y caracteristicas. Elementos que
componen la instalacién, tipologia y caracteristicas. Normativa y reglamentacion.

11. Técnicas de montaje, diagnostico y localizacion de averias en instalaciones de energia solar fotovoltaica. Preparacion
de elementos. Medida de parametros caracteristicos de las instalaciones de energia solar fotovoltaica e instrumentos de
medida especificos. Normativa y reglamentacion.

12. Técnicas basicas de mecanizado en instalaciones electrotécnicas. Metrologia y trazado. Procedimientos y medios de
mecanizado, constitucion de los materiales empleados y propiedades. Protocolos de seguridad en el uso de maquinas y
herramientas para el mecanizado.

13. Disefio y construccion de cuadros eléctricos. Tipologia y caracteristicas de los cuadros eléctricos. Envolventes y
materiales auxiliares. Planos de montaje y conexionado. Mecanizado de envolventes, montaje y conexionado de elementos.

14. Transformadores: tipologia, constitucion, funcionamiento y caracteristicas. Relaciones eléctricas fundamentales.
Pérdidas en los transformadores. Comportamiento en vacio y en carga. Acoplamiento de transformadores. Elementos de
proteccion y maniobra de transformadores.

15. Bobinado y conexionado de transformadores monofasicos y polifasicos. Tipos y caracteristicas de los transformadores.
Calculos.

16. Mantenimiento de transformadores. Averias, deteccion y reparacion. Procedimientos y medios. Ensayos de
transformadores.
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17. Maquinas eléctricas rotativas en servicio. Placa de caracteristicas. Protecciones mecanicas. Refrigeracion.
Acoplamientos entre motor y maquina accionada. Sujecién del motor en el entorno de funcionamiento: formas y aplicacion.
Alimentacion. Sistemas de frenado. Parametros que posibilitan la regulacién de velocidad. Reglamentacién y normativa.

18. Mando de motores eléctricos. Sistemas de dispositivos de mando. Elementos de control. Elementos electrotécnicos de
proteccion. Elementos de medida. Esquemas y automatismos eléctricos. Arranque y maniobra de maquinas eléctricas.

19. Bobinado y conexionado de maquinas eléctricas rotativas de corriente continua. Tipos y caracteristicas de las maquinas
eléctricas rotativas de corriente continua. Tipos de bobinados. Calculos.

20. Mantenimiento de maquinas eléctricas rotativas de corriente continua. Rebobinado y reconexionado, equilibrado y
verificacién eléctrica del inducido, sustitucion y ajuste de escobillas. Averias, deteccion y reparacion. Procedimientos y
medios. Ensayos de maquinas eléctricas rotativas de corriente continua.

21. Bobinado y conexionado de maquinas eléctricas rotativas de corriente alterna. Tipos y caracteristicas de las maquinas
eléctricas rotativas de corriente alterna. Tipos de bobinados y rotores. Maquinas monofasicas y polifasicas. Calculos.

22. Mantenimiento de maquinas eléctricas rotativas de corriente alterna. Rebobinado y reconexionado para una nueva
tension de servicio, cambio de velocidad de régimen, etc. Averias, deteccion y reparacion. Procedimientos y medios.
Ensayos de maquinas eléctricas rotativas de corriente alterna.

23. Instalaciones de distribucidn de energia eléctrica. Tipologia y caracteristicas. Lineas de media tension y centros de
transformacién. Componentes y equipos. Simbologia y representacién de esquemas. Protocolos de medidas e
instrumentacion. Diagnostico y localizacion de averias

24. Instalaciones de distribucion eléctrica de BT en ambiente industrial. Reglamentacién y normativa electrotécnica.
Simbologia y representacion de esquemas. Protocolos de medidas e instrumentacidn. Diagndstico y localizacion de averias.

25. Configuracion y célculo de instalaciones de electrificacion en el interior de viviendas. Tipologia. Simbologia.
Normativa y reglamentacion electrotécnica aplicables. Receptores, tipologia y caracteristicas.

26. Configuracion y célculo de instalaciones de electrificacion en locales de publica concurrencia. Tipologia. Simbologia.
Normativa y reglamentacion electrotécnica aplicables. Receptores, tipologia y caracteristicas.

27. Configuracion y calculo de instalaciones en locales con riesgo de incendio o explosion. Tipologia. Simbologia.
Normativa y reglamentacion electrotécnica aplicables. Receptores, tipologia y caracteristicas.

28. Configuracion y calculo de instalaciones en locales de caracteristicas especiales. Tipologia. Simbologia. Normativa
reglamentacidn electrotécnica aplicables. Receptores, tipologia y caracteristicas.

29. Configuracién y calculo de instalaciones de alumbrado. Tipologia. Simbologia. Normativa y reglamentacion
electrotécnica aplicables. Receptores, tipologia y caracteristicas.

30. Configuracién y célculo de instalaciones de alimentacion de socorro. Tipologia. Simbologia. Normativa vy
reglamentacion electrotécnica aplicables. Receptores, tipologia y caracteristicas.

31. Técnicas de montaje de instalaciones de electrificacion en viviendas y edificios. Construccién de una instalacion
eléctrica de baja tension: interpretacion de la documentacion, seleccion de elementos y herramientas, montaje de los
elementos, realizacién de pruebas y verificacion de las especificaciones de la instalacién. Conducciones rigidas y flexibles.
Normas de seguridad aplicables.

32. Diagnostico y localizacién de averias en instalaciones de electrificacion en viviendas y edificios. Medidas eléctricas en
las instalaciones de BT, tensidn, intensidad, resistencia y continuidad, potencia y tomas de tierra. Instrumentos de medida,
procedimientos de conexion y medida. Tipologia y caracteristicas de las averias. Técnicas y procedimientos empleados en
la diagnosis y reparacién. Normas de seguridad personal y de los equipos.

33. Proteccion de las instalaciones eléctricas y prevencion de accidentes. Normativa de seguridad eléctrica. Proteccion
contra sobreintensidades y sobretensiones, dispositivos. Proteccion contra contactos directos e indirectos, dispositivos.

34. Principios béasicos de la automatizacidn. Sistemas cableados y sistemas programados: tipologia y caracteristicas. Tipos
de energia para el mando, tecnologias y medios utilizados.

35. Implementacidn de funciones digitales combinacionales con tecnologias eléctricas y electrdnicas. Puertas ldgicas, relés
y contactores.

36. Implementacion de funciones digitales secuenciales con tecnologias eléctricas y electronicas. Basculas, contadores,
secuenciadores y otros.

37. Técnicas basicas y medios utilizados en los sistemas de comunicacion para instalaciones automatizadas. Sistemas de
"bus" y de corrientes portadoras, tipologia, caracteristicas y normativa.

38. Configuracion de instalaciones automatizadas en viviendas y edificios para la gestién de la energia por corrientes
portadoras y "bus" de dos hilos. Tipos estandares del mercado y caracteristicas. Simbologia y normativa aplicable.
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39. Configuracién de instalaciones automatizadas en viviendas y edificios para la gestion de la seguridad por corrientes
portadoras y "bus" de dos hilos. Tipos estandares del mercado y caracteristicas. Simbologia y normativa aplicable.

40. Configuracién de instalaciones automatizadas en viviendas y edificios para la gestion de la confortabilidad por
corrientes portadoras y "bus" de dos hilos. Tipos estandares del mercado y caracteristicas. Simbologia y normativa
aplicable.

41. Configuracion de instalaciones automatizadas en viviendas y edificios para la gestion de las telecomunicaciones por
corrientes portadoras y "bus" de dos hilos. Tipos estandares del mercado y caracteristicas. Simbologia y normativa
aplicable.

42. Montaje, diagnostico y localizacion de averias de instalaciones automatizadas en viviendas y edificios. Procedimientos
y medios. Precauciones, seguridad personal y de las instalaciones.

43. Puesta en servicio de las instalaciones automatizadas en viviendas y edificios. Programacion de los equipos utilizados
en las instalaciones automatizadas: centralitas, autdmatas y programas especificos para ordenadores. Protocolos de puesta
en marcha de las instalaciones.

44, Sistemas automaticos basados en autématas programables. El autdmata programable en el sistema automatizado.
Médulos del autémata programable: tipologia y caracteristicas. Deteccidn y captacién de sefiales. Preaccionadores y
accionadores. Dialogo y comunicacién entre autématas programables. Eleccion de los elementos de automatizacién del
sistema. Ciclo de programa.

45, Programacién de autématas programables. Etapas en la elaboracién de programas mediante el uso de lenguajes
graficos. Etapas, condiciones de transicion, reglas de evolucion del GRAFCET, ecuaciones ldgicas, elecciones
condicionales, secuencias simulténeas, saltos condicionales a otras etapas y acciones asociadas a etapas.

46. Programacion de autdmatas programables. Etapas en la elaboracion de programas mediante el uso de lista de
instrucciones, tipos de instrucciones.

47. Sistemas informéaticos monousuario: caracteristicas y campos de aplicacion. Funcionamiento y prestaciones generales
de los ordenadores. Unidad central de proceso: arquitecturas microprocesadas CISC y RISC, coprocesadores, memorias
semiconductoras, memorias especificas -caché-, buses, controladores especificos. Sistemas informaticos multiusuario:
caracteristicas y campos de aplicacién. Entorno basico de los sistemas: servidor del sistema, terminales; comparticion de
recursos, niveles de acceso.

48. Instalacién, puesta en marcha y configuracion de un entorno informatico monousuario. Condiciones eléctricas y
medioambientales de una sala de informatica. Arquitectura fisica de un sistema informatico, estructura, topologia y
caracteristicas.

49. Sistemas operativos: tipologia, caracteristicas. Funciones de los sistemas operativos. Sistemas operativos més usuales.
Entornos gréficos: caracteristicas y tendencias. Diferencias entre sistema operativo y entorno grafico.

50. Sistema operativo: estructura y versiones. Instalaciéon y configuracion de un sistema operativo. Configuracion de la
memoria, de los dispositivos de entrada, de las unidades de almacenamiento. Secuencia de arranque de un ordenador.
Ordenes para la gestion de los recursos del sistema informatico. Ordenes para la gestion de dispositivos de almacenamiento
masivo. Ordenes para la gestion de ficheros. Ordenes para la gestion de los directorios y subdirectorios.

51. Elaboracion de documentos con programas informaticos. Manejo de aplicaciones de uso general: caracteristicas,
tipologia y prestaciones. Instalacién, configuracién y utilizacion de procesadores de texto, gestores de base de datos, hojas
de célculo y disefiadores gréaficos.

52. Edicion de esquemas por ordenador para las instalaciones eléctricas y sistemas automaticos. Programas: tipologia,
caracteristicas y prestaciones. Parametros de configuracion de los programas. Captura, creacion y edicion de los elementos
de disefio. Trazado e interconexion de los elementos de los esquemas. Verificacion de las conexiones eléctricas de los
esquemas. Simbologia, normativa sobre representacion grafica de circuitos electrotécnicos. Procedimientos normalizados
de representacion gréafica de cuadros e instalaciones.

53. Elaboracién de documentacién técnica de las instalaciones electrotécnicas y sistemas automaticos mediante el uso de
medios informaticos. Partes que componen la documentacion: esquemas eléctricos, planos de situacién, memoria
justificativa, lista de materiales, listado de los programas e control, pruebas de calidad, fiabilidad y otros. Procedimientos
para el mantenimiento preventivo y correctivo. Soportes de almacenamiento de la documentacion papel e informatico.

54. Teleinformatica: conceptos basicos y elementos que integran los sistemas telematicos. Codigos de representacion de la
informacion. Sistemas de conmutacidn utilizados en teleinformatica.

55. Transmision de datos: conceptos basicos. Técnicas de transmision. Modulacién: funcion, tipologia y caracteristicas.
Equipos de transmision: "modems”, multiplexores y concentradores. Terminales: tipologia y caracteristicas.

56. Configuracion e instalacion de sistemas telematicos. Seleccion de topologia, equipos y medios para las redes locales.
Puesta en servicio de redes locales de ordenadores. Conexion a redes de area extensa: equipos, medios y procedimientos.
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Diagnéstico y localizacion de averias en sistemas telematicos. Medida de los parametros basicos de comunicacion:
instrumentos y procedimientos.

57. Configuracion, montaje y mantenimiento de sistemas de control secuencial neumatico. Fundamentos de la neumatica.
Principios, leyes basicas y propiedades de los gases. Instalaciones neumaticas. Elementos emisores de sefiales, de
maniobra, de procesado y tratamiento de sefiales y de actuacion neumaticos. Mantenimiento de las instalaciones
neumaticas.

58. Configuracion, montaje y mantenimiento de sistemas de control secuencial hidraulico. Fundamentos de la hidraulica.
Principios, leyes basicas y propiedades de los liquidos. Instalaciones hidraulicas. Elementos emisores de sefiales, de
maniobra, de procesado y tratamiento de sefiales y de actuacion hidraulicos. Mantenimiento de las instalaciones hidraulicas.

59. Manipuladores y robots. Tipologia y caracteristicas. Campos de aplicacion. Elementos y caracteristicas. Sensores,
actuadores y sistemas de control para robots y manipuladores.

60. Diagnosis de averias y puesta en marcha de sistemas automaticos secuenciales. Medidas en los sistemas automaticos,
instrumentos y procedimientos. Mantenimiento de los sistemas automaticos secuenciales.

61. Diagnostico y localizacion de averias en circuitos basicos de electrénica de potencia. Dispositivos electronicos de
potencia: diodos, transistores y tiristores. Simbologia normalizada de componentes electronicos. Rectificadores
monofasicos y trifasicos. Rectificacion controlada.

62. Control y regulacién electrénica de maquinas eléctricas. Tipologia y caracteristicas. Estructura general de los sistemas
de regulacién de maquinas eléctricas. Dispositivos que componen la cadena de regulacion. Tipologia y caracteristicas.

63. Configuracion de sistemas de regulacion de motores de corriente continua. Técnicas y medios utilizados en la
regulacién de velocidad de motores de corriente continua. Equipos y dispositivos utilizados, caracteristicas y tipologia.

64. Diagnostico y localizacion de averias en los sistemas de regulacion de velocidad de los motores de corriente continua.
Medida en los sistemas de regulacién de velocidad de motores de CC, instrumentos y procedimientos utilizados.

65. Configuracion de sistemas de regulacion de motores de corriente alterna. Técnicas y medios utilizados en la regulacion
de velocidad de motores de corriente alterna. Equipos y dispositivos utilizados, caracteristicas y tipologia.

66. Diagndstico y localizacion de averias en los sistemas de regulacion de velocidad de los motores de corriente alterna.
Medida en los sistemas de regulacion de velocidad de motores de corriente alterna, instrumentos y procedimientos
utilizados.

67. Fases en el desarrollo de proyectos. Especificaciones de proyecto. Elaboracion de anteproyectos. Relacion con clientes.
Elaboracion de presupuestos. Seleccién de la documentacion de entrada. Proceso de ideacion de soluciones. Utilizacion de
bases de datos de ingenieria. Calidad en proyectos: técnicas y procedimientos.

68. Técnicas para el desarrollo de proyectos. La organizacion por proyectos. Los grupos de proyectos. Organizacion
matricial. Direccion técnica.

69. Finalizacion y entrega de proyectos. Informes y documentacion. Comunicado finalizacion formal del proyecto.
Documentacion: memoria justificativa, pliegos de condiciones, planos y esquemas, lista de materiales, presupuesto, anexos
especificos. Documentacion administrativa de las instalaciones electrotécnicas.

70. Documentacion para la gestion de un taller de mantenimiento: inventarios, hojas de material, boletines de averias, etc.
Organizacién de almacenes. Codificacién de materiales. Técnicas para la gestion de "stock”. Elaboracién de albaranes y
facturas. Herramientas informaticas para la gestion de un taller. Libros de reclamaciones. Reglamentacion y normativa
vigente.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: MECANIZADO Y
MANTENIMIENTO DE MAQUINAS

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Sistemas de automatizacién industrial: medios de manipulacion, transporte y almacenamiento, semiautomaticos (electro-
neumo-hidraulicos), automaticos (manipuladores, robots), células de fabricacion, fabricacion integrada por ordenador
(CIM). Clasificacion, descripcion, aplicaciones. Vision artificial.

2. Automética: control de procesos, lazo abierto, lazo cerrado. Procesos industriales, continuos discontinuos, discretos.
Controladores, secuenciales, asincronos, sincronos. Sistemas cableados y programables.

3. Sistemas neumaticos y electro-neumaticos: simbologia grafica. Generacion y alimentacion de aire comprimido.
Vélvulas, actuadores. Tipos, funcionamiento, aplicacion y mantenimiento. Configuracion de sistemas.

4. Sistemas neumaticos y electroneumaticos: circuitos de potencia y de mando para aplicaciones comunes (distintos
sistemas de mando). Normas de representacion, esquemas.

5. Sistemas hidraulicos: fundamentos de hidraulica, simbologia grafica. Bombas, motores y cilindros hidraulicos,
fundamentos, aplicacion, tipos y mantenimiento. Acumuladores hidraulicos. Valvulas de cierre, direccionales, de presién,
de flujo, proporcionales, servovalvulas. Funciones, tipos, aplicaciones, instalacion y mantenimiento. Configuracion de
sistemas.

6. Electro-hidréulica: elementos de control, valvulas y distribuidores. Elementos de regulacion, tipos y funcionamiento.
Valvulas proporcionales y su regulacion. Circuitos de mando.

7. Sistemas hidraulicos y electro-hidraulicos: circuitos de potencia y mando para aplicaciones simples. Normas de
representacion. Esquemas.

8. Sistemas eléctricos: alimentacion de control y potencia. Simbologia grafica, Elementos de proteccion y mando. Céalculo
de secciones de conductores. Medidores

9. Sistemas eléctricos: motores, clasificacién y aplicacién. Conexionado y modos de arranque. Control de motores de
corriente continua (CC) y corriente alterna (CA). Esquemas de circuitos de potencia y mando

10. Reglaje y puesta a punto de maquinas con automatismos mecanicos y electro-neumo-hidraulicos y electrénicos:
parametros de control (velocidad, recorrido, tiempo, ...).Sistemas reguladores anal6gicos y digitales. Organos de regulacion
(mecanicos, neumaticos, hidraulicos, eléctricos, ...), reguladores PID. Utiles de verificacion (presostato, caudalimetro, etc.),
Elementos de correccion de variables (estranguladores, limitadores de potencia, limitadores de caudal, ...).clasificacion,
descripcidn, aplicacion.

11. Sensorica: captadores y sensores (neumaticos, hidraulicos, eléctricos y electronicos). Clasificacion, aplicacion,
funcionamiento, mantenimiento.

12. Programacion de sistemas automaticos: diagrama de flujo. Lenguajes de programacién de robots y autématas (PLC).
Edicion. Modificacién de programas. Simulacion

13. Planificacion de la fabricacion: andlisis de trabajo. Estudio de las fases necesarias para la fabricacion del producto.
Ordenacion de las fases y las operaciones. Asignacién de maquinas y medios en funcion de los procesos de mecanizado,
velocidad, fuerzas potencias...

14. Costes de mecanizado: elementos que intervienen en el coste. Métodos para establecer los tiempos de fabricacion.
Calculo de tiempos de las operaciones mas comunes en mecanizado por arranque de viruta. Procedimientos de medicion de
unidades de tiempos de fabricacion.

15. Mantenimiento: planes de mantenimiento. Operaciones bésicas de mantenimiento mecénico. Mantenimiento
preventivo, predictivo y correctivo de los sistemas mecanicos.

16. Mantenimiento: operaciones basicas de mantenimiento neumatico. Mantenimiento preventivo, predictivo y correctivo
de los sistemas neumaticos.

17. Mantenimiento: operaciones basicas de mantenimiento hidraulico. Mantenimiento preventivo, predictivo y correctivo
de los sistemas hidraulicos.

18. Mantenimiento: operaciones basicas de mantenimiento eléctrico. Mantenimiento preventivo, predictivo y correctivo de
los sistemas eléctricos.
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19. Equipos de diagnosis para sistemas mecanicos, neumaticos, hidraulicos, eléctricos, electronicos: tipos y aplicaciones.
Descripcidn de los equipos, certificacion

20. Materiales: constitucion y propiedades de los materiales férricos y sus aleaciones. Caracteristicas de los materiales que
afectan a su procesado. Formas comerciales. Diagrama hierro-carbono. Temperatura y puntos criticos.

21. Materiales: constitucion y propiedades de las aleaciones ligeras, aleaciones de cobre y materiales antifriccion.
Caracteristicas de los materiales que afectan a su procesado. Formas comerciales

22. Materiales: constitucion y propiedades de los materiales plasticos y compuestos. Caracteristicas de los materiales que
afectan a su procesado. Formas comerciales

23. Tratamientos térmicos y superficiales: instalaciones y equipos. Hornos. Pirometria. Generadores de atmosfera
controlada. Equipos de apagado. Utiles. Operaciones de puesta a punto y preparacion de las instalaciones y elementos a
tratar. Procedimientos de limpieza y enmascarado, fundamentos y objeto. Diferentes tipos.

24. Tratamientos superficiales y térmico-superficiales: fundamento y objeto, tipos de tratamientos, procesos de los distintos
tratamientos y variables controlables, deteccion y evaluacién de defectos.

25. Tratamientos termoquimicos: fundamento y objeto, tipos de tratamientos, procesos de los distintos tratamientos y
variables controlables, deteccion y evaluacidn de defectos.

26. Tratamientos térmicos: fundamento y objeto, tipos de tratamientos, procesos de los distintos tratamientos y variables
controlables, deteccién y evaluacion de defectos.

27. Tecnologia del corte por arranque de viruta: el fendmeno de la formacién de la viruta en cada tipo de mecanizado.
Pardmetros que lo definen, relacion entre ellos y los defectos en la formacion de la viruta. Tiempos de mecanizado. Fuerzas
de corte

28. Herramientas de corte para el mecanizado por arranque de viruta: normas, identificacion, tipos en funcién de la
operacion de mecanizado, aplicaciones, elementos componentes y estructuras de las herramientas. Geometrias de corte.
Materiales, . El desgaste de las herramientas de corte.

29. Rectificado: principios del mecanizado por rectificado. Maquinas para el rectificado, tipos, precisiones y limitaciones
de las formas obtenibles, estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecién de piezas y
herramientas. Accesorios.

30. Mecanizado por rectificado: procedimientos de trabajo para las formas de mecanizado méas usuales. Parametros de
mecanizado. Fuerzas que intervienen en el mecanizado.

31. Herramientas de corte para el rectificado: tipos de herramientas, normas de identificacion, aplicaciones. Componentes
de las muelas de rectificar. Seleccion de la muela en funcion de la operacion a realizar, el material de la pieza y la maquina.

32. Acabados (pulido, lapeado, brufiido, etc.): principios del mecanizado para acabado: maquinas, tipos, precisiones,
limitaciones de las formas obtenibles. Estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecion de
piezas y herramientas. Accesorios.

33. Acabados (pulido, lapeado, brufiido, etc.): procedimientos de trabajo en los distintos tipos de acabados. Pardmetros de
mecanizado.

34. Acabados (pulido, lapeado, brufiido, etc.): herramientas para acabados, tipos y aplicaciones. Componentes de las
herramientas. Seleccidn en funcion de las operaciones y materiales procesables.

35. Mandrinado: principios del mecanizado por mandrinado. Maquinas para el mandrinado, tipos, precisiones y
limitaciones de las formas obtenibles, estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecion de piezas
y herramientas. Accesorios.

36. Mecanizado por mandrinado: procedimientos de trabajo para las formas de mecanizado mas usuales. Parametros de
mecanizado. Fuerzas que intervienen en el mecanizado.

37. Torneado: principios del mecanizado por torneado. Maquinas para el torneado, tipos, precisiones y limitaciones de las
formas obtenibles, estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecion de piezas y herramientas.
Accesorios.

38. Mecanizado por torneado: procedimientos de trabajo para las formas de mecanizado mas usuales. Parametros de
mecanizado. Fuerzas que intervienen en el mecanizado.

39. Fresado: principios del mecanizado por fresado. Maquinas para el fresado, tipos, precisiones y limitaciones de las
formas obtenibles, estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecion de piezas y herramientas.
Accesorios.

40. Mecanizado por fresado: procedimientos de trabajo para las formas de mecanizado mas usuales. Parametros de
mecanizado. Fuerzas que intervienen en el mecanizado.

Temario Profesores Técnicos de Formacién Profesional: MECANIZADO Y MANTENIMIENTO DE MAQUINAS Pag: 2/4



41. Tallado de engranes: principios del mecanizado para el tallado de engranes. Maquinas para el tallado de engranes, tipos,
precisiones y limitaciones de las formas obtenibles, estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de
sujecion de piezas y herramientas. Accesorios.

42. Mecanizado para el tallado de engranes: procedimientos de trabajo para las formas de mecanizado mas usuales.
Pardmetros de mecanizado. Fuerzas que intervienen en el mecanizado.

43. Taladrado: principios del mecanizado por taladrado. Maquinas para el taladrado, tipos, precisiones y limitaciones de las
formas obtenibles, estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecion de piezas y herramientas.
Accesorios.

44. Mecanizado por taladrado: procedimientos de trabajo para las formas de mecanizado mas usuales. Pardametros de
mecanizado. Fuerzas que intervienen en el mecanizado.

45. Control numérico (CNC): elementos caracteristicos de una maquina herramienta de Control numérico (CNC).
Fundamentos de programacion. Control numérico distribuido (DNC), mecanizado asistido por ordenador (CAM).

46. Programacion del control numérico (CNC): funciones preparatorias adicionales. Mecanizado de aristas. Subrutinas
estandar. Saltos. Programacién paramétrica. Ciclos fijos de mecanizado. Factor de escala. Imagenes espejo. Enlaces
tangenciales entre dos trayectorias, funciones especificas para el fresado y torneado.

47. Programacion del control numérico (CNC): programacion de cotas, sistemas de coordenadas, preseleccion de cotas.
Movimientos de posicionamiento. Movimientos de mecanizado. Compensacién de radio y longitud de la herramienta.

48. Programacién del control numérico (CNC): formato de un bloque, numeracién. Funciones preparatorias. Velocidad de
avance, n° de herramienta. Funciones auxiliares relacionadas con el giro y funcionamiento de la maquina. Programacion de
movimientos, cero maquina, cero pieza, traslados de origen.

49. Deformacion pléstica de los metales: la obtencion de formas por corte, doblado y embuticion, parametros que lo
definen, relacién entre ellos defectos que producen. Modificaciones en matriceria y moldes para corregir desviaciones en el
producto obtenido. Fuerzas de corte, doblado y embuticidn.

50. Maquinas para el estampado: maquinas, tipos, limitaciones de las formas obtenibles, estructura y elementos
constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecion de piezas y herramientas. Accesorios.

51. Matriceria: procedimientos de estampado. Troqueles cortadores, dobladores, de simple y doble efecto. Corte fino.
Parametros de mecanizado.

52. Conformado (por punzonado): principios del mecanizado por punzonado. Punzonadoras, tipos, precisiones y
limitaciones de las formas obtenibles, estructura y elementos constituyentes de las maquinas. Utillajes de sujecion de piezas
y herramientas. Accesorios.

53. Mecanizado por punzonado: procedimientos de trabajo para las formas de mecanizado més usuales. Parametros de
mecanizado. Fuerzas que intervienen en el mecanizado.

54. Otros procedimientos para la obtencion de formas: electroerosién, laser, plasma, ultrasonidos, chorro de agua,
estereolitografia, etc. Maquinas, herramientas, accesorios, utillajes, pardmetros controlables, procedimientos de mecanizado

55. Sujecidn de piezas y herramientas en méquinas para el mecanizado por arranque de viruta: sistemas de amarre de piezas
y herramientas. Centrado y/o toma de referencias en los procesos de mecanizado. Reglaje de herramientas de corte
multifilo.

56. Calidad: fundamentos y conceptos. Técnicas de control y mejoras de calidad. Estadistica aplicada. Herramientas basicas
de calidad. Modelos y normas de calidad a nivel internacional.

57. Control de las caracteristicas del producto fabricado: metrologia dimensional, concepto de medida y verificacion,
patrones, incertidumbre y calibracion. Técnicas de medicion dimensional. Instrumentacion basica.

58. Control de las caracteristicas del producto fabricado: técnicas de medicion de formas geométricas, calidad superficial y
mediciones especificas (roscas, engranes, etc.). Instrumentacion especifica y maquinas de medir.

59. Metalografia: principios y aplicaciones. Procedimientos metalogréaficos. Equipos, maquinas y utillajes empleados en
metalografia.

60. Ensayos destructivos: tipos y aplicaciones. Procedimientos de ensayos. Equipos. Probetas, normas.
61. Ensayos no destructivos: tipos y aplicaciones. Procedimientos de ensayos. Equipos. Probetas, normas.

62. Técnicas de uniones fijas: descripcion. Aplicaciones, equipos, medios y elementos para realizar uniones fijas (soldadura
blanda, eléctrica, manual o semiautomatica, en atmdsfera protegida o natural, oxiacetilénica). Procedimientos de unidn.
Preparacion de piezas para soldeo. Electrodos, clasificacion.
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63. Técnicas de unién desmontables: atornillado, roscado, remachado ensamblado, pegado, etc. Descripcién. Aplicaciones,
equipos, medios y elementos para realizar uniones desmontables. Procedimientos de union.

64. Montaje mecéanico: procedimientos, operaciones de montaje (poleas, rodamientos, guias, elementos de maquinas).
Ajustes y reglajes. Normas. Equipos y herramientas utilizados en el montaje. Lubricacién manual automatica en elementos
de maquinas.

65. Montaje eléctrico: procedimientos, operaciones de montaje (armarios eléctricos, motores, elementos de mando,
cableado, etc.). Ajustes y reglajes. Normas. Equipos y herramientas utilizados en el montaje.

66. Representacion grafica: normalizacion, vistas, secciones, cortes y acotacion. Formas constructivas. Calidad superficial.
Tolerancias. Esquemas de circuitos eléctricos, neumaticos e hidraulicos. Croquizacion.

67. Seguridad: normas de seguridad y salud laboral. Los riesgos en el procesado con maquinas herramientas de arranque de
viruta y conformado, equipos y procesos de soldeo y tratamientos térmicos. Prevencién de riesgos.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: MANTENIMIENTO DE
VEHICULOS

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Técnicas, procesos y procedimientos de mecanizado manual: limado, serrado, roscado, metrologia y medios.
2. Sustitucion de elementos amovibles de los vehiculos: técnicas, procesos, medios y controles.

3. Materiales pléasticos y compuestos utilizados en los vehiculos: tipos, caracteristicas, formas de identificarlos, propiedades
Yy ensayos.

4. Reparacion de materiales plasticos y compuestos utilizados en los vehiculos: técnicas, métodos, procesos Yy
procedimientos.

5. Diagnostico de deformaciones en elementos de chapa, su clasificacion segun los dafios, técnicas y métodos para decidir
su reparacion o sustitucion.

6. Técnicas, métodos, procesos y procedimientos, para realizar el conformado de elementos de chapa de los vehiculos.

7. Materiales metalicos utilizados en los vehiculos: caracteristicas, propiedades, ensayos para determinarlas, tratamientos y
procesos de obtencién.

8. Carrocerias y bastidores: tipos, caracteristicas, procesos de fabricacién, elementos que las componen y métodos de
ensamblado y unién de estos.

9. Trazado de cortes de elementos fijos de la carroceria: medicion para el trazado, pardmetros y valores de medicion y
trazado, simbologia relacionada con la sustitucion de elementos fijos, zonas determinadas para el corte, zonas de refuerzo,
criterios para decidir la sustitucion total o parcial de un elemento.

10. Sustituciéon de elementos fijos de una carroceria: cortado, desengatillado, despegado de elementos, ensamblado,
engatillado, y medios.

11. Soldadura eléctrica de arco manual con electrodo revestido, MIG/MAG y TIG: equipos, fundamentos, simbologia,
caracteristicas, componentes, materiales de aportacion, parametros a controlar en los equipos.

12. Uniones y procesos de soldeo con soldadura eléctrica de arco: manual con electrodo revestido, MIG/MAG vy TIG.
Normas de seguridad personales y de uso.

13. Soldadura oxiacetilénica y procesos de soldeo: fundamentos, caracteristicas, consumibles, técnicas, simbologia,
procedimientos y equipos. Normas de seguridad personales y de uso.

14. Soldadura eléctrica de puntos por resistencia y procesos de soldeo: fundamentos, caracteristicas, técnicas, simbologia,
procedimientos y equipos. Normas de seguridad personales y de uso.

15. Protecciones anticorrosivas utilizadas en los vehiculos. El fendmeno de la corrosién. Clasificacion de las zonas mas
comunes de ataque de la corrosion en los vehiculos

16. Caracteristicas y composicion de los productos utilizados en la preparacion, proteccién e igualacién de superficies de
vehiculos.

17. Procesos y procedimientos utilizados en la preparacion, proteccion e igualacion de superficies de la carroceria de los
vehiculos, medios.

18. Caracteristicas y composicién de las pinturas y barnices utilizados en vehiculos.

19. Mezclas de colores para la preparacion de pinturas de vehiculos y técnicas de correccion del color: colorimetria,
técnicas, medios, normas de seguridad personales y de uso.

20. Técnicas, métodos, procesos y procedimientos para realizar el pintado de vehiculos, utilizando los medios adecuados.
Normas de seguridad personales y de uso.

21. Defectos en el pintado de vehiculos, técnicas y métodos para su correccion.
22. Personalizacidn del vehiculo: técnicas, métodos, procesos y procedimientos de aerografia y serigrafia.

23. Valoracién y seguimiento de los procesos en el area de carroceria: analisis de los procesos, evaluacion de la
oportunidad y de la viabilidad de las reparaciones, organizacion de las intervenciones y verificacion de las mismas.

24. Motores Otto y Diesel: termodinamica, caracteristicas, ciclos de funcionamiento, diagramas y componentes.
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25. Motores Wankel: caracteristicas, constitucidn, ciclo de funcionamiento, diagramas y componentes.
26. Reparacién de motores: técnicas, métodos, procesos y procedimientos.

27. Sistemas de refrigeracion y lubricacién en los motores: tipos, caracteristicas, constitucion, funcionamiento, refrigerantes
y procesos de reparacion.

28. Sistemas de encendido convencionales y electrénicos: tipos, caracteristicas, constitucion, funcionamiento.

29. Procesos y procedimientos de mantenimiento de los sistemas de encendido: reparacién, control y correccién de
parametros, puesta a punto.

30. Sistemas de alimentacién con carburador: principio de la carburacion, componentes, tipos de carburadores,
funcionamiento, reparacion del sistema.

31. Sistemas de alimentacién de gasolina por inyeccion electrénica: constitucion, caracteristicas, tipos, funcionamiento.
32. Procesos y procedimientos de reparacion de los sistemas de alimentacion de gasolina con inyeccion electronica.

33. Sistemas de alimentacién mecéanica de los motores Diesel.

34. Sistemas de alimentacion Diesel con gestidn electrdnica.

35. Procesos y procedimientos de reparacion de los sistemas de alimentacion Diesel y pruebas de banco.

36. Pruebas del motor en banco: caracteristicas, constitucién y funcionamiento de los bancos; correccion de parametros
significativos en el motor, curvas caracteristicas.

37. Sobrealimentacion y anticontaminacion en los motores: caracteristicas, constitucion, funcionamiento y reparacion.
38. Identificacion y localizacion de averias en los motores y sus sistemas auxiliares.

39. Combustibles y lubricantes utilizados en los vehiculos: caracteristicas, identificacion, magnitudes, especificaciones,
clasificaciones, aditivos.

40. Hidraulica y neumaética bésica y proporcional. Elementos que constituyen los circuitos.

41. Embragues de friccion y electromagnéticos: tipos, mandos del embrague, caracteristicas, constitucion, funcionamiento
y reparacion.

42. Embragues hidraulicos y convertidores de par: caracteristicas, constitucién, funcionamiento y reparacion.

43. Cajas de cambio manuales: tipos, caracteristicas, constitucién, funcionamiento, calculo de parametros significativos, y
reparacion.

44, Cajas de cambio automaticas y variadores de velocidad: caracteristicas, constitucion, funcionamiento, parametros
significativos, reparacion.

45, Identificacion y localizacion de averias en los embragues y cajas de cambios.

46. Elementos y mecanismos de transmision y transformacién de movimiento. Elementos de guiado y apoyo.
47. Transmision del movimiento a las ruedas: diferenciales, puentes delanteros y traseros, palieres, reparacion.
48. Ruedas y neumaticos: caracteristicas, constitucion, dimensiones, banda de rodadura y equilibrado.

49. Frenos hidraulicos: principio de funcionamiento, parametros significativos, constitucion, tipos, liquidos utilizados y
procesos y procedimientos de reparacién.

50. Frenos neumaticos y de remolque: principio de funcionamiento, constitucion, funcionamiento, parametros significativos
y reparacion.

51. Frenos eléctricos, hidrodindmicos y de motor para vehiculos.

52. Sistemas antibloqueo de ruedas: tipos, constitucion, funcionamiento, reparacion.

53. Identificacion y localizacidn de averias en los sistemas de frenos y antibloqueo de frenos.

54. Suspensiones convencionales: tipos, caracteristicas, constitucion, funcionamiento, y reparacion.

55. Suspensiones neumaticas e hidroneumaticas: caracteristicas, constitucién, funcionamiento, y reparacion.
56. Suspensiones pilotadas: caracteristicas, constitucion, funcionamiento, cartas de control, y reparacion.
57. Identificacion y localizacion de averias en los sistemas de suspension.

58. Sistemas de direccion convencionales: tipos, caracteristicas, constitucion, funcionamiento, geometria de la direccion,
geometria del tren delantero, reparacién, alineacion de ruedas.
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59. Direcciones asistidas: tipos, caracteristicas, constitucién, funcionamiento, reparacion.
60. Identificacion y localizacion de averias en los sistemas de direccion.

61. Ventilacion, calefaccion, aire acondicionado y climatizacion en los vehiculos: caracteristicas, constitucidn,
funcionamiento, reparacién.

62. Sistemas auxiliares de seguridad y confortabilidad: "airbag"”, espejos regulados electrénicamente, asientos con
memoria, telemandos, ordenadores de abordo y periféricos. Su instalacion y reparacién.

63. Instalacién de equipos de sonido y alarmas, mantenimiento de sus instalaciones.
64. Identificacion y localizacion de averias en los sistemas de seguridad y confortabilidad.
65. Seguridad activa y pasiva en los vehiculos.

66. Mecanizado basico con maquinas herramientas, curvado de tubos y doblado de chapas: torno, limadora automatica,
taladradora, plegadora, curvadora, sierra alternativa, guillotina.

67. Circuitos electrotécnicos basicos: componentes eléctricos y electronicos, calculo de parametros de los circuitos y
componentes, medicion de parametros, esquemas, acumuladores, generacién de corriente.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: OFICINA DE PROYECTOS DE
FABRICACION MECANICA

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Disefio asistido por ordenador (Cad). Hardware. Software. Sistema operativo. Periféricos. Menus. Fichero de dibujo.
Geometria basica. Terminologia. Concepto de disefio en cad. Aplicaciones. Rutina en cad.

2. Disefio asistido por ordenador (Cad 2d/3d). Edicién de ficheros. Gestién de archivo. Rutina con ventanas. Bibliotecas.
Acotacién. Rayados. Ayudas. Niveles. Trabajo con conjuntos. Importacion / exportacion. Ploteado. Trabajo en red.
Programacion. Personalizacion. Base de datos. Paquetes especificos. Superficies en 3d. Solidos en 3d. Aplicaciones.

3. Fabricacion mecanica asistida por ordenador. (Cad/Cam). Geometria en 3d (superficies, sélidos). Dibujo paramétrico.
Bibliotecas. Acotacion. Gestion de datos. Programacion en control numérico (cn). Realidad virtual (simulacién). Maqueta,
prototipo y master. Aplicaciones.

4. Ingenieria asistida por ordenador. (Cad/cam/cae). Realidad virtual (simulacion). Analisis de elementos finitos.
Interferencias. Optimizacion del disefio. Aplicaciones.

5. Oficina técnica. Concepto. Justificacion. Estructura. Organizacion. Gestion. Recursos. Entorno. Archivo histérico de
documentos y nuevas tecnologias.

6. Empresa industrial. Concepto. Justificacion. Estructura. Organizacion. Gestién. Producto. Recursos. Marketing.
Mercado. Entorno.

7. Taller. Concepto. Funcion. Estructura. Organizacion. Gestion de almacén. Produccion. Recursos. Control de calidad.

8. Andlisis y desarrollo de un proyecto. Andlisis: estudio de necesidad. Estudio de mercado (tendencias). Tormenta de
ideas. Anteproyecto y desarrollo. Productos de la competencia. Recursos: concepcion tecnoldgica. Procedimientos de
fabricaciéon. Documentacién técnica. Catdlogos comerciales. Prototipos: disefio (formas y acabados). Materiales.
Interferencias. Optimizacion del disefio. Proyecto definitivo: memoria tecnoldgica. Calculos. Costes. Planos. Fichas
técnicas y marketing.

9. Dibujo técnico normalizado. Norma: concepto. Justificacién y correspondencias. Representacion: concepto. Proyeccién
ortogonal. Vistas. Tipos de linea. Cortes y secciones. Representaciones especiales y simbolos.

10. Dibujo técnico normalizado. Escalas: concepto. Tipos. Designaciéon en plano y justificacién. Formatos: concepto.
Tipos. Relacién y plegado. Rotulacién: concepto. Tipos. Normas. Cuadro de rotulacion y lista de materiales.

11. Sistema de representacién axonométrico. Tipos. Ejes. Fundamentos. Aplicaciones. Representacion en plano.

12. Sistemas de representacién. Perspectiva caballera: tipos. Fundamentos. Representacién. Aplicaciones. Otras
perspectivas: tipos. Fundamentos. Representacion. Aplicaciones.

13. Dibujo técnico industrial. Fundamentos especificos. Designacién y representacién en plano. Lista de materiales.
Recursos. Normalizacion.

14. Dibujo técnico en edificacion y obra civil. Fundamentos especificos. Designacidn y representacion en plano. Memoria.
Recursos. Normalizacion.

15. Representacion grafica (plano). Conceptos de: conjunto, subconjunto, fabricacién, detalle, mano alzada (croquizacion),
patente, montaje, catalogo y otros. Fundamentos y normalizacion.

16. Acotacion. Concepto. Justificacion. Funcionalidad. Tipos de acotacion. Sistemas de acotacion segin proceso de
fabricacion. Acotacion en plano: acotacion industrial. Acotacion en edificacion. Otros tipos de acotaciones.

17. Roscas. Tipos. Caracteristicas. Aplicaciones. Acotacion. Tolerancias. Designacion en plano.

18. Tolerancias en procedimientos de fabricacion. Concepto. Justificacidn. Sistemas de tolerancias. Ajustes: juegos y
aprietos. Acotacion funcional. Operaciones con tolerancias. Representacion de las tolerancias. Aplicaciones.

19. Tolerancias geométricas. Forma y posicion: concepto. Justificacion. Tipos. Simbolos normalizados. Representacion en
plano. Aplicaciones.

20. Metrologia. Concepto y fin. Patrones, incertidumbre y calibracion. Sistemas de medicion y verificacion. Instrumental y
utillaje de verificacion y control de la calidad: tipos y funcion.
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21. Acabados superficiales. Concepto. Justificacion. Calidades. Simbolos normalizados. Correspondencias. Designacion en
plano. Ejecucidn posible segiin maquina. Aplicaciones.

22. Tratamientos superficiales. Concepto. Justificacién. Tipos. Procedimientos de obtencién. Propiedades opticas del
tratamiento. Representacién en el plano.

23. Tratamientos termoquimicos. Concepto. Justificacion. Tipos. Procedimientos de obtencidn. Propiedades 6pticas del
tratamiento. Representacién en el plano.

24. Uniones soldadas. Concepto. Tipos. Fundamentos. Aplicaciones. Preparacion del material a soldar. Representacion
(grafica/simbolica) segiin norma. Acotacion. Indicaciones especiales. Electrodo (tipos, preparacion, aplicaciones). Calidad
en la soldadura: defectos tipo de la soldadura, sistemas de verificacion de la calidad.

25. Uniones fijas. Remachado (roblonado), adhesivo, otras: concepto. Fundamentos. Procesos. Representacion vy
designacion segin norma. Aplicaciones.

26. Uniones desmontables. Tornillos, chavetas, pasadores, otras: concepto. Fundamentos. Procesos. Representacion y
designacion segun norma. Aplicaciones.

27. Materiales férricos. Aceros , fundiciones y otros: procedimientos de obtencién. Caracteristicas fundamentales. Formas
comerciales. Calidades. Designacién comercial y normalizada. Representacion en plano. Aplicaciones.

28. Materiales metélicos. Cobre, aluminio, otros y sus aleaciones: procedimientos de obtencion. Caracteristicas
fundamentales. Formas comerciales. Calidades. Designacion comercial y normalizada. Representacion en plano.
Aplicaciones.

29. Materiales compuestos. Composites, ceramicas, aglomerados y otros: procedimientos de obtencidn, caracteristicas
fundamentales. Formas comerciales. Calidades. Designacion comercial y normalizada. Representacion en plano.
Aplicaciones.

30. Materiales plasticos. Tipos. Propiedades. Procedimientos de transformacién. Medios de union. Acabados. Tolerancias.
Formas comerciales. Designacion en plano (comercial/normalizada). Representacion en el plano. Aplicaciones.

31. Elementos de maquinas. Engranajes (ruedas dentadas): tipos. Funciones. Parametros de definicion. Procedimiento de
obtencion. Acotacion, tolerancias. Representacion normalizada (grafica, simbdlica, esquematica). Materiales. Sistemas de
control y verificacién de la calidad.

32. Elementos de maquinas. Rodamientos: tipos. Funciones. Caracteristicas. Pardmetros de definicién. Ajuste y tolerancias.
Representacion normalizada (grafica, simbolica, esquematica). Aplicaciones.

33. Elementos de maquinas. Transmision de movimiento: arboles, ejes, acoplamientos, transmisiones, otros: concepto.
Tipos. Funcion. Caracteristicas. Parametros de definicion. Acotacién y tolerancias. Representacién normalizada (grafica,
simbolica). Aplicaciones.

34. Elementos de maquinas. Elementos auxiliares: chavetas, pasadores, bulones, muelles, otros. Tipos. Funcién. Formas
comerciales. Calidades. Representacién y designacion normalizada. Acotacion, ajustes y tolerancias. Aplicaciones.

35. Técnicas de fabricacion mecénica/arranque de viruta. Torneado: fundamentos. Procesos. Productos. Aplicaciones.
Torno: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

36. Técnicas de fabricacion mecanica/arranque de viruta. Fresado: fundamentos. Procesos. Productos. Aplicaciones.
Fresadora: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

37. Técnicas de fabricacion mecanica/arranque de viruta. Rectificado: fundamentos. Procesos. Productos. Aplicaciones.
Rectificadora: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

38. Técnicas de fabricacion mecanica/arranque de viruta. Mandrinado, brochado, otras: fundamentos. Procesos. Productos.
Aplicaciones. Recursos: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

39. Técnicas de fabricacién mecénica/moldeo. Tipos. Fundamentos. Procesos. Productos (materiales). Moldes (materiales).
Modelo. Aplicaciones. Recursos: tipos y funciones.

40. Técnicas de fabricacion mecanica/conformacién. Laminacién: fundamentos. Procesos. Productos. Aplicaciones.
Calidades. Materiales. Recursos: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

41. Técnicas de fabricacion mecéanica/conformacion. Estirado, trefilado, extrusion, otras: fundamentos. Procesos.
Productos. Aplicaciones. Calidades. Materiales. Recursos: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y
seguridad.

42. Técnicas de fabricacion mecanica/conformacion. Estampacion: fundamentos. Procesos. Productos. Aplicaciones.
Calidades. Materiales. Recursos: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.
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43. Técnicas de fabricacion mecéanica/conformacion. Matriceria, embuticion, otras: fundamentos. Procesos. Productos.
Aplicaciones. Calidades. Materiales. Recursos: tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

44, Técnicas de fabricacion mecanica/corte. Corte mecanico: fundamentos. Procesos. Materiales. Aplicaciones. Recursos:
tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

45, Técnicas de fabricacion mecanica/corte. Corte térmico: fundamentos. Procesos. Materiales. Aplicaciones. Recursos:
tipos. Elementos principales. Herramientas. Mantenimiento y seguridad.

46. Técnicas de fabricacién mecénica/soldadura. Sistemas (tipos). Clasificacion por grupos. Fundamentos. Aplicaciones.
Mantenimiento y seguridad.

47. Técnicas de fabricacién mecanica/construcciones metalicas (caldereria). Injertos, intersecciones, transformadores,
otros: concepto. Funcion. Trazado. Calculo y desarrollo. Representacién grafica en plano. Acotacion. Indicaciones
especiales. Materiales. Aplicaciones. Recursos: tipos y funciones.

48. Técnicas de fabricacion mecanica/especiales. Fundiciones especiales, pulvimetalurgia, electroerosion, laser, otras:
fundamentos. Procesos. Productos. Recursos. Aplicaciones.

49. Técnicas de fabricacion mecanica/termofusién. Concepto. Fundamentos. Procesos. Caracteristicas y aplicaciones.
Recursos: tipos. Elementos principales. Mantenimiento y seguridad.

50. Control numérico (cn). Concepto. Funcién. Programacidn (generalidades): secuenciacién, funciones preparatorias, ejes,
velocidad de avance, velocidad de giro, herramientas, funciones auxiliares. Aplicaciones.

51. Instalaciones hidraulicas. Concepto. Fundamentos. Fluido y sus caracteristicas. Magnitudes. Representacion grafica.
Acotacion. Coddigos. Esquema. Diagrama. Aplicaciones. Sistemas de accionamiento: concepto. Tipos. Funcién.
Representacion (grafica/simbdlica) en el plano. Aplicaciones.

52. Instalaciones hidraulicas. Elementos de mando, control y proteccion: concepto. Tipos. Funcion. Pardmetros de
definicién. Representacion (gréfica/simbdlica) en el plano. Aplicaciones.

53. Instalaciones hidréulicas. Elementos de transformacion, medicion y nivel, otros: concepto. Tipos. Funcion. Parametros
de definicion. Representacién (grafica/simbélica) en el plano. Aplicaciones.

54. Instalaciones neumaticas. Concepto. Fundamentos. Fluido. Magnitudes. Representacion grafica. Acotacion. Codigos.
Esquema. Diagrama. Aplicaciones. Sistemas de accionamiento: concepto. Tipos. Funcion. Representacion
(gréfica/simbolica) en el plano. Aplicaciones.

55. Instalaciones neumaticas. Elementos de mando, control y proteccién: concepto. Tipos. Funcién. Pardmetros de
definicion. Representacion (grafica/simbolica) en el plano. Aplicaciones.

56. Instalaciones neumaticas. Elementos de transformacion, medicion y nivel, otros: concepto. Tipos. Funcion. Parametros
de definicion. Representacion (grafica/simbolica) en el plano. Aplicaciones.

57. Instalaciones electro-hidraulicas/electro-neumaticas. Generalidades. Fundamentos. Mantenimiento. Aplicaciones.
58. Instalaciones electro-hidraulicas-neumaticas. Generalidades. Fundamentos. Mantenimiento. Aplicaciones.

59. Instalaciones eléctricas. Concepto. Fundamentos. Magnitudes. Circuitos. Representacion gréfica. Codigos. Esquema.
Diagrama. Normas. Aplicaciones.

60. Instalaciones eléctricas. Elementos de mando, control y proteccién: concepto. Tipos. Funcién. Parametros de
definicién. Representacion (grafica/simbdlica) en el plano. Aplicaciones.

61. Instalaciones eléctricas. Elementos de transformacion: concepto. Tipos. Funcion. Parametros de definicion.
Representacion (gréfica/simbdlica) en el plano. Aplicaciones. Aparatos de medida: concepto. Funcion. Tipos y
aplicaciones.

62. Instalaciones de fluidos. Concepto. Tipos. Fundamentos. Esquema. Diagrama. Cadigos. Sistemas de representacion.
Acotacion. Normalizacion. Simbologia. Planos de implantacion.

63. Instalaciones de fluidos. Elementos de mando, control y proteccién: concepto. Tipos. Funcion. Parametros de
definicién. Representacion (gréfica/simbdlica) en el plano. Aplicaciones.

64. Instalaciones de fluidos. Elementos de seguridad, medicion y nivel, otros: concepto. Tipos. Funcién. Parametros de
definicién. Representacion (gréfica/simbdlica) en el plano. Aplicaciones.

65. Automatizacion/electronica aplicada. Autdmatas programables: concepto. Fundamento. Tipos. Funcion. Programacion.
Aplicaciones.

66. Mantenimiento de maquinas para fabricacion. Concepto. Justificacion. Sistemas de mantenimiento. Operaciones
basicas mantenimiento preventivo, mantenimiento correctivo. Normas.
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67. Calidad. Fundamentos y conceptos. Modelos y normas de calidad a nivel internacional. Concepcidn del disefio a través
de la calidad. Técnicas basicas de control y mejora de la calidad. Especificaciones de calidad y pautas de control.

68. Seguridad. Normas de seguridad. Riesgos en el procesado con maquinas para fabricacién mecanica, equipos y procesos
de soldeo y tratamientos térmicos. Prevencion de riesgos.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: OPERACIONES Y EQUIPOS
DE PRODUCCION AGRARIA

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Modificacién de los factores climaticos. Diferentes sistemas empleados en la proteccién de los cultivos.

2. Invernaderos. Tipos. Materiales empleados. Dimensiones. Inversion térmica. Manejo de los invernaderos para su control
ambiental. Normas de calidad para invernaderos.

3. Reproduccién sexual. Seleccion de semillas. Comercializacion de semillas horticolas. Desinfeccion de semillas.
Pregerminacion. Semillas calibradas y pildoras. Estratificacion. Escarificacion, vernalizacion, degeneracion de semillas.
Hibridos. Polinizadores.

4. Semilleros: ventajas de los semilleros. Clases de semilleros. Labores de cultivo: repicado, trasplante, aclareo, entutorado,
poda, despunte, aporcado, escardas. Macetas, contenedores y bandejas. Otros materiales.

5. Rotaciones y alternativas. Causas que aconsejen la rotacion de cultivos. Normas a tener en cuenta en las rotaciones.
Calendario de cultivos. Representacién grafica de alternativas.

6. Reproduccién asexual: diferentes métodos de esta multiplicacién. Especies en las que se lleva a cabo este tipo de
multiplicacion.

7. El riego. Procedencia y andlisis del agua de riego. Tolerancia a la salinidad de las plantas. Necesidades de riego.
Distribucion del agua de riego. Técnicas empleadas. Componentes de una instalacion de riego.

8. El suelo. Propiedades fisicas. Textura. Estructura. Propiedades quimicas. EI pH del suelo. Clases de suelos. Los
organismos del suelo. Analisis de suelos.

9. La nutricién de las plantas. Macroelementos y microelementos. Fertilizacion orgénica e inorgéanica. Fertilizantes de
liberacion lenta o de accion controlada. Correctores carenciales.

10. Cereales y leguminosas para grano: especies y variedades, técnicas de cultivo, cuidados de cultivo, transporte y
almacenamiento y rentabilidad de estos cultivos.

11. Plantas industriales: especies y variedades, técnicas de cultivo, cuidados de cultivo, aprovechamiento de los productos,
transporte y almacenamiento y rentabilidad de estos cultivos.

12. Plantas forrajeras y pratenses: especies y variedades, sistemas de cultivo, diferentes formas de aprovechamiento, valor
nutritivo y rentabilidad de estos cultivos.

13. Comercializacion de cereales, leguminosas, plantas industriales y plantas forrajeras. Manipulacion de los productos.
Normas de calidad. Legislacién. Seguros agrarios.

14. Plantas de vivero. Seleccion. Recoleccién y transporte de material vegetal. Materiales y medios. Sanidad del material
vegetal. Técnicas de conservacion del material vegetal.

15. Frutales de hueso. Frutales de pepita. Especies y variedades. Técnicas de cultivo. Operaciones de cultivo. Sistemas de
recoleccion. Transporte y almacenamiento. Rentabilidad de estos cultivos.

16. Agrios. Especies y variedades. Técnicas de cultivo. Operaciones de cultivo. Sistemas de recoleccion. Transporte y
almacenamiento. Rentabilidad de estos cultivos.

17. Vid y olivo. Variedades. Técnicas de cultivo. Operaciones de cultivo. Sistemas de recoleccion. Transporte y descarga.
Uva de mesa. Rentabilidad del cultivo.

18. Frutales para la obtencion de frutos secos. Especies y variedades. Técnicas de cultivo. Operaciones de cultivo. Sistemas
de recoleccion. Transporte y almacenamiento. Rentabilidad de estos cultivos.

19. Frutales subtropicales y tropicales. Especies y variedades. Técnicas de cultivo. Operaciones de cultivo. Sistemas de
recoleccion. Transporte y almacenamiento. Rentabilidad de estos cultivos.

20. Comercializacion de frutas. Manipulacion. Envasado. Presentacion. Normas de calidad. Legislacion. Seguros agrarios.

21. Plantas horticolas aprovechables por sus frutos. Especies y variedades. Técnicas de cultivo. Transporte y almacenado.
Rentabilidad de estos cultivos.

22. Plantas horticolas aprovechables por sus semillas. Especies y variedades. Técnicas de cultivo. Transporte y almacenado.
Rentabilidad de estos cultivos.
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23. Plantas horticolas aprovechables por sus inflorescencias, hojas y tallos. Especies y variedades. Técnicas de cultivo.
Transporte y almacenamiento. Rentabilidad de estos cultivos.

24. Plantas horticolas aprovechables por sus bulbos, raices y tubérculos. Especies y variedades. Técnicas de cultivo.
Transporte y almacenamiento. Rentabilidad de estos productos.

25. Comercializacién de productos horticolas. Manipulacion de estos productos. Normas de calidad. Legislacion. Seguros
agrarios.

26. Conservacion de productos horticolas. Diferentes técnicas e instalaciones utilizadas. Manipulacion en la conservacion.
Legislacion.

27. Cultivo en vivero. Técnicas: Cultivo tradicional. Cultivo en contenedor. Cultivo de plantas de interior. Plantas anuales y
vivaces. Plantas forestales.

28. Disefio de jardines. Infraestructura y equipamientos. Estudio y presupuesto de la implantacion de un jardin.
29. Plantas anuales y vivaces en jardineria. Semilleros. Multiplicacién y cultivo de plantas de rocalla.
30. Darios ecoldgicos en la implantacién y conservacion de jardines. Impacto ambiental. Valoracion.
31. Elementos vegetales del jardin. Criterios de seleccién de especies. Céspedes. Implantacion y conservacion.

32. Mantenimiento del jardin o zona verde. Operaciones del mantenimiento de suelo y riego. Conservacion de la
infraestructura del jardin. Mantenimiento de los elementos vegetales del jardin o zona verde.

33. Jardines de interior. Especies vegetales. Sustratos especificos. Riegos y drenajes. Otros elementos utilizados en el
ajardinamiento de interiores. Implantacion de cultivos en jardines de interior. Técnicas utilizadas en las diferentes especies
vegetales.

34. Técnicas de arte floral. Flor natural. Flor seca. Flor y planta artificial. Técnica de base. Decoraciones estéticas de
interiores.

35. Ordenacidn forestal. Caracteristicas. Partes fundamentales. Tratamiento de las masas forestales.

36. Mediciones y sefialamientos en los aprovechamientos forestales. Valoraciones. Sistema de trabajo de los
aprovechamientos de madera y lefias. Sistemas de obtencion de otros productos forestales.

37. Legislacion forestal y medioambiental en trabajos de aprovechamiento de productos forestales y de conservacion y
defensa de masas forestales.

38. Seguridad e Higiene en el trabajo. Normativa de aplicacién a las operaciones de produccion y aprovechamiento de los
productos forestales, y de conservacién y defensa de masas forestales.

39. Proyectos de forestacion, reforestacién e hidrolégico-forestales. Sistemas, técnicas y procedimientos de forestacion.
Material vegetal para forestacion.

40. Incendios forestales. Técnicas de prevencién y extincion de incendios forestales.

41. Selvicultura. Caracteristicas de las especies forestales. Tipos. Conceptos selvicolas basicos. Tratamiento silvoculturales
de las masas forestales.

42. Impacto ambiental. Concepto. Tipos. Valoracion. Dafios ecolégicos. Correccion del impacto y de los dafios causados:
técnicas.

43. Desarrollo y aprovechamiento de los bosques en zonas rurales. Especies y variedades autdctonas protegidas. Ayudas
técnicas y econdmicas para reforestar.

44. Anatomia y fisiologia de los 6rganos y aparatos mas importantes de los animales de produccidn. Sistema mamario. La
ubre.

45. Gestacion y parto en las distintas especies animales. Cuidados después del parto. Destete en distintas especies. Control
sanitario. Fichas de control.

46. Conservacion de forrajes. Especies y variedades mas importantes. Técnicas y equipos utilizados.
47. El ordefio. Preparacion y ejecucion del ordefio. Instalaciones y equipos de ordefio. Control de las maquinas de ordefio.

48. Ganado vacuno. Razas. Aptitudes. Sistemas de explotacion. Alojamientos. Fases de crianza. Control de la
reproduccion. Enfermedades mas importantes. Operaciones de manejo. Producciones. Indices técnico-econdmicos. Ayudas
al sector.

49. Ganado ovino. Razas. Aptitudes. Sistemas de explotacion. Alojamientos. Fases de crianza. Control de la reproduccion.
Enfermedades mas importantes. Operaciones de manejo. Producciones. Indices técnico-econdémicos. Ayudas al sector.
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50. Ganado caprino. Razas. Aptitudes. Sistemas de explotacion. Alojamientos. Fases de crianza. Control de la
reproduccion. Enfermedades mas importantes. Operaciones de manejo. Producciones. Indices técnico-econdmicos. Ayudas
al sector.

51. Ganado porcino. Razas. Sistemas de explotacion. Alojamientos. Fases de crianza. Control de la reproduccion.
Enfermedades mas importantes. Operaciones de manejo. Producciones. Indices técnico-econémicos. Ayudas al sector.

52. Aves: especies, razas e hibridos. Sistemas de explotacién. Produccion y comercializacion. Conejos: especies, razas e
hibridos. Sistemas de explotacion. Produccion y comercializacion.

53. Establecimiento y manejo del colmenar. Tipo de colmenas. Alimentacién. Productos del colmenar. Enemigos de las
colmenas. Legislacion sanitaria.

54. Cuidados del caballo: Limpieza y mantenimiento del caballo y cuadra. Doma. Técnicas de herraje.

55. Marcado e identificacion animal. Finalidad. Sistemas. Métodos y material de marcaje. Técnicas de sujeccion e
inmovilizacion.

56. Productos fitopatoldgicos: Insecticidas, criptogamicidas, acaricidas, nematicidas, bactericidas y herbicidas. Agentes
nocivos de las plantas.

57. Proteccién fitopatolégica a los cultivos. Procedimientos: acciones institucionales, practicas agronémicas, medios
fisicos, uso de plaguicidas y lucha biolégica e integrada.

58. Aplicacion de productos fitosanitarios. Componentes de los productos fitosanitarios. Técnicas empleadas.

59. Motores: explosién y diesel. Caracteristicas. Estudio comparativo de estos motores. EI motor eléctrico. Caracteristicas y
usos. Bombas agricolas. Operaciones de mantenimiento. Criterios a tener en cuenta en la eleccién.

60. Maquinaria agricola. Aperos, equipos y maquinas de preparacion del suelo, siembra y plantacion. Equipos y maquinas
para tratamientos. Operaciones de mantenimiento. Criterios a tener en cuenta en la eleccion.

61. Maquinas para recoleccion. Descripcion. Funcionamiento. Mantenimiento. Criterios a tener en cuenta en su eleccion.
Estudio de inversiones y amortizacion de estas maquinas.

62. El tractor y la mecanizacion agraria. Tipos de tractores: agricolas y forestales. Eleccion, cuidados y rendimientos de los
tractores. Criterios de seleccidon. Operaciones de mantenimiento. Estudio de inversiones y amortizaciones de estas
maquinas.

63. Condiciones generales de las construcciones ganaderas. Alojamientos ganaderos. Componentes y funcionamiento.
Estudio de inversiones y amortizaciones de construcciones ganaderas.

64. Condiciones generales de las construcciones agricolas. Almacenes. Naves de maquinaria. Componentes y
funcionamiento. Estudio de inversiones y amortizaciones de construcciones agricolas.

65. El taller agrario. Elementos que lo forman. Equipos de soldadura. Caracteristicas. Materiales de reparacion y
mantenimiento.

66. Seguridad e higiene en instalaciones y maquinaria agraria. Normativa especifica. Medidas de proteccién personal.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: OPERACIONES DE
PROCESOS

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Métodos de obtencion de energia térmica: combustibles fdsiles y energias alternativas aplicables a procesos de
fabricacion industrial. Capacidades calorificas. Rendimientos y calculos de combustion.

2. Generadores de vapor de agua. Descripcion de calderas pirotubulares y aquotubulares. Tipos de quemadores para
distintos combustibles. Economizadores y accesorios. Capacidad y presiones de servicio. Normativa de aparatos a presion.
Sistemas de regulacion, control y puesta a punto de los generadores de vapor.

3. Hornos: generacion y transmision del calor por llama directa. Tipos de hornos: Quemadores y combustibles empleados,
aislamientos térmicos, rendimiento, encendido, operacion y mantenimiento.

4. Equipos de transmision del calor: cambiadores de calor, condensadores y "reboilers"”. Descripciones constructivas de los
equipos (tubos, carcasa, aéreos, calorifugado etc). Distintas formas de transmisién del calor y modelo de célculos asociados
a las operaciones de transferencia del calor.

5. Recursos hidricos: Abastecimiento de aguas en un complejo de fabricacion industrial quimico-papelero-farmacéutico.
Planta de afluentes: caracteristicas, instalaciones y operaciones que deben llevarse a cabo. Distintos usos de las aguas
industriales. Estudio de las necesidades.

6. Tratamiento de aguas industriales: de proceso, de refrigeracién, de alimentacion, de calderas etc. Tratamientos fisicos,
quimicos y bacteriolégicos. Descripcidn de las plantas de tratamiento y pardmetros fisico-quimicos del agua a controlar.

7. Aguas residuales como efluentes: parametros fisico-quimicos a controlar. Descripcion de las operaciones a realizar en
distintas plantas de tratamiento de aguas, y en funcién de los procesos de fabricacion (inorgénicos, organicos,
farmacéuticos y papeleros). Legislacion vigente sobre vertido de aguas.

8. Torres de refrigeracion: Equipos de recuperacion y reciclaje de aguas de intercambio térmico. Descripcion del proceso.
Control de la salinidad del agua reciclada. Calculos asociados en una determinada instalacién en términos de energia y
materia.

9. Gases industriales: de inertizacion, de instrumentacion, de transporte y para finalidades especificas. Recepcion,
almacenamiento, distribucion y caracteristicas fisicas y quimicas. Elementos de seguridad en instalaciones de distribucién
de gases industriales. Puesta a punto.

10. Acondicionamiento del aire: instalaciones y equipos de purificacion, secado, humidificacién, licuacion y distribucion
para finalidades de instrumentacion y ambientacion en &reas de fabricacion. Condiciones de presion y purificacion.

11. Estructura funcional de un proceso de fabricacion de productos quimicos/farmacéuticos/derivados celuldsicos/plésticos
y caucho, en funcion de criterios modernos de fabricacion de departamentos, | & D y relaciones externas de compra y
distribucion de los productos fabricados.

12. Estructura organizativa de una empresa de fabricacion de productos quimicos/farmacéuticos/derivados
celulosicos/plasticos y caucho, en cuanto a lineas de fabricacion, espacios de produccion y servicios. Organigramas de
produccion.

13. Parametros de seguridad aplicables a una actividad de produccién quimico/industrial: de equipos, recursos humanos y
de instalaciones. Planes de emergencia internos y externos. Relaciones con el entorno.

14. Estudio de riesgos: Prevencion, proteccion y actuacion. Clasificacion y analisis de riesgos: Quimicos, fisicos y
biol6gicos. Caracteristicas y origen del riesgo. Andlisis de implantacion de planes de prevencion de riesgos.

15. Equipos de proteccidn individual y colectiva. Homologacion de equipos. Eficacia, mantenimiento y utilizacion correcta
de los mismos.

16. Fuegos. Teoria del fuego. Clases de fuego y equipos de prevencion y extincion de fuegos: manuales y automaticos.
Hidrantes. Planes de actuacion en situaciones de fuego y explosiones seguidas de incendio. Caracteristicas de los distintos
productos y equipos de extincion.

17. Prevencion de riesgos laborales. Condiciones de trabajo en cuanto a exposicién y manipulacion de productos nocivos.
Efectos que producen sobre la salud: agresivos quimicos, contaminantes acusticos, rayos ionizantes etc. Estructura de los
planes de control y de salud laboral.
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18. Peligrosidad de los productos quimicos. Clasificacion en funcién de sus efectos nocivos. Simbologia utilizada. Normas
de etiquetado de productos quimicos en situaciones de almacenamiento y transporte. Limites de exposicion de los
productos quimicos.

19. Control de eliminacién de residuos sélidos, efluentes y emisiones atmosféricas en actividades de produccidn quimico-
industrial. Normativas al respecto. Organigrama organizativo y planes de minimizacién de residuos respecto al impacto
ecologico.

20. Instalaciones para la prevencion y eliminacion de residuos: Chimeneas, antorchas, filtros, balsas, etc. Descripcion y
eficacia. Sistemas de optimizacioén de recursos energéticos. Reciclaje de productos internos. Relaciones con el sistema
productivo.

21. Variables fisico-quimicas susceptibles de medida en un proceso quimico industrial: presion, temperatura, velocidad,
nivel etc. Definicion de la magnitud. Unidades. Principios de la medicion.

22. Definiciones de control industrial: Campo de medida, error, precision, sensibilidad etc...de los instrumentos de medida.
Calibracion, instalacion, esquematizacion y mantenimiento de los medidores.

23. Regulacion de un proceso: Simbologia empleada. Interpretacion de diagramas y esquemas de instrumentacion
industrial. Lazos de control: abiertos y cerrados.

24. Regulacién automatica de procesos: Elementos primarios de regulacién y transmision. Elementos finales de control.
Comparadores y actuadores. Simbologia empleada y mantenimiento de los equipos.

25. Sistemas de control neumatico: "todo-nada"”, proporcional, integral, derivativo, etc. Aplicaciones a los distintos
procesos continuos y/o discontinuos.

26. Estaciones de operador: Control distribuido. Sistemas de comunicacion. Controladores l6gicos programables. Sefiales
analdgicas y digitales. Esquematizacién de un sistema de control distribuido.

27. Procesos de fabricacién y/o depuracién continuo. En un proceso tipo (de refino de crudo, de obtencién de un producto
inorgénico etc). Diagrama de flujo que permita la identificacion de las distintas fases de fabricacion, operaciones unitarias
implicadas, servicios auxiliares, asi como los puntos de control de calidad, puesta a punto y mantenimiento de primer nivel.

28. Procesos de fabricacion discontinua. Produccién por lotes. En un proceso tipo (de fabricacion de pinturas, de obtencion
de un producto farmacéutico, etc). Diagramas que permitan la identificacién de las distintas fases de fabricacion del lote,
operaciones unitarias implicadas, servicios auxiliares, asi como los puntos de control de calidad, puesta a punto y
mantenimiento de primer nivel.

29. Reactores: Continuos y discontinuos en funcion de la reaccion: con agitacion, camisas de vapor y/o refrigerados. Tipos
de reaccion quimica: factores de los que depende la velocidad de reaccién. Catalizadores. Esquemas y simbologia
empleada. Balances de materia y energia. Puesta a punto y mantenimiento de primer nivel. Elementos de seguridad y de
control.

30. Células electroliticas: Interaccion entre la electricidad y la reaccion quimica. Tipos de células. Esquemas y simbologia
empleada. Balances de materia y de energia. Mantenimiento de primer nivel. Elementos de seguridad y de control.

31. En una operacion de disgregacion y clasificacion de materias sélidas: Aparatos utilizados a nivel industrial y de
laboratorio. Esquemas y simbologia empleada. Balances de materia y de energia. Mantenimiento de primer nivel.
Elementos de seguridad y de control.

32. En una operacidn de clarificacion y separacion de solidos en suspension en liquidos y gases: aparatos utilizados. filtros,
decantadores, ciclones etc. Esquemas y simbologia empleada. Balances de materia y energia. Mantenimiento de primer
nivel. Elementos de seguridad y de control.

33. En una operacion de concentracion por evaporacion del disolvente: aparatos utilizados. Evaporadores. Esquemas y
simbologia empleada. Balances de materia y de energia. Mantenimiento de primer nivel. Elementos de seguridad y de
control.

34. En una operacién de separacion de productos por destilacion: Aparatos utilizados a nivel industrial y de laboratorio.
Columnas de destilacion. Elementos constructivos. Esquemas y simbologia empleada. Diagramas de ebullicion. Balances
de materia y de energia. Mantenimiento de primer nivel. Elementos de seguridad y de control.

35. En una operacion de absorcion de gases: Aparatos utilizados. Columnas de absorcién. Elementos constructivos.
Esquemas y simbologia empleada. Balances de materia y de energia. Mantenimiento de primer nivel. Elementos de
seguridad y de control.

36. En una operacion de extraccion de sélidos y/o liquidos con disolventes: aparatos utilizados a nivel industrial y de
laboratorio. Elementos constructivos. Esquemas y simbologia empleada. Balances de materia y de energia. Mantenimiento
de primer nivel. Elementos de seguridad y de control.
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37. Clasificacion, tipologia y caracterizacion de los productos farmacéuticos atendiendo las distintas formas de fabricacion:
ensayos en proceso. Protocolos de fabricacién.

38. Sistemas dispersos: Preparacion de mezclas de productos. Medidas de concentracion aplicadas a una linea de
fabricacion de formas liquidas (aerosoles).

39. En un proceso de preparacion de productos farmacéuticos: lineas de fabricacion de formas sélidas. Equipos utilizados.
Esquemas y simbologia empleada. Balances de materia. Mantenimiento de primer nivel y puesta a punto. Elementos de
seguridad y de control.

40. En un proceso de preparacion de productos farmacéuticos: lineas de fabricaciéon de formas semisolidas. Equipos
utilizados. Esquemas y simbologia empleada. Balances de materia. Mantenimiento de primer nivel y puesta a punto.
Elementos de seguridad y de control.

41. En un proceso de elaboracion de productos farmacéuticos: Medir y verificar con aparatos los distintos parametros a
controlar, tales como homogeneidad, color, pH, viscosidad y otros.

42. Métodos de fabricacion de productos estériles: Modos de actuacion en zonas estériles. Control sanitario del personal
implicado en zonas de trabajo estéril. Control de zonas limpias y estériles.

43. Instalaciones auxiliares en un laboratorio quimico: sistemas de calefaccién, produccion de vacio, zonas de limpieza,
almacenamiento y etiquetado de productos. Normativas vigentes. Esquematizacion de las instalaciones. Elementos de
seguridad y mantenimiento.

44, Muestreo. Técnicas de muestreo. Itinerario a seguir desde los puntos de toma de muestra hasta el laboratorio.
Conservacién de las muestras. Fiabilidad del muestreo.

45. Operaciones de medida de masas, volimenes y otras variables fisico-quimicas. Distintas técnicas. Aparatos utilizados a
escala de laboratorio. Estudio de los errores cometidos en la manipulacién de los datos experimentales obtenidos y
evaluacion de los resultados en términos estadisticos de precision, limites de confianza, reproducibilidad y otros.

46. En una operacion de dosificacion, Illenado y acondicionamiento de productos quimicos farmacéuticos: Lineas de
envasado. Produccion por lotes. Calidad del producto y normas de correcta fabricacion.

47. En una operacion de dosificacion, llenado y acondicionamiento en un proceso de fabricacion por lotes: equipos
utilizados. Variables a controlar y sistemas de control de las variables.

48. Clasificacion, manipulacion y almacenamiento de productos farmacéuticos: esterilizacion, limpieza e higienizacion de
envases. Niveles higiénicos en las operaciones de produccién. Expedicion y caducidad de los productos.

49. En una operacion de fabricacion de pastas celul6sicas: materias primas y materias auxiliares utilizadas en la elaboracion
de las pastas. Equipos utilizados. Mantenimiento y control de las instalaciones.

50. En una operacién de fabricacién de pastas celulésicas: operaciones de blanqueo, calidad de las pastas, ensayos a
realizar para la determinacidn de la calidad. Operaciones de acabado, normas de correcta fabricacion y de seguridad.

51. En una operacién de fabricacion de pastas celuldsicas: plantas de recuperacién y tratamiento de residuos papeleros.
Equipos auxiliares en la produccidn de pastas: calderas, digestores, dosificadores, etc. Elementos de seguridad y de control
de los equipos.

52. En una instalacion de transformacion de plasticos y caucho: elementos y equipos utilizados en la conformacion de
productos plasticos y de caucho. Equipos auxiliares. Mantenimiento de primer nivel y condiciones de seguridad empleadas.

53. En instalaciones de transformacion y moldeo de plasticos: Procesos de extrusion, calandrado, inyeccion etc. Principios
fisicos. Calidades del producto. Instalaciones para llevar a cabo las distintas operaciones. Condiciones de seguridad y de
mantenimiento.

54. Materiales elastomeros: Diferentes tipos. Naturales y sintéticos. Propiedades fisico-quimicas y aplicaciones en el campo
industrial.

55. En operaciones de transformacion y vulcanizacién de elastomeros: métodos de transformacién y vulcanizacion.
Equipos empleados. Manipulacion, control, normas de seguridad y mantenimiento de las instalaciones.

56. En operaciones de acabado de productos plasticos y de caucho: sistemas de impresidn, pulido, mecanizado, soldadura
etc. Calidad de los productos acabados. Formulas de atencion al cliente.

57. Control de la calidad de polimeros y elastdmeros. Ensayos fisicos: color, transparencia, rotura, rasgado etc. Aparatos de
medida: Descripcidn, normalizacion y evaluacién de resultados.

58. Operaciones de transporte de materias fluidas: principios fisicos. Condiciones de transporte en funcion de las
caracteristicas del fluido. Friccion. Pérdidas de carga. Ecuaciones y calculos asociados a la manipulacién de fluidos.
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59. Instalaciones de transporte de fluidos: Tuberias. Disefio: Denominacion y normalizacién de tuberias. Codigo de colores.
Materiales constructivos. Resistencia mecanica y quimica. Dilatacion. Tipos de uniones de tuberias.

60. Elementos de rupcidn en instalaciones de actividad quimico-industrial. Valvulas. Diferentes tipos. Elementos
constructivos. Instalacion, operacion y mantenimiento.

61. Operaciones de impulsion de fluidos: Bombas. Clasificacion. Elementos constructivos. Curvas caracteristicas.
Capacidad y carga. Cavitacion y cebado de bombas centrifugas. Accionamiento, refrigeracion y lubricacién. Célculos de
potencia y rendimiento, mantenimiento y operaciones de puesta en marcha y parada.

62. Operaciones de compresion de gases: Ciclos de compresion. Tipos de compresores. Balances de energia y materia.
Accionamiento, rendimiento, refrigeracion, lubricacién, mantenimiento y operaciones de puesta en marcha y parada.

63. Operaciones de produccion de vacio industrial: Bombas de vacio rotativas, moleculares, etc. Eyectores de vapor.
Instalaciones y equipos auxiliares. Operacién y mantenimiento.

64. Operaciones con turbinas de vapor: Aplicaciones dinamicas del vapor de agua en la produccion de energia mecanica:
tipos de turbinas. Funcionamiento. Regulacion. Operaciones de puesta en marcha, parada y mantenimiento.

65. Operaciones con vapor de agua: instalaciones de vapor de agua. Lineas de distribuciéon y condensado. Purgadores:
tipos. Principio y funcionamiento. Instalaciones auxiliares. Elementos de seguridad. Condiciones de seguridad y
mantenimiento.

66. Cogeneracion de energia: Principios de una instalacién de produccién de vapor y de energia eléctrica. Combustibles
empleados. Distintos métodos de cogeneracion. Aplicaciones en una instalacion industrial. Normativas al respecto.
Mantenimiento y control de las instalaciones.

67. Clasificacién de los productos quimicos. Almacenamiento: Parques de tanques, esferas y silos. Flujo interno de
productos. Elementos y normas de seguridad.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: PELUQUERIA

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Tipologia de las personas segin su morfologia. La silueta masculina y femenina y su relacion con el peinado. La
morfologia del rostro y craneo: representaciones graficas; tipos de 6valo, estilos de facciones; tipos de frente; tipos de
perfil; formas del craneo; tipos de cuello.

2. Morfologia del cuerpo humano y su armonia con el peinado: correcciones que pueden hacerse con el peinado en caso de
desproporciones u otras discordancias estéticas en el rostro o en la silueta. Sus representaciones graficas.

3. El cabello: estructura, propiedades, composicion quimica, ciclo vital, tipos. Pautas para la determinacion y valoracion de:
distribucion, longitud, calidad, color, forma y flexibilidad.

4. Estilismo: estilos de corte, estilos de peinados y acabados, estilos de coloraciones, estilos de recogidos, estilos
innovadores. Tendencias de la moda en el peinado.

5. Técnicas para la deteccion de las demandas-necesidades y estudio del cliente: observacién y entrevista, otras pruebas
para el estudio del cliente. Elaboracion y valoracién de cuestionarios.

6. Elaboracién de documentacién técnica: modelo de ficha técnica; datos que deben consignarse; confidencialidad y
custodia de la informacidn contenida en la ficha o dossier. Archivo de documentacion. Actualizacién de la informacion.

7. Técnicas de atencién al cliente: tipos de clientes en funcion de su personalidad, asiduidad al establecimiento, edad y
profesion. Caracteristicas mas destacadas de cada uno de ellos. Clientes con necesidades especiales. Fases de atencion al
cliente en un proceso de peluqueria.

8. El saldn de peluqueria. Equipamiento. puestos de trabajo tipo y sus jerarquias. Coordinacién del equipo profesional y
direccion del salon. Métodos de motivacion del equipo. Servicios que puede ofertar un salon de peluqueria. Secuenciacion
y sincronizacién en los trabajos. La formacién permanente de los profesionales. El flujo de la informacion.

9. Control de calidad en los servicios de peluqueria. Factores de calidad de cada uno de los procesos realizados en el salén
de peluqueria. Pardmetros que definen la calidad del servicio prestado. Evaluacion de resultados. La seguridad e higiene
como factor determinante en la calidad de los servicios de pelugueria.

10. Prevencion e higiene, desinfeccion y esterilizacion en el salon de peluqueria. Conceptos. Limpieza de Utiles, aparatos y
mobiliario. Métodos de desinfeccion y esterilizacion: métodos fisicos y métodos quimicos; formas y tiempos de aplicacion.
Ventajas e inconvenientes de cada uno de ellos. Diferencias entre higiene, desinfeccién y esterilizacion. Medios técnicos
utilizados. Seleccion, descripcidon y manejo del material desechable. Desinfestacién: concepto, métodos, pasos del proceso.

11. Cosmética especifica para la higiene capilar y el acondicionamiento del cuero cabelludo y cabello: champUes; aguas
detergentes; ténicos capilares; acondicionadores del cuero cabelludo y cabello. Criterios de seleccién de productos de
higiene capilar y acondicionamiento del cuero cabelludo y cabello; pautas para su correcta utilizacion. Normas para el
almacenamiento, conservacién y utilizacion de productos y cosméticos de higiene y acondicionamiento del cuero cabelludo
y cabello.

12. Higiene capilar: concepto. Operaciones previas al proceso de higiene capilar. Composicion de la suciedad del cabello.
Métodos para la determinacién del tipo y condiciones del cuero cabelludo y del cabello. Fundamento cientifico del proceso
de higiene capilar. Técnicas de higiene capilar: fases, aplicacion, medios técnicos utilizados. La higiene capilar en los
distintos procesos de peluqueria. Seguridad e higiene en los procesos de higiene capilar.

13. El masaje capilar: concepto. Tipos de masaje. Maniobras: sus representaciones graficas; fases y efectos de los diferentes
tipos de maniobras. Indicaciones y contraindicaciones. Medios técnicos utilizados: efectos y pautas para su correcta
utilizacion.

14. Normas sobre las condiciones higiénico-sanitarias en establecimientos de peluqueria. Legislacion vigente. Medidas de
proteccion del profesional y del cliente en la aplicacion de los diferentes procesos que se realizan en el salén de peluqueria.
Posiciones correctas para el profesional y para el cliente en cada uno de los procesos. Enfermedades profesionales méas
frecuentes en los trabajadores relacionados con la imagen personal: origen, causas y manifestaciones. Medidas para evitar
las enfermedades profesionales. Métodos para evitar contagios en el salon de peluqueria.

15. La teoria del color: principios y leyes de la teoria del color. Armonia y contrastes de colores. Escala de tonos. Matices y
reflejos. Aplicacion de la teoria del color en los procesos de coloracion capilar. Influencia del color del cabello en la
imagen personal.
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16. El color natural del cabello y su evolucién a lo largo de la vida: pigmentos naturales. Factores que influyen en la
pigmentacién. Alteraciones de la coloracién capilar: congénitas y adquiridas. Canicie: causas, tipos y tratamientos estéticos.
Influencia de las alteraciones cromaticas del cabello en los procesos de cambio de coloracion capilar.

17. Cosmeéticos para los cambios de coloracion capilar. Clasificacion de los colorantes; su origen y efectos. Mecanismos de
actuacion. Formas de presentacion. Ventajas e inconvenientes de cada uno de ellos. Productos decolorantes: clases,
mecanismo de actuacidn, formas de presentacién. Seguridad e higiene en los cambios de coloracién capilar. Prueba de
sensibilidad. Medidas de proteccion del profesional y del cliente. Normas de empleo y precauciones que deben figurar en el
etiquetado de los productos de coloracion y decoloracion capilar.

18. El proceso de cambio de coloracion en el cabello. Operaciones que deben realizarse antes de proceder a un cambio de
coloracién capilar. Técnicas de cambios de coloracion total en funcién del producto y del resultado pretendido. Productos
utilizados: Pautas para su correcta seleccién, preparacion, aplicacién y conservacion. Utensilios, aparatos y accesorios:
pautas para su correcta seleccién y utilizacion y conservacion. Estilos innovadores de cambios de color en el cabello.
Técnicas de ejecucion.

19. El proceso de cambio de coloracidn parcial del cabello. Técnicas de cambios de coloracién parcial: técnicas de
aplicacion de mechas con gorro; técnicas de aplicacion de mechas con papel de aluminio; técnicas de aplicacion de mechas
con peine. Técnicas innovadoras de cambios de coloracion parcial. Productos utilizados: pautas para su correcta seleccion,
preparacion, aplicacion y conservacion. Utensilios, aparatos y accesorios: pautas para su correcta seleccion, utilizacion y
conservacion.

20. Operaciones complementarias a los cambios de coloracién del cabello. Prepigmentacion. Mordentado. Decapado.
Decoloracion. Técnicas de ejecucion. Productos utilizados: pautas para su correcta seleccion, preparacion, aplicacion y
conservacion. Utensilios, aparatos y accesorios: pautas para su correcta seleccion, utilizacién y conservacion.

21. El corte de cabello. Estilos. Influencia del estilo de corte de cabello en la imagen personal. Utiles e instrumentos para el
corte de cabello: caracteristicas, clasificacion, pautas para su correcta utilizacion y conservacion. Precauciones de uso.
Normas de seguridad e higiene en el uso de los Utiles e instrumentos para el corte de cabello.

22. Corte de cabello a tijera con hojas enteras rectas o curvas. Corte a tijera con una o ambas hojas dentadas. Técnica de
entresacado. Técnica de vaciado y desfilado. Técnica de picoteado. Técnica de corte al "cuadrado”. Técnica de peine y
tijera. Nuevas técnicas de corte de cabello a tijera. Corte de cabello de nifios. Corte de cabello masculino.

23. Corte de cabello a navaja. Técnica de entresacado. Técnica de desfilado. Técnica de picoteado. Nuevas técnicas de
corte de cabello a navaja. Corte de cabello a maquinilla. Técnica de corte "al cuadrado”. Técnica de picoteado. Nuevas
técnicas de corte de cabello a maquinilla. Combinacion de diversas técnicas de corte de cabello para la ejecucion de
diferentes estilos. Accidentes més frecuentes en los procesos de corte de cabello: normas y pautas a seguir.

24. Influencia de la barba y bigote en la imagen personal. Correcciones que pueden hacerse con la barba y bigote en casos
de desproporciones o discordancias estéticas en el rostro. Productos y cosméticos para el arreglo y rasurado de barba y
bigote: composicidn. Tipos. Formas de presentacion.

25. Técnicas de rasurado y arreglo de barba y bigote: fases. Efectos del rasurado en la piel. Productos y cosméticos
utilizados: Criterios para su correcta seleccion, aplicacién y conservacién. Medios técnicos: pautas para su correcta
seleccion, utilizacion y conservacion. Accidentes mas frecuentes en los procesos de arreglo y rasurado de barba y bigote:
normas y pautas a seguir. Seguridad e higiene en los procesos de rasurado y arreglo de barba y bigote.

26. Cambios de forma temporales en el cabello. Estructura de la queratina capilar. Fundamentos cientificos de los cambios
de forma temporales. Procedimientos para los cambios de forma temporal del cabello. Productos y cosméticos para los
cambios de forma temporales en el cabello: clasificacion y su mecanismo de actuacion, formas cosméticas. Criterios para la
correcta seleccién de productos cosméticos para cambios de forma temporales; pautas para su utilizacion y conservacion.

27. Técnicas de cambios de forma temporal en el cabello. técnicas de marcado-peinado con secador de mano: rizado,
alisado. Técnicas de marcado con tenacilla: rizado, alisado. Utensilios aparatos y accesorios utilizados: caracteristicas,
pautas para su correcta seleccidn, manipulacién y conservacion.

28. Técnicas de marcados con rulos. Técnicas de marcados con anillas. Tipos de montajes: efectos. Utensilios, aparatos y
accesorios utilizados: caracteristicas, pautas para su correcta seleccion, manipulacion y conservacion.

29. Técnicas de marcados con ondas al agua. Técnicas de marcado de ondas con tenacilla. Direcciones y efectos. Estilos y
técnicas innovadoras de cambios de forma temporal en el cabello.

30. Cambios de forma permanente en el cabello. La queratina capilar. Fundamento cientifico de los cambios de forma
permanente en el cabello. Fases del proceso. Mecanismo de actuacion de los productos cosméticos utilizados para los
cambios de forma permanente.

31. Cosmeética especifica para los cambios de forma permanente en el cabello: composicion de los cosméticos utilizados
para los cambios de forma permanente. Formas de presentacion. Precauciones de uso. Seguridad e higiene para los cambios
de forma permanente. Prueba de sensibilidad a los productos cosméticos para los cambios de forma permanente.
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Reglamentacion para las sustancias utilizadas en los cambios de forma permanente: campo de aplicacién y concentracion
maxima. Condiciones de empleo y precauciones que deben figurar en el etiquetado.

32. Técnicas de rizado permanente: método directo e indirecto. Productos cosméticos utilizados: pautas para su correcta
seleccion, preparacion, aplicacion y conservacion. Utensilios, moldes, aparatos y accesorios: caracteristicas; pautas para su
correcta seleccion, manipulacién y conservacion. Operaciones previas a los procesos de rizado permanente. Tipos de
montajes y técnicas.

33. Técnicas de desrizado permanente. Productos y cosméticos utilizados: pautas para su correcta seleccion, preparacion,
aplicacién y conservacion. Utensilios, moldes, aparatos y accesorios: caracteristicas; pautas para su correcta seleccion,
manipulacién y conservacion. Operaciones previas al proceso de desrizado. Tipos de montajes y técnicas.

34. Estilos y técnicas innovadoras de cambios de forma permanente en el cabello. Productos y cosméticos utilizados: pautas
para su correcta seleccion, preparacion, aplicacion y conservacion. Utensilios, aparatos y accesorios: caracteristicas; pautas
para su correcta seleccion, utilizacién, manipulacion y conservacion. Tipos de montajes y técnicas.

35. Influencia de los estilos de peinados acabados y recogidos en la imagen personal. Técnicas de peinados, acabados y
recogidos. Estilos basicos e innovadores; fases de ejecucion. Utiles y aparatos: caracteristicas; pautas para su correcta
seleccion y utilizacién. Cosmética especifica: criterios de seleccion, pautas para su correcta utilizacion y conservacion.
Formas cosméticas mas frecuentes.

36. Técnicas de aplicacién de extensiones al cabello. productos, cosméticos utensilios y aparatos: pautas para su correcta
seleccion, aplicacion y conservacion. Técnica de trenzado. Técnica de soldado. Técnica de cosido.Técnicas de aplicacion
de extensiones en pelo ulétrico. Técnicas innovadoras de aplicacion de extensiones.

37. Alteraciones estéticas de las ufias. Descripcion, origen, signos y sintomas. Tipos: clasificacion. Malformaciones
congenitas. Malformaciones adquiridas. Precauciones. Influencia de las alteraciones de las ufias y zona periungueal en los
procesos de manicura y pedicura.

38. Morfologia de las manos, pies y ufias. Técnicas de manicura y pedicura, sus fases. Técnica de desmaquillado de ufas.
Técnica de corte y limado de ufias. Técnica de reblandecimiento y retirada de cuticulas. Técnica de pulimentado de ufias.
Técnicas de maquillaje de ufias. Cosméticos utilizados en manicura y pedicura: criterios de seleccion, aplicacion y
conservacion. Equipos, Utiles y aparatos: pautas para su correcta seleccion, manipulacion y conservacion.

39. Tratamientos estéticos especificos de manos y pies: protocolo de tratamientos. Cosmética especifica para tratamientos
de manos y pies: Criterios de seleccion; pautas para su correcta preparacién, manipulacién, aplicacion y conservacion.
Medios técnicos: caracteristicas; pautas para su correcta seleccion, utilizacion y conservacion.

40. Masaje de manos y pies: concepto. Tipos. Maniobras. Representaciones gréficas. Secuenciacién y efectos de los
diferentes tipos de maniobras. Productos cosméticos utilizados: pautas para su correcta seleccién, manipulacion, aplicacién
y conservacion. Medios técnicos: efectos, pautas para su correcta seleccion y utilizacion.

41. Técnicas de escultura y aplicacion de protesis de ufias. Protesis de ufias de fibra de vidrio. Protesis de ufias de gel.
Aplicacion de ufias postizas. Fases del proceso de ejecucion. Utiles y productos empleados: Pautas para su correcta
seleccion, preparacion, aplicacion y conservacion. Medios técnicos utilizados: pautas para su correcta seleccién, aplicacion
y conservacion.

42. Técnica de escultura de protesis de ufias de porcelana. Distintas modalidades. Fases del proceso de ejecucion. Utiles y
Productos empleados: pautas para su correcta seleccién, preparacion, aplicacion y conservacion. Medios técnicos
utilizados: pautas para su correcta seleccion, aplicacién y conservacion.

43. Seguridad e higiene en los procesos de manicura, pedicura, tratamientos especificos de manos y pies y aplicacion de
prétesis de ufias. Patologias de las ufias que impiden el proceso de aplicacion de prétesis de ufias. Medidas de proteccion
del profesional y del cliente.

44, Luz y color. Naturaleza de la luz; mezclas aditivas y sustractivas. Intensidad y contraste en la iluminacién. Cosméticos
especificos para maquillaje: criterios para su seleccidn, pautas para su correcta preparacion, manipulacién, aplicacion y
conservacion. Utiles y materiales de maquillaje: descripcion, caracteristicas, pautas para su correcta seleccion,
manipulacién y conservacion. precauciones en el manejo de: productos, Utiles y materiales empleados en el maquillaje para
evitar riesgos de contagio.

45. Morfologia del rostro y su armonia con el maquillaje. Técnicas para maquillar y corregir las distintas zonas del rostro:
técnicas de maquillaje y correccidn de cejas, ojos, pémulos, nariz, frente, boca y barbilla. Sus representaciones gréaficas.

46. Maquillaje del rostro: tipos y caracteristicas diferenciales. Proceso de maquillaje: pautas y técnicas de aplicacion de los
distintos tipos de productos cosméticos y accesorios de maquillaje. Técnicas de aplicacion de maquillaje de fondo. Técnicas
de aplicacion de pestafias postizas. Técnica de aplicacion de maquillaje de pestafias. Técnica de fijacion del maquillaje.
Tendencias actuales en el maquillaje.
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47. Influencia de la imagen personal en los acontecimientos sociales. Armonia entre las caracteristicas fisicas del rostro y
de la figura y entre el estilo de corte de cabello, peinado, color, maquillaje e indumentaria en funcién de los distintos
acontecimientos sociales.

48. Estudio de los estilos de corte de cabello, coloracion y peinados con influencia en el disefio de pelucas y postizos.
Disefio de pelucas y postizos: forma, longitud y color. Tipos de pelucas y postizos en funcién del tejido que los soporta: de
tul, de tul y malla. Materias primas de los postizos y pelucas: cabellos naturales; cabellos artificiales. Operaciones previas a
la confeccién de pelucas y postizos: técnicas de preparacion y manipulacion del pelo.

49. Materiales y utensilios de uso frecuente en la confeccion de pelucas y postizos: descripcion de cada uno de ellos, pautas
para su correcta seleccién, preparacion, manipulacion y conservacion. Cosmeéticos especificos para posticeria: cosméticos
para limpieza y acondicionamiento del pelo; cosméticos para limpieza de las pelucas y postizos terminados; cosméticos
para los cambios de forma temporales y permanentes; cosméticos para cambiar el color. Criterios de seleccion, preparacion,
manipulacién, aplicacion y conservacion.

50. El proceso de fabricacion de pelucas y postizos. Técnica de toma de medidas y preparacion de la armadura para
confeccién de pelucas y postizos. Técnicas de elaboracién de pelucas y postizos. Operaciones técnicas de acabado de
pelucas y postizos. Técnica de elaboracion de crepé. Técnica de adaptacion de pelucas y postizos en el cabello:
instrumentos, materiales y productos utilizados.

51. Limpieza y desinfeccion de pelucas y postizos elaborados. Condiciones para la perfecta conservacion de las materias
primas y de pelucas y postizos. Medidas de proteccion personal en la elaboracidn de pelucas y postizos. Factores de calidad
de los procesos de fabricacion de pelucas y postizos.

52. Estilos béasicos de peinados, acabados y recogidos representativos de las diferentes épocas histéricas: representaciones
graficas. Generalidades de cada una de las épocas en cuanto a peinados, acabados, recogidos y accesorios.

53. Peinados, acabados y recogidos para caracterizacion: Ficha de caracterizacién del personaje. Productos y cosméticos
utilizados: pautas para su correcta seleccion, aplicacion y conservacion. Utiles y aparatos; caracteristicas; pautas para su
correcta seleccién y utilizacion. Fases de ejecucion de los procesos de peinados, acabados y recogidos para caracterizacion.

54. Seguridad e higiene en los procesos de cambios de forma temporales para caracterizacion. Medidas de proteccion
personal del profesional y del sujeto. Posiciones correctas tanto para el profesional como para el sujeto. Control de calidad
de los procesos de pelugueria de caracterizacion.

55. Productos cosméticos. Concepto de cosmético. Composicion general de cosméticos. Formas cosmeéticas.
Clasificaciones. Grados de permeabilidad de un cosmético. Diferencias entre cosmético y medicamento. Métodos para
evaluar la calidad y eficacia de un cosmético.

56. Concepto de disolucion. Acidos y bases: pH. Oxidacion y reduccion. Sustancias hidréfilas y lipofilas. Sustancias no
cosméticas de uso frecuente en los procesos de pelugueria.

57. Agua oxigenada. Propiedades y aplicaciones. Formas de expresar la concentracion de las disoluciones. Mezcla de
disoluciones de agua oxigenada. Adaptacion y ejemplificacion de las mezclas de disoluciones de agua oxigenada en el
salén de peluqueria. Pautas y precauciones a seguir en la seleccion, manejo y conservacion de las disoluciones de agua
oxigenada.

58. Seguridad e higiene en la preparacion, manipulacién, aplicacién de productos cosméticos. Almacenamiento.
Conservacién de los productos cosméticos. Normas de actuacion del profesional ante reacciones adversas. Métodos para
evaluar las alteraciones de los productos cosméticos.

59. Accidentes mas frecuentes en salones de peluqueria: causas; manifestaciones. Intolerancia a los cosméticos: Dermatitis
por intolerancia a los cosméticos; tipos de reacciones alérgicas a los cosméticos; pruebas epicutaneas. Primeros auxilios
aplicables a los accidentes en peluqueria.

60. Sistema dseo. Funciones. Descripcion de los huesos mas importantes del esqueleto humano: cabeza, tronco y
extremidades. Articulaciones: tipos y funciones.

61. Sistema muscular. Funciones. Descripcion de los musculos de la cara, cuello, tronco y extremidades. Fisiologia de la
contraccion muscular. Puntos motores faciales.

62. Sistema circulatorio: Definicion. Sistema arterial: descripcion y funcion. El sistema venoso: descripcién y funcion.
Alteraciones del sistema circulatorio con repercusion estética.

63. Sistema linfatico: Definicion. Linfa y liquido intersticial. Vasos linfaticos. Ganglios linfaticos. Bombeo linfatico.
Alteraciones del sistema linfatico con repercusion estética.

64. Sistema endocrino. Hormonas. Regulacion endocrina de las funciones corporales. Manifestaciones estéticas de las
alteraciones endocrinas en la piel y anexos.
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65. Sistema nervioso. Sistema nervioso central. Sistema nervioso periférico. Manifestaciones estéticas de las alteraciones
del sistema nervioso con repercusion estética.

66. La piel: descripcion, estructura y funciones, tipos de piel. Anexos de la piel. El pelo: estructura, funciones,
caracteristicas, propiedades y tipos. Las ufias: descripcion, estructura y funciones. Glandulas sebaceas y sudoriparas:
localizacion, estructura y funciones.

67. Técnicas de estudio de las alteraciones estéticas del cuero cabelludo y cabello. Medios técnicos para el estudio y
diagnéstico: pautas para su correcta seleccion, manipulacion y conservacion. Derivacion del cliente hacia otros
profesionales.

68. Alteraciones estructurales en el cabello: causas, descripcion, signos y sintomas. Precauciones a tener en cuenta en la
ejecucion de procesos de peluqueria sobre cabellos con alteraciones estructurales.

69. Seborrea: causas, descripcion, signos, sintomas y evolucién. Repercusion de las alteraciones de seborrea en los distintos
procesos de peluqueria. Alopecias: descripcion, causas, signos y sintomas. Precauciones a tener en cuenta con las alopecias
en los distintos procesos de pelugueria.

70. Infecciones: aspecto estético. Precauciones a considerar con las infecciones del cuero cabelludo en la ejecucién de los
distintos procesos de peluqueria. Infestaciones: aspecto y sintomas. Pitiriasis: causas, descripcion, signos y sintomas.
Repercusiones de la pitiriasis en los distintos procesos de peluqueria. Medidas de proteccion del profesional y del cliente en
las infecciones e infestaciones de cuero cabelludo. Medidas de higiene, desinfeccion y desinfectacién de los Utiles,
materiales y aparatos para evitar riesgos de contagio en las infecciones e infestaciones.

71. El trasplante capilar. Caracteristicas del cuero cabelludo y cabello trasplantado. Precauciones en la ejecucion de
procesos de peluqueria sobre cabellos trasplantados. Bases de coordinacion entre el facultativo dedicado al trasplante
capilar y a otros tratamientos capilares y el profesional de la pelugueria.

72. Normativa legal vigente para el ejercicio profesional de la peluqueria.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: PROCESOS COMERCIALES

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. El sistema comercial. Estructura y tendencias del comercio nacional/internacional. Interrelacién del comercio con otros
sectores. Formas de distribucion.

2. La investigacion de mercados en la actividad comercial. Aplicacion de las técnicas de obtencion de informacién. Analisis
y tratamiento estadistico de los datos. Utilizacion de aplicaciones informéticas.

3. El marketing en la gestion comercial. Utilizacion de las politicas de marketing en la definicion de estrategias
comerciales.

4. El marketing y el "merchandising”. Planificacion del "merchandising™ en el establecimiento comercial.

5. Estudio del comportamiento del cliente en el punto de venta. Teorias sobre la motivacion. Identificacion del tipo de
cliente. Aplicacidn de instrumentos cuantitativos y cualitativos para el conocimiento del consumidor.

6. Organizacion del punto de venta. Determinacion y organizacion de los recursos humanos y materiales. Distribucion de la
superficie comercial. Aplicacién de las técnicas de "merchandising” y de la normativa de seguridad e higiene. Utilizacion
de aplicaciones informaticas.

7. Constitucién del surtido de las familias de productos. Aplicacion de las reglas de implantacion de productos para la
optimizacion del lineal. Utilizacion de aplicaciones informaticas.

8. La cartelistica en el punto de venta. Analisis de las técnicas utilizadas en la elaboracion de carteles y etiquetas.
Aplicaciones informaticas.

9. Interiorismo comercial. Andlisis de las técnicas de escaparatismo. Programacion del escaparate. Disefio y montaje de un
escaparate.

10. Analisis de la Publicidad en el Lugar de Venta. Determinacién de las acciones promocionales de ventas. El
"Merchandising" del fabricante.

11. Control de las acciones de "Merchandising”. Cuenta de explotacion previsional. Analisis del rendimiento de la
superficie de venta.

12. La tecnologia al servicio del "Merchandising"”. Instrumentos para la gestion del punto de venta.

13. El sistema de transporte. Estructura y tendencias del transporte nacional/internacional. Interrelacion del transporte con
otros sectores. Actividades auxiliares del transporte.

14. Marco juridico y aspectos técnicos del transporte por carretera en operaciones comerciales nacionales/internacionales.
Gestion de la documentacion.

15. Marco juridico y aspectos técnicos del transporte maritimo en operaciones comerciales nacionales/internacionales.
Gestion de la documentacion.

16. Marco juridico y aspectos técnicos del transporte ferroviario en operaciones nacionales/internacionales. Gestion de la
documentacion.

17. Marco juridico y aspectos técnicos del transporte aéreo en operaciones comerciales nacionales/internacionales. Gestion
de la documentacion.

18. Andlisis de los aspectos técnicos y juridicos del transporte multimodal de mercancias en operaciones comerciales
nacionales/internacionales. Gestion administrativa de la documentacién. La unidad de carga: el contenedor. Gestion y
control informatico.

19. Anadlisis de las obligaciones legales de los distintos tipos de empresas mercantiles.
20. Andlisis de la legislacién que regula los contratos mercantiles.

21. Anélisis de los costes de explotacion en las empresas de transporte. Amortizacién técnica y fiscal de los medios de
transporte. Provisiones para grandes reparaciones. Calculo del precio por unidad de servicio para alcanzar el umbral de
rentabilidad.

22. Proceso de seleccion de los medios de transporte en operaciones de comercio nacional/internacional. Evaluacion de
alternativas.
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23. Gestion de la expedicién de mercancias. Tratamiento de pedidos. Preparacion de rutas de abastecimiento y gestion
informatizada del seguimiento de mercancias.

24. Andlisis del seguro de transporte terrestre, maritimo y aéreo. Procedimiento de contratacién. Declaracion-liquidacion de
siniestros.

25. Aplicacion del Impuesto sobre el Valor Afadido en las operaciones de comercio interior, intercambios
intracomunitarios y con terceros paises. Declaracion-liquidacion. Gestion de la documentacion.

26. Contratacion de los servicios de transporte en las distintas modalidades. Sistemas de tarifacion y fletes. Facturacion de
los servicios. Gestion de la documentacion

27. Reglas y usos uniformes del comercio internacional. Aplicacion de los INCOTERMS en el contrato de compraventa
internacional. Interrelacién de los INCOTERMS con los documentos de transporte.

28. La funcidn de la Aduana en el trafico internacional. Analisis de la Normativa aplicable. Cumplimentacion y tramitacion
de la documentacidon. Aplicaciones informaticas.

29. Andlisis de la normativa que regula los transportes de mercancias peligrosas, perecederas y de animales vivos. Gestién
de la documentacion. Aplicaciones informaticas.

30. El proceso de logistica comercial. Analisis de los intermediarios en la red logistica.

31. El almacenaje en la red logistica. Disefio y organizacion de almacenes. Aplicacion de la normativa de seguridad e
higiene. Aplicaciones informaticas.

32. Procedimientos para la recepcion de las mercancias en el almacén. Equipos para el control. Documentacion.
Codificacion y etiquetado de las mercancias. Aplicaciones informaticas.

33. Almacenamiento y distribucién interna de productos. Manipulacién y mantenimiento de las mercancias en el almacén.
Aplicacion de la normativa de seguridad e higiene.

34. Organizacion, funcionamiento y servicios basicos de los operadores logisticos. Centros logisticos. Plataformas
logisticas multimodales.

35. Modelos de distribucién: Aplicacién de la teoria de grafos para la optimizacion de la distribucién comercial.

36. Modelos de distribucion: Utilizacion de algoritmos para optimizar las variables de tiempo, distancias, capacidad y
acoplamiento en una red logistica.

37. Aplicacion de métodos de programacion lineal en el transporte. Soluciones basicas. Soluciones dptimas. Utilizacién de
aplicaciones informaticas.

38. Analisis de las variables calidad, plazo de entrega y precio en la distribucion comercial. Organismos y procesos de
certificacion de la calidad. Control de los sistemas logisticos. Aplicaciones informaticas.

39. Gestion de stocks: Tipos de stocks. Andlisis de la demanda, los costes y los plazos en la gestién de inventarios.

40. Gestion de stocks: Aplicacion del método ABC. Analisis de los modelos de situaciones de stocks. Sistemas de gestion
de inventarios.

41. Gestion de stocks: Rotacion de stocks. Periodo medio de maduracion. Aplicacién de las Normas contables para la
valoracién de existencias. Métodos de valoracion de existencias. Elaboracion de la documentacién. Aplicaciones
informaticas.

42. Andlisis de las nuevas técnicas para la organizacion, planificacion y gestion de stocks.

43. Analisis de los factores que determinan la seleccion de los embalajes. Sefializacion y rotulado. Normativa aplicable.
Aplicaciones informaticas.

44. Andlisis de la normativa que regula los regimenes de almacenamiento en Comercio Internacional. Funcionamiento de
los regimenes de almacenamiento. Formalidades y tramites. Normativa reguladora.

45, Analisis del servicio de atencién al cliente dentro del proceso de logistica comercial. Procedimientos de resolucién de
incidencias. Nivel de servicio. Analisis coste/beneficio.

46. Andlisis de la Normativa en materia de consumo. Entidades y organismos para la defensa de los consumidores/usuarios.

47. Los centros documentales: Organizacién, funciones y servicios. Legislacién y normativa sobre archivos, bibliotecas y
centros de documentacion. Integracién de servicios informaticos.

48. El proceso documental. Aplicacion de técnicas de catalogacion y archivo. Tratamiento de Ila
informacién/documentacion en materia de consumo. Aplicaciones informaticas.
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49. Procedimiento de elaboracion de documentos en materia de consumo. Métodos de obtencion de informacion.
Aplicaciones infomaticas.

50. Aplicacion de las técnicas de comunicacién y negociacion en los servicios de atencion al cliente/consumidor.
Aplicaciones informaticas.

51. Sistemas informaticos: Estructura y funciones. Elementos de "hardware". Elementos de "software".
52. Sistemas informaticos: Estructura légica de la informacion. Representacién interna de datos. Almacenamiento externo.
53. Sistemas Operativos: Tipos. Caracteristicas. Funciones. Estructura y componentes. Instalacion.

54. Sistemas Operativos: Interfaces de usuario. Utilidades para la gestion de discos y equipos periféricos. Instalacion.
Gestion de programas y archivos. Gestion de impresion.

55. Explotacion y administracion de sistemas operativos monousuario y multiusuario. Proteccion de la informacion.
Utilidades.

56. Redes de ordenadores: Componentes. Arquitecturas de red. Medios de transmision. Tipos de redes.

57. Teleproceso y redes informaticas. Objetivos y prestaciones. El canal de transmisién. EI Modem. Redes de transmision
de datos.

58. Procesadores de texto: Disefio de documentos. Funciones de edicion. Procedimientos de trabajo con varios textos.
Insercion de graficos. Indices y sumarios. Macros.

59. Procesadores de texto: Gestion de archivos. Procedimientos de proteccion de archivos. Control de impresion.
Configuracién de la impresora. Importacion/exportacion de datos.

60. Hojas de célculo: Estructura y funciones. Disefio y formato de las hojas. Funciones y formulas. Referencia a otras
celdas. Macros.

61. Hojas de calculo: Gréficos. Tipos de graficos. Gestion de archivos. Impresion. Importacidn/exportacion de datos.
62. Bases de datos: Tipos, estructuras y operaciones. Sistemas de gestion de bases de datos: Funciones, tipos.

63. Bases de datos relacionales. Disefio. Estructura. Operaciones. Lenguaje SQL. Disefio de programas.
Importacidn/exportacién de datos.

64. Aplicaciones graficas y de autoedicion: Estructura y funciones. Tipos de graficos. Procedimientos de disefio y
presentacion. Integracién de graficos en documentos.

65. Paquetes integrados: Tipos, caracteristicas y funciones. Modularidad. Funciones y procedimientos para la
importacion/exportacion de datos.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: PROCESOS DE GESTION
ADMINISTRATIVA

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. La Empresa. Concepto. Elementos determinantes del funcionamiento. Sectores de produccion. Tipos de empresa.
Objetivos de la empresa.

2. Organizacion de la empresa. Organizacion jerarquica y funcional. Descripcion y disefio de Departamentos. Relacion
entre departamentos. Factores que determinan el tipo de organizacion.

3. Constitucion de la empresa. Procedimientos de creacion de empresas. Tramites administrativos de creacion de una
empresa. Tramites fiscales generales y de inicio de la actividad.

4. El Impuesto de Actividades Econdmicas. Hecho imponible y sujeto pasivo. Exenciones. Cuota tributaria. Obligaciones
formales.

5. Tramites laborales en la creacion de una empresa: Apertura del centro de trabajo. Inscripciéon de la empresa en la
Seguridad Social. Afiliacion y alta de los trabajadores. Afiliacion y alta del empresario en la Seguridad Social. Libro de
visitas. Libro de matricula y Calendario Laboral.

6. Las comunicaciones. Tratamiento de la informacién oral. Procedimientos en la comunicacién oral en la empresa.
Necesidad de confidencialidad en la expresion y comunicacion. Descripcién y utilidad de los medios ofimaticos en la
empresa.

7. El servicio espafiol de correos: Estructura y funciones. Tipos de servicios.

8. La comunicacion escrita en la empresa. Clases de comunicacion escrita: modelos, adaptaciones y tratamientos. La carta:
contenido, estructura y diferenciacién en la finalidad y uso. Tipos de cartas, circulares, comunicaciones breves, de régimen
interno y externo. Abreviaturas comerciales y oficiales.

9. Medios y equipos de comunicacion, transmisién y elaboracién de documentacion e informacion escrita interna y externa.
La maquina de escribir eléctrica-electrénica, el ordenador; el fax: finalidad, uso y limitaciones. Recepcion y despacho de la
correspondencia en la empresa. El correo electrénico.

10. Proceso de compras en empresas industriales, comerciales y de servicios. Politicas de compras: Parametros de decision.
Costes de aprovisionamiento. Etapas del proceso de compras. Peticion de precios y ofertas. Seleccion de ofertas y
proveedores. Formulacion de pedidos. Control presupuestario en compras.

11. Documentacion relativa a la compraventa: Propuestas de pedido. Pedidos. Albaranes. Facturas. Legislacion mercantil
aplicable a la compraventa. Contrato de compraventa. La letra de cambio y el cheque.

12. Existencias: Comerciales. Materias primas y otros aprovisionamientos. Productos en curso y terminados. Rotacién de
existencias. Stock optimo y minimo. Determinacion de la cantidad econémica de pedido y del periodo de reposicion.

13. Valoracion de existencias. Precio de adquisicion. Célculo del coste de produccion.

Criterios de valoracion de existencias. Documentacion y normalizacion de la gestion de almacén. Realizacion de
inventarios.

14. Técnicas de comunicacion aplicadas a las ventas. Técnicas sociologicas aplicadas. Técnicas de protocolo e imagen
personal. Consecucion de objetivos de ventas. Técnicas y procesos de negociacion.

15. Sistemas de organizacion y principios organizativos del Departamento comercial. Estructura organizativa. El flujo y
tratamiento de la informacion en un Departamento comercial.

16. Principios y fundamentos de marketing: Objetivos del marketing. Investigaciones de mercados. Motivaciones del
consumidor. El marketing de servicios.

17. Sondeos y estudios estadisticos: Objetivos y finalidades. La publicidad. Desarrollo de campafias publicitarias.
Influencia sobre el consumidor de los resultados publicados de sondeos.

18. El comprador: Cliente-consumidor. Normativa de regulacién de sus derechos. Instituciones y organismos de proteccion
al consumidor. Departamentos de atencidn al cliente en las empresas. El control de calidad y la normativa comunitaria.

19. Departamento de ventas: Etapas del proceso de ventas. Métodos de fijacion de precios. Elaboracion de ofertas.
Promociones. Técnicas de venta aplicadas.
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20. Impuestos en las operaciones de compraventa (1): El Impuesto sobre el Valor Afiadido. Caracteristicas. Ambito de
aplicacion. Regimenes. Base imponible. Tipos de 1.V.A. Modelos y plazos de presentacién de la declaracion-liquidacion
del 1.V.A. Obligaciones formales del sujeto pasivo. Libros Registros.

21. Impuestos en las operaciones de compraventa (I1): Regla de prorrata. Exenciones, deducciones y devoluciones en el
Impuesto sobre el Valor Afiadido. Regimenes especiales del 1.V.A. Otros impuestos indirectos.

22. Los archivos: Concepto y tipos de archivos. Mobiliario, herramientas y Gtiles de archivo. Funcionamiento habitual de
un archivo. Sistemas de ordenacion y clasificacion, conservacion, acceso, seguridad y confidencialidad de la informacion y
documentacion. El archivo informatico. El control del archivo.

23. Operatoria de teclados en ordenadores y maquinas eléctricas-electronicas. Teclado estandar y teclado extendido.
Teclado QWERTY. Teclado numérico. Teclas de funcion. Teclas de movimiento del cursor. Desarrollo de agilidad en el
posicionamiento por filas: Fila dominante, fila base o normal, fila inferior y superior. El raton.

24. Procedimientos de desarrollo de destrezas en la operatoria de teclados. Indicaciones sobre la postura adecuada.
Procedimientos de desarrollo de velocidad. Procedimientos de correccion de errores. Elaboracidn de textos y documentos.
Utilizacion de sistemas audiovisuales en el desarrollo de destrezas.

25. El Derecho Laboral. Fuentes del Derecho del trabajo. La Organizacion Internacional del Trabajo. El Estatuto de los
Trabajadores. El contrato de trabajo: Estructura, tipos y principales caracteristicas.

26. Contrato de aprendizaje, contrato en practicas, contrato a tiempo parcial, contratos de duracion determinada. Contrato
indefinido. Otros contratos de trabajo.

27. El Proceso de contratacién. Documentacion relativa al proceso de contratacion. Suspension del contrato. Extincion del
contrato. Oficinas de Empleo del Instituto Nacional de Empleo. Agencias Privadas de colocacion.

28. Retribucion de los trabajadores: El Salario: Salario Base. Complementos salariales. Clases de salarios. La ndmina:
Requisitos de forma. Devengos. Deducciones. Retenciones a cuenta del Impuesto sobre la renta de las personas fisicas.

29. Célculo y confeccion de néminas y seguros sociales. Incapacidad Temporal. Legislacién.

30. El Sistema de la Seguridad Social: Fines y campo de aplicacion. Regimenes del Sistema de la Seguridad Social.
Entidades Gestoras y colaboradoras.

31. Cotizaciones a la Seguridad Social. Contingencias. Tipos de cotizacién. Determinacion y calculo de las Bases de
Cotizacion a la Seguridad Social. Documentos de cotizacion a la Seguridad Social y su tramitacién.

32. Relaciones laborales: Jornada y horario de trabajo. Horas extraordinarias. Calendario Laboral. Descanso semanal.
Descanso anual. Festividades laborales. Régimen de vacaciones. Permisos. Condiciones de trabajo.

33. Las organizaciones sindicales: Estructura y organizacion. Los convenios colectivos. Ambito. Contenido. Duracién. La
representacion de los trabajadores en la empresa. La huelga. Cierre patronal. Derechos y Obligaciones del empresario y del
trabajador.

34. El Derecho Administrativo. Fuentes. La division de los poderes. La jerarquia de las normas. Las normas y su
publicacién.

35. Organizacion politica y administrativa: Administracion Central. Comunidades Auténomas. Administracion Local.
Organizacidn de la Unién Europea.

36. El presupuesto del Estado: Aspectos basicos. Elementos del presupuesto. Tipos. Elaboracion. Procesos y
procedimientos de aprobacion del presupuesto.

37. Ejecucion del presupuesto: Contratos tipo: Contratacion de obras. Contratacion de suministros. Contratacion de
Servicios.

38. El acceso a la Funcion Puablica: Provision de puestos de trabajo. Relacion de puestos de trabajo. Contratacion de
personal al servicio de la Administraciones publicas. Situaciones administrativas.

39. Derechos de los funcionarios: Representacién y negociacion en la Administracidn publica. Deberes, incompatibilidades
y responsabilidades de los funcionarios publicos.

40. Procedimiento administrativo. Principios. Fases del procedimiento. Quejas y reclamaciones. Recursos: clases.
Procedimiento contencioso administrativo. Participacion del ciudadano en la administracion. Oficinas de informacion y
atencion al ciudadano.

41. Organizacion de la documentacion en la Administracion pablica. Fondos documentales. Descripcion. Clasificacion.
Ordenacion y Archivo. Tipos de soportes.

42. La informatica: Evolucion histérica. Funciones y fases de un proceso de datos. Proceso electrénico de datos.
Representacion interna de datos. Sistemas de codificacion de caracteres. Archivos y registros.
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43. Sistemas informaticos: Estructura y funciones. Elementos de "hardware". Elementos de "software".
44, Sistemas informaticos: Estructura logica de la informacion. Representacion interna de datos. Almacenamiento externo.
45, Sistemas Operativos: Tipos. Caracteristicas. Funciones. Estructura y componentes. Instalacion.

46. Sistemas Operativos: Interfaces de usuario. Utilidades para la gestion de discos y equipos periféricos. Instalacion.
Gestion de programas y archivos. Gestién de impresion.

47. Explotacién y administracién de sistemas operativos monousuario y multiusuario. Proteccién de la informacién.
Utilidades.

48. Redes de ordenadores: Componentes. Arquitecturas de red. Medios de transmision. Tipos de redes.

49, Caracteristicas de los sistemas operativos de red. Servidores dedicados y no dedicados. Interconexién de redes. Gestion
de recursos. Comparativa entre los distintos tipos de redes locales.

50. Teleproceso y redes informaticas. Objetivos y prestaciones. El canal de transmision. EI Modem. Redes de transmision
de datos.

51. Procesadores de texto: Disefio de documentos. Funciones de edicién. Procedimientos de trabajo con varios textos.
Insercion de graficos. Indices y sumarios. Macros.

52. Procesadores de texto: Gestion de archivos. Procedimientos de proteccién de archivos. Control de impresion.
Configuracién de la impresora. Importacion/exportacion de datos.

53. Hojas de calculo: Estructura y funciones. Disefio y formato de las hojas. Funciones y férmulas. Referencia a otras
celdas. Macros.

54. Hojas de calculo: Graficos. Tipos de graficos. Gestidn de archivos. Impresion. Importacion/exportacion de datos.
55. Bases de datos: Tipos, estructuras y operaciones. Sistemas de gestion de bases de datos: Funciones y tipos.

56. Bases de datos relacionales: Disefio. Estructura. Operaciones. Lenguaje SQL. Disefio de programas.
Importacién/exportacion de datos.

57. Estructura y funciones de programas graficos y de autoedicién. Tipos de gréficos. Procedimientos de disefio y
presentacion. Integracién de graficos en documentos.

58. Paquetes integrados: Objetivos y funciones. Modularidad. Procedimientos de importacidn/exportacién de datos.

59. Utilizacién compartida de recursos, ficheros y datos entre aplicaciones informaticas. Disefio del sistema informatico
para su aplicacion en la gestion de una empresa.

60. Analisis de la reglamentacion reguladora de la utilizacién de los medios de transporte. Requisitos administrativos
necesarios para el transporte de mercancias peligrosas. Obtencion de permisos.

61. Analisis de la normativa reguladora de la contratacion de cargas en las distintas modalidades de transporte. Tributos,
tipos impositivos, sistemas de tarifas y facturacion en las operaciones de transporte. El seguro en los distintos medios de
transporte. Los costes de explotacién en una empresa de transporte.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: PRODUCCION EN ARTES
GRAFICAS

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Proceso de recepcion de originales. Fases. Clases de originales. Disposicion de textos. Orden de trabajo. Compatibilidad
de formatos en soportes magnéticos y opticos. Equipos.

2. Los tipos. Clasificacion. Cuerpo y mancha. Tipometria. Unidades tipométricas. Unidades relativas. Espaciados.
Interlineados. Legibilidad.

3. Proceso de Composicion de textos. Normas de composicion. Subfamilias. Alineaciones de parrafo. Sangrias. Diagramas
de originales.

4. Maquetacién de una pagina. Elementos que intervienen. Proporciones. Pruebas de Compaginacion. Galeradas. El estilo.

5. Elementos de un ordenador. La CPU. Memorias: RAM, ROM, caché, virtual. Dispositivos de almacenamiento:
disquetes, CD-ROM, discos épticos borrables. Arquitecturas RISC y CISC. Los procesadores de imagen raster. Equipos de
entrada y salida. Redes informaticas. Protocolos de comunicaciones. Topologias de red. Interconexién de redes. Los
sistemas OPI.

6. Sistemas operativos. Tipos y funciones. Lenguajes de programacion de alto y bajo nivel. Interfaces graficos de usuario.
Tipos. Lenguajes descriptores de pagina.

7. Programas utilizados en el tratamiento de textos. Clases. caracteristicas. Autoedicion. Tipografia digital. Formatos.
ATM. Fuentes Truetype.

8. La correccidn de concepto. La correccion tipografica. Normas. Signos. Procedimientos de obtencién de pruebas de
compaginacion y textos: Galeradas. Compaginadas. El libro de estilo.

9. Proceso de recepcion de originales de imagen. Fases. Clasificacién de originales: Linea y tono continuo. Color.
Contraste. Trama. Densidad. Densitometros. Originales digitales.

10. Proceso de obtencién de imagenes de linea. La camara. Elementos. Calibracion. Factores de exposicion. Ampliacion.
Emulsiones de linea. La procesadora. Elementos. Procesado. Tipos de retoque. Punto critico.

11. Proceso de obtencion de imagenes. Intervalo de densidades. Gradacion. Sensibilidad cromatica. Exposicion. Latitud de
exposicion. Trama. Lineatura. Angulo de trama. Moiré.

12. Preparacion y célculo de originales para su reproduccion en escaner. Escaneres. Tipos. Fotomultiplicadores. CCD.
Calibracion. Tambor. Plano. Fuentes de iluminacion del escaner. Filtrado para separaciones de color. Resolucion.
Ampliacion. Densidad méxima de lectura. Condiciones de salida. Modificacion de la resolucién.

13. Tramado digital. Resolucién de salida. Tonalidades. El punto. Formas. Angulacién digital. Algoritmos de tramado. De
FM. Formatos de almacenamiento de imagen digital. Calidad de imagen. Técnicas de compresion: Tipos.

14. Tratamiento de imagen digital. Transformaciones geométricas. Rotaciones. Escalados. Volteos. Filtros.
Enmascaramiento difuso. Correccion de color. Dominancia. Equilibrio de grises.

15. Pruebas de color. Clases. Sistemas de pruebas de color. Equilibrio de grises. Cromatico. Intensidad de impresién. Error
de Tono. Ganancia de punto. Defectos y correccién. Equipos. Tipos. Calibracion.

16. Filmacion de originales de tono continuo y linea. Filmadoras. Elementos. Tipos. Calibracién. Densidad en masa.
Puntos.

17. Procesos de reproduccion del color. Tonalidades ideales, tintas reales.

18. Seleccion de color. Tipos de selecciones. Sintesis aditiva y sustractiva: RGB. CMYK. Filtros. Color Pantone. GATF.
Diferentes tratamientos de negro. Técnicas. HI-FI.

19. Procesos para la obtencién de pruebas anterior y posterior a la filmacion.

20. Jerarquia de contenidos del documento. Pagina maestra. Reticula. Imposicion electrénica. lineas de corte y plegado.
Signaturas.

21. Ensamblado de textos e imagenes. Captacion y conversion del texto. Captacién de graficos. Compresion vy
descompresion de textos e imagenes. Impresion y pasado electrénico. programas de imposicion de paginas. Insolacion
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directa aplancha. Equipos de ensamblado de textos e imagenes. Orden de trabajo de ensamblado y filmado de texto e
imagenes.

22. Emulsiones fotosensibles utilizadas en las distintas fases de preimpresién. Imagen latente. Estructura de la pelicula.
Teoria del revelado.

23. El trazado. Tipos. Trazado bésico. Trazados maestros., Caracteristicas a tener en cuenta para la impresion. Utiles.
Casados.

24. El Montaje. montaje positivo y negativo. Utiles. Soportes segun el sistema de impresion , fotolito y dimensiones de la
forma. Pruebas de montaje. Heliograficas.

25. Proceso de realizacion de la forma impresora de offset. Fases. Insolado. Exposicién. Procesado. Correccién y borrado
de la plancha. Tipos de formas. Electrofotografico. Transfer. Otros. Conservacion.

26. Proceso de realizacion de la forma impresora de serigrafia. Tejidos. Tipos. Estarcidos. Insolado de la imagen.
Emulsionado de pantallas. Endurecimiento. .

27. Proceso de realizacion de la forma impresora de flexografia. Polimerizacion. Tipos. Insolado. Procesado. Equipos.
Calibracion. Exposicion. Acabado. Tipos de obtencion de formas para flexografia. Conservacién.

28. Procesos de realizacion de la forma impresora de huecograbado. Grabado autotipico de cilindros. Electrénico.
Fotoplimeros. Fases. Equipos. Calibracion.

29. Proceso de control de calidad de las formas impresoras. Defectos de las formas impresoras. Almacenamiento y
conservacion. Pardmetros.

30. Proceso de impresion en offset. Fases. El taller de impresion offset. . Preparacion de las materias primas a utilizar en
una tirada de offset. Defectos.

31. La méquina de offset. Clases. Cuerpo impresor. Aparato marcador. Bateria de mojado. Bateria de entintado. Sistema de
sujecion de la plancha. Elementos. Sistemas de seguridad. Mantenimiento. Preparacion de la méaquina de offset previa a la
tirada

32. Proceso de impresién en serigrafia. Fases. El taller de serigrafia. Defectos.

33. La maquina de serigrafia. Clases. Elementos. Mordazas. Rasqueta y contrarasqueta. Pletina de contrapresién-bastidor.
sistemas de seguridad. Mantenimiento. Preparacién de una tirada en serigrafia.

34. El proceso de impresion en flexografia. Fases. El taller de flexografia. Defectos de impresion.

35. La maquina de flexografia, clases. Elementos. Sistemas de alimentacion. Preparacion de la tirada.

36. El proceso de impresion por huecograbado. Fases. El taller. Productos.

37. La maquina de huecograbado, clases. Elementos. Sistemas. Preparacion de la tirada.

38. Procedimientos de regulacién de los mecanismos de la maquina de offset. Presiones. Revestimientos.

39. Liquidos de humectacién: el agua, variantes, soluciones y su control.

40. Parametros de control de calidad previos a la tirada.

41. Control de calidad tonal durante la tirada. Parametros. Patrones. Defectos. Correcciones.

42. Soportes empleados en la impresion con tintas liquidas. Relacion con el sistema de impresién y el producto final.
43. Tintas de artes graficas. Composicion. Tipos . Propiedades: reoldgicas, quimicas. Pantone.

44, La tinta offset, descripcion, variantes de formulacion. Preparacion.

45, Las tintas liquidas. Caracteristicas. Clases. Influencia en la impresion en serigrafia, flexografia y huecograbado.

46. La lineatura fotografica, geometria del punto, y angulo de inclinacién. Relacién con los sistemas de impresion y los
soportes empleados.

47. Serigrafia: relacion lineatura fotografica, malla y producto final.

48. Serigrafia: relacion forma impresora (malla y cantidad de emulsidn) con el soporte y la ganancia de estampacion final.
49. Andlisis de los diferentes sistemas de impresion (offset, serigrafia, flexografia, huecograbado) y sus procesos.

50. Identificacion de las caracteristicas de los sistemas de impresidn (offset, serigrafia, flexografia, huecograbado).

51. Encuadernacion. Tipos. Prototipos. Estilos de encuadernacidn. Técnicas de encuadernacién. Tamafios normalizados. El
plegado.
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52. Proceso de encuadernacidn industrial de un libro. Rdstica. Cartoné. Descripcion de su maquinaria. el taller. Maquinas.
Guillotinas. Plegadoras. Lineas de encuadernacion. Embuchado. Alzado. Cosido. Engomado. Taladrado.

53. Materiales de encuadernacion. Papel. Cart6n. Piel. Adhesivos. Hilos. Fibras textiles. Velocidad. Desperfectos.
54. Proceso de encuadernacion manual de un libro en cartoné con lomo redondo.

55. Proceso de elaboracion de tapas de libros.

56. El troquel: sus elementos. Tipos. Caracteristicas.

57. Proceso de encuadernacion de revistas. Descripcion de su maquinaria.

58. Confeccion de un libro prototipo de una encuadernacion industrial. Especificaciones.

59. Procesos de manipulado de papel. Parametros: Alimentacion. Dosificacion. Temperatura. Gramaje. Resistencia.
Magquinaria especifica utilizada en el manipulado del papel, descripcion y relacion con el producto final. Folletos. Bolsas.
Libretas. Etiquetas. Control de Calidad del manipulado de papel. Pautas.

60. Procesos de manipulado de carton y otros materiales. Maquinaria. Clases. Elementos. Productos de manipulado de
carton y otros materiales. Cajas. Estuches. Envases. Carpetas y archivadores . Displays. Parametros del producto.
Resistencia. El taller de manipulados. tipos. Otros productos: Plasticos. Metales . Telas. Seguridad en la tirada de
manipulados de papel y otros materiales. Control de calidad de los manipulados de cartdn y otros materiales. Pautas.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: PROCEDIMIENTOS DE
DIAGNOSTICO CLINICO Y ORTOPROTESICA

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. La farmacia como unidad integrada en el sistema de salud: competencias y funciones que debe asumir segin la
legislacion.

2. La receta médica: cumplimentacion; tipos de recetas; libro recetario. Criterios de no dispensacion.

3. Nomenclatura del medicamento. Clasificaciones utilizadas en farmacia. Relacién medicamento-efecto.

4. Normativa de almacenamiento, conservacion y transporte de productos farmacéuticos y parafarmacéuticos.
5. Técnicas de informacion al cliente. Conocimiento psicoldgico del paciente/cliente.

6. Productos de parafarmacia. Definicion, tipos, clasificacion y caracteristicas.

7. Organizacién y funciones de otros servicios farmacéuticos: botiquines de medicamentos; farmacia hospitalaria;
almacenes de distribucién de medicamentos.

8. Fundamentos y criterios de actuacién en situaciones de primeros auxilios.

9. Tipologia basica de consulta médica en un establecimiento de farmacia: medida de constantes vitales y parametros
somatométricos; protocolos de actuacién para tratamiento de sintomas menores; automedicacion; reacciones adversas a
medicamentos; farmacovigilancia.

10. Biofarmacia y Farmacocinética. Concepto y determinacion de biodisponibilidad. Vias de administracion de
medicamentos.

11. Operaciones fundamentales de farmacotecnia.

12. Formas farmacéuticas. Tipos y normas de preparacion.

13. El agua para uso farmacéutico. Caracteristicas y utilidades.

14. Excipientes de uso farmacéutico. Clasificacion, utilizacién y propiedades.

15. Métodos de elaboracion por interposicion de fases. Definicion y significacién farmacéutica. Clasificacion. Factores de
formacion y estabilidad.

16. Estabilidad de principios activos y productos quimicos. Criterios de conservacion y caducidad.

17. Historia de las unidades de medida en farmacia. Sistema métrico decimal. Sistema Internacional de Unidades.
Dosificacion y célculo de dosis.

18. Material e instrumental utilizado en el laboratorio de Farmacia Galénica. Definicion, tipos, utilizacion y mantenimiento
de los mismos.

19. Control de calidad de las materias primas y material de acondicionamiento que intervienen en la elaboracion de
productos farmacéuticos.

20. Toma de muestras en el laboratorio para realizacion de andlisis clinicos. Preparacion y conservacion de muestras para
su analisis inmediato o diferido.

21. Fotometria de reflectancia. Aplicaciones en el laboratorio de farmacia.

22. Fundamento de los test inmunolégicos en las determinaciones mas comunes de un laboratorio de farmacia.
23. Técnicas de procesamiento de residuos biolégicos y no biolégicos. Normativa vigente.

24. Estructura de la célula eucariota. Funciones y especializacion de las mismas.

25. El microscopio. Técnicas microscépicas en el laboratorio de citologia.

26. Técnicas de identificacién de las células de la sangre: métodos morfoldgicos, histoquimicos e inmunoldgicos.
Caracteristicas que permiten la diferenciacion. Citometria de flujo.

27. Recuento celular: fundamento, técnica y aplicaciones.

28. Alteraciones cualitativas y cuantitativas de la serie roja y de la serie blanca. Estudios analiticos utilizados para el
diagndstico diferencial.
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29. Fisiopatologia de la coagulacidn. Pruebas de laboratorio utilizadas para detectar alteraciones en el sistema de la
coagulacién. Aparatos utilizados.

30. Fisiopatologia de la hemoglobina. Pruebas de laboratorio utilizadas para el diagndstico diferencial de sus alteraciones.
31. Estructura, funciones, organizacién y normativa de un Banco de Sangre.
32. Técnicas de obtencidn, preparacion, fraccionamiento y conservacién de hemoderivados de origen humano.

33. Pruebas de compatibilidad donante-receptor de un hemoderivado. Técnicas de deteccion e identificacion de anticuerpos
irregulares.

34. Inmunidad celular. Células efectoras de la inmunidad celular. Citoquinas, linfoquinas e interleuquinas.

35. Inmunidad humoral. Inmunoglobulinas.

36. Sistema del Complemento. Utilizaciones diagnosticas del sistema de complemento.

37. Diagnostico inmunolégico de procesos autoinmunes en el laboratorio de diagndstico clinico.

38. Céncer e inmunidad. Marcadores Tumorales.

39. Morfologia, estructura, metabolismo y crecimiento bacterianos.

40. Técnicas de limpieza, desinfeccion y esterilizacion de material de laboratorio, residuos bioldgicos e instalaciones.

41. Técnicas de visualizacion microscopica de microorganismos. Examen en fresco. Tinciones: clasificacion vy
aplicaciones.

42. Medios de cultivo. Tipos, clasificacion, enumeracion, elaboracion general y utilizacion de los mismos. Técnicas de
inoculacioén, incubacion y recuento de una muestra bioldgica en un medio de cultivo.

43. Taxonomia, clasificacion y nomenclatura de los microorganismos.

44. Conceptos generales de epidemiologia de las enfermedades infecciosas. Flora normal del ser humano. Condiciones de
patogenicidad de los microorganismos. Colonizacién, infeccion y enfermedad.

45, Procedimientos de identificacion bacteriana. Sistemas manuales y automaticos. Ultimas tendencias en identificacion.
46. Enfermedades de transmision sexual. Agentes etiologicos y métodos de recuperacion e identificacion por el laboratorio.
47. Bacterias anaerobias. Técnicas especiales de recogida, procesamiento, cultivo e identificacién.

48. Micobacterias. Clasificacion, recogida, procesamiento e identificacién de las mismas.

49. Técnicas de determinacion de la susceptibilidad antimicrobiana. Antimicrobianos: clasificaciones, accién y utilizacion.

50. Caracteristicas y clasificacion de los virus implicados en procesos infecciosos humanos. Toma de muestras, transporte,
procesamiento e identificacién de agentes virales. Cultivos celulares.

51. Toma de muestras, clasificacion, técnicas de recuperacion y métodos de identificacion de parasitos humanos (hongos,
protozoos y helmintos).

52. Diagnéstico y seguimiento seroldgico de enfermedades infecciosas bacterianas. Técnicas inmunoldgicas utilizadas.
53. Diagnostico y seguimiento seroldgico de infecciones viricas: hepatitis virales y S.1.D.A. Marcadores utilizados.

54. Caracteristicas fisicas, quimicas y bioldgicas del agua. Andlisis de las mismas.

55. Contaminacion del agua. Tipos de contaminacion. Fuentes de contaminacion.

56. Plantas potabilizadoras. Estructura, procesos y dispositivos. Puntos criticos y puntos de vigilancia. Potabilizacién de
aguas. Plantas depuradoras de aguas residuales. Estructura, puntos criticos y puntos de vigilancia. Legislacion.

57. Criterios sanitarios que deben cumplir los sistemas de captacidn, almacenamiento, conduccidn, distribucién y depositos
reguladores de aguas de consumo publico. Legislacion.

58. Caracteristicas higiénico-sanitarias de las zonas pUblicas de bafio. Legislacion. Procesos de depuracion y tratamiento
del agua de las piscinas.

59. Criterios técnico-sanitarios y normas legales de los sistemas de alcantarillado, depuracion y vertido de las aguas
residuales. Legislacion.

60. Técnicas de muestreo para analisis de aguas: potable, envasada, residual y de bafio. Legislacién.
61. Epidemiologia de las enfermedades transmitidas por el agua.

62. Procedimientos realizados en la elaboracion/transformacion de alimentos. Criterios sanitarios en la manipulacién,
envasado y etiquetado de los alimentos. Criterios y normas de calidad fisico-quimica y microbiol6gica de los alimentos.
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63. Normativa sanitaria que deben cumplir los establecimientos de comercializacion de alimentos. Alteraciones en la
calidad estética y organoléptica de los alimentos: su relacion con deficiencias en alguna fase del proceso elaboracion-
transformacién-comercializacion.

64. Técnicas de toma de muestras para analisis microbiolégico, quimico y organoléptico de los alimentos, en funcién de los
establecimientos y estudios a realizar.

65. Caracteristicas de los alimentos: alteracion, adulteracidn y contaminacion de alimentos. Aditivos alimentarios. Codigo
Alimentario Espafiol.

66. Efectos sobre la salud asociados a la contaminacion de alimentos. Deteccion y control de las toxiinfecciones
alimentarias. Legislacion técnico-sanitaria sobre alimentos.

67. Equipos e instalaciones necesarios para la realizacion de exploraciones radioldgicas: fundamento, elementos que lo
componen, prestaciones técnicas y parametros de control.

68. Registros radioldgicos: Sistemas y materiales utilizados. Tipo, nimero y angulacion de las proyecciones. Técnicas de
marcado e identificacion de placas. Pelicula y chasis. Linealidad, sensibilidad, resoluciéon y uniformidad de los equipos
radioldgicos.

69. El paciente/cliente radiolégico. Técnicas de movilizacion/inmovilizacién en funcién de las caracteristicas del paciente,
del tipo de exploracion solicitada y de la zona anatémica. Patrones de posicionamiento. Técnicas de proteccién radiolégica
a pacientes/clientes.

70. Biomecanica del aparato locomotor. Toma de medidas y registro de variables antropométricas.
71. Ortoprotesica y productos ortoprotésicos. Disefio de ortesis, prétesis, ortoprotesis y ayudas técnicas.

72. Procesos de fabricacion de prétesis removible de resinas. Técnicas de montaje de dientes y de modelado en ceras.
Procedimientos de polimerizacion de resinas, de confeccion de retenedores y de realizacion de composturas y rebases.
Técnicas de repasado y pulido.

73. Protesis parcial removible metélica: retenedores, revestimientos, técnicas de colado y repasado, y soldadura de protesis.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: PROCEDIMIENTOS
SANITARIOS Y ASISTENCIALES

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Vigilancia del paciente: signos a observar, valorar y anotar. Constantes vitales: definicion, técnicas de cuantificacion y
registro. Técnicas de medidas somatométricas.

2. Higiene y aseo del enfermo. La piel.

3. Descripcion anatémica y bases fisioldgicas del aparato urinario: rifién y vias urinarias. Fisiologia renal.
4. Valoracion del estado de salud. Técnicas de exploracion médica.

5. Anatomofisiologia de la mecanica articular: actividad y ejercicio.

6. Técnicas de movilizacién, traslado y deambulacién.

7. Respuestas fisioldgicas a la inmovilidad. Etiologia y patogenia de las Ulceras por decubito.

8. Farmacologia general: formas farmacéuticas, mecanismos de actuacion, vias de administracién e indicaciones y
contraindicaciones.

9. Automedicacion. Reacciones adversas a medicamentos. Farmacovigilancia.
10. Fundamentos y criterios de actuacién en situaciones de primeros auxilios. Descripcion de técnicas.

11. Descripcion anatomica y bases fisioldgicas del aparato circulatorio: anatomia del corazon y grandes vasos. Fisiologia
cardiovascular.

12. Descripcion anatomica y bases fisioldgicas del aparato respiratorio: vias respiratorias y pulmon. Fisiologia.
13. Concepto, fundamento y técnicas de limpieza, desinfeccién y esterilizacion.

14. Estructura y composicion de una unidad de paciente.

15. Concepto, etiologia, epidemiologia y medidas de prevencion de las infecciones nosocomiales.

16. Principios metodoldgicos de las técnicas generales de cuidados a pacientes.

17. Técnicas de procesamiento de residuos clinicos biolégicos y no bioldgicos: normativa vigente. Recogida y transporte de
muestras bioldgicas a otras unidades.

18. Area de trabajo en consultas odontoestomatoldgicas: funcionamiento, caracteristicas, prestaciones y mantenimiento del
material y equipos.

19. Transmision de enfermedades y control de la contaminacidn en la clinica dental. Higiene y proteccion de trabajadores y
pacientes.

20. Instrumentacion bésica y secuencia de posiciones en los procedimientos de instrumentaciéon y ayuda en consultas
odontoestomatoldgicas.

21. Normas fundamentales de proteccion radioldgica: riesgos, efectos, vigilancia médica de los trabajadores
profesionalmente expuestos, control dosimétrico y medidas de proteccion del personal y de los pacientes.

22. Radiografia intra y extraoral: material, equipos, técnicas de proyeccion y de almacenamiento.

23. Normativa sobre Seguridad e Higiene en centros e instituciones sanitarias: Manual de Seguridad y Plan de emergencias.
Aplicacion en el laboratorio de Anatomia Patoldgica y Citologia.

24. Microscopia: fundamentos y tipos.

25. Microtomia de tejidos: equipo y técnicas de corte.

26. Técnicas de tallado, fijacidon e inclusion en Anatomia Patoldgica y Citologia: fundamento, metodologia y aplicaciones.
27. Técnicas de coloracién y tincion en Anatomia Patolégica y Citologia: fundamento, metodologia y aplicaciones.

28. Técnicas histoquimicas e inmunohistoquimicas de identificacién en Anatomia Patol6gica y Citologia: fundamento y
aplicaciones.
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29. Fundamentos basicos de las técnicas fotogréaficas: tipos de luz, materiales fotosensibles y tipos de cAmaras. Principales
aplicaciones de la fotografia médica.

30. Técnicas y materiales utilizados en la fotografia de muestras necrdpsicas.
31. Técnicas de microfotografia: metodologia y aplicaciones.

32. Alimentacion, nutricién y dietética: aspectos histéricos y sociales.

33. Anatomofisiologia de la ingestidon, digestion y absorcién de alimentos.
34. Alimentacion y salud: necesidades nutritivas e ingestas recomendadas.

35. Elaboracién de dietas adaptadas a las necesidades del individuo sano. Aplicaciones informaticas para el calculo,
adaptacion y elaboracién de dietas.

36. Composicion y clasificacion de los alimentos por su funcién nutritiva y origen.
37. Caracteristicas organolépticas, quimicas y nutritivas de los alimentos.

38. Microbiologia aplicada a la alimentacion: usos industriales.

39. Cadena alimentaria de los principales grupos de alimentos.

40. Factores extrinsecos e intrinsecos de los alimentos implicados en los tratamientos tecnolégicos de conservacion,
higienizacion y regeneracién de los mismos.

41. Tratamientos fisicos y quimicos de conservacion, higienizacion y regeneracion de los alimentos. Relacidn con las
caracteristicas de los mismos y fase de la cadena alimentaria.

42. Alteracion y adulteracion en los alimentos. Efectos organolépticos, quimicos y nutritivos. Repercusién en la salud de
personas y colectivos. Sustancias toxicas naturales de los alimentos: caracterizacion, riesgos para la salud humana y
medidas de prevencion.

43. Contaminacion bidtica y abiotica de los alimentos: origen, causas y riesgos para la salud. Caracteristicas generales de
las enfermedades transmitidas por los alimentos.

44. Parametros indicadores de la calidad de los alimentos: definicién, valores de referencia y normas de calidad.
45, Valoracion del estado nutricional del individuo: historia dietética, somatometria y pruebas de laboratorio.

46. Técnicas de toma de muestras en alimentos: material, instrumental, medios de conservacion y transporte. Normativa
legal sobre toma de muestras.

47. Métodos analiticos cualitativos de determinacién de las caracteristicas fisico-quimicas y microbioldgicas de los
alimentos. Técnicas de preparacion de las muestras para su analisis.

48. Caracteristicas generales de los equipos e instrumental utilizados en las determinaciones fisico-quimicas vy
microbiol6gicas de los alimentos: descripcion y aplicaciones.

49. Legislacion alimentaria: Cddigo Alimentario Espafiol, reglamentacion, normas de calidad y otras normas de vigilancia
y control.

50. Caracteristicas generales de los procedimientos de manipulacion y elaboracion de los alimentos en condiciones de
seguridad. Factores contribuyentes en la transmisidn de enfermedades.

51. Modelos sanitarios. Estructura del Sistema Sanitario Publico en Espafa.

52. Estructuras organicas y funcionales de instituciones sanitarias pablicas y privadas.

53. Sistemas de almacenamiento de documentacion clinica. Organizacion y gestion de archivos clinicos.

54. Estadistica descriptiva: poblacion, muestra y técnicas de muestreo. Aplicacion a la explotacion de datos sanitarios.

55. Estadistica inferencial: tablas estadisticas, tratamiento de la informacién recogida y tipos de representacion gréafica.
Contraste de hipotesis. Aplicacion a la explotacién de datos sanitarios.

56. Demografia: indices demogréaficos e indicadores sanitarios. Aplicacion en la validacién y explotacion de las bases de
datos sanitarios.

57. Epidemiologia: factores de frecuencia y distribucién. Aplicacidn en la validacion y explotacion de las bases de datos
sanitarios.

58. Arquitectura de un sistema informatico basico y sus periféricos: unidades de entrada/salida de datos y sistemas de
almacenamiento de datos.

59. Sistema operativo. Comandos. Sistemas de proteccion de datos y de recuperacion de la informacion: perfil de bisqueda.
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60. Programas de utilidades accesorios al sistema operativo: procesadores de texto, procesadores de graficos, bases de
datos, hojas de célculo, programas estadisticos y de gestion y control.

61. Anatomia, fisiologia y patologia del aparato estomatognatico.
62. Exploracion intraoral y extraoral: técnicas, material y evaluacion.

63. Técnicas de prevencion en Odontologia: exploracion y registro de caries, sellado de fosas y fisuras y tratamientos con
fldor.

64. Exploracion y registro periodontal. Pruebas especificas de determinacion de susceptibilidad a la caries y a la
enfermedad periodontal.

65. Exploracion y deteccion del célculo dental. Tipos de dep6sitos.
66. Indices de placas y gingivales.

67. Hipersensibilidad dental: etiologia y tratamiento.

68. Pulido dentario: tinciones dentales y técnicas de pulido.

69. Técnicas de eliminacién de depdsitos macroscopicos: indicaciones, contraindicaciones, precauciones, caracteristicas y
aplicaciones de los instrumentos sénicos y ultrasénicos que se utilizan.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: SERVICIOS A LA
COMUNIDAD

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. La realidad social. Ambitos de la intervencion social. Evolucion y modelos de intervencion. Los Servicios
Socioculturales y a la Comunidad. Aspectos actitudinales de la intervencion.

2. La investigacion social: evaluacién de los grupos y de los contextos sociales. Técnicas para la recogida de datos.
Técnicas de analisis. Elaboracién de conclusiones.

3. Etapas del desarrollo humano: infancia, adolescencia, madurez y senectud. Implicaciones desde la perspectiva educativa
y social: proyectos, instituciones y asociaciones.

4. La educacion en valores como eje metodoldgico en la intervencion social y educativa en el ser humano (educacién moral
y civica, educacion para la igualdad de oportunidades de ambos sexos, educacién ambiental, educacién para la salud,
educacién sexual, educacion vial y educacion del consumidor).

5. Ocio y tiempo libre. Caracteristicas del ocio en la sociedad actual. Implicaciones en el desarrollo social. Necesidades y
demandas sociales. Criterios pedagdgicos de las actividades socioeducativas y de tiempo libre. Atencion a colectivos con
dificultades especiales: ayudas técnicas, ajuste de programas, técnicas y actividades.

6. Proceso de planificacion: niveles de concrecion (plan, programa y proyecto) y fases. Elaboracién de programas:
modelos, tipos y elementos. El proyecto como eje de la intervencion: fases y caracteristicas. Elaboracion de proyectos de
ocio y tiempo libre.

7. El proceso evaluador: fases, agentes, problemas habituales. Estrategias de evaluacion: técnicas e instrumentos;
clasificacion, descripcion y pautas de aplicacion. Metodologia de investigacién-accion. Evaluacion en ocio y tiempo libre.

8. Técnicas y métodos de animacion en el campo de ocio y tiempo libre. Organizacion de actividades socioeducativas y de
tiempo libre. Valor social, relacional y afectivo del juego. Clasificacion de los juegos. Aplicacién sociocultural del juego.
Ludoteca: organizacién y criterios de seleccion de materiales.

9. Organizacion de los recursos: programas de actividades y centros de recursos. Biblioteca: seleccién, catalogacion y
organizacion. Animacién a la lectura. Géneros literarios. Talleres: tipos, metodologia y materiales.

10. La Animacién Sociocultural: nacimiento y evolucion. Concepto de Animacion Sociocultural, objetivos y funciones.
Animacion Sociocultural y valores. Otros conceptos préximos: educacién permanente, educacion formal y no formal,
educacion informal y educacion de adultos. La Animacion Sociocultural en Espafia y en la Union Europea.

11. El Animador Sociocultural. Ambito profesional y tipos. Funciones, valores, capacidades y actitudes. Su rol en la
intervencién de programas socioculturales. La colaboracién con otros profesionales.

12. El grupo: concepto y tipos. Reparto de funciones en el grupo: los roles. Dindmica grupal: concepto y técnicas aplicables
en el &mbito de la Animacion.

13. Los recursos en la Animacién Sociocultural: andlisis y organizacion. Recursos de la comunidad y su utilidad en el
campo de la Animacidn cultural: etnograficos, histdricos, econémicos, culturales, ecologicos y geograficos.

14. Intervencion comunitaria: concepto. Estructura y organizacién comunitaria en la sociedad actual. Ambitos de
intervencion comunitaria. El asociacionismo.

15. Intervencion cultural: concepto. La cultura en la sociedad actual. Ambitos de intervencion cultural. Patrimonio
histdrico-artistico y fundaciones.

16. Los medios de comunicacidn social: prensa radio, cine y television. El impacto de la imagen. Influencia de la television,
el cine y la publicidad: alfabetizacidn icénica.

17. Organismos internacionales para la cooperacion. Programas de la Unidn Europea relacionados con la accion social.
Organizaciones No Gubernamentales: caracteristicas. Voluntariado social.

18. La expresion y representacién como recursos de Animacidn. Artes de representaciéon. El juego dramético. Teoria y
practica del espectaculo teatral y no teatral. Técnicas de expresién corporal y vocal. Técnicas de expresion musical.
Recursos y técnicas de produccion manual.

19. Diferentes modalidades de atencién a la infancia en Espafia, Unidn Europea y otros paises relevantes: caracteristicas
generales y finalidades. Aspectos fundamentales y su organizacion.
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20. Los derechos del nifio. Marco legal. La infancia en situacidn de riesgo social. Indicadores de riesgo. Indicadores del
maltrato infantil. Servicios especializados dentro de una politica de bienestar social: adopcion y acogimiento familiar,
centros de acogida e intervencidn con las familias.

21. La Escuela Infantil en el Sistema Educativo Espafiol. Marco legal. Caracteristicas generales, finalidades, estructura
curricular y areas de aprendizaje. Caracteristicas propias del primer ciclo. Especificaciones para 0-1 afio.

22. Elementos bésicos de organizacion de un Centro de Educacidon Infantil: recursos metodoldgicos, espaciales, temporales
y materiales. Funciones y organizacion del equipo educativo. Documentos de planificacion de la actividad educativa. La
insercion del Centro en el medio social. Colaboracién familia-centro.

23. La evaluacion en la Escuela Infantil y en otros ambitos de atencion a la infancia: fines, funciones y tipos.
Procedimientos e instrumentos. Importancia de la evaluacidn inicial. La observacion. Informacion a las familias y/u otros
agentes. Metodologia de investigacion-accion.

24. Aprendizaje y desarrollo. Bases psicopedagodgicas del aprendizaje. Teorias explicativas del proceso de ensefianza-
aprendizaje. Implicaciones educativas: modelos didacticos. Modelos predominantes en el actual Sistema Educativo.

25. Perfil del Técnico Superior en Educacion Infantil: funciones, valores, capacidades y actitudes. Su rol en los programas
de intervencion infantil. La colaboracién con otros profesionales.

26. La atencion a la diversidad en los centros infantiles. Factores de diversidad en la infancia. Las necesidades educativas
especiales. La integracién escolar: objetivos y recursos. Colaboracion centro-familia-otros agentes externos.

27. Caracteristicas generales del nifio y la nifia hasta los 6 afios. Principales factores que intervienen en su desarrollo.
Etapas y momentos mas significativos. Implicaciones educativas.

28. Desarrollo fisico del nifio y de la nifia hasta los seis afios. Factores condicionantes. Parametros y técnicas de
seguimiento del desarrollo soméatico. Enfermedades mas frecuentes. Etiologia, sintomas y pautas de intervencion.
Prevencidn de accidentes y primeros auxilios. Normativa vigente.

29. La atencion a las necesidades bésicas en la primera infancia. La atencion a las necesidades, eje metodoldgico de 0 a 6
afios. Evolucién de las necesidades de alimentacion, higiene y suefio. Importancia de las rutinas diarias. Rutinas y
educacién de habitos. Importancia de los factores afectivos y de relacién. Colaboracion familia-centro. El periodo de
adaptacion.

30. Alimentacion, nutricion y dietética. Necesidades segun la edad (0-6 afios). Alimentacion equilibrada y planificacién de
menus. Errores alimenticios en la infancia. Trastornos infantiles en la alimentacién, su abordaje. Las horas de comer:
momentos educativos. Criterios de organizacion del comedor infantil.

31. Actividad fisica y mental y salud. Actividad y descanso. Necesidades y ritmos de suefio de 0 a 6 afios: criterios
educativos. La fatiga infantil. Trastornos del suefio, su abordaje. Disefio de espacios apropiados para el suefio.

32. Higiene general e individual. La higiene del entorno familiar y escolar. Higiene y salud. La escuela como agente de
salud: Educacion para la salud. Adquisicion de habitos de higiene en la infancia. Los momentos de higiene: momentos
educativos. El control de esfinteres, sus trastornos y abordaje. Criterios para la organizacion de espacios de higiene
personal.

33. Los habitos y las habilidades sociales en la infancia. Programas de desarrollo, adquisicion y seguimiento: fases y
organizacion de recursos. Seguimiento y evaluacién de los programas. Trastornos mas frecuentes: caracterizacion. Técnicas
de modificacion cognitivo-conductuales. Colaboracién de la familia y otros agentes externos.

34. El juego infantil, eje metodologico de la intervencion en 0-6 afios. Teorias del juego. Caracteristicas y clasificaciones.
Juego y trabajo. Juego y desarrollo. La observacion en el juego infantil: procedimientos e instrumentos. El rol del adulto en
el juego. Criterios de seleccion de los juegos. El juego en los proyectos recreativos infantiles: excursiones, fiestas, colonias,
campamentos y otros.

35. Los juguetes como recurso didactico: andlisis y valoracion del juguete. Criterios de seleccién y clasificacién de
juguetes. Adecuacion juguete-edad. Equipamientos de juego en el exterior. Normas de seguridad de los juguetes. Los
juguetes y la educacidn para el consumo.

36. Desarrollo del lenguaje oral: teorias explicativas. Factores condicionantes. Lenguaje y pensamiento. Evolucion del
lenguaje hasta los 6 afios. La comunicacidon no verbal. Importancia del lenguaje en el desarrollo integral del nifio.
Estrategias de actuacion y recursos. El lenguaje en el curriculo de la Educacion Infantil. Trastornos mas frecuentes en el
lenguaje de 0-6 afios y papel del educador.

37. Expresion corporal: el gesto y el movimiento. Posibilidades expresivas en la primera infancia. Expresion corporal y
desarrollo integral del nifio. La expresion corporal en la construccion de la identidad. La expresién corporal en el
curriculum de la Educacion Infantil. Estrategias de actuacion y recursos.
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38. Expresion plastica: el color, la linea, el volumen y la forma. Evolucidn del gesto gréafico de 0 a 6 afios. El desarrollo
integral y la expresion plastica. La expresion plastica en el curriculum de la Educacion Infantil. La creatividad y la
expresion plastica. Estrategias de actuacion. Criterios de seleccion de recursos.

39. Expresion musical: el sonido, el silencio y el ritmo. La musica en las actividades infantiles. La educacién vocal en los
primeros afios. Las audiciones. Expresién musical y el desarrollo integral. La expresién musical en el curriculum de la
Educacion Infantil. Estrategias de actuacion y recursos.

40. Literatura infantil: géneros y criterios de seleccion. El cuento: su valor educativo. Tratamiento de un cuento: técnicas de
narracion. Géneros de cuentos. Actividades a desarrollar a partir de los recursos literarios. Literatura y globalizacion. El
rincén de los libros.

41. La intervencion social. La intervencién en integracién y marginacion social: concepto y teorias. Marco historico.
Situacién actual en Espafia y en la Union Europea. Ambitos de aplicacion: individuales y sociales.

42. Ambitos profesionales de la Integracion Social. Ocupaciones, funciones, valores, capacidades y actitudes. Equipos
interdisciplinares. Normas de higiene y seguridad. Procedimientos de aplicacion.

43. Instituciones publicas y empresas privadas dedicadas a servicios sociales: planificacion y organizacién de recursos
humanos, administrativos, econémicos y materiales.

44, Unidades de convivencia: concepto, tipologia y dindmica. Autonomia y deteccién de las necesidades de las unidades de
convivencia. Situaciones graves de riesgo: sus causas y efectos. Procesos de intervencidn para su insercion social.

45, Proyectos de intervencion en unidades de convivencia. La programacion y sus elementos. La descripcion de las técnicas
especificas de intervencion familiar. Su evaluacion.

46. Principales recursos para la intervencion en las unidades de convivencia: la ayuda a domicilio, situaciones que la
provocan. La educacion familiar en los ambitos del consumo, de la salud y de la gestion econdémica. Tratamiento de las
dificultades de relacion familiar entre sus componentes: padres, pareja e hijos. Apoyo personal. Pautas para la resolucién de
conflictos.

47. Ayudas técnicas para la vida cotidiana, segln tipo de carencia o necesidad: caracteristicas, usos, criterios y
posibilidades de adaptacion. Vivienda: caracteristicas generales e instalaciones de riesgo. Pautas y normas de seguridad.
Disefio de la organizacion de un domicilio en un caso de discapacidad. Procedimientos de supervision de los auxiliares de
ayuda a domicilio y de los no profesionales.

48. Programas de habilidades sociales y autonomia personal: fases y recursos. Evaluacion y seguimiento. Aplicacion en los
diferentes colectivos susceptibles de intervencion.

49. Insercion ocupacional: concepto. Marco legal. Respuestas del mundo laboral y formativo en la sociedad actual. Sectores
con especial dificultad: menores, marginacion, mujeres y discapacitados. Los valores y las actitudes en el mundo laboral.
Iniciativas, programas y proyectos actuales.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: SERVICIOS DE
RESTAURACION

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Departamento, area y establecimiento de bar. Instalaciones y zonas que lo componen. Tipos de establecimientos
dedicados al servicio de bebidas. Ubicacion. Nuevas tendencias.

2. Personal de bar: funciones y responsabilidades. Personal de restaurante: funciones y responsabilidades. Organizacion del
trabajo.

3. Recepcidn y almacenamiento de materias primas. Procedimientos basicos de control en la recepcion. Descripcion y
utilizacion de las instalaciones, los equipos y mobiliario. Procedimientos para el almacenamiento.

4. Aprovisionamiento interno de materias primas. Circuitos documentales. Procedimientos para su ejecucion y distribucion.
Inventarios: clases y procedimientos de ejecucién. Control administrativo.

5. Sistemas y métodos de conservacion y regeneracion de alimentos y productos culinarios. Equipos necesarios: diferencias
y ventajas. Procesos de ejecucién y resultados que se deben obtener.

6. Identificacion de equipos y maquinaria de uso habitual en el bar. Clasificacion segun su ubicacion u otros factores, sus
caracteristicas, funciones, forma correcta de utilizacién y operaciones para su mantenimiento de uso.

7. ldentificacion de vajilla, cristaleria, lenceria y material especial de uso habitual en el bar y restaurante. Clasificacion
segun su ubicacién u otros factores. Caracteristicas, funciones, forma correcta de utilizacion y operaciones para su
mantenimiento de uso.

8. Descripcion de un plan de trabajo para la puesta a punto del bar y restaurante. Personal necesario en su ejecucion.
Superficies y capacidades.

9. Técnicas de preparacion y servicio de zumos de frutas, helados, batidos y aperitivos no alcoholicos. Sus caracteristicas
principales.

10. Técnicas de preparacion y servicio de las infusiones: cafés, tés, chocolates y otras. Su tipologia, mezclas mas comunes
y preparaciones basicas.

11. Proceso de elaboracién de los diferentes vinos. Descripcion, caracteristicas y resultados.
12. Metodologia para el andlisis sensorial de los vinos.
13. Proceso de elaboracién de cervezas, bebidas aperitivos y licores. Su clasificacion, caracteristicas y servicio.

14. Proceso de elaboracidn y naturaleza del brandy o cofiac, giisqui y otros aguardientes. Su clasificacion, caracteristicas y
servicio.

15. Caracteristicas de la geografia vinicola espafiola. Ubicacidn de las principales denominaciones de origen y rasgos
distintivos de sus vinos. Factores que influyen en la vinificacion y tipos de uva.

16. Disefio de ofertas de bebidas. Tipos. Elementos. Desarrollo de ejemplificaciones indicando posibles alternativas en los
disefios. Grupos de bebidas que componen el bar.

17. Descripcion de los procesos de elaboracidn, decoracion y presentacion de los principales cdcteles internacionalmente
reconocidos. Clasificacion y caracteristicas de las series de cocteleria.

18. Identificacion y caracteristicas de las normas generales para el proceso de servicio de bar: desayunos, comidas rapidas
(aperitivos, canapés, bocadillos, platos combinados o analogos) y coffee-breaks

19. Descripcion del proceso de toma de comanda. Diferentes tipos de oferta, opciones y tipos de servicio e itinerarios.
Descripcion de procesos de control administrativo en las diferentes areas, departamentos y establecimientos implicados en
el servicio de alimentos y bebidas.

20. Identificacién y caracteristicas de la restauracion. Tipos de restaurante. Tipos de trabajo en restauracion. La
restauracion tradicional. La nueva restauracion.

21. La higiene en restauracién. Causas de alteraciones en alimentos y elaboraciones. Toxinfecciones habituales.
Mecanismos de transmision. Descripcion y desarrollo de técnicas de limpieza e higiene de equipos, instalaciones y locales
dedicados al servicio de restauracion.
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22. Seguridad y prevencion en las areas de servicio de alimentos y bebidas. Normativa sobre instalaciones y equipos.
Normas a seguir en la manipulacién de alimentos y bebidas. Factores de riesgos en los procesos de servicio. Situaciones de
emergencia. Medios de seguridad para prevenir riesgos a personas.

23. ldentificacion de equipos y/o maquinaria de uso habitual en el restaurante. Clasificacion segun a su ubicacion u otros
factores. Sus caracteristicas, funciones, forma correcta de utilizacion y operaciones para su mantenimiento de uso.

24. Descripcion del proceso para la decoracion y ambientacion del restaurante. Materiales utilizados, técnicas de
preparacion de centros de mesa y buffet. Aspectos de la decoracién segin tipo de servicio. Teoria de los colores.

25. Decoracion y presentacion de elaboraciones: normas y combinaciones basicas. Aplicaciones y ejemplificaciones.

26. Disefio de ofertas gastronédmicas. Tipos. Estructura, planificacién y grupos de alimentos que las componen. Desarrollo
de ejemplificaciones indicando posibles alternativas en los disefios.

27. Atencion al cliente. Técnicas para mejorar la capacidad comunicativa. Las quejas y su tratamiento.

28. Descripcion de las técnicas de venta en restauracién. Componentes. Etapas. Tipos de venta. Jornadas gastronomicas.
Las sugerencias.

29. Descripcion del concepto de "calidad" y su evolucidn histdrica en el sector de la restauracion. Identificacién de las
normas aplicables al seguimiento de la calidad: sus funciones y caracteristicas mas importantes y posibles métodos para su
evaluacion.

30. Descripcion del proceso de servicio de desayunos. Tipos de desayunos y sus soportes de presentacion escrita. Sistemas
de servicio y su problematica Tendencias clasicas y actuales. Desayunos en cafeteria. Desayunos en restaurante. Desayunos
en habitaciones.

31. Descripcion del proceso de servicio de almuerzos y/o cenas. Sistemas de servicio y su probleméatica. Tendencias
clasicas y actuales. Servicio a la carta. Servicio al menu. Servicio mixto.

32. Normas de protocolo en restauracion. Importancia. Tipos de protocolo: por la naturaleza de su funcion y por el
colectivo al que va dirigido. Desarrollo de ejemplificaciones indicando posibles alternativas.

33. Técnicas aplicadas en el transporte de los alimentos de la cocina al comedor, segln los diferentes tipos de servicio.
Marcaje de mesas para las diferentes elaboraciones culinarias.

34. Elaboraciones a la vista del cliente: puesta a punto del lugar de trabajo. Instrumentos necesarios. Desarrollo de
elaboraciones. Fases, puntos mas importantes y caracterizacion de los resultados que se deben obtener.

35. Servicio bufé, autoservicio o servicios analogos. Clases. Equipamientos e instalaciones. Identificacion de elaboraciones.
Distribucion, puntos de apoyo al servicio y formula de presentacion. Ejemplificaciones de diferentes clases de servicio
bufé.

36. Descripcion del servicio en habitaciones. Brigada de pisos: sus principales funciones y responsabilidades. Sistemas de
servicio y su problematica. Tendencias clasicas y actuales. Mini bares.

37. Departamento, area y establecimiento de restaurante: instalaciones y zonas que lo componen. Tipos de establecimientos
dedicados al servicio de alimentos. Clases de servicio.

38. Banquetes. Conceptualizacién. Tipos. Disefio de diferentes tipos de oferta. Planificacion de banquetes. Sistematica de
preservicio y servicio en banquetes a domicilio.

39. Catering. Concepto. Clasificacion. Evolucion y tendencias. Tipos de distribucion. Instalaciones y equipos.

40. Procesos de servicio de catering. Ofertas de servicio de catering para diferentes tipos de publico. Tipologia de los
menus para servicio de catering en distintos colectivos.

41. Relaciones interdepartamentales en hosteleria y restauracion. Organizacion formal e informal. Coordinacion
interdepartamental. Organigramas. Importancia del trabajo en equipo.

42. Procesos de facturacién y cobro en diferentes establecimientos de hoteleria y restauracion. Sistemas de evaluacién de
los resultados econémicos y control de ventas y costes.

43. Desarrollo historico de la gastronomia: Los habitos y cambios alimentarios importantes en la historia. Evolucion de la
gastronomia hasta el momento. Caracteristicas de las tendencias actuales en la restauracion.

44, ldentificacion y caracteristicas de las instalaciones de cocina. Evolucidn de la cocina y sus instalaciones. Factores que
intervienen en la planificacion de la cocina.

45. Identificacion y caracteristicas de la organizacion de la cocina. Las partidas de la cocina clasica. Organigramas.
Organizacidn de los recursos humanos. Funciones fundamentales de cada partida.
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46. Tipologia de establecimientos turisticos. Hoteleria tradicional. Apartamentos turisticos. Campamentos de turismo.
Ciudades de vacaciones. Establecimientos de tiempo compartido. Nuevas férmulas de alojamiento.

47. Caracterizacién de los principios inmediatos. Rueda de alimentos y aportacion de nutrientes fundamentales de cada
grupo de alimentos

48. Caracterizacion de las dietas mas habituales: su composicion, necesidades nutricionales que cubren y posibles
alternativas. Ejemplificaciones de dietas.

49. Necesidades nutricionales de las personas en diferentes estados fisioldgicos y patolégicos. Descripcion de sus posibles
respuestas alimentarias. Estados carenciales.

50. Identificacion, diferenciacion y caracteristicas de las sopas, caldos, consomés, cremas, potajes y cocidos. Su
clasificacion y variedades de uso habitual. Procedimientos de servicio.

51. Identificacién, diferenciacion y caracteristicas de las hortalizas, ensaladas y entremeses. Su clasificacion y variedades
de consumo habitual. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

52. Identificacidn, diferenciacion y caracteristicas de los arroces y pastas. Su clasificacién y variedades de consumo
habitual. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

53. Identificacidn, diferenciacion y caracteristicas de los huevos. Su clasificacion y variedades de consumo habitual.
Procedimientos basicos de elaboracion y coccién. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

54. Identificacion, diferenciacion y caracteristicas de los pescados y mariscos. Su clasificacion y variedades de consumo
habitual. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

55. Identificacidn, diferenciacion y caracteristicas de las aves de corral y géneros de caza. Su clasificacion y variedades de
consumo habitual. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

56. ldentificacién, diferenciacion y caracteristicas de la carne de vacuno. Su clasificacién y variedades de consumo
habitual. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

57. Identificacion, diferenciacién y caracteristicas de la carne de ovino y porcino. su clasificacion y variedades de consumo
habitual. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

58. ldentificacién, diferenciacion y caracteristicas de los fondos y salsas. Su clasificacion y variedades de consumo
habitual. Aplicaciones gastronémicas y procedimientos de servicio.

59. Identificacién, diferenciacién y caracteristicas de las guarniciones. Su clasificacion y variedades de consumo habitual.
Aplicaciones gastrondémicas y procedimientos de servicio.

60. Identificacion, diferenciacion y caracteristicas de los quesos. Esquemas de elaboracién. Su clasificacion y variedades de
consumo habitual. Denominacién de origen. Ubicacion geogréfica de los principales quesos espafioles. Procedimientos de
servicio y presentacion.

61. Identificacion, diferenciacién y caracteristicas de elaboraciones culinarias rapidas (aperitivos sencillos, canapés,
tostadas, tortitas, sandwiches, emparedados, bocadillos, platos combinados o analogos), salsas utilizadas en el bar. Su
clasificacion y variedades de uso habitual. Procedimientos de servicio.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: SISTEMAS Y APLICACIONES
INFORMATICAS

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

. Representacion y comunicacion de la informacion.

. Elementos funcionales de un ordenador digital. Arquitectura.

. Componentes, estructura y funcionamiento de la Unidad Central de Proceso.

. Memoria interna. Tipos. Direccionamiento. Caracteristicas y funciones.

. Microprocesadores. Estructura. Tipos. Comunicacion con el exterior.

. Sistemas de almacenamiento externo. Tipos. Caracteristicas y funcionamiento.

. Dispositivos periféricos de entrada/salida. Caracteristicas y funcionamiento.

co N o o~ W DN P

. Componentes hardware comerciales de un ordenador. Placa base. Tarjetas controladoras de dispositivo y de
entrada/salida.

9. Logica de circuitos. Circuitos combinacionales y secuenciales.

10. Representacidn interna de los datos.

11. Organizacion l6gica de los datos. Estructuras estaticas.

12. Organizacion légica de los datos. Estructuras dindmicas.

13. Ficheros. Tipos. Caracteristicas. Organizaciones.

14. Utilizacion de ficheros segun su organizacion.

15. Sistemas operativos. Componentes. Estructura. Funciones. Tipos.

16. Sistemas operativos: Gestion de procesos.

17. Sistemas operativos: Gestién de memoria.

18. Sistemas operativos: Gestion de entradas/salidas.

19. Sistemas operativos: Gestion de archivos y dispositivos.

20. Explotacién y administracion de un Sistema Operativo Monousuario.

21. Explotacién y administracion de un Sistema Operativo Multiusuario.

22. Sistemas informaticos. Estructura fisica y funcional.

23. Instalacion de un sistema informatico. Entorno. Elementos. Conexion. Configuracién. Medidas de seguridad.
24. Planificacion y explotacion de un Sistema Informatico.

25. Disefio de algoritmos. Técnicas descriptivas.

26. Lenguajes de programacion. Tipos y caracteristicas.

27. Programacién estructurada. Estructuras basicas. Funciones y procedimientos.

28. Programacién modular. Disefio de funciones. Recursividad. Librerias.

29. Programacion orientada a objetos. Objetos. Clases. Herencia. Poliformismos.

30. Programacion en tiempo real. Interrupciones. Sincronizacion y comunicacion entre tareas.
31. Utilidades para el desarrollo y pruebas de programas. Compiladores. Intérpretes. Depuradores.
32. Técnicas para la verificacion, prueba y documentacion de programas.

33. Programacion en lenguaje ensamblador. Instrucciones basicas. Formatos. Direccionamientos.

34. Lenguaje C: Caracteristicas generales. Elementos del lenguaje. Estructura de un programa. Funciones de libreria y
usuario. Entorno de compilacion. Herramientas para la elaboracion y depuracién de programas en lenguaje C.
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35. Lenguaje C: Manipulacion de estructuras de datos dindmicas y estaticas. Entrada y salida de datos. Gestion de punteros.
Punteros a funciones. Gréficos en C.

36. Sistemas gestores de bases de datos. Funciones. Componentes. Arquitectura de referencia y operacionales. Tipos de
sistemas.

37. Modelo de datos relacional. Estructura. Operaciones. Algebra relacional.

38. Lenguajes para definicién y manipulacion de datos en sistemas de bases de datos relacionales. Tipos. Caracteristicas.
Lenguaje SQL.

39. Desarrollo de aplicaciones mediante bases de datos relacionales.

40. Explotacién automatica de documentacién administrativa.

41. Aplicaciones informaticas de propdsito general y para la gestion comercial. Tipos. Funciones. Caracteristicas.
42. Instalacion y explotacion de aplicaciones informaticas.

43. Utilizacién compartida de recursos, ficheros y datos entre aplicaciones informaticas.

44, Andlisis y disefio de aplicaciones informaticas.

45, Andlisis y disefio de servicios de presentacidn en un entorno gréfico.

46. Disefio de interfaces graficas de usuario.

47. Disefio de interfaces en contexto de gestion.

48. Lenguajes de alto nivel en entorno grafico.

49. Sistemas multimedia.

50. Calidad y documentacion en entornos gréficos.

51. Ayudas automatizadas para el desarrollo de software (herramientas CASE). Tipos. Estructura. Prestaciones.
52. Sistemas en red. Tipos. Componentes y topologias.

53. Transmision de datos. Medios. Tipos. Técnicas. Perturbaciones.

54. Arquitectura de sistemas de comunicacion. Niveles. Funciones. Servicios.

55. Conexidn de ordenadores en red. Elementos hardware necesarios. Tipos y caracteristicas.
56. Software de sistemas en red. Componentes. Funciones y estructura.

57. Redes de area local. Hardware. Software. Recursos compartidos.

58. Redes de &rea extensa. Interconexion redes locales.

59. Analisis e implantacién de un sistema en red.

60. Instalacion y configuracion de sistemas en red local.

61. Integracion de sistemas. Medios de interconexion estandares.

62. Evaluacion y mejora del rendimiento de sistemas en red.

63. Seguridad de los sistemas en red.

64. Explotacion y administracién de sistemas en red.

65. Analisis comparativo entre un sistema operativo multiusuario y un sistema en red.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: SOLDADURA

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. Productos siderurgicos. El proceso siderirgico. Productos obtenidos. Caracteristicas fisico quimicas. Designacion
normalizada.

2. Aceros. Proceso de obtencion del acero. Metalurgia del acero, transformaciones en estado sélido. Clasificacion,
designacion normalizada y aplicaciones. Soldabilidad.

3. Fundiciones, proceso de obtencion de la fundicion. Metalurgia de la fundicion. Clasificacion, designacién normalizada y
aplicaciones. Soldabilidad.

4. Metales y aleaciones no férricos. Proceso de obtencion. Clasificacion, designacion normalizada y aplicaciones.
Soldabilidad.

5. Aleaciones del cobre, proceso de obtencion. Clasificacién, designacion normalizada y aplicaciones. Formas comerciales.
Soldabilidad.

6. Aleaciones ligeras, proceso de obtencidn. Clasificacion, designacion normalizada y aplicaciones. Formas comerciales.
Soldabilidad.

7. Plasticos, proceso de obtencidn. Clasificacion y aplicaciones. Formas comerciales. Soldadura y unién por pegado.

8. Formas comerciales de los materiales empleados en construcciones metalicas. Proceso de fabricacion. Representacion,
designacion y aplicaciones. Condiciones de pedido y recepcion.

9. Propiedades de los materiales empleados en construcciones metélicas caracteristicas mecénicas. Clases de cargas y tipos
de esfuerzos locales que pueden soportar con relacion a su forma y clase de material.

10. Identificacidn de materiales, técnicas para determinar el tipo de material con el empleo de ensayos mecéanicos,
metalograficos y tecnoldgicos. Procesos, equipos, maquinas y utillajes empleados.

11. Interpretacion de planos en construcciones metalicas. Representacion y designacion normal y convencional de la
soldadura y de elementos estructurales.

12. Metalurgia de la soldadura. Diagramas de equilibrio. Influencia de los componentes y constituyentes en los parametros
de soldeo, en el proceso y en la union soldada. Modificaciones en el metal base y en el de aporte. Fundamentos y aplicacion
de los tratamientos térmicos en las estructuras soldadas. Fundamento del riesgo de absorcion de gases en el metal fundido y
fisuracion en frio.

13. Preparacion del material base en procesos de union por soldadura. Disefio de la junta en funcidn de las caracteristicas
constructivas. Representacion y simbologia de la unién. Procedimientos para la preparacion y acondicionamiento de las
piezas y los bordes en una unidn soldada.

14. Oxicorte. Tipos de oxicorte. Fundamento y aplicacion. Descripcion y caracteristicas de las instalaciones, de los equipos
y de sus componentes. Técnica operatoria, corte manual y automatico. Caracteristicas del corte y eleccion de los parametros
en funcion de los resultados que se pretenden obtener. Identificacion de defectos, causas que los provocan y formas de
corregirlos. Seguridad y conservacion.

15. Corte por plasma. Fundamento. Modalidades del corte con plasma y aplicaciones. Descripcién y caracteristicas de las
instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Técnica operatoria, corte manual y automatico. Caracteristicas del corte
y eleccion de los pardmetros en funcién de los resultados que se pretenden obtener. Identificacion de defectos, causas que
los provocan y formas de corregirlos. Seguridad y conservacion.

16. Soldabilidad. Concepto de soldabilidad. Energia de aportacion, balance térmico. Zonas en la junta soldada.
Consecuencias mecanicas y metaldrgicas. Riesgos de la absorcion de gases en el metal fundido. Influencia de la velocidad
de enfriamiento. Caracteristicas de soldabilidad de aceros y fundiciones.

17. Posiciones de soldadura, tipos y designacion de posiciones segin normas. Técnica operatoria en funcion del
procedimiento de soldadura. Caracteristicas de la unién y modificacion de los pardametros de soldeo en relacion con la
posicion.

18. Soldadura heterogénea. Tipos, fundamentos, caracteristicas y aplicacion de las uniones heterogéneas. Preparacion de

piezas. Descripcion de los equipos y de sus componentes. Técnicas operatorias. Material de aportacion y dexosidantes.
Seguridad y conservacion.
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19. Soldadura oxiacetilénica, fundamento. Aplicacion y caracteristicas de la unién. Descripcién y caracteristicas de las
instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Consumibles: gases, material de aportacion, dexosidantes. Regulacion
de llama. Preparacién de piezas. Parametros de soldeo. Técnica operatoria. Equipo de proteccion personal. Seguridad y
conservacion de los equipos.

20. Soldeo por arco manual con electrodo revestido. Fundamento. Aplicacién y caracteristicas de la union. Descripcién y
caracteristicas de las instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Preparacion de piezas. Criterios de eleccidn de los
parametros de soldeo. Eleccion del electrodo. Identificacion de defectos, causas que los provocan y formas de corregirlos.
Equipo de proteccion personal. Seguridad y conservacion de los equipos.

21. Soldadura bajo gas protector con hilo-electrodo consumibles mig/mag. Fundamentos. Aplicacion y caracteristicas de la
union. Descripcion y caracteristicas de las instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Consumibles: material de
aportacion, gases. Preparacion de piezas. Parametros de soldeo. Técnica operatoria. Equipo de proteccion personal.
Seguridad y conservacion de los equipos.

22. Soldadura bajo gas protector con electrodos no consumibles tig. Fundamentos. Aplicacion y caracteristicas de la union.
Descripcion y caracteristicas de las instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Consumibles: material de
aportacion, gases. Electrodos no consumibles. Preparacion de piezas. Parametros de soldeo. Técnica operatoria. Equipo de
proteccion personal. Seguridad y conservacion de los equipos.

23. Soldadura por arco sumergido y electroescoria. Fundamentos. Aplicacion y caracteristicas de la unioén. Descripcion y
caracteristicas de las instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Consumibles: material de aportacion, fluxes.
Preparacion de pieza. Parametros de soldeo. Técnica operatoria. Equipo de proteccién personal. Seguridad y conservacién
de los equipos.

24. Soldadura por resistencia eléctrica. Fundamentos. Tipos, aplicacién y caracteristicas de la unién. Descripcién y
caracteristicas de las instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Preparacién de piezas. Pardmetros de soldeo.
Técnica operatoria. Equipo de proteccion personal. Seguridad y conservacién de los equipos.

25. Procedimientos especiales de soldadura. Explosién. Haz de electrones, plasma, laser fundamentos. Aplicacion y
caracteristicas de la unidn. Descripcion y caracteristicas de las instalaciones, de los equipos y de sus componentes.
Preparacion de piezas. Parametros de soldeo. Técnica operatoria. Equipo de proteccion personal. Seguridad y conservacion
de los equipos.

26. Suministro y transformacion de energia eléctrica en los equipos de soldadura. Campo de aplicacién de los equipos de
corriente alterna y continua. Fuentes de alimentacion: transformadores, grupos electrégenos, rectificadores. Descripcion de
los distintos componentes, caracteristicas e interrelacion en el conjunto. instalaciones de proteccion. Normas de seguridad y
conservacion.

27. Procedimientos de recargue, tipos y fundamentos. Aplicacién y caracteristicas del recargue. Descripcion vy
caracteristicas de las instalaciones, de los equipos y de sus componentes. Preparacion de la pieza. Técnica operatoria.
Equipo de proteccion personal. Seguridad y conservacién de los equipos.

28. Consumibles en soldadura, material de aportacion: electrodos revestidos, hilos y varillas. Clasificacion, caracteristicas y
aplicacion del material de aportacion en funcidn del material base y las caracteristicas de fabricacion. ldentificacion y
designacion normalizada. Conservacion y almacenaje.

29. Gases empleados en soldadura. Caracteristicas y aplicacion de los gases empleados, en funcién del procedimiento de
soldadura y de las caracteristicas de fabricacion, atendiendo a criterios econémicos y de calidad. Identificacion y
designacion. Normas de seguridad, conservacion y almacenaje de los gases.

30. Defectologia en las uniones soldadas. Tipos, caracteristicas y limitaciones que los defectos provocan en la union.
Influencia del procedimiento, de la técnica operatoria, de los parametros de soldeo, del metal base y de aportacién.

31. Control de calidad en la soldadura aplicacién de normas, codigos de disefio y especificaciones en el control de calidad,
en el disefio y en la fabricacién. Documentacion generada en control de calidad. Inspecciones y ensayos.

32. Ensayos no destructivos aplicables a las uniones soldadas, tipos de ensayo y aplicacion en funcién de la defectologia
que se pretende inspeccionar, con atencion a las normas, cddigos de disefio y especificaciones. Fundamentos y técnicas de
los ensayos. Descripcion de equipos y de sus componentes. Normas de seguridad y conservacion.

33. Ensayos destructivos aplicables a las uniones soldadas. Propiedades mecanicas. Tipos de ensayo y aplicacion en
funcidn de las caracteristicas que se pretenden valorar, con atencion a las normas, codigos de disefio y especificaciones.
Descripcidn de los ensayos y de los equipos. Extraccion de muestras.

34. Automatizacion en los procesos de corte y soldadura. Descripcion de medios de produccion semiautomaticos y
automaticos. Automatizacion en los procesos de produccién continua. Programacion, regulacion y puesta a punto de
sistemas automaticos C.N.C.(control numérico computerizado), automatas programables, robots. Organos de regulacion:
neumaticos, hidraulicos, eléctricos, etc.)
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35. Desarrollos de caldereria descripcion de técnicas para el calculo y trazado de desarrollos: figuras geométricas
elementales, cuerpos geométricos simples, intersecciones de cuerpos.

36. Codigos de disefio y especificaciones en construcciones metalicas. Aplicacion de los codigos de disefio y normas de
construccidn relacionandolos con los procesos de fabricacion a los que afecta. Calificacion del proceso de soldadura y
homologacién de soldadores.

37. Estructuras metalicas. Elementos constructivos, aplicacion de normativas a la seleccion de materiales y elementos
estructurales. Tipos de estructuras y representacion.

38. Montaje en construcciones metalicas. Condicionantes que el proceso de montaje introduce en el proceso de fabricacion.
Magquinas, herramientas e instrumentos de verificacion utilizados en procesos de montaje. Normativa de seguridad en el
montaje, prevencion de riesgos y proteccion personal

39. Construccidn con tuberias, eleccion normalizada de la tuberia en funcion de la aplicacion: tipo, material y dimensiones.
Fabricacion con tuberias: corte, curvado, roscado, preparacion de bordes. Calculo de longitudes y radio minimo de las
curvas. Uniones por soldadura. Uniones mecanicas y accesorios para tubos (roscadas, embridadas, etc.)

40. Normalizacién. Objeto de la normalizacion. Organismos y normas nacionales e internacionales con indicacién del
campo de aplicacién en construcciones metalicas. Normas de empresa.

41. Tolerancias dimensionales, superficiales y geométricas. Normalizacién. Representacion y designacion de tolerancias.
Seleccidn del proceso de fabricacion adecuado, atendiendo a las tolerancias exigidas.

42. Tratamientos térmicos. Temple, revenido, recocido, normalizado. Caracteristicas y aplicacion. Equipos y proceso para
la realizacion del tratamiento. Relacion entre las variables del tratamiento y las caracteristicas finales y los defectos que se
presentan.

43. Tratamientos térmico-quimicos, caracteristicas y aplicacion. Equipos y proceso para la realizacién del tratamiento.
Relacién entre las variables del tratamiento y las caracteristicas finales.

44. Tratamientos térmicos aplicables en soldadura. Caracteristicas y condiciones de aplicacién de: precalentamiento,
postcalentamiento, relajacién de tensiones. Equipos y proceso para la realizacion del tratamiento.

45, Modificaciones estructurales en procesos de conformado aplicando calor. Procedimientos de conformado, aplicacién y
medios empleados. Deformaciones y tensiones originadas por los fenémenos de dilatacion y contraccion. Correccion de
deformaciones por calentamiento, procedimientos y medios empleados.

46. Proteccion contra la oxidacion. Eleccion del tipo de proteccion en funcién de las condiciones de utilizacion.
Preparacion de piezas, proceso de aplicacion. Descripcion de equipos y medios empleados. Normas de seguridad y equipos
de proteccion.

47. Medios de unién desmontable, clasificacion, designacién y representacion normalizada. Posibilidades y limitaciones de
los diferentes medios de unién atendiendo a criterios de resistencia, econémicos y de calidad.

48. Medios de union fija. Clasificacion, designacion y representacion normalizada. Posibilidades y limitaciones de los
diferentes medios de unién atendiendo a criterios de resistencia, econémicos y de calidad.

49. Roscas. Tipos y caracteristicas de las uniones roscadas. Designacién y representacion normalizada. Aplicacion,
procesos y medios de fabricacién de roscas en construcciones metalicas.

50. Trazado, objeto y tipos de trazado en construcciones metalicas. Descripcion de los instrumentos empleados y de sus
caracteristicas técnicas. Procedimientos de utilizacion y conservacion.

51. Medicidn y verificacion, objeto de la medicion y verificacion en construcciones metalicas. Fundamentos metrologicos,
incertidumbre y calibracién. Técnicas de medicion dimensional, geométrica, nivelacion y alineacion. Descripcion de los
instrumentos empleados y de sus caracteristicas técnicas. Procedimientos de utilizacién y conservacion.

52. Procedimientos de corte mecanico empleado en construcciones metalicas, tipos, aplicacién y limitaciones de precision y
de forma, relacionandolo con las caracteristicas del material y de las exigencias requeridas. Descripcion de las maquinas y
herramientas empleadas y de su técnica operatoria. Medidas de seguridad y mantenimiento.

53. Procedimientos de corte térmico. Eleccién del tipo de corte de acuerdo con las caracteristicas del material, acabados
exigidos; expresando sus prestaciones y ralacionandolo con los diferentes parametros del procedimiento. Descripcion de los
componentes que forman los equipos, la funcion de cada uno de ellos y la interrelacién de los mismos en su conjunto.
Medidas de seguridad y conservacion

54. Procedimientos de mecanizado en construcciones metalicas, tipos, aplicacion y limitaciones de precision y de forma,
relacionandolo con las caracteristicas del material y de las exigencias requeridas. Descripcion de las maquinas y
herramientas empleadas y de su técnica operatoria. Factores de corte. Medidas de seguridad y mantenimiento.
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55. Procedimientos de enderezado y conformado, tipos y aplicacion en relacion con las caracteristicas del material, forma y
exigencias requeridas. Descripcion de las maquinas y herramientas empleadas y de su técnica operatoria. Medidas de
seguridad y mantenimiento.

56. Mecanizado por abrasién en construcciones metalicas tipos y aplicacion en relacion con las caracteristicas del material,
forma y exigencias requeridas. Descripcion de las maquinas, abrasivos empleadas y de su técnica operatoria. Medidas de
seguridad y mantenimiento

57. Taladrado, clasificacion y aplicacion de las taladradoras en relacion a las exigencias de fabricacion requeridas.
Descripcion de las maquinas y de sus componentes. Seleccion de factores de corte. Brocas: tipos y utilizacién, designacion,
material, geometria del filo y afilado. Sujecion de herramienta de corte y pieza. Medidas de seguridad y mantenimiento

58. Herramientas de trabajo manual en caldereria. Tipos, aplicacién y caracteristicas técnicas de las herramientas
empleadas en construcciones metalicas. Procedimientos de utilizacion, medidas de seguridad y conservacion.

59. Taller de construcciones metalicas. Descripcion y caracteristicas que definen un taller de construcciones metalicas.
Organizacidn y distribucién en planta.

60. Elementos y maquinas de manipulacién y transporte en construcciones metalicas tipos, caracteristicas y aplicacion de
las maquinas y elementos de elevacién y transporte en construcciones metélicas. Descripcion de los equipos y los
elementos que los componen: grias, polipastos, carretillas, ascensores, gatos etc.. Normas de manipulacion, sefializacion de
movimientos y seguridad.

61. Proceso de trabajo. Elementos descriptivos de un proceso de trabajo: secuenciacién, fases, operaciones; equipos y
maquinas; parametros de fabricacion; Gtiles de control y tiempos de fabricacion. Estimacion del plazo de entrega.

62. Costes de fabricacion, secuenciacion de operaciones en un proceso de trabajo. Establecimiento de tiempos de
fabricacion. Célculo de costes de fabricacion. Elaboracion de una oferta de fabricacion.

63. Recepcion y almacenamiento de materiales. Condiciones de recepcion, etiquetado, clasificacion y documentacién
generada. Control de calidad de materiales, calidad concertada. Transporte, almacenaje y condiciones de conservacion.

64. Mantenimiento, organizacién del mantenimiento. Tipos de mantenimiento: preventivo, predictivo y correctivo.
Mantenimiento de los equipos e instalaciones en construcciones metalicas. ldentificacion de defectos y elementos.
Procedimientos de sustitucién de elementos, ajuste y reglaje.

65. Seguridad, planes y normas de seguridad e higiene. Prevencion de riesgos. Proteccion personal. Elementos de seguridad
de maquinas, equipos e instalaciones. Situaciones de emergencia. Seguridad en los procesos de construcciones metalicas:
riesgos eléctricos, proyecciones de particulas, quemaduras, radiaciones nocivas, humos, vapores o gases tdxicos, incendios
y explosiones, ruidos, manipulacion y transporte de cargas.
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TEMARIO DE PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL: TECNICAS Y
PROCEDIMIENTOS DE IMAGEN Y SONIDO

PARTE A - CUESTIONARIO ESPECIFICO
Publicado en el B.O.E. de 13 de febrero de 1996

1. La luz. Teorias y leyes de propagacion. Magnitudes y unidades fotométricas. Principios y caracteristicas de las fuentes de
luz.

2. Caracteristicas de la percepcion visual: perspectiva, movimiento, profundidad y constancia. Teorias. ElI ojo humano,
funcionamiento y limitaciones de la vision. Percepcion del color.

3. El color. El espectro visible. Colorimetria. Mezcla aditiva y sustractiva del color. Sistemas de representacion del color.

4. Formacion de la imagen. Objetivos: tipos y caracteristicas. Célculos épticos. Calidad Optica. Objetivos para fotografia,
cine y video: aplicaciones y criterios de seleccién.

5. Las camaras fotograficas de formato universal y medio formato: tipos y elementos que la configuran. Sistemas, controles
y modos operativos. Aplicaciones.

6. Las camaras fotograficas de gran formato: tipos y elementos que las configuran. Sistemas, controles y modos operativos.
Aplicaciones.

7. Filtros: tipos y materiales de fabricacion. Absorcién y factor de filtro. Aplicaciones. Aplicaciones en la toma y en la
iluminacién. Mantenimiento y conservacion.

8. Técnicas de iluminacion en fotografia: tipos y efectos. Cualidades de los elementos de la escena. Fuentes artificiales de
iluminacién: tipos y caracteristicas. Elementos auxiliares y accesorios. Sistemas de alimentacion. Procedimientos de
céalculo. Medidas de seguridad.

9. La exposicion. Métodos de célculo. Instrumentos de medicion. Respuesta de los materiales de registro. Relacion de
contraste.

10. La industria fotografica: tipos de empresas y campos de aplicacion. Organizacion y gestion de producciones
fotogréaficas. El proyecto fotografico. El presupuesto.

11. Disefio y estética de la imagen. Elementos de representacion visual. La composicién y estructuracion del campo visual.
Analisis de la imagen. Simbologia del color.

12. El reportaje fotogréafico: tipos y técnicas. Evolucion historica de los estilos y autores. Criterios de seleccién,
configuracion y utilizacién de los materiales y equipos técnicos especificos.

13. El retrato en fotografia: tipos y técnicas. Evolucidn histérica de estilos y autores. Criterios de seleccion, configuracion y
utilizacion de los materiales y equipos técnicos especificos. Fisonomia y técnicas bésicas de modificacién de rasgos del
sujeto: iluminacion y/o maquillaje y caracterizacion.

14. La fotografia publicitaria y de moda: evolucién historica y autores. La imagen publicitaria. Disefio editorial.
Planificacion de la sesion fotogréafica en estudio y en exteriores. Técnicas de bodegdn. Criterios de seleccidn y utilizacion
de los materiales y equipos técnicos especificos.

15. Aplicaciones cientificas de la fotografia. Técnicas fotograficas de reproduccion, macrofotografia, arquitectura, médico-
quirdrgicas y otras. Criterios de seleccion y utilizaciéon de materiales y equipos técnicos especificos.

16. Las emulsiones fotosensibles en blanco y negro: tipos de emulsiones, estructura y funcionamiento. Caracteristicas:
sensibilidad cromética, rapidez, latitud, poder resolutivo. Analisis de la curva caracteristica, gamma, gradiente medio,
indice de contraste. Curva gamma-tiempo. Aplicaciones.

17. Las emulsiones fotosensibles en color: tipos de emulsiones, estructura y funcionamiento, copulantes, inhibidores,
mascara y tintes. Caracteristicas. Anlisis de la curva caracteristica y la curva gamma-tiempo. Aplicaciones.

18. Los soportes de registro de imagenes: magnéticos. Opticos y magneticodpticos. Caracteristicas y formatos. Sensibilidad.
Aplicaciones.

19. El laboratorio fotogréafico y cinematografico. Acondicionamiento. Equipamiento técnico. Control de calidad. Medidas
de seguridad e higiene.

20. Los procesos de revelado en blanco y negro: revelado, fijado, lavado y secado. Parametros de control y evaluacién de
calidad. Variaciones y alteraciones del proceso.
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21. Los procesos de revelado de las emulsiones de color. Parametros de control de calidad. Variaciones y alteraciones del
proceso.

22. Técnicas de positivado y ampliacion en blanco y negro. Tipos de materiales y formatos. Medios técnicos. Métodos de
trabajo: procedimientos automaticos y manuales.

23. Técnicas de positivado y ampliacion en color. Sistemas manuales y automaticos. Tipos de materiales y formatos.
Medios técnicos. Analizadores de color. Métodos de obtencidn del equilibrio cromatico y la exposicion.

24. Técnicas especiales de montaje y tratamiento de imagenes fotograficas: montajes fotograficos, virados, inversiones
parciales, efecto Sabattier, collage, tramas, mascara, alto contraste, intensificadores, reductores, otras.

25. Procesos de generacion y captacion digital de imagenes fotograficas. Dispositivos de entrada y salida: Scaner,
filmadoras, impresoras, tablero digitalizador, lectores. Formatos digitales de imagenes.

26. El proceso de tratamiento digital de imagenes fotograficas. Sistemas operativos y entornos graficos. Software y
herramientas de aplicacién. Técnicas de edicion y parametros de modificacién de las imagenes.

27. Archivo y conservacion de imagenes fotograficas: condiciones fisicas, ambientales y de manipulacién. Técnicas de
catalogacion de imagenes, materiales. Sistemas y métodos de conservacion. Procesos de alta permanencia. Propiedad
intelectual y derechos de reproduccion de imagenes.

28. El guién. Fundamentos y estructura. Tipos de guiones: Técnico, "story board", otros. El lenguaje escénico. El lenguaje
audiovisual. Tipologia de planos, movimientos y angulaciones. Movimiento, ritmo y continuidad. Andlisis del guion.

29. La produccion audiovisual: tipos y fases de produccion cinematografica y videografica. Estructura funcional y
organizativa. Tipos de productos y servicios audiovisuales.

30. La produccién de programas para television: tipos, fases y peculiaridades de la produccion en estudio, exteriores y
retransmisiones. Estructura funcional y organizativa. Planificacion de la produccion de programas. Técnicas de
organizacion y gestién de recursos. Tipos de documentacion técnica, identificacion y clasificacién de recursos. El
presupuesto. Normas de seguridad y prevencion de riesgos. Herramientas informéticas para la gestion de la produccion.

31. Técnicas de iluminacion en cine y television. Tipos y efectos. lluminacién en exteriores. Técnicas digitales aplicadas a
la iluminacién. Materiales y equipo.

32. Configuracion de emisoras y estudios de television. Escenografia. Decorados. Atrezzo. Vestuario. Caracterizacion.
Magquillaje y pelugueria.

33. Lenguaje musical. Andlisis de las forma musicales: notas, compases, silencios. Elementos de una melodia. Estructuras
formales mas habituales. El aparato fonador: la voz y sus categorias. Los instrumentos musicales: familia de cuerda, familia
de viento/metal, viento/madera, familia de percusion.

34. La camara de video y la cdmara de television. Pardmetros y ajustes técnicos. Configuracién y modos operativos.
Sistemas de alimentacion. La grabacion en estudio y sus técnicas. Técnicas de reportaje.

35. La cémara de cine: tipos, configuracién, controles y modos operativos. Técnicas de filmacion. Sistemas de
alimentacion. La planificacion y la toma de imégenes.

36. Principios bésicos de TV: Células fotoeléctricas, tipos y funcionamiento. Exploracion entrelazada y sincronismos.
Tubos fotoemisores y fotoconductores, sensores de estado sdlido. Colorimetria aplicada a la TV en color. Sistemas de
Television. Control de calidad de la sefial de video, instrumentos de medida e interpretacion de parametros.

37. Equipamiento técnico de un centro de produccidn de television: la cadena de cdmara, la sala de control, la mezcla de
sefiales, generadores de sincronismos y efectos, el corrector de la base de tiempos. La sala técnica de control central de
emisién: enlaces, continuidad, produccidn.. Operaciones y conservacion de los equipos.

38. La television: tipos de empresas y organizacion. Programas de television: tipos y caracteristicas. Estrategias de la
programacion en television. Continuidad. Anélisis de audiencia y sistemas de medicion de audiencias.

39. Caracteristicas de materiales y equipos de registro de imagenes electrénicas en movimiento. Sistemas de grabacion de
video: por separado, por componentes y compuesto. Formatos de video. Funcionamiento y rendimiento. Criterios de
seleccion y conservacién.

40. Procesos de realizacion de programas de television: informativos, draméticos, magazines, otros. Planificacion y
coordinacion de la realizacion. El lenguaje televisivo. Puesta en escena. Técnicas de realizacion: directo, grabado y
retransmision.

41. Transmision y recepcion de la sefial de television. Caracteristicas de las ondas de TV. Lineas de transmision, antenas
emisoras y receptoras. El transmisor y las modulaciones. Retransmisiones y enlaces: fijos, de microondas, moviles. El
receptor de television. Usos de los satélites para las retransmisiones. La transmision y la recepcion del sonido en television,
nuevas tendencias: estéreo, dual, otras.
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42. Nuevas técnicas en TV: comunicaciones por satélite, television por cable, teletexto, videotexto, grabacion digital de
video, television en alta definicion, television interactiva, otras.

43. Teorias de montaje. Estructuras narrativas. Tipos de montaje.

44. El proceso de montaje en cine, edicion electrénica y posproduccién de audiovisuales. Salas de montaje, edicién y
posproduccién. Técnicas y métodos de trabajo. Medios técnicos especificos. Grafismo electronico. El control de calidad.

45, La proyeccion de imagenes. Condiciones de las salas. Tipos de pantallas. Sistemas y formatos de proyeccion en cine.
Conversion de formatos, telecines. Videoproyectores. Retroproyectores. Diascopios. Nuevos sistemas y formatos de
proyeccion. Opticas especiales. Ajustes de equipos y conservacion.

46. Acustica basica: naturaleza del sonido, leyes de propagacién del sonido. Percepcion auditiva. Caracteristicas
fisioldgicas. Magnitudes y unidades caracteristicas. Sistemas de sonido, perturbaciones y precauciones.

47. Captacion y registro de sonido en producciones cinematograficas. Fuentes. Sonido directo y de referencia. Tipos y
caracteristicas de los equipos de captacion y registro de sonido. Criterios de seleccién, configuracién y utilizaciéon de
materiales y equipos técnicos especificos. Puesta a punto de fuentes y equipos. Normas técnicas.

48. Captacion y registro de sonido en programas de televisién. Fuentes. Métodos de trabajo. Tipos y caracteristicas de los
equipos de captacion y registro de sonido, micr6fonos, grabacion multipista. Criterios de seleccion, configuracién y uso de
materiales y equipos técnicos especificos. Normativa técnica.

49, Caracteristicas de los soportes de registro de sonido: tipos, formatos y rendimiento. Criterios de seleccion y célculo de
material necesario.

50. La reproduccion del sonido. El sonido en proyeccion cinematogréfica. Instalaciones de sonido profesional, megafonia.
Tipos y caracteristicas de los amplificadores, altavoces, auriculares, otros.

51. Procesos de sonido digital. Fundamentos del sonido digital. Soportes y formatos. Muestreo y codificacion de la sefial.
Conversion analdgica-digital. Decodificacion. Grabadores y reproductores digitales. Caracteristicas y prestaciones de los
equipos digitales. Componentes del sistema MIDI. Controladores, sintetizadores, mddulos de sonido. Tipos de software y
aplicaciones.

52. Acustica en interiores y exteriores: caracteristicas acusticas de espacios y materiales. Frecuencias propias de un local.
Tiempo de reverberacién. Ecualizacion de salas. Calculos. Instrumentos y métodos de medicion. Criterios de ubicacién de
equipos y fuentes.

53. La sincronizacion de sonido e imagen. Efectos sala. Procesos y técnicas de doblaje. Bandas de sonido. Normativa.
Configuracién y uso de medios técnicos especificos.

54. Procesos de tratamiento y posproduccion del sonido. Las salas de posproduccion: condiciones fisicas, ambientales y
equipamiento. Prestaciones y funcionamiento de los equipos. Métodos de trabajo. Normativa técnica.

55. La industria radiofénica. Las emisoras y su organizacion. La programacion. La publicidad. Programas y géneros
radiofdnicos.

56. El proceso de produccion en radio. Organizacién y gestion de recursos. El presupuesto. Participantes e invitados.
Archivo y documentacion.

57. El proceso de elaboracion de programas de radio. El guién. Chequeos técnicos. Locucion y valoracién de las fuentes.
Técnicas de realizacion. Control de calidad: parametros técnicos y expresivos.

58. El control de radio. Emisién y recepcion de radio. Equipamiento. Normas y reglamentos técnicos.
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