Convocatoria regulada por Orden de 14 de octubre de 2009
Prueba de seleccidn para determinar la idoneidad de los aspirantes en

la especialidad de Procesos en la industria alimentaria (590-116)

CARACTERISTICAS DE LA PRUEBA Y CRITERIOS DE
VALORACION

1.- La prueba especifica de aptitud constard de dos partes, que se realizaran por el
siguiente orden y se ajustaran a lo que a continuacion se indica:

Parte A: (Teorica)

Los aspirantes deberan ir provistos de boligrafo de tinta azul o negra.

La prueba constard de 30 preguntas tipo test, y estard basada en los contenidos
de los modulos atribuidos a la especialidad Procesos en la industria alimentaria del
cuerpo de Profesores de Educacion Secundaria.

Para valorar esta prueba, cada respuesta correcta puntuard 0,33, siendo la
puntuaciéon maxima 9°99. Cada respuesta incorrecta restara 0’1 puntos, y aquellas

preguntas no contestadas ni sumaran ni restaran puntuacion.

Duracién maxima de la Parte A: 90 minutos.

Parte B: (Préctica)

La prueba practica versara sobre uno o varios supuestos, que se realizaran en un
taller de cocina-pasteleria, relacionados con el titulo de Técnico en panaderia,
reposteria y confiteria recogido en el Real Decreto 1339/2007 de 29 de octubre. La
prueba hara referencia a aquellos médulos en los que la atribucion docente es de los
profesores de la especialidad de Procesos en la industria alimentaria y mas
especificamente al modulo de Productos de obrador.

Los aspirantes deberan ir provistos del siguiente material especifico:

UNIFORMIDAD DE PASTELERO
MANGA PASTELERA

2 BOQUILLAS RIZADAS DEL 11 Y 13
2 BOQUILLAS LISAS DEL 11Y 13

1 ESPATULA

1 PUNTILLA

Duracion maxima de la Parte B: 90 minutos.



La valoraciéon de la prueba préactica se efectuara atendiendo a los criterios y
puntuaciones maximas para cada criterio que aparecen en la tabla siguiente

CRITERIOS DE VALORACION DE LA PARTE Puntuacién
PRACTICA maxima

Limpieza 'y uniformidad 0.5
Maneja el instrumental y la maquinaria adecuados 1.5
Respeta y aplica la legislacion respecto a los APPCC 0.5
y riesgos laborales
Aplica las técnicas correctamente 15
Trabaja con limpieza y orden durante toda la 1
elaboracién del ejercicio
Correccion en las presentacion, temperatura y cata de 1.5
la elaboracion
Adecuacion al tiempo establecido 0.5
Consigue los objetivos adecuados obteniendo los 3
resultados correctos

PUNTUACION MAXIMA DEL EJERCICIO 10

2.Calificacion final de la prueba:

Para superar la prueba seré obligatorio presentarse a las dos partes.

A efectos de obtener la calificacion final de la prueba, la Parte A supone un 50%
y la Parte B un 50%. Esta media se realizara siempre que se haya obtenido al menos un

4 en la parte Ay un 5 en la parte B.

La prueba especifica de aptitud se considerara superada cuando el aspirante
alcance una calificacion final igual o superior a 5.

Murcia, a 21 de octubre de 2009

La Comision de Seleccidn.



